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تعرر ا حلوىررلى أىرررم موعررم  ا لأرر   رررئ حل ررلح  حلساح مرر  تتعرررلئ مسمسررم   ررئ  ا لأررر   ررئ حلسررر   م  
 ختىفرر  أىررم وسررا وررل  حلوررمتإ ىمالررمد  لألررم حل ررلح  ح خرر ى   رر   وطرر م  عررم  أىررم   اررم  ورر ح  

 حل لح  حل  سى  لىطعم لحل ح و  لح للحئ لحل لح  حلساح م  ح خ ى .
   ل  اررأ م رر   ى ررConfectionery   لألررم ح  رر  حلىت وررم Confection  لحلتررم تعوررم

Madeup     لتستع    ىCandy   حلتم   اأ م ىعم لألم حلعى ر  دم حلللامم  حل تو   ح     م  ل
 .   Kandisefredمل حلفم سم   Khandiحلعو م  

و ررا حسررتخ م دررم   Honyلقرر   رر م   ررومأ  حلوىررلى تم  خمررم   وررا حعتعررما حاوسررمئ لعسرر  حلوورر  
موررلح  ل وتاررم  أ  رر    رررئ حلوىررلى  وررا مل ورر  ىع رر   لالرررو ق رر   ع درر  حسررتخ ح  ل رررومأ  ت ررومأ 
 حلس   .

  قرر  ما حل  رر   ئ ت   ىررم  لطرر أ  ررومأ  موررلح   تعرر     ررئ حلوىررلى  رر خ  د عررم للقرر  لارر  دررم   ررم
أس  حلوو     لئ مسمسم  أ خىط  لىعض مولح  حلفمععر  لحلو رلا اوترم  مورلح  لم روما  ختىفر  

  ئ حلوىلى.
لتعت   حلس   م  هم حل  لئ حل  مسم دم ا مأ م وما حلوىلى لالو ىعر  خىطعرم ى  لورم  مخر ى 

  فمتعم ل   تعم دم خىطه حلوىلى لالو اظعم  حلخ م ص حل   ل  لع  ول   وعم .تختىف دم 
ل  ررم هررل ارر    ىملررا   مئ  ررومأ  حلوىررلى ىث ررللعم حلو   رر    اررأ حلفلرر  د عررم لف وسررم حلتررم  رر م  

 م .1880د عم  ومأ  حل ىىس  وا سو  
 العوامل التى ساعدت على تقدم وتطور صناعة الحلوى

   م   حلطمق  حل ختىف  حلىل   لخطلح  حل ومأ  حل ختىف  . حلتق م دم حستخ حم -1
تقررر م لتطرررل   رررومأ  حل مع ورررم  لحل عررر ح  حلىل ررر  اوترررم  مورررلح  حلوىرررلى حل ختىفررر  لترررلد    -2

 حلع   حل  لى خم   دم أ ىمم  حلتسى ف لحلتع    .

ومععم تط  ررا حسررتخ حم حل اررملا  حالعت لومررر  لحلع   ررلت  دررم   رررومأ  حلوىررلى ا  ررمئ ت ررر -3
 ملتل متم مم لىع   أىم ل م   لس أ  لتلو   ال   حاوتم  .

 حستخ حم حلط أ حلعى م  حلو     دم   حقى  حلال   . -4
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تقررر م حلىورررلا لحل  حسرررم  حلخم ررر  ىط معررر  لخرررلحص حل رررلح  حلخرررمم حل سرررتخ    درررم  رررومأ   -5
 حلوىلى .

 م  .تق م  ومأ  حل لح  حل  سى  لىطعم لحل ح و  سلحا حلط معم  لحل ومأ -6

 تو    مهم حلع لا حلتم تظع  دم  وتام  حلوىلى حل ختىف  ل ع د  ط أ أىاعم . -7

 

 العوامل التى تؤدى إلى اختلاف الحلوى

نجد أن هناك عدة عوامل أساسية يتوقف  عييافا نفول اتنفاتن اتنافا ا مفن اتتيفوص وتفتي   هف   
 اتعوامل فا :

 نسبة اتسكريات الأتادية إتا سكر اتسكروز : -1
مئ وسرررى  حلسررر   م  ح وم مررر  حل سرررتع ى   رررأ حلسررر  لل معت ررر  مهرررم حلعلح ررر  حلترررم تررر    أىرررم  واررر 

خررررلحص حلوىررررلى حلومتارررر  و ررررا مئ لاررررل  حلسرررر   م  ح وم مرررر  مع رررر  أىررررم لألررررعما أ ىمرررر  ت ىررررل  
حلسرر  لل دررم  ومل ىرره حل عررىع  لدررلأ حل عررىع  لىملتررملم دعورر  حلت   رر  لا  تعررلئ  ىررل ح     رر   حلواررم 

و م  تع  لئ  ىل ح   س    ل      حلع   لىملتملم م ىح قلحم حلوىلى ومأ م .لح 
   م مئ لال   حلس   م  ح وم م  ت وأ ل م   وام  ىل ح  حلس   م وما حلتخل ئ.

 إضافة الأتماض اتعضوية : -2
لارر  مئ لألررمد  ىعررض ح و ررمض حلعلررلم  أورر   ررومأ  حلوىررلى تع رر  أىررم ل ررم   حلتوىرر  حل ررم م 

   م  موم مرر  ت وررأ مل تعررلأ أ ىمرر  حلت ىررل  ل ررئ ح و ررمض حل سررتخ    دررم الررو لىسرر  لل لألررم سرر
 حلىعتمو مل م ىح هاه ح و مض . –حل ملمو  –حلط طلمو  –حلس ض هم و ض حلست  و 

 درجة ترارة اتطبخ ومدته: -3
ا تختىف ط مع  لقلحم حلوىلى حلومتا  ىمختىا   ا  و ح   حلط م ل  ته ل  اأ الو لألم حختى 

 ط مع  تعل ئ حل ىل ح  حلس     .
د ل م     ا  و ح   حلط م ل  ته  ل   تعىأ حل وىلل  الو  ل   توىىره لألرم سر   م  موم مر  لىملترملم 
لا  وف   دم  ل    ىل ح  أو  ت    ه     ت ىا حلومتإ أىم ه     تىر  لحور   تختىرف درم قلح عرم 

 تىعم لاختىا   ا  حلو ح   حلتم ط خ  أى عم .
 درجة ترارة اتتبريد وطريقته : -4
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 ئ حل ع لا موه  ى م طملر   ر   حلت   ر  م رىو  هورمو د  ر  لتعرلئ  ىرل ح     ر   حلوارم ل رالو 
أ س حلت     حلس  أ و ا م لئ أ   حل ىل ح  مع   للعوعرم م رس  وا رم لىملترملم م رلئ حلورمتإ  رئ 

 حلوىلى اح   ى س ومأم .
    أىم ع   لوام لأ   حل ىل ح  حل تعلو    م    ى لألم  ممض   م مئ حلتقى ا م وما حلت      

 حلىلئ لىعتى  حلومتا  لحوتلح عم أىم دقمأم  هلح م  تاع  حلقلحم هش ولأم  م .
 أنواع الحلوى :

هومو حلع     ئ حلتقسم م  حلتم تللح حلوىلى ل    وعم معت   أىم مسمس  ع ئ دم هاح حلتق مم 
 لىوىلى .ل ئ حلتقسم م  حلعم عى  

 التقسيم المكانى : -1

مى معت   دم الو أىم  وعث هاح حلول   ئ حلوىلى لحل ى  حل وتاه له لم  ئ تق مم حلوىلى تىعم 
 لالو لألم :

 ل وعم :   candy and confeetioneryم( وىلى مد وام  : 
حل ىىس     حلع ح ى        حلتلدم        حلفو حئ           حلامىت ئ         حلولام        

 حل و لئ          حلىمست ىمم 
 ل وعم :  oriental sweets* وىلى ع قم  مل  ى م  : 

 حلوىلى حلطو وم              حلو  م            حلالل           حلعسىم        حلس س م  
 حل وسلئ                  حلفللم  

 التقسيم التجارى:  -2

 م لألم :لتقسم حلوىلى تىعم لالو حلتقسم
 م( وىلى حلس                            ا( وىلى حلعم للات  

   sugar confectionery* أولا تيوص اتسكر : 
لتوقسم وىلى حلس   لألم قس  ئ   مس  ئ أىم وسا حل ل   حلتم  لا  أى عم حلس   دم حل وتإ 

 ه م : 
 :  sugar crystallsحلقسم ح لل : حلوىلى حلتم  لا   عم حلس   دم  ل    ت ىل   

لمع   هاح حلقسم حلوىلى حلتم تلا  وسى   ئ حلس    عم دم  ل    وىلل لوسى  مخ ى دم  ل   
  ىل ح  لملم هاح حلقسم  ىا  ا لأم  هم:

 * اتمجموعة الأوتا : وتشمل أنوال اتتيوص الآتية :
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 طملم حلع     حام -3حلفل                   -2حلفلو حئ                -1
 ل ختىف مد ح  هاه حل ا لأ  دم     ئ حلت   ا لحل وتلى حل طلبم 

 :  fandants or cream أ( اتفوندان أو اتكريمة 
لمعت   مىسط مد ح  هاه حل ا لأ  دم حلت   ا و ا موتلى أىم حلس   لحل ما لأم    م مستخ م 

حلت ومأ ىو ا ل م وما أ ىم  ىه حلس  لل لع حا حلاىل لل لحلس   لحل وىلل لتلىط وسى  حلس  ل 
% أىم 18-15تتعلئ حل ىل ح  حل طىلى  تو  حلظ لا حل ى    لم   وسى  حل طلى  ىه لألم 

 وسا حلقلحم .
    fudge & Etalian cremب( اتفودج واتكريمة الإيطاتا : 

 لتوتلى هاه حلوىلى أىم حل هئ لحلى ئ ىمالمد  لألم حلس   .
 اتمجموعة اتثانية وتشمل :

   Grained marshmallowsل م ع ىىل حل ت ىل  ح -
        Graind nougatsحلولام حل ت ىل     -

 اتمجموعة اتثاتثة وتشمل : -

 حل م ل  ممئ             أامش حل  حل ئ         ح ق حص حل لسلط        حل سىفم  
 م  ىتعم لتختىف ط أ  ومأ  مد ح   ئ هاه حل ا لأ  حختىا     ح أىم وسا حلومتإ ل ئ

  marzipan and praline pastesأ( اتمارزيبان اتبراتين 
لتتعلئ هاه ح ولح   ئ حلوق  حل الم   أ خىطعم  أ حلس   م  لم وأ حل م ل ىمئ  ئ حلللئ 

 لحلس   ىطووعم لأ   أا و  ومأ   توفظ دم   مئ ىم     لئ تو  و .
 م م أام ئ حل  حل ئ دتلأ  ئ حل و أ حل و ص .

   compressed   tabletesرا  اتمضغوطة  ب( الأق
 تتعلئ  ئ حلس   حل ىام ىمالمد  لألم  لح  ع عم  ل لح    سى  لىو ع  ل ىلوم  لوم ض. 

   panned goods or drageesج( اتمغيفات :
    حل ىىس حل وعل ل تعلئ  ئ  م   حلوعل حلتم  تم تسىمفعم ىطىق   قمق   ئ حلس   لع حا 

ل م    حىط   م تسطم ىطىق   قمق   ئ حلس   حل ىلئ ل م   ع عم  اأطما حلس   ىمالمد  
  ظع  لا أ .
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 non ceystaline from: حلوىلى حلتم  لا  د عم حلس   دم ومل  غ    ت ىل     اتقسم اتثانا

 لملم هاح حلقسم مملم  ىا  ا لأم  مسمسم  هم :
ع  لعاه حل ا لأ  ىم تفم  ت   ل حلس    عم : لتت  ل ا مأ مولح  حلوىلى حلتمى اتمجموعة الأوتا

 لحوخفمض حل طلى    م معط عم لللا  أملم  لقم   و ح    أملم   وعم .
   boild  sweetأ( اتتيوص اتمغيية : 

 -2ل تعلئ هاح حلول   ئ حلوىلى  ئ حلس   لع حا حلاىل لل دقط لوق  وسى  حل طلى   عم لألم
5  % 

  toffeesب( اتتوفا : 

 ئ س    ولل لع حا حلاىل لل ىمالمد  لألم  هئ حلى ئ +الح   ل وم  لت   وسى   ل تعلئ 
 %7-3% لأو  لألمد  الح   ل وم  تل   حل طلى  لت   لألم 2.50-2حل طلى  ىه لألم
 :  caramelsج( اتكراميل 

تتعلئ  ئ س    وىلل لع حا حلاىل لل ىمالمد  لألم  هئ + ل ئ لت   وسى  حل طلى  ىه 
 %. 7-3لألم 

  nut brittlesد( تيوص اتنقل :

لتتعلئ  ئ س    ولل لع حا اىل لل ىمالمد  لألم حل  س ح  حل الم  لت   لألم لت   
 %2وسى  حل طلى  ىه لألم 
: لتت  ل مد ح  هاه حل ا لأ  ىم تفم   وتلحهم  ئ حل طلى  أئ مد ح   اتمجموعة اتثانية

 اتمجموعة الأوتا وتشمل :
 : lies    gelأ( اتتيوص اتجيية 

 % 28-22لت   وسى  حل طلى   عم لألم 
     pastillesب( اتباستيييا : 

 %20-18لت   وسى  حل طلى   عم لألم 
  gamsج( اتتيوص اتصمغية : 

 % 10-5لت   وسى  حل طلى   عم لألم 
 اتمجموعة اتثاتثة :
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لتع   هاه  Aeratd sweetsلتع ا حلوىلى حلتمىع  لعاه حل ا لأ  ىمسم حلوىلى حل عىع  ىملعلحا 
حل ا لأ  حل م ع ىل لحلولام حل لمغ  ل تم تاع ل هاح حلول   ئ حلوىلى  خفا أم   لأ خمل حلعلحا 

  أ حلس   مل   لوه لالو ا خمل حلعلحا لألم حل خىلط أىم ه    دقمأم  هلح م  .
 

 chocolate  confectioneryثانيا :حلوى الشيكولاتة 

 قسمين ر يسيين : أو تقسم تيوص اتشيكولاتة إتا
 م( حلعم للات    وتإ  م   
 وينقسم إتا مجموعتين 

 عم للاته ىملى ئ  -2   عم للات  سم                      -1
 ب( اتتيوص اتمغطاة باتشيكولاتة 

 وتنقسم إتا :
 وىلى  سطم  ىعم للات  سم   . -1
 وىلى  سطم  ىعم للات  ىملى ئ  -2

 نسبة اتتقسيم عيا تسب اتمكون الأكبر  -3
 وتقيم اتتيوص تبعا ت تك إتا :

 : لوا  مئ حل  لئ ح ع   د عم هل حلس    تيوص اتسكرم( 
 : لحل  لئ ح ع    عم مل حلاى  ىم حلس   هل حلعم للات   تيوص اتدقيقا( 
 : حل  لئ ح ع    عم مل حلاى  ىم حلس   هل حلعم للات  . تيوص اتشيكولاتة ( 
 اى  ىم حلس   مل حل  لئ ح ع    عم هل حلت   .: حل  لئ حل تيوص اتتمور ( 
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 المواد الخام الداخلة فى صناعة الحلوى 

تعت   أ ىم  حختمم  حل لح  حلخمم هم حلخطل  ح للم لح سمسم  دم مى  ومأ  غاح م  ل  اأ الو 
 حلت ومعم  .لألم مئ  فم  لال   حل وتإ تتلقف أىم ال   حل م   حلخمم حل حخى  دم حلع ىم  

اتمواد لوا  مئ حل لح  حلخمم حل ستخ    دم  ومأ  حلوىلى أ     ل تولأ  للعئ م  ئ و   هاه 
 تتت عدة أقسام ر يسية ها :

 .  sweete ners: لمع    لح  حلتوىم  حل ستخ    دم حلوىلى  اتقسم الأول* 
   fats: لمع   حل لح  حل هوم  لحلل ل  حل ستخ       اتقسم اتثانا* 
   aeroting  agent: لمع   حل لح  حلتم تع   أىم لأ خمل حلعلحا  اتقسم اتثاتث* 
   gelling  agentsلمع   حل لح  حل  لو  لىا  :  اتقسم اترابع*
 : لمع   حل لح  حل  طى  . اتقسم ات امس* 
 : لمع   حل لح  حل لمد  لىوىلى . اتقسم اتسادس* 

 مــــواد التحليــــة : -أولا :

تعتبر مواد اتتتيية ها اتمادة الأساسية اتتا تعتمد عيياا صناعة اتتيوص وتنقسم مواد اتتتيية  
 إتا :

   nutritive  sweetnersمواد تحلية غذائية :  -1

لتع   ا مأ مولح  حلس   م  حلتم  تم ت   ىعم  حخ  حلاسم ل وتإ أوعم طمق  ل عظ عم  لح  
 ط معم  توتاعم حلوىمتم  .

  - nutritive  sweetners  nonتحلية غير غذائية :  مواد -2

ل عظم هاه حل لح   لح   خىق   ومأمم لتت  ل هاه حل لح  ىثوعم لا  وتإ أوعم طمق  مل  وتإ أوعم 
 طمق   وخفل  أو  ت   ىعم دم حلاسم     ح س  تمم

اوتم  مغام   لهاه حل لح  غ   عم أ حستخ ح عم دم  ومأ  حلوىلى لألا دم ىعض حلوملا  لالو
  وخفل  حلطمق  لىعض حلف م  حلخم         لم حلس   .

لهومو أ    ئ حلعلح    تلقف أى عم ول  حلس   حل ستخ م دم  ومأ  ول   ع ئ  ئ حلوىلى 
 وهذه العوامل هى :
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 * ات وا  اتطبيعية اتمميزة تيسكر ودرجة تقاوته .
حلومتإ حلوعم م لىوىلى حل  وع   ئ ول  * حلاختىا دم وسى  لول  حلعلح ا لحلتم ت    أىم 

  ع ئ  ئ حلس   .
 *تث    ول  حلس   حل ستخ م أىم حل فم  حللظمفم  لحلتعولللام  لىوىلى حل  وع  .

* حلعلح   حلاقت م م  حل عىق   إ  موم  حلو لل أىم  وف  ع ئ  ئ حلس   لتعىف  حستخ ح ه 
 دم حلوىلى لس  ه حل ت حلل .

 م  حل ستخ    دم  ومأ  حلوىلى * حلس   م  حلساح 
حلس   م  حلساح م  أىم   أئ  لح    بله   حتم  تتعلئ  ئ حتوم  حلع بلئ  أ ح عسا ئ  وفس وسى  

 لال هم دم حل ما .
 وتنقسم اتسكريات اتغ ا ية إتا ثلاث مجموعات ها :

  saccharides  -momاتسكريات الأتادية   -1 
ا ح    برلئ لمطىرا أى عرم  6لألم مىسط  وعم لح  رم مئ توترلى أىرم  لهاه حلس   م  لا م  ئ توى ىعم
 ا ح    بلئ لمطىا أى عم  وتللح  5و و ا ه سللح  مل توتلى أىم 

 ا ح    بلئ هل حلاىل لل لحلف  تلل  6ل ئ م  ى  حلس   م  ح وم م  حل وتلم  أىم 
  di or oligo saccharidesاتسكريات اتثنا ية أو الأتيجو  -2

-ال  م   ئ حلس   ح وم ي     حلس  لل 10-2حلس   م  أو   توىىعم تعطم  ئ  لهاه
 لحلاعتلل.-حل ملتلل

   paly saccharidesاتسكريات اتعديدة  -3
ال  م   ئ حلس   ح وم ي مي موعم أىم   أئ  للم  ح  لىس   م   10لتتعلئ  ئ حتوم  حع    ئ 
 و ئ.حلىا -حلسى ىلل-ح وم م  ل ئ ح  ىتعم حلوعم

لبوا  مئ     ئ حلس   م  ح وم م  لحل وم م  ) ملل ال ( تت  ل ىملقم ىم  حلعملم  لىالىمئ  الو 
 حلطعم حلوىل لالو دعم حلتم تستخ م دم  ومأ  حلوىلى .

  -ومن أمثية اتسكريات اتغ ا ية اتمست دمة فا صناعة اتتيوص :
 -: :  Dextroseسكر اتدكستروز  -1

سررر   م  ح وم مرررر  حل سررررتخ    دررررم  رررومأ   وتاررررم  حلوىررررلى ل لارررر  معت ررر  حل  سررررت لل مورررر  حل
حل  سررتلل طىعررم  دررم حلعوررا لألا حورره  وررتإ أىررم وطررمأ تاررم ى أررئ ط  ررا حلتوىرر  حل ررم م حلعم رر  
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لىوعررم و ل لارر  حل  سررتل  درررم  ررل    ىررل ح  سرررعى  حلاوسررمما للعررم م ررر    رر   وت ارر  لأ ت م ررره 
% ل ل رر  حلت   ررل 47.7م هررل 20حل  سررت لل أورر  لىطمقرر  لبوارر  مئ ت   ررل حل وىررلل حل وررتإ  ررئ 

م لوارر  مئ حل  سررت لل م  ررئ مئ مسررتخ م   ررم    لررم   40أورر    ارر  ورر ح    61.8لم رر  لألررم 
 للأعس   لسعلل  تثعس ه لألم وم ض حلاىل لومو 

 الو لألم مئ حل  ست لل  س لل أئ تعلئ حلىلئ حل  غلا دم لال  حل طلى  لالو  ئ خىل 
 تفمأ   ى    

 ناك نوعين من اتدكستروز :وه -2

 : مى حلس    وتلى أىم  ما  ت ىل    أ( اتدكستروز اتلاما ا
 ب( اتدكستروز أتادص اتتأردت 

ل ت  ل ىموتلحا ال م  أىم الئ لحو   ئ  ما حلت ىل  لبىل حته تعلئ اح  وام م س   ئ  ىل ح  
 حلس  لل ل  ا  الىموه مق   وه .

ومأ  حلفلو حئ ل س  وام  ىل حته لق  ته أىم حلاوتفمظ * لمستخ م حل  ست لل ى     دم  
 ىمل طلى   حخ  حلوىلى اعسم عم قلحم    ل   م م وأ  ىل   حلس  لل .

    fructoseالفركتوز  -2
س   موم ى  لا  ى     دم حلفمعع  لأس  حلوو  لمستخ م دم  امل  ومأ  حلوىلى لله وفس 

م لق  تم لأوتم   حلف  تلل و   م  20% أو   78.9لألم ت   ا حل  ست لل و ا ت   وسى  الىموه 
    isomerase ئ حلوعم ىمستخ حم مول م  

% د  تلل لوىل  هاح حل خىلط تعم ل 42و ا م  ئ لأوتم   خىلط  ئ حلس   م  لو تلى أىم 
 حلس  لل تق  ىم لمطىا أىمه ع حا حلا   أملم حلف  تلل .

 ة أسباب ها :ويست دم اتفركتوز فا صناعة اتتيوص تعد
 لا موتم  دم ت   ىه لألم حوسلل ئ لىملتملم م ىح ل  لم حلس   . -
  ا ا  ئ   ا  حلوىل   ئ وىلته لعف وىل  حلس  لل . -

 م وأ ت ىل  حلس   م  دم  وتام  حلوىلى حلس    ت ىل   . -

ظعم  طعم حلفمعع  . -  توس ئ لح 

 مع     م     طى  وت ا  ق  ته أىم حلاوتفمظ ىمل طلى  . -

 مقملم تىف ح سومئ أو  حستخ ح ه       لىس  لل . -
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 س  أ حلا ت مص دم ىح  غام  حل  مل ئ . -

  sucroseسكر السكروز  -3
مطىا أىم حلس  لل تام  م مهم حلس   ل تعلئ ال م حلس  لل  ئ حتوم  ال م اىل لل  أ ال م 

 د  تلل .
  ئ     ئ حلف  تلل لحل  ست لل لوا  مئ وىل  حلس  لل  الو قم ى ته لىالىمئ تعت   لسط  

ل لارر  حلسرر  لل ط معمررم دررم   ررم  حلفمععرر  لاررال  ىعررض حلوىمتررم  لبوارر  مورره مورر ا توىرر  لىسرر  لل 
  لحسط  حاول  م  دم حلفمعع  لح    حلولإ .

 ل وتإ س   حلس  لل أىم حلوطمأ حلتام ى  ئ ق ا حلس   لبوا  حلس   .
أ  حلوىررلى  ررالو دإورره  تخررا  ثسررمس ل قم ورر  وررىل  لوارر  مئ سرر   حلسرر  لل هررل ح سررمس دررم  رروم

 حلس   م  ح خ ى .
ل اا مئ م لئ س   حلس  لل دم  ل    ىل ح  وقم  أ م   حلىلئ خملم   ئ حلعلح ا  وقم  حلىلئ 

 خملم   ئ حلعلح ا حل   م . 
  Invert sugerالسكر المحول : -4

لوىلى ل لا  أم   دم  ل    وىلل مو  حلس   م  حلتم تستخ م أىم وطمأ لحسأ دم  ومأ  ح
 % الح  75موتلى أىم 

ل تم لأوتماه أئ ط  ا حلتوى  حلعم    ئ حل ومل   حلس  لل لأ م ىمستخ حم حلوم ض مل ح ول م 
و ا موى  لألم اىل لل + د  تلل لوا  مئ وىل  حلس   حل ولل تفلأ وىل  س   حلس  لل 

 %  ئ وىل  حلس  لل .130و ا ت   لألم ولحلم 
لوارر  مئ حسررتخ حم حلسرر   حل وررلل دررم  ررومأ  حلوىررلى مع ررا  ررئ أ ىمرر  ت ىررل  حلسرر  لل لأررم    ررم 
مسررتخ م حلسرر   حل وررلل  خىطرر   ررأ عرر حا حلاىل ررلل و ررا موسررئ  ررئ خررلحص حلوررمتإ لالررو لق  ترره 

 أىم حلاوتفمظ ىمل طلى  ل وأ افما حلوىلى .
 ئ  ومل   حلس  لل. الو دإئ حلس   حل ولل مع ا  ئ حلوعمط حل م  لبم مع    

  Glucose syrupعسل الجلوكوز  -5
 معت   ع حا حلاىل لل مع   حل لح  حلس     حلتم تستخ م دم  امل  ومأ  حلوىلى .

 لمع ا ع حا حلاىل لل أىم موه :
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 Dاىل رررلل لحل رررملتلل لىعرررض حل رررللم  ح  حلترررم تتعرررلئ  رررئ  D وىرررلل وقرررم ل   رررل  تعرررلئ  رررئ حل 
 لل لأ رم ىملتوى ر  حلس ر   م ر  لىوعرم لأ رم ىملورم ض مل ح ورل م مل  ىه رم اىل لل ل وتإ ع حا حلاىل 

  عم .
<ل ختىررف  وتررلى حلوررمتإ  ررئ  رر  وررل   ررئ موررلح  حلتوىرر  دررم  وتررلحه  ررئ حل  سررت  ئ لحل ررلح  ح خرر ى 

 (1لم  ئ لأملمح الو دم حلا لل  قم  )
مستخ م  عم   مل   مدئ لمع   أئ   ى توى  حلوعم   م  حلس   م  حل ختلل   ق       ست لل ل 

( لى لال  أىم   ى توى  حلوعم لألم   ست لل لمع ا ىملقل  حلاختلحلم  حلعىم  DEحل  ست لل ) 
 ع  ح أوعم    ست لل  وسلى   وسى    لم   ئ  وتلى حل م   حل ىى  حى   م  حل  ست لل لألم 

ست لل حل  تفأ أىم لتال    م  حل م   حل ىى  حل لال    ئ ع حا حلاىل لل ل  ل  قم   مدئ حل  
   م  مع    ئ أس  حلاىل لل  وسى   تىم و   ئ حل  ست لل لحل  لوم  ح خ ى .

 42-40دمستخ م دم  ومأ  حلوىلى حل ىى  ول   ئ أس  حلاىل لل اح    مدئ   ست لل   ئ 
    لمع   هاح حلول  أىم  وأ ت ىل  حلس  لل للا م سا حلوىلى حلقلحم حلىا  م م حلوىلى حلط

لالو لق  ته أىم حلاوتفمظ  65-55دمستخ م د عم ع حا اىل لل اح    مدئ   ست لل  ئ 
 ىمل طلى  دم حلوىلى دم س عم حلقلحم حلط ى .

م م ولحتإ توى  حلوعم دتت  ل ى  مدث    ست لل مق  أس  حلاىل لل لتقسم تىعم ل  مدئ حل  ست لل 
 لألم :

  20لل لعم مق   ئ حل ملتل  ست  وم  : لم لئ   مدئ حل  ست   -
 20الح   ع حا حلاىل لل حل افف ىمل لحل : لم لئ   مدئ حل  ت لل لعم مع    ئ  -

 وتؤدى نواتج تخلل النشا عند استخدامها فى صناعة الحلوى إلى :

 . خفض حلفق  دم وام حلوىلى م وما حلتخل ئ لحلتوملل 
 م  .ت تص حلل ل  لحل هلئ دتومدظ أىم قلحم حل وتإ ل فمته حاوسمو 

 .  تسمأ  أىم حوتعم  حل  لوم   عم دمسمأ  أىم حلخىط حلا   لى  لوم 

   ت  ى لتلو   لحل ومدظ  أىم ال    وتام  حلوىلى خم   تىو حل  لوم   ئ   لوم
 ط معم  .

  تقى  تعمل ف  ىعض حل وتام   إوىلعم ال مم   لا  ئ وسى   ئ حلىعتلل ل سولأ حلى ئ
 ل لط  .أو   ومأ  وىلى ح ق حص حل 

  ئ  ممض حل مض حل ستخ م 15تلما دم  ومأ  حل م ع ىىل لاست  حل ولحلم  % 
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   caramelاتكراميل أو اتسكر اتمتروق  -5
 وتإ حلع ح    دم مىسط  ل   ىو أ حلس   لهل أىم    م   س      وم  حلىلئ تستخ م دم  ومأ  

 حلوىلى .
ختلل   أ ه   ل س   ح ل لو لم مل لمول  حلع ح    أم    تسخ ئ  ومل   حلس   م  حل 

ه   ل س   حل ل  لم  أ لىط   ا  حلو ح   لىو لل أىم حلومتإ حل  غلا ل وتإ حلع ح    أىم 
ه     سولأ لالو  تاف ف حلع ح    حلسم    لحسط   اففم  حل لحل دم لال    ست  ئ حلوعم 

 أم تع  تعم دم أ لح   و    ل وأ وفما حل طلى  لأل عم . ح ل 
م سا حلع ح     وتام  حلوىلى و ع     ل  لىس ا تىلئ حلوىلى ىملىلئ حل وم ل  ط عم ل الو ل 

 مستخ م حلع ح    مملم   م   لا ق  مل  حىط   أ حلو لا لحلوق  .
   icing sugarالسكر الثلجى :  -7

   لح سم ( لأم    م تلما0025ل وتإ ىطوئ س   حلق ا مل حل وا  لألم ال مم   س    ا ح )
 % لى  ام  حلتام     وه  2-1  ى موع  لىتعت   وس

  lactoseس   حلىعتلل   -8
ق  مستخ م س   حلىعتلل دم ىعض  ومأم  حلوىلى لق  تستخ م دم  ل   س    ت ىل  مل 

% لاعتلل ل ت  ل س   حلىعتلل ىق  ته حلعملم  أىم 80مستخ م دم ع ش    ل موتلى أىم 
 حلتلدم حلا تىمط ىمل هئ دم  ومأ  

 دم ظعل  و ع   عم ع  لىا ئ   ى لألم للعئ معما أىمه مئ حستخ ح ه دم  ل   ع ش    ل 
             وتام  حلوىلى حل  وع   وه . 

 عسل اتنتل : -9
هل أىم   أئ ع حا س  ى  ختىف دم مللحوه تع    عسملا  حلوو   ئ  و ا ح لهم  لحلوىمتم  

خلئ دم مق حص ع عم  لموتلى مسمسم  أىم س   م   ختىف  لتوللعم لألم ع حا    ف حلقلحم ل 
 -مه عم :

لحل ملتلل  وسى  ل  ى    م موتلى أىم  –لق  موتلى أىم حلس  لل  –حلف  تلل  –حلاىل لل 
ول  م  لم ىح  ع وم  .    لت ومم  لمو مض م وم  لأللم  لح 

ص حلع عم  لحل  فم و ا : لهل حلعس  حل ستخىص )حل ف لل(  ئ ح ق ح عسل اتنتل اتسا ل -
م لئ وظمفم  خملمم   ئ مى علح ا ت    أىم عفمد ته ل الو خملمم  ئ مى تس   دم حلطعم مل 

 حل ح و  حلط معم  ل اا مئ م لئ تمم حلولإ خملم  ئ مى لألمدم  .
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لمستخ م أس  حلوو  دم  ومأ  حلوىلى ى     لالو  ئ ما  و عته حلخم   لحل   ل  لمظع   -
لوو   لللح دم حلولام لأام ئ الل حلعو  لحلفلو حئ لم  ئ تقلم  هاه حلو ع   إلمد  طعم أس  ح

 حسوسم  أس  حلوو  حل ومأم  .
  -وترجع شارة عسل اتنتل واست دامه فا صناعة اتتيوص إتا عدة أسباب تتمثل فا :

خ م دم حلفلح   حلط م  لحلعىام  لعس  حلوو  و ا معملإ وملا  حلتعما حللل  لالو مست -1
   لوم  ىمستىم  حلعو  لحلال م  

   دأ حلقم   حلساح م  لحلتسلمقم  لى م   حلتم   خ   عم . -2
 مستخ م دم تسطم  حلوىلى لملفم ل عمئ أىم حلوىلى حل حخ  دم  ومأتعم . -3
 تلحد  أىم   ح  حلعمم ل لا  ىه تول       دم مللحوه لو عته لىملتملم معطم د    لىتول  دم  -4
 وتم  أ         ئ حلوىلى .لأ

 -للعئ معما أىم أس  حلوو  أ ا لحو  ملا لهل :
 ح تفم  سع ه   م    ى لألم ح تفم    ئ حل م   حل حخ  دم  ومأتعم .

لوا  حئ هومو تول  دم حلت   ا حلعم مم م لىعس  مى دم وسا   لومته ل  اأ الو لألم حل     
حلعس  لأم    م م لئ وسا   لوم  حلعس  دمحلاى تتساى أىمه حلوو  مل  لس   ي لأوتم  

 Invert sugar     65 - 79     %              : حل  ى حلتملم-  

 Sucrose      0.5 – 7.5  % 

 Proteins     0.1 – 2     % 

 Minerals      0.05 – 1.2 %  

 Water      12   - 32   % 

وسى  أملم   ئ حلس   حل ولل  أ وسى   ل ئ حلت   ا حلسم ا  تلح مئ أس  حلوو  موتلى أىم
مل حل  ىم لألم و   م   ي وخفل   ئ حل ما . لىمالمد  لألم الو دإئ حلعس   ت  ل ىملقلحم حلو  

 ل  اأ الو لألم لال   ىل ح   ئ حلس  لل .
 * لأم    م مستخ م أس  حلوو   خىطه  أ     ئ  ومل   حلس  لل مل أس  حلاىل لل لالو 

 توس ئ حلو ع  لتقى   حلتعمل ف . م مسمأ  أىم 
   ( Jolden syrup and treacte )  -* المولاس : 

حل للاس هل أىم    ئ مو  حل وتام  حل مولم  حلومتا   ئ  ومأ  حلس    ئ ق ا حلس   لأم   
 لا مستخ م حلومتإ  ئ  وا  حلس   اوتلح ه أىم أىم و عم  غ     غلى  .
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تس  دم حوتم  حلوىلى ل ختىف حل للاس دم مولح  حلع حا سل  لالو تلحل للاس  م   خمم  تمو  ىسعل 
ئ أس  حلاىل لل دم     ئ وسى  حلس  لل  الو   ا  حلوقمل  .  ح خ ى لح 

 ( gingerbread لمستخ م حل للاس دم حوتم  حل وتام  حلخم       ) 
 Molt Extr مستخلص المولت  -11

م  و لا حلق ح مل حلعع   تو  ظ لا  ع و   م  وتإ  ستخىص حل لل  أئ ط  ا أ ىم  حستوى
 لأمقما هاه حلع ىم  ىملتاف ف .

لتو ا م وما أ ىم  حاوىم   ا لأ   ئ حلتس  ح  حلاول  م  حلعم   حل ت  ى  دم و لا توى  حلوعم 
عم دم حل لل  لألم طحلل لألم س   م  مخ ى مىسط لحلتم م لئ مع  هم حل ملتلل ل  اأ  فم  حلىلئ 

 حل  لت ئ لحلس   . حلوم      ئ أى  حلعم مم م      تفمأ   ى   لغ  هم  ئ حلتفمأى ىعض حلتفم
لىع  الو تا ى أ ىم  طوئ لىو لا حل ستو ت  لتعم   تو  ظ لا  ع و   ئ   ا  حلو ح   

%  80لالو لت   ئ حلاول  م   ئ حلع   لتوى   حل لح  حلس     و ىع  الو  تم ت   ل حل لل  لألم 
 الح   .

 -ويوجد نوعان من اتموتت : 
 ح لل :  لا  ىه حاول  م  دم  ل   وعط  .

 حل موم : حاول  م  دم  ل   غ   وعط  .
 مطتم ت   ل  اأ حاختىا   وعم لألم   ا  حلو ح   حل ستخ    دم حلت ومأ و دفم حلول  حل موم 

 م. 40حاول  م  ىمستخ حم   ا  و ح   مأىم  ئ 
 ل تعلئ حل لل   ئ :

 Carbohydrate          73%        - Maltose           46  %  

 Protine        6  %        - dextrose          10  % 

 Minerals        2 %         - Maltotriose      12 % 

 Water        19%        - malto dextrin  29  % 

                                                - sucrose     2  % 

        - fructose    1  %  

 . لو   م  تم حستخ حم حل لل  دم  ومأ  حلىس ل  
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 oils and fastثانيا: المواد الدهنية المستخدمة فى صناعة الحلوى : 

تعت   حلل ل  لحل هلئ  ئ حل  م   حلعم   لىو لل أىم حلطمق  لتلا  حل لح  حل هوم  دم حل ال  
 حلل تم  لدم حلو لحوم  دم  ل    هلئ  خلو  .

حل لح  حل هوم   ل ح هم م دم  ومأ  حلوىلى خم   حلتم  ا ى لعم أ ىم  خ  ل للالو  لتىعا
 اا حال مم ىملخلحص حلفل م م  لحلعم م م  لعاه حل لح   الو لىعلح   حلتم ت    أىم   ى 

  ىو تعم مل دسم هم .
 وتتمثل أهمية است دام اتمواد اتدهنية فا اتتيوص فا :

 ومتإ . دأ حلقم   حلساح م  لى 
 .  توس ئ حلخلحص حلوسم 

 . لأأطما  ظع  لا أ لىومتإ 

 . حل سمأ   دم حلاوتفمظ ىملعلحا دم ومل  حلوىلى حلتم  ا ى لعم خفا 

 .  مسمأ  دم حلاوتفمظ ىمل طلى  ىملتملم مقى   ئ ظمه   حلتم تو ا دم حل خ للح 

 ىلت ئ لو  ىم  لأأطما حلومتإ خم   وىلى حل ق ا حلوعل   لالو وت ا  تسى ف حل هئ لىا
 حلوعم ل وأ تا أ هاه ح الحا لحلو  ىم   عم .

 . مسمأ  حل هئ أىم حستوىا حل لح   أ ىعلعم حلىعض لتعلئ  خىلط  تاموس 

  مسمأ  دم ل م   وام حل وتام  حلتم  ا ى لعم خ  ل 

 .  ت     قلحم حلعام ئ حل خل 

 *  صا   اتزيوت واتدهون اتمست دمة فا صناعة اتتيوص .
 مئ تعلئ حلل ل  لحل هلئ حل ستخ    دم  ومأ  حلوىلى  ئ حل  ا  حلساح م  .  اا  -1
 مئ تعلئ أ م   حلىلئ مل اح  للئ م ف  عموا . -2



 

 Page 17 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

 خملم   ئ مى  لح ح غ  ى  . -3

 ئ حل ع لا مئ حلل ل  لحل هلئ تختىط  عم للعوعم لا تختىط  أ حل ما لالو وظ ح  -4
 لاختىا حلع مدم  .

 .097 – .0.91ل  لحل هلئ تت حلح   ئ حلللئ حلولأم ل عظم حلل  -5

  عظم حلل ل  تعلئ  م ى  أىم   ا  و ح   حلس د  . -6

ق  م لئ لىعض حل هلئ مل حلل ل  طعلم ل لح ح    ل  لعم   م دم ومل  لب   حلعمعمل  -7
 لل   حلل تلئ .

 اتتركيب اتكيميا ا تيزيوت واتدهون :
 ئ ح تىمط ال م  ئ حلاىس لل  أ  تعت و ا مأ حل هلئ دم ت   ا مسمسم لحو  و ا تتعلئ 

  ىا مو مض  هوم  .
لق  تعلئ هاه ح و مض حل هوم  حل  تىط   الا حلاىس لل  تعم ع  مل ق  تعلئ  ختىف  مل  لا  

 و ل ئ  تعم ع ئ ل ملا  ختىف 
H2-c-o-fatyacid 1  

H-c-o- fatyacid2    
H2-c-o-aty acid 3   

 لى هئ تتث    ولأم  ح و مض حل هوم  حل حخى  دم ت   ىهلبوا  مئ خلحص حلط مع  حلعم مم م  
 -ويتوق   تك عيا عدة عوامل مناا :

 طلل حلسىسى  حلع بلوم  . -
 ول  حل ا لأم  حلفعمل  دم حلوم ض حل هوم . -

 أ   لول  حل لحىط . -

  لقأ حل لحىط حلللام  . -

 حلت ت ا حلف حغم لىال  م  . -

أئ اىس   ح   ختىط  ل     ول  لبوا  مئ  عظم حل هلئ حل لال   أىم    -
ح و مض حل هوم  حل حخى  دم ت   ا حل هئ أىم ىعض حلخ م ص حلط معم  لى هئ 

:     

عرر   حل ىررل ح  حلتررم  لارر   –حلىررللئ حلوررلأم  - عم رر  حلاو سررم  –حلتا  رر   –وقطرر  حلاو ررعم  
 أى عم حل هئ .
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ئ سم   أىم   ا  و ح   حلس د  لوا  مئ حلاختىا حللو     ئ حلل   لحل هئ هل مئ حلل   م ل 
 م م حل هئ دم لئ  تا   .

 وعادة تتأثر مدة صلاتية اتمواد اتدهنية بعدة عوامل أهماا :
 *   ا  و ح   حلتخل ئ       و ا مئ ح تفمأعم مقى      حل ىوم  .

 * لال  حل طلى           ى لألم و لا تلوم
 * لال  حلللا         مقى      حل ىوم  .

 .  لال  ىقممم حل هئ  لوم تقى      حل ىوم 
   لال  حل عم ئ حل ق ى 

  ىمالمد  لألم ألح   مخ ى 
 * مصادر اتدهون :

 وا  مئ حل  م   حل  مسم  لى هلئ حل تمو  لحلتم تستخ م دم  ومأ  حلوىلى تت    دم :
 هئ  –م  عولم حلو لحوم  :      هئ حلى ئ حل ت    دم حللب  مل ل   حللب  عوم ح ىق -1

  هئ حلخول   . –ح غومم 
 ل ل  ح س مو . –حلل ل  حلىو    :     ل       حلول   -2

لل   أىم   –لل    ا   حلقطئ  –:     ل ل  حلوخ   لدلل حل لمم   ل ل  حلخل حلح -3
 لب   حلعمعمل  –ل   حلل تلئ  –ل   حلس سم  –ل    ا   حلعمى  –حلع س 

 لوعم  ىى  مل و ف  ىى  أىم   ا  و ح   حلس د   الو دإوعم لوا  مئ عولم حلو لحوم  تت  ل ى
تت  ل ىم تفم   وتلحهم  ئ ح و مض حل هوم  حل عىع   الو دإئ حلل ل  حلومتا   ئ حلخل حلح  مل 
ح س مو تعلئ سم ى  أىم   ا  و ح   حلس د   الو دت  ل ىم تفم   وتلحهم  ئ ح و مض حل هوم  

 حهم  ئ حل هلئ حل عىع  لالو ىمست وما لب    حلعمعمل لل   حلوخ   .حلس    عىع  لحوخفمض  وتل 
للق       ئ ح ىوما حلو     مئ حل هلئ اح  حل وتلى حلقى    ئ ح و مض حل هوم  حل عىع  

تعلئ  وم  مع   لتقى   ئ وسى  حلعللمست لل دم حل م لت  ل هاح حلول   ئ حلل ل   وقط  
 حو عم   وخفل  .

ل ح  حل هئ ت    دم قلحم لت   ا ىعض مولح  حلوىلى     حلعمو و ا تلل أ وام لبوا  مئ  ى
 حلا لا حلعلح م  ل الو حلوفمظ أىم وا عم أو  حلت      

 -استخلاص الدهون :

 -يتم است لا  اتدهون بعدة طرق:
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  ىملوسى  ل هلئ حلو لحوم  وا  حئ حلط  ق  حل ستخ    د عم هم حل ع  حلاما للأوسا  حل هوم
 لالو تو  حلتف  غ .

لهومو ط أ مخ ى  تولأ  مستخ م د عم حل ما مل  خم  حل ما أو  حل ع   أ حستخ حم   ا  و ح   
 أملم  للعئ وا  مئ أ ىم  حل ع  حلاما تعطم وتم إ مدل   ئ حلط أ ح خ ى .

م   أ ىملوسى  لاستخىص حلل ل   ئ حلخل لح  مل حل ال  حلاحتم  د تم د عم حلا ش دم حسطلحو
حلتسخ ئ لالو لل م   ت دا حلل   لأ    وت   لى  لت ئ حل لال  دم ا   حلخىمم دم حلوعمم  م    
أىم   ىس ه   للم م لع    ىس لحستخ ح  حلل ل  حل تىقم  دم حل ال  لالو ق   لأا حا أ ىم  

 ت عمح .
لحل  حل ح ا حا أ ىم  ق   حلىلئ لح    و  .لدم حلوعمم   تم حلتخىص  ئ حلعلح ا لح 

 ومن أهم أنواع المواد الدهنية المستخدمة فى صناعة الحلوى :

   shortiningاتشورتنن   -1
لهل مو  حل وتام  حل هوم  حلتم حستخ          ل هئ حلخول   دم حل ومأم  ىع   م تلح   حلطىا 

 م حلقلحم .أىمه لم ىح غ    مدم و ا  مئ  ت  ل  إأطما حل لح  حل حخى  د عم حلوعل   لحلوفمظ أى
لمول  حلعل توإ  خىط حل هئ حلو لحوم  أ حلل ل  حلوىمتم  مل خىط أ    ئ حلل ل  حلوىمتم   أ 

ل ل  وىمتم  مخ ى  ع  ا  لمول  حلعل توإ  ئ خىط ح ل لستمم  ئ لحل هئ حلىق ى لعوم حلخول   
 لل   حلس و .

لل   حلا   لحلفلل حلسل حوم لل   لبوا  مئ مع   حلل ل  حلوىمتم  حل ستخ    هم ل    ا   حلقطئ 
حلوخ   لالل حلعو  لل   دلل حل لمم للعئ   حأم أ م ل م   وسى  دلل حل لمم لالو خلدم  ئ 

 ظعل  و عته حل ع لد  دم حل وتام   .
* ل تم حلتو م دم قلحم حل سىم أم   أئ ط  ا حلتو م دم وسى  حل هلئ حلو لحوم  لألم حلل ل  

 ىمتم  حل ع  ا  .حلوىمتم  لحلل ل  حلو
% ل    ل   حلقطئ مل دلل سل حوم م م حل  80%  هئ و لحوم + 20ل تعلئ ح ل لستمم  ئ  ئ 

tallow    تم  ئ  ع    ل  خ  عوم 5% ل   وىمتم ل 60%  هئ و لحوم ل35د تعلئ  ئ  %
 % ل ل   ع  ا  .20% + 80حلخول   دم  ومأ  حل هلئ حل ختىط   وسى  

لحلرر  حل ح ورر  دررم وملرر  تولرر   حل  سررىم حل ررومأم  ررئ ل ررل  وىمتمرر  دقررط  اررا مئ   حأررم توق تعررم لح 
 وعرم لحلورمتإ دررم هراه حلوملرر  م رلئ مقرر  ارل    ررئ سرمىقه حلرراى  ر خ  دمرره وسرى   ررئ حلر هئ حلو ررلحوم 
لدم  ومأ  حل لح  حل هوم  عم ى  حلع  ا    حأم حست  ح  ه  ا  حلل ل  حل ختىط  حلترم قر  توترلى 
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م خم   عوم حلخول   لألم مئ  تم حختلحل و ض حلى وللمو لألرم و رض  مللمرو مى أىم  هئ و لحو
لألرررم مئ  رررتم لأعرررىم  لأوررر ى حل حىطترررمئ حلللامرررمئ للا  ارررلل حسرررت  ح  حلع  اررر  لألرررم مئ  تورررلل و رررض 

 ح لل مو لألم و ض حس تم  و خلدم  ئ ح تفم  وقط  حو عم  حلومتإ لألم و       
 باتعوامل اتتاتية : * ويلاتظ أن عميية اتادرجة تتأثر

 وقمل  ح    لا ئ  -1
 حل   . -2

   ا  حلو ح   . -3

 حللسط مل س أ   خلل ح    لا ئ . -4

 وقمل  حلل   . -5

 ول  أم   حل ى س  . -6

 -*اتغرض من عميية اتادرجة :
 تولل حلل ل  حلسم ى  لألم ومل  عىه  ىى  . -1
 ل م    قمل   حلل ل  لىتلوم ح عس  ى . -2

   حلع   ح ع    ئ حل لحىط حل وم م  تعلئ مع   أ ل  لىتلوم . ئ ح و مض حل هوم  اح  
 * اتشروط اتواجب توافرها فا اتمسيا اتصناعا :

 حلقلحم حلا   . -2حل ح و  حلا                   -1
  ىم  حلو ع  لأ م ح عس   . -4حلىلئ حلفمتح حل  مض .          -3
   butterالزبدة  -2

ئ تا مأ و  ىم   هئ حلى ئ لمستخ م حللب  ى     دم لأوتم  وىلى حل ق ا لهم أىم   أئ حلومتإ  
    حلفطم   لحلععو لحلامتلهم  و ا تعط عم طع م د   ح لو ع     ل  لا م  ئ حلو لل أى عم 

 ىمستخ حم مى  م    هوم  مخ ى غ   حللب  .
أ  ئ ل ئ ام لس ل ختىف للئ حللب  لت   ىه أىم وسا حلى ئ حل  وأ  وه دفم ومل  حلت وم

تعلئ اح  للئ م مض م م دم ومل  حلى ئ حلىق ى تعلئ للوعم م ف  مل م مض   ف  للال   ىس  
 حلعم لت ئ حلاح ى  دم حل هئ .

لق  م لئ حللب  ومتإ  ئ قع    سلحه مل غ    سلحه لق   ا ى أ ىم  حلت ىمح لىلب  مل لا لق   تم 
 .لألمد  حل لح  حل ىلو  لىلب      ح ومتل 

 وتتكون الزبد من :
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 %  هئ  80.5
 %  طلى  16

 %  ىح2.50
 % س   لاعتلل 0.84 

 % دلسفمت  حئ 0.2
 %  ئ مو  عم هلحا 1-5

 ىمالمد  لألم وسى  ل  ى   ئ حل لح  حل  لت وم  
لأ ل م ت اأ و ع  حللب  لألم لال  ىعض ح و مض حل هوم  حل لال   دم حللب  لهل وم ض 

م ىعض حل لح  حلتم توتإ  ئ تخ   س   حلىعتلل  لحسط  مولح   ع و   ئ حل  لت  و ىمالمد  لأل
 حس ت           ب ولل . –حل م  لىم      حل حى حس ت   

لتت  ل حللب  ىم تفم   قم  ح خ   لعم لالو لا تفم   وتلحهم  ئ وم ض حل  لت  و  الو حوخفمض 
حلل ل  ح خ ى     الل حلعو  لحلوخ    قم  للوس م لعم لالو م  ئ  عف غش حللب   ىعض مولح  

 أئ ط  ا تق    هاه حل لح   .
 الو ق   تم غش حللب  أئ ط  ا لألمد   مل ئ مل وعم مل ل م   وسى  حل ىح مل حل طلى  أئ حلو  

 حلقمولوم مل لألمد  حل لح  حلومدظ  .
حلوىلى  لمفل  * لأم   مفل  حستخ حم حللب  اح  حلو ع  حلقلم  دم  ومأ  حلععو لحلفطم   ل 

حستخ حم حللب  حلى ئ دم  ومأ  حلععو مملم م م حللب  حل ت ىس دمستخ م دم حلفطم   حلوىل  لتل ئ 
 لوعل حلعمو .

لوارر  مئ قرر    حللبرر  أىررم حلخفررا تعررلئ لررعمف  لررالو معطرري لىمىرر  خعررو  أورر   ررومأ  حلععررو لررالو 
حل سرىم اأطرما حلوارم لحلوعل ر  ىفل  حلخىمللئ حستخ حم الا  ئ حللب  اأطما حلو ع  لارلا  رئ 

. 
   margrinاتمرجرين   -3

تعت   حل  ا  ئ       خمص حل  ئ لىلب  لهم أىم   أئ  ستوىا  ئ حل ما دم حلل   لت وأ  ئ 
 حلل ل  حلوىمتم  لحلعولم حلو لحوم        لى هئ حلى وم لتت  ا حل  ا  ئ  ئ :

 %84-82 هئ 
 %13.50-12 ما 
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 % 1.7-1.50خ    
 %2.50-1.50  ىح

للعئ  وا  مئ حل  ا  ئ  وق عم حلخلحص حل عطم  لىو ع  دم حللب  للعئ تم حلتسىا أىم هاه 
حل ع ى  ىع  حلتطل  حلعم   حلاى و ا دم لأوتم   لح  حلو ع  حل عم ع  لو ع  حللب   الو م  ئ 

 تل   وسى  حلتسىا أى عم أئ ط  ا خىط حللب   أ حل  ا  ئ اأطم عم و ع  حللب  للعئ ىع ط لا
 %  10حللب  دم حل خىلط أئ 

لبواررر  مئ حل  اررر  ئ  تاررره حوخفرررمض حلسرررع ح   عرررم  رررالو حوخفرررمض  وتلحهرررم  رررئ حلررر هلئ حل عرررىع  
 دتعلئ  وم  .

 للق  لح  وطمأ حستخ حم حل  ا  ئ دم  ومأ  حلوىلى وتم ع ى  حلع     ئ حل وتام  حلومأ  .
م  18 إلرمد  ى ت  رم ورم ض حلىعتمرو لالرو أىرم لت وأ حل  ا  ئ أئ ط  ا تسرلم  حلىر ئ حلفر ل 

ارلا لر ئ در ل  3الا ل ر  :  10سمأ  ىع  الو  تم لألمد  حلل ل  لألم حلى ئ حلف ل  لحقأ  18ل    
 ررم ملررما مورر   ررلح  حلاسررتوىا حل ومسررى    رر  حلى  سرر ئ ىعرر  الررو  ررتم لأارر حا تا  رر  لى خطررلط  ررم 

 ست   وتم تتعلئ  تى   تاموس  .%  أ حلخىط حل  2.50 – 1.50ملما حل ىح  لحقأ 
لق   تم لأا حا أ ىم  ت أمم لى  ا  ئ لىعض حلف تم  وم   الو ق  ملما لأل عم ىعض حل لح  حل ىلو  

     حلاومتل 
 % ل   س سم لالو لسعلل  حلت  ل   ئ حللب  لحل  ا  ئ 10 الو ملما لى  ا  ئ 

لل ل  حل حخى  دم تعل وعم لأو  حل غى  دم * ل تم حلتو م دم قلحم حل  ا  ئ حلومتإ أئ ط  ا ول  ح
لأوتم    ا  ئ اح  قلحم ع    ل ومأ  حلفطم   اح  حلطىقم  مستخ م دم  ومأ  حل  ا  ئ 

 ح  ستم  ئ مل ل ئ  ع    له قلحم ح ستمم  ئ .
 
 
 : Lardشتم ات نزير     -4

م 50   مق   ئ مستخىص  ئ ح وسا  حل هوم  لىخول   لالو أئ ط  ا  ع هم أىم   ا  و ح
  أ حلتقى ا ىع   .

 لبوا  مئ حلط  ق  حلتم تستخ م دم تول   عوم حلخول   ت    أىم  فته حلوعم م  .
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لبوا  مئ مدل  مولح   هئ حلخول    Plasticityل  اأ مه م  حستخ حم  هئ حلخول   لألم   لوته 
   لمس م حلول  حلا   هل حل ول   ئ ح وسا  حل هوم  حل ومط  ىملعىم  ى عم  هئ ظع  حلخول 

  ئ  هئ حلخول   ىملعوم حل تعم ل م م ح ق  ال   دمس م ىملعوم حلل قم .
 صفات شحم الخنزير الجيد :

 * اح  للئ م مض                      * قلحم  و ا
 * وقط  حو عم   وخفل .             * اح  و ع  ا    لخملم  ئ حللومخ  ل ت مسو .

 %1هئ .          *  لح  غ    هوم  %  99* موتلى أىم 
لبوا  مئ عوم حلخول   مفتق  لألم لال   لح   لم   للأعس   لالو دعل س  أ حلفسم  لالو ملما 

  BHA- BHT- NDGAلألمه  لح   لم   للأعس        
  tallowاتشتم اتبقرص :  -5

% 1%  طلى  ل  4%  هئ ل  95م وأ  ئ ح وسا  حل هوم   الحوا حلىق  لحلسوم حل  لئ  ئ 
موسا    لت وم  لق   تم  لاه ىملوعم حلاما مل حل ق ا للق  م ىح حل هئ حلىق ى   غلىم دم 

 ومأ  حلخ  ل ا  مئ ق   للوه و ا معطم ومل  عىه  ىل      غلى  لبوا  مئ حل هئ اح  
وقط  حلىلئ ح  مض م لئ له وقط  حو عم   وخفل  م م حل هئ اح  حلىلئ ح  ف  دم لئ اح  
حو عم    تفع  لاوتلح ه أىم حلاستمم  ئ لوا  مئ  ى  ئ حلولأ ئ مستخ  لح دم  ومأ  

 حل  ا  ئ .
 بعض اتدهون اتتيانية الأ رص : -6
 *premier jus     لهل أىم   أئ حلومتإ  ئ تسخ ئ حل هئ حلو لحوم حلطمل  أىم   ا  و ح :
 م .65
 *- stearim oleoا حلاى  تم د ىه ىع  ت     حل:لهل أىم   أئ حل هئ حل ى premier jus  

 *oleo- oil   هل حل تىقم ىع  د   حل :oleo – stearin   ال  ئ premier jus  
 *dripping     هل أىم   أئ حل هئ حلوقم حلس    سعلش حلاى لم  ختلل للوه للم معم :

مل حل   حئ مل حلخومل    م ملمم أىم حاطىأ ل ق لل حل ح و  لحل ول   ئ  هئ لأظمم حلسوم 
 %2%  م   قم ى  لىت  ا  للا تل   وسى  ح و مض حل هوم  حلو   ىه أئ 99لحل وتلى أىم 

  coca butterزبدة اتكاكاو :  -7

لهم حل م   حل هوم  حلومتا   ئ  ال  حلعمعمل م وما تلمأ حلعم للات  لتت  ل ىملىلئ ح  ف  حلىمه  
 ىم طعم ل ح و  حلعم للات  .لقلح عم حل ت مسو لحوتلحاهم أ
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   shea butterزبدة شجرة اتشي ة -8

ل ت  ل هاح حللب   ت مس ه لخىله  ئ حلو ع     Butyro spermumمستخ    ئ   م  عا   
أو  م تعلئ وقم   الو حوخفمض وقط  حو عم هم لت خ  دم لأوتم  مدل  مولح  حل هلئ حل ستخ    

 دم  ومأ  حلوىلى .
   aimond oilزيت اتيوز :  -9

مول   ئ  ال  عا   حلىلل حلوىل مل حل   لمستخ م اأطما حلو ع  دم ىعض حل ومأم  و ا 
موتلى ل   حلىلل حل   أىم م  ا حل ئ حلاى  تولل دم لال  ح   ىس ئ لحل ما لألم ل   حلىلل 

 حلعط ى .
 حلوىلى    : لىمالمد  لألم الو هومو حلع     ئ حلل ل  حلوىمتم  حلتم تستخ م دم  ومأ 

 –ل   الل حلعو   –حلخ ل   –دلل حل لمم  – ا   حلقطئ  -ل   حلفلل حلسل حوم –ل   حلل تلئ 
 حلس سم . –حلعىام 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   colloidsثالثا: الغرويات  
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تع ا حلس لمم  ىثوعم تىو حلوظم حلتم تت حلح مىعم  لحو  مل مع    ئ   لوم  ال  متعم   ئ  
 حل م  ل  ت  .ل  –حلومول  ت  

لتعت   حلس لمم   ئ حل  لوم  ح سمسم  حلتم ت خ  دم  ومأ  حلوىلى لتوقسم لألم قس  ئ 
   مس  ئ ه م :

   gelling agentsأ( عوامل مكونة تيجل  

ح ام            -4حلى ت ئ      -3حل ق ا              -2حلوعم            -1ل وعم :             
 ح لا وم   -7حلعم حا وم      -6    حلاىت ئ     -5

   Aerating or whipping agentsب( عوامل إد ال اتاواء  
 حلع ش مل  خىلط حلع ش  أ ل ئ حلف ل . -1ل وعم : 

 حلى ئ حلف ل حل افف ىمل لحل . -2
 حلعمل ئ لحلى ئ حل توى  . -3
 حل  ل  ئ حل مض حل افف ىمل لحل أىم ه     سولأ  ىىل ى . -4

 دلل حل لمم .  لت وم   -5

  عتقم  حلسى ىلل ل وعم ) لأ           س ىلللل ( -6

 اتصفات اتاامة اتتا تتدد  وا  اتغرويات :
 وام حلال م حلس لى     -1
 ع   حلال م ل  لوته . -2

 حل فم  حلعع بم  لسطح ال ممته . -3

 حلط  ق  حلتم  تفمأ   عم حلس لى  أ ىعلعم حلىعض . -4

 ات وا  اتوظيفية تيمواد اتغروية :
   عووم  حلعت لستمتم م  أو  الىموعم دم  وىلل لتعت   ط مع  هاه حلعووم  تو -

 حل وىلل .  PHأىم 
ت تىط حلس لمم  حل و ى  ىملعووم   أ حلال مم  حل و ى  ىعووم   خملف  لعم   م  -

 مع   أىم  ىم  حل خىلط .

 لعم حلق    أىم تعل ئ  ومل   غ لم    تفع  حلىللا  أو  خىطعم ىمل ما . -
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ت رر  حل ررفم  حل  لللامرر  ل وتاررم  حلوىررلى أىررم حلط  قرر  حلتررم تخىررط  عررم   لومتعررم تع -
  ئ حلس لمم   أ ىعلعم حلىعض ل أ ىمقم حل  لوم  .

 ت تىط حلس لمم  ىمل طلى  لتومدظ أى عم ى فما  أملم  . -

تع ررررر  حلس لمرررررم  أىرررررم  ىرررررم    لورررررم  حلوىرررررلى   رررررم تررررر  ى لظرررررم ف مخررررر ى   رررررلح   -
 م .حستوىا ل   تتم  لىقلح

 ت    حلس لمم  أىم  ع ل تعل ئ حل ىل ح  لع ىعم دم  وتام  حلوىلى حل ت ىل   -

 تستخ م حلس لمم    لح     ت  لىو ع  لحلىلئ دم حلوىلى . -

   Gelling agentsأ( اتعوامل اتمكونة تيجل  
* لهم  لح  لعم حلق    أىم حلا تىمط  ىعلرعم حلرىعض مل تر تىط  رأ ال  رم    لورم  مخر ى 

لظرر لا حل ومسررى  اوتررم  حلا رر  لىعررض هرراه حل ررلح  ى ف  هررم قرر  م ررلئ للوعررم حلال  ررم تورر  ح
 رررس  ح لألا موعرررم توررر  حلظررر لا حل ومسرررى  تورررتإ ال  رررم     ررر   تعرررلئ  سررر لل  أرررئ حل رررفم  
حل  لللام  لىا  لتعت   قرل  ط معر  حلار  حل تعرلئ أىرم أر   حلر لحىط  ر ئ   لومتره لقرل  هراه 

 وررمطا حلتررم تتعررلئ أورر هم حلرر لحىط  رر ئ   لوررم  حلارر  حل ختىفرر  حلرر لحىط لمطىررا أىررم هرراه حل
   GUNCTION ZONESى ومطا حلا تىمط مل حلات مل 

 وتقسم اتمواد اتمكونة تيجل إتا ثلاث أقسام ر يسية :
 طبيعية : تبروتينيا -1

     حلامىت ئ لمملم مئ حلى ئ لحل مض لب لت وم  حل لمم تعت    ئ حل  لوم  حل  لت وم 
 اتسكريات اتعديدة اتطبيعية وتتضمن: -2

 حل  لغ حل ف ل   ئ حلوىمتم      حل  غ حلس بم ل  غ حلالح  . (م
 حل  لغ حل ستخ ا   ئ حلعم وم  حلىو        حلامىت ئ لح ام  مام  . (ا

   carob , locust bean ( حل  لغ حل ستخ ا   ئ  ال       
 سكريات عديدة صناعية  -3

 ىص لت ومأ حل لح  حلوىمتم  لتتل ئ حلى ت ئ لحلوعم حل ولل * توتإ  لحسط  حستخ
 : اتجلاتين -1

مستخ   حلاىت ئ ىملتوى  حلال م لعللاا ئ ح وسا  حللم و  لىو لحوم  لتعت   أظمم 
 حل لحعم لاى هم ل الو اى  حلخول   حل     حل  مسم لعم .
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 تتضير اتجلاتين واست دامه :
 . limingل هئ  م حل عم ى  ىملقىلى  تم تول   حلامىت ئ  ول  ح -
م لدم ملل   ح  حلاستخىص م لئ 80حلاستخىص أ     ح  ىمل ما حلسمخئ  -

حلامىت ئ مال  لللوه مدتح لقلته حلا ىم  مأىم م م حلامىت ئ حل ستخىص دم 
 حل  حو  ح خ    للا م ىح حستخ ح ه دم حلساحا لمفل  حستخ ح ه   م   لا ق .

 ن طبقا تتتضير  إتا :ويقسم اتجيلاتي
   حلولA type   لمول  ىملتوى   حلوم لم لىعللاا ئ ل ت  ل  وقط  تعم ل  ع بم

  6.3-9.5تت لحح   ئ   ئ 
   حلولtype B   5.2لمول   توى   حلعللاا ئ ىملقىلى لت ىغ وقط  تعم له حلعع بم- 

4.5  

 له   ئ ىع  حستخىص حلامىت ئ  تم ت   ل  ستخىص حلامىت ئ وتم م   ت   
%  لحسط    خ ح  تو  تف  غ  م معقم  وىلل حلامىت ئ حل   ل أىم   40-30

   ا    لم   م      دام مم لىو للم أىم حلا ىم . 140

  افف حلا ىم ىملعلحا حلسمخئ دم  اففم   ست    وتم م   حل وتلى حل طلبم 
لألم ولحلم  % لت   وسى  حل  لت ئ لألم دم حلامىت ئ14لىامىت ئ لألم ولحلم 

 % 2% م م وسى  حل  م  دت   لألم ولحلم 80

   ىم  حلامىت ئ دم  ل    قم ا مل ع ح ح مل قطأ  ح     مل  سمو ا لتت  ل ح ولح 
 حل  تمل  ىثوعم أ م   حلىلئ لحل ح و  .

 * بعض صفات اتجيلاتين :
 %. 10– 9 ت حلح حل وتلى حل طلبم لىامىت ئ  ئ  -1
لدم حلتوللا  أ     حلع  ل س       حلاىس لل   الا حلامىت ئ دم حل ما -2

 لحل  لبى ئ اىم لل 

 معت   حلامىت ئ  ئ حل لح  حل عىع  وتم م وأ  ىل   حلس  لل لحوف مل حل ستوىىم  -3

مستخ م حلامىت ئ لأ م  عم     لئ لىا    حل ا خمل حلعلحا لالو دمستخ م دم  -4
  ومأ   حلوىلى حلا ىم  لحل خفلق   عم .

 فم  حلامىت ئ   م     لو  لىا   ق  ته أىم تعل ئ ا   ط ى  و ع    ئ مهم  -5
 أو    ا  و ح   حلاسم تق  ىم .
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 و ع  ا   حلامىت ئ ىملتسخ ئ ل ت ىا ىملت     أىم   ا  و ح   تعت   أىم  -6
 ت   له .

  ئ مهم    لح  حلامىت ئ   م   قم ى  لىخفا لأوتم   غل    مف  . -7

حل ما  تم غ  ه  دم حل ما حلىم   دم تص خ س لألم أع    ق   لأاحى  حلامىت ئ دم -8
  ا    لم   الا حلامىت ئ حل تفتح لىملت     م لئ  60-50م  مل للوه  ما لأو  

ا   لأو  حلت د    و ع  حلا   حل تعلئ مى مئ أ ىم  تعل ئ حلا   لحو عم ه 
 أ ىم  أ سم  تعت   أىم   ا  حلو ح   .

 لألم أع   م  مل للوه  ما م وما غ  ه . م تص حلامىت ئ  ئ خ س  -9

تعت ررر   ومل ررر  حلامىتررر ئ    ررر    ترررمل  لو رررل حل م  لىرررم    رررم موعرررم  ررر لت ئ و رررلحوم -10
م  رررئ تىل ررره ىملى ت  رررم حل  لرررم  للرررالو  ارررا حلاهت رررمم ىملعررر لئ حل ررروم  لحل لح رررفم  

 حل م  لب لللام  م وما تخل وه لحستخ ح ه دم حلت ومأ .

ىت ئ وسمسم  و مض دعم    م تلما ح و مض حلعللم  دم و ا مئ حلام -11
حلوىلمم  حلتم توتلى أىم امىت ئ دم وعمم  خطلح  حلت ومأ  ئ لألمدمتعم دم   حم  

 خطلح  حلت ومأ    ى لألم توطمم حل  لت ئ .
تت  ل  ومل   حل  لت ئ  ىللاتعم حل  غلى  حلتم تاع  لعم حستخ ح م  أ     دم  -12

 لساح م  حل ختىف  .حل ومأم  ح
تق   قل  حلا ىم حلتم توتإ أئ   م   ع و   ئ حلامىت ئ ىملق    أىم  قمل    -13

 ىمستخ حم اعمل مع ا ىملا ىل  ت  . Blocrnحلاخت حأ 
* م  ئ حستخ حم حلامىت ئ  أ حلى ت ئ لح ام  لحلوعم ل  غ ح عمسمم دم خىطم  حلوىلى 

. 
 الأجار أجار -2

م  حلس   م  حلع     لحلتم تستخ    ئ حلطوملا حلىو    حلو  حا ل ئ مهم  تىأ حلاام  حا
 حل لل حل وتا  ل  حلممىمئ لو لل ىو ح 

 
 

 است لاصه
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 مستخىص  ئ حلطوملا حلو  حا ىمستخ حم حل ما حلسمخئ
  وقم  وىلل حستخىص سلحا ىملت   ل ىملتف  غ حل  إأم   حلتا    لحلاو عم  .

لئ اوتم  مام  دمتح حلىلئ ل لا  دم  ل    سولأ مل  قم ا مل لأا حا أ ىمم  ق   حلى
 ع ح ح ل ت  ل   ح و  لو ع     ل  .

  واصه :
تتىم ئ قل  حلا   حلومتا   ئ ح ام  ام  أىم وسا حل     حلاى تم حستخ حاه  -1

  وه لالو  اا مئ تق   قلته ق   حستخ ح ه دم حلوىلى .
م لم رررلئ ا ررر  90درررم حل رررما حلسرررمخئ أوررر   لا  رررالا درررم حل رررما حلىرررم   للعوررره  رررالا -2

م للا  الا هاح حلا ر   ر   مخر ى لألا   درأ حلور ح    40 – 30 ىا أو  ت    ه لألم 
 م85أو  

لا  ترررث   ح ارررم  ىرررملو ح   أوررر  م م رررلئ حللسرررط  تعرررم ل ل رررتوطم ىسررر أ  درررم حللسرررط  -3
 م ق ر 60حلوم ض ل تم حلتسىا أىم الرو أور   رومأ  حلوىرلى  خفرض حلور ح   لألرم 

 لألمد  مى مو مض أللم  .

لم لئ ت   ل حل لح   PH 8-9م  ئ حلل لل لألم مق م قل  ا ىم  للأام  أو   -4
 %.98-76حل ىى  

م  مل للوه س   لالو ل وأ حلتعت  ل احا دم   م   ئ حل ما 10ملما لىامىت ئ  -5
      ئ للوه . 50 – 30تعم ل 

  Alginatالأتجينات    -3
لا حل وم  لحلطوملا حل وم  حلو  حا لتختىف ح لا وم  دم تستخىص ح لا وم   ئ حلطوم

  فمتعم أىم وسا حل     حلتم حستخى    وه .
 *  طوات است لاصه

تستخىص  ئ حلطوملا ىمستخ حم وم ض  ع وم  وخفض لتول   ح لا وم   لألم وم ض  -1
 ح لا وو  م  لحل حل مو تلل لح  ىح حل ع وم  .

 ئ حلطوملا  أ لألمد   وىلل قىلى ل عم ل  حلو لل   ىع  لألحل  ح  ىح حل ع وم  -2
 لمولل وم ض ح لا تو لألم حلا وم  اح ى  .

  م حلتخىص  ئ حل لح  حلس ى لل   غ   حلاح ى  ىملت عمح لحلطفل لحلت س ا . -3
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 تعم   ح لا وم      مخ ى ىوم ض لت س ا و ض ح لامو حلاى مسس  ل افف . -4

لى اوتم  ح لا وم  حلتم تطوئ لتوخ  لوام تعم   عم ى  وم ض ح لامو ىملقى -5
 حلال  م  حل طىلا.

* لحللو ح  ح سمسم  حل  لو  للألا وم  هم وم ض حلاىل ل لومو لحل مو ل لومو لتل   حلق    
 حلا ىم  للأا وم   ل م   وسى  مو مض حلاىل ل لومو .

و م تستخ م   لح  تسطم  دم ىعض  للا تستخ م ح لا وم  ى     دم  ومأ  حلوىلى لح 
  وتام  حلوىلى ل وأ حلت مقعم   لا  ئ حلل ل  حل ع وم  .

  صا صاا :
  ت  ل ا   ح لا وم  ىمل ىم  حلو ح ى مى لا  و ع  ىملو ح   . -1
لا تالا حلا وم  حلعملس لم دم حل ما لح و مض لحل ا ىم  حلعللم  للعوعم تالا دم  -2

 حل ومل   حلقىلم  .

   تالا ىسعلل  دم حل ما حلىم   لتع     لح   سىظ  لىقلحم. عتقم  ح لا وم  حلقىلم -3

        carrageenanالكاراجينيان   -4

مستخىص  ئ حلطوملا حلو  حا لهل  ئ حل لح  حل  لو  لىا   ل تعلئ حلعم حا وممئ مسمسم  ئ   
 م حا وممئ لو ح  أ      ئ س   حلاملاعتلل حل  تىط ى   ىم      تم   تثوم  ل لا  ولأ ئ  ئ حلع

 حلعمىمعم ا ومئ  (م
 ح لتمعم ا ومئ  (ا

لحلف أ حللو     وع م مئ ح لل موتلى أىم  ا لأ        لألمدم  ل لا      ئ 
 حلعمىملحل لتمعم ا ومئ دم  ل    ختىط  .

 لتت  ل مولح  حلعم ا ومئ  ر:
 م لم لئ حلا   . 70 -60 الا حلعمىمعم ا ومئ دم حل ما حل حدئ  -1
 حلى ئ   لو  ا    و ع  ىملو ح   .  ومئ  أ   لت ومم الا حلعمىمعم ا  -2

 م .55حل لتم  م ا ومئ  الا دم حل ما حل حدئ أىم  -3

 حلى ئ   لو  ا     ئ لا  و ع  ىملو ح   .  حل لتم  م ا ومئ م لئ ا    أ   لت ومم  -4

 حلى ئ .  م لئ ا   لع ف ا ح  أ   لت ومم  lambdaهومو ول   ئ حلعم ا ومئ لهل  -5

د  لألم ق    حلعم حا ومئ أىم ت     حلقلحم دإوعم تع   أىم ل م   حلىللا  لحلاوتفمظ ىمالم -6
 ىمل ما   م تع     لح  حستوىا .
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 البكتين  -5

 * مو  حل لح  حل  لو  لىا   لمستخ   ى ف    مسم   ئ ا   خىمم حلفلحعه   م  لا  مملم دم 
حلى تر ئ  رومأمم قعرل  حل رلحلح ل تفر  )لرا  مولح  أ      ئ حلخل حلح  ل ئ مهم   م   حسرتخ ح 

   Applepomaceحلتفمح ىع  أ  ه ( حلتفمح  
 * وتتي   طريقة است لا  اتبكتين من قشور اتمواتح أو تفل اتتفاح فيما ييا :

 تعم   قعل  حل لحلح مل تف  حلتفمح ىوم ض سمخئ د تف و حلى ت ئ  ئ حل   ى ت ئ . -
لل حلوم ض ىمللسط لحلت عمح لدم لال  ألح    سمأ   تلحل حل لح  غ   حلاح ى  دم  وى -

 . filter didsلىت عمح 

  تم ت   ل  وىلل حلى ت ئ ىمستخ حم حل  خ ح  . -

 تا ى أ ىم  حلت س ا ىط أ  تىم و  وسا ول  حلى ت ئ حل  ح  لأوتماه . -

 تلسط ملمما حلى ت ئ  م تافف تو  تف  غ لتطوئ لتوخ  لوام حلال مم  حل طىلا. -

  Glacturonicحلى ت ئ   مم مم  ئ أ     م   ئ لو ح  و ض حلىىعتل لومو  ل تعلئ  -

acid     4-1حل  تىط   أ ىعلعم ىمل حىط . 

*وفيما ييا بعض أهم الاعتبارات اتواجب مراعتاا عند است دام اتبكتين فا صناعة 
 منجات اتتيوص اتم تيفة :

  ا   حلى ت ئ أملم حل      تختىف  فم  حلا     ئ ولأم حلى ت ئ دفم و ئ لا  و ع -1
 ىم  ىع  تعل وه  ت  ل ا   حلى ت ئ  وخفض حل      ىثوه م  ئ مئ  تعلئ     مخ ى أو  

 . the rmoreuesiblت    ه ىع  حو عم ه 
مستخ م حلى ت ئ أملم حل      دم ت ومأ ا ىم حلفلحعه حلوم لم    و م مستخ م حلى ت ئ   -2

  ئ حلتعم ل . PHحلتم مقت ا  قم حلو لل  لعم  وخفض حل      دم  وتام  حلوىلى 

%(  لئ و لا تس  ح   عولم  دم 25م  ئ حست  حل الا  ئ حلامىت ئ ىملى ت ئ ) وتم  -3
%  ئ حلامىت ئ ىملى ت ئ دإئ قلحم 25قلحم  وتام  حلوىلى لأ م لأاح حست  ل مع    ئ 

   Less cheuy وتام  حلوىلى م ىح مع   و ح   لمق  قم ىم  لى لغ 

 ىمستخ حم حلى ت ئ  أ حلوعم  وتإ قلحم أا وم م لئ   غلىم دقط أو   ومأ  حل ى ئ. -4

م وما  PHأو  حستخ حم حلى ت ئ دم  ومأ   وتام  حلوىلى  اا لىط   ا  حلو لل   -5
 حلت ومأ .

 النشا  -6
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 تلحا  حلوعم  س  ه  ئ حل لح  حلع بله   حتم   دم حل  ىع  حلوىمتم  لمستخ    ئ حلو لا مل  -
 حل  وم  .

ل تعررلئ حلوعررم  ررئ لورر ح   ررئ حلاىل ررلل تلارر  دررم  ررل   سىسرر  طل ىرر  غ رر   تف أرر    ررم دررم  -
لو   اىل لل دقط لسىس   تف أ    م دم ح   ىرل ى تر ئ  500-200ح   ىلل حلاى  تعلئ  ئ 

لو   اىل رلل دقرط  ختىرف حلوعرم أرئ مورلح  حلعلح ر  حل  لور  لىا ر  ح خر ى درم  30– 20تتعلئ 
دررم  ررل تعم حلط معمرر  لا تررالا دررم حل ررما لتعررلئ  عىررا لم  ررئ ت  ررل م رر  حلوعررم ىفوررص موعررم 

 و  ىمتعم ىمل م  لس لا و ا  ختىف ع   و  ىمتعم ىمختىا   م  هم .

لأورر  تسررخ ئ حلوعررم دررم حل ررما ت رر م و  ىمترره دررم ح ت ررمص حل ررما لتوررتفم لأورر  تسررخ وعم لرر  ام   -
ارر  أورر  م ت رر م حلاىتورره  ررم تقرر  ىم تفررم    ارر  حلورر ح   ورر ح   مأىررم تتفارر  حلو  ىررم  لتررل ح  حلىلل 

 ىملت     تل ح  حلىللا   ىس أ        ل تعلئ حلقلحم حلا  .

ل ت  ل حلا    ىلوه ح  مض غ ر  حلعرفما لوعل ر  قلح ر    رم مور  لا  ترث      ر ح ىرملتس    درم  قرم  -
 .phحلو لل  

% 75-50 ررئ ح   ىرررلل قرر  ت رر   رررئ لهوررمو موررلح   ررئ حلوعرررم حل وتلمرر  أىررم وسرررى    تفعرر   - -
لهررم توررتإ  ررئ م رروما  ع ورر   ررئ حلررا    high amylose starchesلتسرر م أملمرر  ح   ىررلل 

حل وتاررر   تعولللامرررم حلعو سررر  حلل ح مررر  لتسرررتخ م حلوعرررم أملمررر  ح   ىرررلل درررم  رررومأ  ىعرررض مورررلح  
  اررر   120 حلوىرررلى حل رررىى  و رررا  تاىرررتئ ح   ىرررلل أىرررم   ارررم  وررر ح     تفعررر  ت ررر  لورررلحلم

   لم    م مستق  ىسعلل  أو  حلت       لوم قلح م  ىىم  م تم .

 ررالو  ررتم تعرر    حلت   ررا حلعم مررم م لىوعررم اعسررم عم ط معرر  مدلرر  للتوق ررا مغرر حض  ع ورر  دررم  -
 ررومأ  حلوىررلى ل ررالو لتعرر    حل ررفم  حل  لللامرر  لىوعررم ل ررئ م  ىرر  تىررو ح وررلح  حلوعررم  ع لرر  

حلوعرم حل وخفلر  درم وقطر  حلسىمرمئ لتت  رل  ىللار     thin bolig starchesحلت   ا حلعم مرم م 
ل رتم  ocidiged starchesمق  ىس ا حوخفمض للوعم حلال م أئ حلوعم حلعم ى لحلوعم حل   سر  

لأوتماعررررم  ررررإا حا أ ىمرررر  معسرررر   لال ررررم حلوعررررم ىملع  ل ىل  رررر  و ررررا تسرررر ا معسرررر   ال ررررم حلوعررررم 
   لحلوعم حل عم   ىوم ض حلف سفلمو ... لألم .حوخفمض دم قم ى ته لتعل ئ حلا 

 
 الدقيق : -9

معت   حل ق ا ل ئ حل لح  حل  لو  لىا   للعئ وظ ح  ه  ته دم  ومأ  حلوىلى توملله 
 ىملتف    لاوقم .
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   Acrating or whip ping agentsب( عوامل إد ال اتاواء  
دظرر  أىررم حلعرلحا حل رر دل  دررم  خىررلط تسرتخ م هرراه حل ررلح  درم  ررومأ  ىعررض  وتاررم  حلوىرلى لى وم

حلوىررلى وت ارر  أ ىمرر  حللرر ا مل حلخفررا لتع رر  هرراه حل ررلح  أىررم حلاوتفررمظ ىملخىمررم حلعلح مرر   رر حخ  
ت    عررررم لتخفررررض  ررررئ حلررررللئ حلوررررلأم ل خىررررلط حلوىررررلى د ل رررر  وا عررررم لمقرررر  للوعررررم لم تررررمل قلح عررررم 

 ىملععمع  لتىو  فم    غلى  دم ىعض  وتام  حلوىلى .
ألح   لأ خرمل حلعرلحا ىملقر    أىرم لأوترم  حل غرل  لتقرمس هراه حل رف  ىوارم حل غرل  م رم حل رف   لتت  ل

 ح ع   مه م  دعم   ى  ىم  حل غل  حلومتا  لتو ىعم لع ىم  حلت ومأ .
ل  تىط وام ل ىم  حل غل   ىللا   وىلل حل م   دعو  م تعلئ حلىللا  أملم  ت  ى اوتم   غرل  مقر  

 ل ىم  مأىم .
، ل ى رررم لح   وسرررى  حل ارررم مأ حلعم هررر    ظرررم ألح ررر  لأ خرررمل حلعرررلحا   لت ورررم  مل عرررقلأ   لت ومرررل ع

 لى ما دم حل  لت وم  تق  ق  تعم أىم لأوتم  حل غل  .
لوا  مئ حل هلئ لعم تث      ىط أىم لأوتم  حل غل  ل ىمتعم دم  عظم حلخىطم  حل ستخ    لت ومأ 

 لأ خمل حلعلحا لمست وم  ئ الو مل ل  ئ حل مض حلوىلى لحلتم   خ  دم ت    عم ألح   
 ومن أهم اتمواد اتمست دمة كعوامل إد ال اتاواء ها :

 أتبيومين اتبيض اتمجف  : -1
%  وه لتم لأوتماه 45لهل أىم   أئ  خىلط  ئ ت وم   ممض حل مض م      لت ئ ح لدمل  ل  ئ 

ا م  ئ طووعم مل  افف ىمستخ حم  تاف ف  ممض حل مض دم  اففم  حلعلحا حلسمخئ دتوتإ  قم 
 حل احا أىم ه     سولأ .

ل ل ح   ىم  مل ل  ئ حل مض أو  للعه دم  وىلل س  ى مأىم دم حلت   ل دتل      ا  و ح   لألم 
75.% 

 العوامل التى تؤثر على خفق بياض البيض 

مس ح : مفل  مئ م لئ وام لأوما حلخفا     ح لأ مقم ىو ا  تجم إناء ات يط أو ات فق -1
 الو  ل م   حلوام حل حخ   ئ حلعلحا وت ا  أ ىم  حلخفا .

م( معطم وتم إ مدل  25 -1: حلخفا أو    ا  و ح   حلس د  دم و ل  ) درجة اتترارة -2
ل الو دإئ  ممض حل مض حلاى  تم تا   ه  م حو عم هم معطم وتم إ مدل   ئ حل ممض 

 حلاى لم  تع ض لعاه حل عم ى .
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 جااز ات فق :  -3

 حل فل  مئ  تم خفا حل مض ىمستخ حم  ل ا حل مض مل دم ىعض ح وممئ حلخىط حلعم ى  ئ 
ئ  مئ موتماه لألم لق  مطلل دم  اتبياض اتمجف  -4 : م  ئ حستخ ح ه ىع  حست امأه لح 

 أ ىم  حلخفا    .
 -بروتينات اللبن : -2

تعرر     ررفمتعم لررىعض حل  لت وررم   ررفم  اىمرر  لم  ررئ لىعلررعم ولررإ ألح رر  لأ خررمل هررلحا ىعرر  
لقرر  واررح   Hyfomaدقرر  موررتإ  ررئ   لت وررم  حلىرر ئ مورر  ألح رر  لأ خررمل حلعررلحا لحسرر ه حلتاررم ى 

 ه دررم أرر    ررئ  وتاررم  حلوىررلى ى فرر  ه مل  خىررلط  ررئ حلعلح رر  حلاىمرر  لألح رر  لأ خررمل ححسررتخ 
 حل مض حاعم   لألم تث     عظم لأوتم  حل غل  سى مم   لال  حل هئ أ ح مل  ل  ئ   حلعلحا و لتا 

 -بروتينات الصويا : -3

لت ورم  حل رلمم تعرلأ حسرتخ ح عم درم  وتارم  حلوىرلى   درم    beany flavor مور  و عر  حل رلمم 
حل رررلمم خملمررر   رررئ و عررر  حل رررلمم لالرررو  رررىعض   وترررم ت  رررئ أى رررما ح غامررر  درررم حوترررم    لت ومرررم

 1:1ض لحل ررلمم  وسررى  حل عررم ى  حلاول  مرر  و لتسررتخ م  ررومأ  حلولاررم  خىررلط  ررئ   لت وررم  حل ررم
حل رلمم ىرثئ لأوترم  حل غرل  لا  ترث   سرى مم  ىطرلل  ر   حلوقرئ     لح   وتار  لى غرل  و لتت  رل   لت ومرم

     علح   لأ خمل حلعلحا ح خ ى .
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 وأنواعها  ىالحلو 
 : عبارة عن مواد غ ا ية تتكون اساساً من م يوط من اتسكريات مع مواد  أ ري مكسبة  الحلوي

واترا تة واتيون تيث تطبخ مع بعضاا اتي درجات ترارة م تيفة تسب  تيطعم ،              
 اتناتن اتمطيوب 
اقسام  3وأنوال اتتيوي كثيرة جداً ويمكن تقسيماا اتي  من  ه   اتتيوي ،              
  -متساوية هي :

 
 {  Candy And Confectionery}  -اتتيوي الافرنجية ) اتتيوي اتجافة (: -1

         

اتفندان         -اتباستيييا                 ج -اتكرامية               ب -أ       -** وتشمل  :   
 اتجيلاتين  -د

 -اتنوجا                    ز -اتتوفي                و -هف                            
 اتبونبون  -اتميبس        ح

 {  Oriental Sweets}  -تيوي اتبيدية ( :اتتيوي اتشرقية ) ات -2
 
اتفوتية          -اتسمسمية                 ج -اتتمصية               ب -أ       -** وتشمل :  
 اتعي  -د

 -اتعسيية                     ز -اتجوزيه                و -هف                            
 اتينسون   

 اتتلاوة اتطتينية  -ح                           
 

   {  Chocolates}  -اتشيكولاتة : -3
 وتتميز عن اتنوعين اتسابقين بد ول اتكاكاو في صناعتاا .

 

  -وتشمل اتتيوي جميع اصناف اتتيويات واتفطا ر اتفا رة وتجارياً تقسم اتتيوي اتي : -
 
 {  Sugar Confectionery}  -تيوي اتسكر : -أ
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 في صورة  سواء قسم اتتيوي  تبعاً تيتاتة اتطبيعية اتتي يوجد عيياا اتسكروفياا ت
 متبيورة أو في صورة غير متبيورة .

 اتقسم الأول يتتوي عيي أنوال اتتيوي اتتي يوجد فياا اتسكرفي صورة بييورات .  
Sugar Crystallization:- 

  -ويتتوي ه ا اتقسم عيي ثلاثة مجاميع :
 {  Fudgesفف      فودج  } {         ف Fondants فوندان   }  -: اتمجموعة الأوتي  
 {  Short Nougatsنوجا      }  -اتمجموعة اتثانية :  
ف    تيوي اتعرقسوس } فف  {     Marzipanمارزيبان  }    -اتمجموعة اتثاتثة :  

Liquorices Sweets   } 
 د اتسكر فياا في صورة غير متبيورة .اتقسم اتثاني : يتتوي عيي أنوال اتتيوي اتتي يوج

** Sugar_ Non Crystallization:- 

  -ويتتوي ه ا اتقسم عيي ثلاثة مجاميع ايضاً :
(  ،،، ) كراميل Toffees وتشمل اتتيوي اتمغيية )  توفي  -اتمجموعة الأوتي :   

Caramels . ) 
   
( ،،، ) صموغ   Pastillesية باستيي  وتشمل اتتيوي اتجييية ) -اتمجموعة اتثانية :    

Gums .) 
 
 ( .  Chew Nougatsوتشمل اتنوجا   )  -اتمجموعة اتثاتثة :   
 
  -( : Chocolate Confectioneryتيوي اتشيكولاتة )  –ب  

   -* وتنقسم اتي قسمين ر يسين :            
 .اتشيكولاتة كمنتن كامل  -1                                        
 اتتيوي اتمغطاة بطبقة من اتشيكولاتة . -2                                        

  -* وينقسم كلا من ه ين اتقسمين اتي نوعين :            
 ( .  Plain Chocolateاتشيكولاتة اتسادة )  -1                                       
 (.  Milk Chocolateاتشيكولاتة باتيبن )   -2                                       
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 (   Flour Sweets)  -تيوي اتدقيق : -ج

              
وتتتوي عيي اتفطا ر اتم بوزة واتمواد اتمثيجة واتمغطاة باتشيكولاتة ،                     
 ويمكن أن يضم ه ا 
 .ة أنواعه اتم تيفباتقسم اتبسكويت                      

 
 اعة الحلوي (( ))  المواد المستخدمة في صن

 
  -تشمل اتمواد ات ام اتمست دمة في صناعة تيوي اتسكر واتشيكولاتة واتدقيق اتمواد اتتاتية :

  Sugar and related material   ---------اتسكريات واتمواد اتمتعيقة باا  -أولاً :
 

  -وتتتوي عيي :
ويصنع قصب                                       Sucrose ز اتسكرو  -1                  
 اتسكر أو اتبنجر .
ويصنع من                                    Maple  sugarاتمابل  -2                  

 شجر اتمابل اتسكري .
صنع وي                                   Dextroseاتدكستروز  -3                  

 بواسطة اتتتييل اتما ي تينشا 
ويصنع بمعامية                    Glucose Syrupsعسل اتجيوكوز  -4                  
 اتنشا باتتامض .
ويصنع بمعامية                         Invert Sugar اتسكر اتمتول  -5                  

 اتنشا باتتامض أو     
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 الانزيمات في  وجود درجة ترارة           

                                                                                        
 مرتفعة.

  
، يوجد منتشراً في    Fructose Or Laevuloseاتفركتوز أو اتييفييوز  -6                 
 معظم اتفواكه .
ينتن عن ترق                Caramel اتكرامل أو اتسكر اتمتروق  -7                 

 اتسكر .
ينتن بطتن                            Icing Sugarاتسكر اتثيجي  -8                

 اتسكر تجزي ات صغيرة .
 سكر اتيبن .                                Lactoseسكر اتلاكتوز  -9                

أنزيم يتول                                 Invertase  الانفرتيز  -10                
 اتسكروز اتي سكر متول .

تات يوجد في اتنبا                                 Sorbitolاتسوربتول  -11               
 اتبترية واتفاكاة اتتوتية .

تشمل )      Starch Hydrolysates نواتن تتيل اتنشا  -12               
     جوامد   –اتماتتوديكسترين 

                                                                                               
 اتجيوكوز ( .  شراب

                     Honeyعسل اتنتل  -13               
 

  Fats and related ingredients   ----------اتدهون واتمواد اتمتعيقة باا   -ثانياً :
  -وتتتوي عيي :

 .  Coca Butterزبدة اتكاكاو                     -1                  
 .  Butter    أو اتزبدة         دهن اتيبن -2                  
 .  Palm oilزيت اتن يل                       -3                  
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 .  Coconut oilزيت جوز اتاند                  -4                  
 .   Arachis oilزيت اتفول اتسوداني          -5                  
 .  Cotton seed oil    زيت ب رة اتقطن              -6                 
 .  Sun Flower oilزيت عباد اتشمس               -7                 
 .  Olive oil زيت اتزيتون                    -8                 
 .  Sesame oilزيت اتسمسم                     -9                 
 .  Almond oil           زيت اتيوز          -10                 
 .  Soya bean oil زيت فول اتصويا             -11                
 .  Caster oilزيت ات رول                  -12                
 . Tallowشتم اتبقر                       -13                
 .  Corn oil   زيت ات رة                  -14                

 
 
 
 

  -** ومن اتمواد اتتي تتعيق باتدهون ما ييي :
  Lecithinاتييفففسثين                           -1              
  Waxesاتشمول                             -2              
  Acetoglyceridesاسيتو جيسريد                     -3              

  G-M-S       Glyceryl mono – Stearats جيسريل مونو ستيارات  -4              
   Colloids   ----------اتغرويات                   -ثاتثاً :

  -وتتتوي عيي :
   Gelling Agents   ------عوامل مكونة تيجل   –أ     

  -ومناا  :             
 Starchاتنشا                           -1
   Flourاتدقيق                         -2

   Pectinاتبكتين                         -3
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 Agar _ agarالأجار                        -4

   Gelatinاتجيلاتين                    -5

 Carageenanاتكاراجينات                -6

   Alginatesالأتجينات                  -7

                                                        
   Aerating Or Whipping Agents    ------عوامل اد ال اتاواء   -ب

  -ومناا  :            
 اتشرش أو م يوط اتشرشر مع اتيبن اتفرز . -1
 اتيبن اتفرز اتمجف  باتر ا  . -2

 اتكازين واتيبن اتمتتيل . -3

 وري .توق بيية مساتبيومين اتبيض اتمجف  باتر ا  عيي هي  -4

 بروتينات فول اتصويا . -5

 كربوكس ميثيل سيييوز ( . –ز تو و يوتوز ومناا ) ايثيل ميثيل سييمشتقات اتسي -6

 
    Flavoaring Agents    ----------اتمواد اتمكسبة تينكاة   -رابعاً :

                  
ي عدة صور أو مركبات كما ورا تة ( ف –* تتواجد اتمواد اتمكسبة تينكاة ) طعم               

  -ييي :
 

   Essential oils زيوت عطرية         -1                    
  Fruits Juices عصا ر فاكاة           -2                    
   Essencesاسنسات                  -3                    
  Powdered Flavours مساتيق نكاة           -4                    
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صناعة اتتيوي بأن ت يط اتمواد ات ام بنسباا اتمضوطة تكل صن  عيي تدة مع  طرق  تتي  
بعضاا وت اب في أقل كمية من اتماء أو اتيبن ثم تطبخ عيي درجات ترارة م تيفة تتراوح بين ) 

 م ( ،   157 – 111
 م ( ثم يبرد اتم يوط ..   310 – 232)  
 

  -إ تلاف اتعوامل اتتاتية :باتناتن من اتتيوي  وي تي  نول
  -نسبة اتسكريات الأتادية اتمستعمية مع اتسكروز : -1

تيث تقوم ه   اتسكريات بإضعاف عميية تبيور اتسكروز مع اتمتاتيل اتمشبعة أو  -     
تجم اتفوق مشبعة وت تك لا يتكون عند اتتبريد بييورات كبيرة وتكن تتكون بييورات صغيرة ات

كما أن وجود اتسكريات الاتادية يمنع زيادة  وكثيرة اتعدد  وباتتاتي يصبح قوام اتناتن ناعماً ،
 بييورات اتسكر في اتتجم أثناء اتت زين .

 
  -إضافة الاتماض : -2

يضاف تمض اتستريك أو تمض اتطرطريك أو تمض اتماتيك أو تمض اتلاكتيك أو قد  -    
اتتمضية  نفس تأثير ه   الاتماض مثل طرطرات اتبوتاسيوميضاف أملاح الاتماض تقوم ب

سكريات أتادية  وتؤدي إضافة ه   الأتماض أو أملاتاا تزيادة اتتتيل اتما ي تيسكروز اتي
 تعوق عميية تكوين اتبييورات اتكبيرة .

  -درجة ترارة اتطبخ ومدته : -3
تكوين بييورات اتسكر باا وه    ت تي  طبيعة وقوام وطعم اتتيوي اتناتجة بإ تلاف طبيعة    

تتوق  لاعيي درجة ترارة اتطبخ ومدته فكيما ارتفعت درجة ترارة اتطبخ وطاتت مدته أدي  تك 
ع اتمتيول ، إلا ان ارتفال درجة اتترارة يؤدي من جانب أ ر اتي تتييل اتسكروز اتي بتزيادة تش

ة بييورات عند تبريد ه   سكر متول ) جيوكوز + فركتوز ( وباتتاتي لا ينفصل عيي صور 
اتمتاتيل بل يتصيب اتناتن عيي هي ة كتية واتدة ي تي  قواماا تبعاً لإ تلاف درجة اتترارة اتتي 
طب ت عيياا ، وفيما ييي جدول يبين طبيعة اتكتية اتناتجة بعد اتتبريد بإ تلاف درجة ترارة 

  -اتطبخ :
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 اتكتية اتناتجة بعد اتتبريد  درجة ترارة اتطبخ 
  يوط طويية  ففف 234 – 230
 عجينة تينة نوعاً  فففف 240 – 234
 عجينة جامدة  ففف 248 – 240
 عجينة صيبة  ففف  266 – 248
 كتية متماسكة  ففف 290 – 270
 كتية متماسكة جداً وتتكسر اثناء اتطبخ  ففف 310 – 300
 
  -درجة ترارة اتتبريد وطريقته : -4
يد اصبتت هناك فرصة تتكون بييورات أكبر ا ا باتتبريد اتسريع يكون عدد كيما طاتت مدة اتتبر   

اتبييورات أكثر وتكن تجماا يكون صغير جداً مما يكسب اتناتن من اتتيوي نعومة كما ان 
اتتقييب اثناء اتتبريد يؤثر عيي شكل وتجم وعدد اتبييورات اتمتكونة كما يؤدي اتتقييب اتشديد 

 تناتجة واتتوا اا عيي فقاعات هوا ية مما يجعياا هشة نوعاً ما  .. اتي بياض تون اتكتية ا
 

 لحلوي الافرنجية ) الجافة (ا
Candy and Confectionery  

 
 تيفة ومكسبات هي مجموعة من اتمواد اتغ ا ية واتتي تتكون في مجموعاا من مواد سكرية م

خ ه   اتمكونات مع بعضاا عيي وطب ة واتيون مع بعض اتمواد الأ ري ،نكاتيطعم واترا تة وات
م ( تطرد اترطوبة واكساب اتناتن    157 – 111درجات من  اتترارة اتمرتفعة واتتي تتراوح بين ) 
                   -وال اتتيوي اتجافة عديدة مناا :اتناا ي صفات طبيعية وكيماوية مميزة ، وأن

 –اتجيلاتين  –اتميبس  –اتدربس  –ون اتبونب –اتباستيييا  –اتتوفي   -اتفندان            
 اتكرامية  .

 
إيكا (  –رويال  –ناوتر  –وينتشر مصانعاا في الإسكندرية ) شركة الاسكندرية تيتيويات  -

 وك ا تنتشر 
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سيما ....... إتخ (  –تسيباس  –فينوس  –رمضان تافظ  –ا في اتقاهرة ) جروني مصانعا    
 . 
 

  -في صناعة  اتتيوي اتجافة  : * اتمكونات الأساسية اتدا ية
جيوكوز تجاري ( وه    –عسل اتنتل  –مواد سكرية ) تشمل سكروز  -1                 

 تكسب اتتيوي اتطعم  
 واترا تة وك ا اتتجم واتقوام اتمميز تيتيوي .                    
ا راتفاكاة واتيبن مواد مكسبة تيطعم واترا تة  تشمل الاسنسات وعص -2                 

 اتجاف واتمكث  وك ا
............ اتخ (  -عين اتجمل  –اتفستق  –اتبندق   –اتمكسرات ) اتيوز                    

  . 
مواد تمضية وتشمل ) تمض اتستريك أو تمض اتطرطريك  ( و تك تمنع  -3                 
 ظاهرة اتتكسير

 اتطعم اتتمضي اتمرغوب . واكساب اتناتن                    
كتين ........( وه   تعمل بوتشمل ) اتنشا أو اتجيلاتين أو ات  مواد رابطة -4                 
 عيي تماسك اتناتن
 وترابط مكوناته .                   
 مواد ميونة وتشمل ) الاناتو وبعض الأتوان اتطبيعية تيفاكاة ..... ( وه   -5                 
 تكسب اتتيوي 

 اتيون اتمرغوب واتج اب .                    
 
 
 
 
 

  -* اتعوامل اتتي تؤثر عيي صفات اتتيوي اتجافة :
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الاساس في صناعة اتتيوي هو اتسكروز وقد  -نول اتسكر اتمست دم : -1                
 تضاف اتيه بعض 
   -اتجيوكوز و تك تغرض :الا ري من  اتسكريات  مثل   الانوال                   
عة اتتي تنتن عن بتبيور اتسكر وانفصال بييوراته من متاتييه فوق اتمش منع -أ

 ة كميات من اتسكروز في أقل كمية ممكنة من اتماء .با ا
عدم تكوين بيورات سكرية تتي يكون اتناتن اتناا ي   و قوام ناعم  -ب

 تصغر اتبيورات اتمتكونة .

تم يوط اتسكروز واتجيوكوز درجة  وبان اعيي من تزيادة ات وبان تيث أن  -ج
  اتسكروز 
 بمفرد  .     
 عدم اتسماح بإزدياد تجم وكبر اتبييورات أثناء اتت زين . -د
              

  -تموضة اتمتيول اتسكري تؤدي اتي : -2 
 طبخ .تتويل اتسكروز اتي سكر غير قابل تيتبيور أثناء عميية ات -أ                       
 إعطاء اتطعم واتتأثير اتمطيوب في اتمنتجات . -ب                      

 
تيث  تؤدي اتي اتتتكم في صفات نول اتمنتن من -درجة ترارة اتطبخ : -3             

 اتصلابة واتييونة
 أو عدمه . واتتبيور                  

شكل وتجم وعدد اتبييورات اتمكونة  يؤثر عيي -اتتقييب أثناء اتتبريد : -4             
 وميمس اتناتن اتناا ي

 تيث ات شونة أو اتنعومة .   من                 
وتأثيرها عيي صفات اتناتن من تيث قابيية اتتشكيل  -اتمواد الأضافية :  -5             

 وتتسين اتطعم واتيون .
 

  صناعة التوفـي
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  -اتمقادير :
 ميييمتر من اتماء . 100عة رطل وينقل كمياً بواسطة  عيبة تبن متيي مركز س -1
 نص  كجم جيوكوز تجاري . -2

 ( ملاعق سكر سنترفيش . 6 -3)  -3

 ( جم زبدة . 50 – 30)  -4

  - طوات اتصناعة :
 ت يط اتكميات اتسابقة في اناء وتوضع عيي اتياب . -1
نقطة  يجري اتتقييب جيداً اتي ان يتتول اتيون اتي اتيون اتكريمي ويجري معرفة -2

تمام اتنضن بإ تبار اتمطاطية باتيد تسب اترغبة أو ي تبر اتنضن بدرجة اتترارة 
( أما  م   118)   ف   245 ففي تاتة اتتوفي اتيين يكتفي باتوصول اتي درجة ترارة

 (  . م   135 ف )    270 فتصل درجة اتترارة اتي بفي تاتة اتتوفي اتصي

تم  أو غيرها مع قييل من اتفانيييا جم جوز هند ناعم أو بندق م 250قد يضاف  -3
 لإكساب اتطعم وتقيب جيداً في اتم يوط .

يصب اتم يوط عيي ر امة سبق دهناا باتزبدة منعاً تلإتتصاق وتسوي بسمك  -4
 ة .بسم تيتوفي وتقطع بعد أن تبرد بواسطة سكينة كبيرة اتي قطع مناس 1تواتي 

اتومنيوم أو قصدير  يجري اتتغيي  في ورق مشمع يعقبه ورق مفضض أو ورق  -5
 وتعبأ في أكياس سعة  نص  كجم .

 

 ** ميتوظة **
يمكن استعمال أي نول من اتنقل تيتشو كما يمكن الاستغناء عنه كيية في                 

 الاصناف اتر يصة .
 

 
  فــيطريقة أخري لصناعة التو 

  -ات امات ونسباا ومقاديرها :
 ( كجم سكروز . 1)  -1
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 جم عسل نتل . 400 -2

 جم جيوكوز . 500 -3

 جم زبدة . 30 -4

  جم تبن جاف . 60 -5

  -طريقة اتعمل :
ي يط اتسكروز وعسل اتنتل واتجيوكوز مع قييل من اتماء ويس ن اتمزين تتي  -1

تمام ات وبان ويستمر في اتتس ين تتي اتغييان ، ويزال اتريم ثم يصفي اتمتيول  
 ( . ففف    270ويستمر في اتتس ين تتي ) اتمتكون ، 

ح اتزبدة عيي نار هاد ة وتضاف تاا اتيبن اتجاف مع اتتقييب اتمستمر تتي تسي -2
 يمتزجا تماماً .

 (  جيداً . 2( ، )  1تفرد اتعجينة اتمتكونة نتيجة  يط مكونات   ) -3

د جيداً عيي مسمار اتشد أو اتة كد  اصة تتي ينتفخ قواماا وتمتييء ففكت -4
 باتاواء .

غير منف  تيرطوبة وتغي  جيدا بورق  وتقطع اتي قطع صغيرة تشكل اتعجينة -5
 كورق اتزبد وورق اتقصدير تيمتافظة عيي رطوبة اتناتن وعدم تعرضه تيجفاف .

 
 ربـــــس صناعة الد                      

  -اتمقادير :
   

 جم جيوكوز .  300 -2جم سكروز                                    900 -1        
( جم اسنس  3 – 2)  -5مض ستريك                              جم ت 4 -3        

 تيمون وتون اصفر .
  -اتطريقة :

ي اب اتسكر واتجيوكوز  في نتو ربع وزناما ماء باتتس ين تدرجة اتغييان وازاتة  -1
 اتريم اتمتكون ثم تصفيته ثم الاستمرار في اتتس ين تيث تبيغ درجة ترارة اتطبخ 

 ( . م   150م _    149فف ( )    305 – 300)         
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يصب اتناتن عيي ر امة باردة تلاسرال في اتتبريد ويتماسك اتقوام نوعاً وتتكون  -2
 عجينة شفافة متماسكة .

يضاف اتي اتعجينة اتيون اتمناسب تلأسنس اتمستعمل ، ثم يضاف مقادير  -3
 الاسنسات واتتامض وتمزج جيداً باتعجينة .

تي قطع صغيرة متساوية في اتتجم واتشكل ، ثم يبرد تشكل اتعجينة وتقطع اتياً ا -4
 اتناتن بتعريضه تتيارات من اتاواء اتبارد .

تغي  اتقطع باتكام بورق من اتسيوفان تيمتافظة عيياا من اترطوبة و استمرار  -5
 جفافاا وك ا اتمتافظة عيياا من اتتيوث بالأتياء اتدقيقة والاتربة ثم اتتعب ة .

 دانـــصناعة الفن
 -قادير :اتم

 ( كجم سكروز 1) -1
 جم جيوكوز  70 -2

 جم مففاء  300 -3

 بياض بيضة واتدة م فوق أو مضروب. -4

  - طوات اتعمل :            
ترج اتمكونات مع بعضاا ورفعاا عيي اتنار تتي تصل درجة اتترارة اتي  -1

  م .   115
تنزل مكن فوق اتنار وتبرد تدريجياً مع اتضرب اتشديد اتمستمر بواسطة  -2

 تي الاستواء . شب ت

 اتتعب ة في اتقواتب ات اصة واتتبريد والاعداد تيتسويق . -3

 
 الحلوي الشرقية ) البلدية (
Oriental Sweets  

 
 عبارة عن مزين من اتسكروز وبعض اتسكريات الا ري مع اتماء ثم اتطبخ عيي درجة ترارة من 
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طوبة واضافة اتمواد  ير اتماء وطرد اتر م ( ، تتب   151 – 116( ، ) ف   305 – 240) 
اتغ ا ية اتيه واتمكسبة تيطعم واتنكاة واترا تة وتجميد  في صورة غير بييورية أو بييورية في 

 بعض الاتيان .
 –اتفوتية  –اتجوزية  –اتتمصية  –وتشمل الاصناف اتمعروفة باتتيوي اتسمسمية  -أنواعاا :
 اتميبن . –اتتلاوة اتطتينية  –اتعسيية  –اتعي  

 
  -نات الاساسية :اتمكو 

تشمل اتسكروز واتجيوكوز اتتجاري وهما اساس  تجم اتتيوي واتطعم  -مواد سكرية : -1
يي عدم تبيور اتسكروز وامكان بيوغ ويعمل اتجيوكوز علاوة عيي  تك ع اتمميز تاا

درجات  من اتترارة اتعاتية دون أن يتكرمل اتسكر أو يتغير تونه كما يطيل من فترة 
ا يساعد عيي إجراء عمييات اتكد وات يط واتتشكيل فضلًا عن ر   تجميد اتسكر مم

 ثمنه و فض تساب اتتكيفة .
مثل تامض اتستريك ) ميح اتييمون ( وتمض اتطرطريك وتضاف  -مواد تمضية : -2

بغرض تتويل اتسكر اتي سكر متول وعدم تبيور  في بييورات كبيرة كما تسال من 
ضاف اتمواد اتتامضية اتي في تاتة عدم عمييات اتتشكيل واتتصنيع وعادة لا ت
 استعمال اتجيوكوز أو قية نسبته .

 –اتتم   –مكسات اتطعم ورفع اتقيمة اتغ ا ية وتشمل اتسمسم  -مواد غ ا ية : -3
 اتزبيب . –اتيوز  –اتبندق  –جوز اتاند  –اتينسون  –اتفول اتسوداني 

تة واتنكاة مثل اتفانيييا وتضاف تغرض تتسين اترا  -مواد مكسبة تينكاة واترا تة : -4
 وزيت اتورد وزيت اتيوز واتبرجموت وزيت اتعتر وزهر اتبرتقال .

 
  صناعة الجوزيــه

  -ات امات ومقاديرها :
 جم سكروز . 900 -1
 جم جيوكوز . 200 -2

 جم  ماء . 500 -3
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 نص  جرام زيت اتورد . -4

 ( جم فانيييا . 2)  -5

  - طوات اتصناعة :
في اتماء باتتس ين ويفضل أن يكون اتسكر  ي اب كلا من اتجيوكوز واتسكروز -1

 من نول ممتاز  اتي من اتشوا ب وتونه أبيض ناصع .
 (  ف   240 – 235يستمر في اتطبخ تتي بيوغ درجة ترارة من )  -2

 (. م   116 – 112)       

ة مع ند اتمشور تيمتيول عيي ه   اتدرجيوق  اتتس ين ثم يضاف جوز اتا -3
 نات .كو اتماتتقييب اتجيد تتي يتم مزج 

تضاف اتفانيييا او زيت اتورد تتتسين اتنكاة واتطعم وقد يضاف اتي اتم يوط  -4
قييل من اتزبيب أو اتبندق أو هما معاً تتجميل اتناتن وزيادة اتقيمة اتغ ا ية 

 واعادة اتتقييب تتي يتم ات يط .

يصب اتناتن في قوال  اصة من اتزنك والاتمونيوم ،، ويسوي اتسطح ويترك  -5
 تمدة

 ساعة تتي يبرد تماماً وتتكون بييورات بتجم مناسب . 12-24                            

ينزل اتناتن من اتقاتب ويقطع لأجزاء متساوية في اتوزن متماثل في اتشكل  -6
واتتجم وتغي  جيداً بورق اتسيوفان تيمتافظة عيي ما باا من اترطوبة وعدم 

 جفافاا وتصيباا .

 
 
 
 

 الحمصية  (( مية أو)) صناعة السمس
  -ات امات ومقاديرها :
 جم سكروز . 900 -1
 جم جيوكوز .  350 -2
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 جم ماء . 500 -3

 فانيييا  ، زيت ورد أو زيت زهر أو برجموت . -4

  - طوات اتصناعة :
يضاف  اتسكروز اتي اتجيوكوز واتماء ويرفع عيي اتنار واتتس ين تتي تمام  -1

 تمتكون أولًا بأول.الا ابة واتبدء في اتغييان مع ازاتة اتريم ا
 – 138، ) ف    290-280ي بيوغ درجة اتترارة يستمر في اتتس ين تت  -2

 رش .تدرجة من اتترارة بدرجة ترارة اتق( وتعرف ه   ا م   144

يصب اتناتن عيي ر امة باردة بعد دهان سطتاا بقييل من زيت اتبرافين  -3
وام وتصبح ويترك قييلًا ثم تجمع الاطراف من تين لأ ر تتي يتماسك اتق

 عجينة تينة نوعاً ما .

في تاتة يضاف اتي اتعجينة بعض قطرات  من زيت اتورد أو زيت اتعتر  -4
أو زهر اتنارنن في تاتة اتتمصية ، وقد  اتسمسمية أو زيت اتبرجموت

 يضاف قييل من اتفانيييا تتتسين اتطعم واكسابه نكاة قوية ورا تة مقبوتة .

اتة اتكد ويستمر في اتكد تتي يتصيب  ترفع اتعجينة عيي مسمار اتشد أو -5
يضاء اتيون بقوام اتعجينة نوعاً و  تنتفخ اتاواء وتصبح معه مسامية هشة 

. 

واتغرض من اتكد ) اتشد ( اكساب اتتيوي اتيون الأبيض وا تلاطاا                            
 باتاواء وانتفا اا به

ا ية تكسب اتتيوي قواماً اسفنجياً تكون معه هشة تتكوين فراغات هو                            
 ساية اتتقص 

 وسريعة ات وبان عند الأكل .                            

اوية في اتتجم بتيث تتناسب مع سعة اتقواتب تقطع اتعجينة اتي قطع متس -6
( وقد يصل  جم 50 – 30اتمستعمية  في اتتشكيل وعادة يتراوح ما بين )

 جم كما هو مشاهد في اتتيوي اتتي تصنع باتقاهرة . 500 وزن اتقطعة اتي

تغمر اتقطع في اتسمسم أو اتتم  اتمتم  واتسا ن نوعا وتقيب فيه  -7
اتقطع جيداً تتي تعرق وتيين و تك بفضل ترارة اتسمسم أو اتتم  
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وييتصق باا أكبر قدر من ه   اتمواد وعدم انفصاتاا  مناا عندما  تبرد ،، 
اد اتمضافة اتي اطاتة مدة اتتفاظ اتتيوي بطراوتاا وتيونتاا وتعمل ترارة اتمو 

 مما يسال عميية اتتشكيل .

اتيد في قواتب  اصة م تيفة اتشكل فقد تكون بتشكل اتقطع بضغطاا  -8
مستديرة أو مستطيية أو سريعة أو مسدسة مع تسوية اتسطح باتضغط عيي 

ي تأ   اتتيوي ما فيه من تيوي عيي اتوجه الا ر تتب باتقاتب وهو مقيو 
 هي ة اقرا  تاا نفس اتشكل ات ا  باتقاتب اتمستعمل .

 تنزل الاقرا  من اتقواتب وتترك تتبرد ويتصيب قواماا  . -9

تيمتافظة عيي  –تغي  الاقرا  في ورق اتسيوفان وتعد تيبيع   -10
وقد لا تغي  في تاتة الاستالاك  –جفافاا وعدم تسرب اترطوبة اتياا 

 اتسريع .

ملاتظته أثناء اتتشكيل أن يكون مقدار اتسمسم أو اتتم  أو اتفول اتسوداني  ** ومما يجب
وعادة اتمقدار ات ي ييتصق باتتيوي أثناء ه     --كافياً تغمر ودفن جميع اتقطع بدا ياا 

 ع وزن اتتيوي في اتنااية .باتعميية لا يتجاوز ر 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 صناعة الملبن 
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تتي من اصل تركي وتصنع من اتسكروز او اتسكر ية ان هو اتد انوال اتتيوي اتشرقاتميب
اتمتول أو اتجيوكوز مع طب اا عيي درجات من فضة نسبياً من اتترارة مع مستتيب ما ي من 

 3 -2مُ ( تمدة )   112 – 110اتنشا أو اتجيلاتين أو اتصمغ اتعربي واتتس ين تتي درجة ) 
واماً مطاطياً ثم يشكل سب اتناتن اتناا ي قتتقييب تتي يك( ساعات ثم اتتبريد اتتدريجي مع ات

في أتواض  شبية غير عميقة بعد رشاا بطبقة  رقيقة من اتنشا أو اتسكر اتبودرة  بتعب ته
وتترك تتي تبرد ويتماسك قواماا ثم تقطع عيي هي ة أصابع طويية او قطع منشورية مستطيية 

وقد يضاف اتياا بعض اتمواد اتمكسبة  ثم تغطيتاا من ات ارج بطبقة من اتسكر اتبودرة أو اتنشا
تيطعم واترا تة ، كاتفانيييا واتمكسرات كاتجوز واتفستق واتقطع اتمنشورية عادة تغي  بورق 

 اتقصدير وتعبأ في أكياس ثم توضع في عيب من اتورق اتمقوي   . 
 

  -** مميزات اتتيوي اتشرقية اتجيدة :
 ة .أن تكون هشة ساية اتتقص  غير تدنة او مطاط -1
 ساية اتمضغ لا تبقي مناا شيء عند استتلاباا في اتفم . -2

 جافة غير منداة . -3

  ات را تة وطعم مستساغ مرغوب فيه . -4

 متجانسة و ات شكل ج اب وبأتجام م تيفة مناسة منتظمة اتشكل . -5

 
 الفولية ) حلاوة الفول السوداني ( 

 -اتمكونات  :
 جم سكروز . 700 -1
 جم جيوكوز.  300 -2

 جم ماء . 250 -3

 جم فول سوداني مقشور ومزال قشور  اتتمراء . 1250 -4

 جم زبدة كاكاو . 28 -5
 

  - طوات اتعمل  :
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 إ ابة اتسكروز في اتماء ثم اتتصفيه .  -1
مُ تيث يضاف اتفول اتسوداني والاستمرار في  121رفع درجة ترارة اتمتيول اتي  -2

 اتتس ين ثم يضاف زبدة اتكاكاو واتتقييب جيداً .

ر عيي منضدة ر امية وتفرد  ثم تقطع تسب اترغبة تيث تي  تنزل من فوق اتنا -3
 في ورق اتسيوفان وتعد تيتسويق . 

 
 )) صناعة الحلوي الطحينية (( 

 
يرجع الاصل في صناعة ه ا اتنول من اتغ اء اتي بعض اتدول اتشرقية ) تركيا 

 وروسيا 
 وبيغاريا ( وغيرها ثم انتقيت اتي دول أ ري ومن بيناا مصر .

سيطة تشتغل فياا الايدي ثم تقدمت قييلًا فا ترعت تاا ببتدأت ه   اتصناعة وقد ا
الآلات ثم تطورت اتي أن شال استعمال اتقوي اتمتركة وتقد أدت اتمنافسة اتمستمرة 
بين اتمصانع لإكتساب وج ب جماور اتمستايكين اتي تتسين ه ا اتنول من اتغ اء 

انت تستورد من بعض اتدول مثل تركيا وان تم يصل بعد اتي جودة الاصناف اتتي ك
و تك تعدة اعتبارات فنية أهمااغ نول اتسمسم ات ي يد ل  في ه   اتصناعة من 

 تيث جودة اتطعم واترا تة واتمظار .
 

   -: ** اتقيمة اتغ ا ية
ل ساسية طتينة اتسمسم واتسكر واتنقاتتيوي اتطتينية مادة غ ا ية عناصرها الا -

يي كربوهيدرات  وبروتينات ودهون وبعض اتعناصر وعيي  تك فاي تتتوي ع
 اتمعدنية واتفيتامينات .

وتكل من اتعناصر اتسابقة  قيمة غ ا ية فاي تستعمل كموتدات ترارية ومصادر  -
جية تما تينشاط كما تعمل عيي بناء وتكوين الانسجة ه ا فضلًا عن قيمتاا اتبيوتو 

ات ي ثبت أنه ضروري تعمييات ( و  Eاً فيتامين  ) تتتويه من فيتامينات  صوص
 اتتناسل والا صاب وفي تنشيط إدرار اتيبن .
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وتيتيوي اتطتينية است دامات ا ري في اتطب في علاج الامساك وساوتة إدرار  -
 اتبول وكثرة انتاج تبن الاماات كما تست دم في علاج اتسعال ايضاً .

  
  -* أنوال اتتيوي اتطتينية :

وتتكون أساساً من اتسكر واتطتينة اتبيضاء  -ة ) سكرية ( :تيوي طتيني -1            
 بنسب متساوية تقريباً 

 بالاضافة اتي اتمواد اتمكسبة تينكاة .                                                    
 
 

ون من اتسكر واتطتينة اتبيضاء مع كتتميز  بمطاطيتاا وتت -تيوي عسيية : -2
 اضافة اتعسل 

وبعض عصير اتفاكاة وه ا اتنول يصعب غشه  الاسود                                        
 بمواد غريبة مثل

 اتدقيق أو اتنشا لأن ه   اتمواد تتي  مطاطيتاا  .                                           
 

  -: * اتمواد الأوتية اتتي تد ل في صناعة اتتيوي اتطتينية
            

وتست رج من تعتبر اتمادة الأوتي في صناعة اتتيوي اتطتينية   -اتطتينة اتبيضاء :  -1   
ن من اتتيوي فشورة اتتي تمتاز بجفافاا وقية اتزيت فياا تتي لا ينضتبوب نبات اتسمسم اتمق

% من وزن اتسمسم ات ي است رجت منه تقريباً 75بعد صناعتاا وتقدر نسبة اتطتينة بنتو 
  -ت راجاا في ثلاث مراتل اساسية وهي :وتتم عميية اس

 تتمي  اتسمسم  -2تنظي  اتسمسم                        -1                    
 طتن اتسمسم  -3                                           

  -أولًا :  تنظي  اتسمسم  : --
وا ب اتعاتقة ثم تنقل لأتواض يجري اتتنظي  بواسطة غرابيل تيت ي  من الاتربة واتش       

 اتغمر تيث
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 ساعففة ( 12-7تنقع في ماء بارد نظي   اتي من الاملاح اتمعدنية مدة ت تي  من  )        
 بإ تلاف درجة

ونوعه واتغرض من اجراء عميية اتغمر لأكساب اتقشرة تيونة  تتي يسال فصياا   جفافاا      
 عن اتسمسم

مقررة يرفع اتماء ويترك مدة وجيزة تتي يتم تصفيته ثم ينقل اتي اتة وبعد اتمدة ات وتنظيفه      
 اتتقشير .
م وارتفاعاا  1.75وتجري عميية اتتقشير باست دام اتة من اتصاج مستديرة اتشكل قطرها       

  م   1.5
اربع ريش  عيي شكل صييب تدور بإتدي اتقوي اتمتركة ويوجد في قال الاتة  دا يااب     

 ويغيق  باب يفتح
 اتطيب تتفريغ ما باا . تسب     

طوبة اتزا دة واتعاتقة به ر ولاتمام عميية اتتقشير يوضع اتسمسم مبتلًا بعد تصفيته تماما من ات
بمقدار بسيط في الاتة وتدار اتريش وبعد مضي  مس دقا ق تقريباً من ادارتاا يتم تقشير 

يغيق وتوضع كمية ا ري من اتسمسم  اتسمسم فيفتح اتباب ات ي في اتقاعدة لاستقباته ثم
 وهك ا اتي أن تنتاي عميية اتتقشير .

ب فصل اتقشرة عن اتسمسم بعميية اتغربية او اتتنقية أمكن اتتغيب عيي ه   وتما كان من اتصع
 – 1.25اتصعوبة بعد تقشير  في أتواض مستديرة اتشكل عيي هي ة ابار عمقاا ي تي  من 

زمة بثيث تجم اتسمسم يوءة بمتيول ميتي وتقدر كمية اتميح اتلا م تقريباً مم 1م قطرها  1.5
اتمراد تمييته تقريباً وتساعد عميية اتتمييح عيي ترسيب اتقشرة وطفو اتسمسم وتتم عميية 

ق ( ينقل بعدها اتسمسم اتمقشور بواسطة  30 –ق  10ترسيب اتقشور في مدة ت تي  من ) 
 تميح من بين ثقوباا .غرابيل تسمح بتجز اتسمسم فوقاا ومرور ا

ومن فوا د عميية اتتمييح  ايضاً علاوة عيي فصل اتقشور هو اكساب اتسمسم تون أبيض 
ناصع ، ويجري غسيل اتسمسم باتماء لإزاتة أثار اتميح ثم يجري تجفيفه بواسطة اتب ار أو 

 الات اتطرد اتمركزي .ب
 
  -ثانياً : تتمي  اتسمسم : --



 

 Page 56 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

أنوال معينة من الأفران ن كر مناا الأفران اتتديثة واتتي يتم فيه يتم است دام             
عن أتواض مستديرة يوجد بدا ياا ريش تعمل عيي تتتمي  بواسطة اتب ار وهي عبارة ا

تتريك تبوب اتسمسم تتقييباا وه   الاتواض مزدوجة اتجدران يمر في اتفراغ اتواقع بيناما 
 .اتب ار اتلازم لاتمام عميية اتتتمي  

  -وتجري عميية اتتتمي  تلأغراض الاتية :       
 قوياً يشبه طعم اتبندق . طعماً اكساب اتسمسم  -1
 تسايل مرور اتسمسم بين اتطواتين لإست راج اتطتينة . -2

 اكساب اتسمسم توناً مرغوباً فيه . -3

وتتتاج عميية اتتتمي  عناية  اصة إ  أن أي اهمال فياا ينجم عنه إطاتة اتوقت وعدم 
مرار اتتقييب أو عدم ايجاد درجة اتترارة اتملا مة يؤدي اتي انتاج طتينة داكنة اتيون  ات است

 طعم غير مقبول .
بعد اتمام عميية اتتتمي  يعرض اتسمسم تياواء في أماكن  اصة نظيفة    -تاوية اتسمسم :

 و تك بتتريكه من تين لأ ر بوسطة فرش  اصة تتي لا يتراكم بعضاا فوق بعضه فتؤثر
اتترارة اتكامنة في بعض أجزاؤ  عيي الاجزاء الأ ري فتزيد من درجة تتميصاا ويؤدي  تك اتي 

 غرق عميية اتتاوية مدة نص  ساعة تقريباً .تغير تون اتسمسم وتست
 
  -ثاتثاً : طتن اتسمسم : --

م بتيث يتكون منه سا ل  و قوا   اتعميية طتن اتسمسم طتناً جيداً واتغرض من ه           
ثابت كثي  يعرف باتطتينة ويستعمل ت تك اتغرض طواتين تجرية مصنوعة من تجر اتجرانيت 

بوصة  48أو  40أو  36أو  30تتركب من ، تجرين مستديرين مسطتين تبيغ أقطارها 
رتفاعاا من )  سم ( واتتجر اتسفيي ثابت أما اتعيوي  فيدور بإتدي اتقوي  – 40 – 25وا 
ورة في اتدقيقة وتوضع ه   الاتجار في اطار من ات شب أو د 80 – 60اتمتركة  بمعدل 

اتصيب ، ويعيو اتتجر اتعيوي قادوس م روطي اتشكل مصنول من ات شب يوضع فيه اتسمسم 
اتمراد طتنه في ناايته ماسورة من اتتديد أو اتصاج تشبه اتقمع وهي توصل اتسمسم من 

 اتقادوس اتي فتتة اتتجر اتعيوي .
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جد اتة  اصة تضبط كمية اتسمسم اتمتدفقة بين اتتجرين كما توجد اتة وفي كل طاتونة تو 
 ا ري تستعمل تدفع اتتجر .

ة ه   الأتة يطتن اتسمسم ويتتول اتي طتينة تستقبل من فتتة  اصة تيث تعبأ في وبإدار 
صفا ح او براميل او تنقل بواسطة مض ات اتي صاارين  ات مقاييس اتوماتيكية يمكن 

 مية اتطتينة اتلازمة تلإستعمال .بواستطاا ضبط ك
 
 
  -: أنوال اتطتينة  * 

وتنتن من اتسمسم ات ي تم تنظيفه وتقشير  وغسيه  -طتينة بيضاء : -1
عض الأغراض بي اتطتينية وتتيو وتتميصه كما سبق وتستعمل في صنع ا

 اتغ ا ية .

 
تسمسم ات ي عوتن بنفس اتعمييات وهي اتناتجة من ا -طتينة تمراء : -2

اتسابقة الا أنه ي تي  عناا في كونه لا يمكث طويلًا في أتواض اتغمر ولا 
 يجري تقشير  ويست دم ه ا اتنول من اتطتينة في است راج زيت اتسمسم.ً 

  -اتسكر : -2 

مادة كربوهيدراتية تد ل في صناعة اتتيوي تتكسباا طعماً تيواً سا غ اتم اق وأهماا سكر 
سكر أو اتبنجر ويتتول اتسكروز أثناء اعداد  تيتيوي بتأثير اتسكروز اتمست رج من قصب ات

الاتماض اتم ففة واتترارة تجز ين متساويين من جيوكوز واتفركتوز ويعرف في ه    اتتاتة 
باسم اتسكر اتمتول ، وفي تاتة است دام اتسكروز فقط كمادة سكرية تسمي اتتلاوة اتطتينية 

% 75% منه اتي 25اف عسل  اتجيوكوز بنسبة % سكر وقد يض100في ه   اتتاتة تلاوة 
 سكروز وفي ه   اتتاتة تكون اتتلاوة أقل تلاوة من الأوتي .

 
  -تامض اتستريك  )  ميح اتييمون (  : -3

يست رج  تامض اتستريك تلأغراض اتتجارية عادة من ثمار اتييمون وأيضاً من اتبرتقال 
  -ن عيي ما ييي :رجميت ، ويتتوي عصير بعض أنوال من اتييموبوات
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 ( %   9 – 7(%                 جيوكوز )  6 – 4.5تمض اتستريك  )                   
 ( %          0.7 – 0.5أملاح غير عضوية )                  
 ( % ويتوق  عيي درجة نضن أو تموضة اتعصير . 9.8  - 2سكروز )                  
 ( % وتقل اتنسبة كيما نضن اتثمار . 0.8 – 0.2ينية ) مواد بكت                

اتمواد اتسابقة يصعب است لا  بييورات تمض اتستريك من اتعصير بواسطة اتتركيز  وبوجود
واتبيمرة وعيي  تك فيعمل أولًا عيي تكوين سترات اتكاتسيوم ومناا يمكن عمل متيول تامض 

تمض منه وتعتبر ايطاتيا من أكبر اتبلاد اتستريك تيث يركز ويترك تيتصول عيي بيورات ات
 اتموردة تا   اتصادرات أو تعصير اتييمون اتمركز .

كجم من اتسكر  100( جم /  60 – 40ويضاف تامض اتستريك تمنع تبيور اتسكروز بنسبة ) 
، وا ا استعمل اتجيوكوز مع اتسكروز فلا داعي لإضافة تمض اتستريك إ  أن وجود اتجيوكوز 

 اتسكروز .             يمنع تبيور
 
  -عرق اتتلاوة : -4

اا تون ب* يست دم مست ي  عرق اتتلاوة في صناعة اتتلاوة اتطتينية لإكسا            
 فاتح مقول وقوام هش  

 غير صيب واتعمل عيي زيادة تجم اتتيوي .             
 ت  (  ترم ) اتسابونين  ويتتوي عرق اتتلاوة عيي مادة سامة تعرف باسم

 ية الا أن مصر استثنت من  تك .اتدول استعماتاا في اتصناعات اتغ ا 
  وعرق اتتلاوة عبارة عن قي  (  شجرة Sponaria officiralis   )

 ويتتوي عيي مادة اتسابونتوكسين وهي مادة سامة أيضاً .

  وووقد تست رج من قي  ( شجرة   Quillaja Sponaria ويتتوي ه ا )
 تدهما هو اتسابونتوكسين والأ ر هو تامض اتكويييكا ين أباتنول عيي مرك

      (Quillicia Acid  وهما مركبان سامان صاتتان تلإتتاد ، )
 بكوتيسترول اتدم كما

 أن زيادة نسبتاا تتي  كرات اتدم اتتمراء .        
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  -تتضير مست ي  عرق اتتلاوة تلإستعمال :
اناء  ا   و جوانب مثقبة تسمح  تقطع قشور اتعرق قطعاً صغيرة وتوضع في -1

 بد ول اتماء اتيه ولا تسمح ب روج قطع عرق اتتلاوة منه .
يعيق ه ا الاناء بما فيه من قدر من اتتديد مثبت في فرن ويتصل با ا اتقدر من  -2

  ارج اتفرن صنبور يستعمل  تتفريغ ما به .

ة مع ملاتظة أن كجم من عرق اتتلاو  1.25يملأ اتقدر باتماء بمعدل صفيتتين تكل   -3
 يرتفع اتماء اتي قمة الاناء اتمعيق به .

 – 3تشغل اتنار في اتفرن فتترك مشتعية تتت اتماء وعرق اتتلاوة تمدة ت تي  من  -4
ايام ويراعي في صباتح كل يوم أ   صفيتة مناا من مست ي  عرق اتتلاوة  4

ضافة صفيتة غيرها من اتماء اتصافي اتي ما  في اتقدر بواسطة فتح اتصنبور وا 
وهك ا يستمر في أ   صفيتة من ات لاصة يومياً اتي  أن  تجمع ثلاث صفا ح مناا 

 صفيتة من اتماء . 60في اتمدة اتسابقة ات كر تكون قد تركزت من 

يصفي اتمست ي  في أواني  زفية او براميل  شبية وتتفظ مدة من اتزمن تتي يتم  -5
زدادت جودة تركيز   ، وقيت اتكمية ت ميرها مع اتعيم بأنه كيما طال وقت تفظاا ا

اتلازمة تمرجل اتتيوي ات ي  .وعيي اتعموم ت تي  اتكميةاتلازمة مناا تلإستعمال 
كجم من ه   ات لاصة واتتي تضاف في أثناء  2 – 1.5كييو سكر مع  200يسع 

 اتصناعة .

  -مكسبات اتطعم واترا تة : -5
عطر اتجارمنيا واتفاكاة اتمتفوظة واتمكسرات اهماا اتفانيييا وزيت اتبرجموت و            

 وتضاف ه   اتمواد
 أثناء عميية ت  وعجن اتتيوي .            

 
 ** طريقة صناعة اتتيوي اتطتينية **

 
تتم عميية  نضن اتسكر في الات  اصة تعرف عند  -اعداد اتسكر اتلازم تصناعة اتتيوي : -1

  -أجزاء ر يسية  هي :صانعي اتتيوي باتقيزان وتتكون من اربعة 
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ويقام عادةً من اتبناء ويست دم تتوتيد اتترارة  -اتموقد : -1                               
 اتلازمة تعميية نضن 

اتغاز عيي بيوقد باتفتم او ات شب أو يوقد   أن اتسكر وهو اما                               
 ان الأ ير هو الأكثر 

 استعمالًا .                               
اناء من اتنتاس الأتمر أبيض اتشكل مثبت عيي  -اتقدر : -2                              

 وقد مباشرة ويستعمل  اتم
 الأوتية ولإتمام  نضن اتسكر فيه . ت يط اتمواد                                    

يدار بإتدي اتقوي  عبارة عن اربع ريش مثبتة في عمود -اتريش : -3
اتمتركة وفي نااية كل ريشة  قطعة من ات شب وفا دة اتريش تقييب 

الأوتيه الأ ري اتمستعمية  وضرب اتسكر تتي يمكن مزجه جيداً باتمواد
 وتقع عميية اتنضن عيي أجزاؤ  باتتساوي .

جااز من اتصاج مربع اتشكل أو مستدير يعيو اتقدر مباشرة  -اتقزان : -4
ن اتفراغ اتلازم تتتريك اتريش وتقييب اتسكر ، وفي اتغاتب وفا دته تكوي

يكون غير مغطي من أعيي لاتمام عميية اتتاوية وته باب يفتح ويغيق 
 تسب اتطيب ويبيغ الارتفال 

 متر تقريباً . 1.5متر وعرضه  3.5اتكيي تا ا اتجااز        
 

نه شيء ويوضع في اتقدر اتمقادير دون أن يفقد م اتفرصة تيفوران كما أن اتقزان يتيح تيمتيول
  -الأتية :
ميييمتر  1000 – 700جم تمض ستريك +  60 -40تتر ماء +  18كجم سكر  +  100)) 

  لاصة عرق اتتلاوة ) في أ ر اتعميية ( .
يوط جيداً باست دام مقيب وتشعل اتنار تتي تمام ات وبان ويستمر في اتتس ين يقيب اتم  -

يترك بدون تقييب مدة من اتزمن اتي أن ينضن اتسكر ويصبح  و قوام دون قفل باب اتفرن ثم 
كثي  ، يقفل باب اتفرن ثم تدار اتريش أولًا ببطء وبعد  تك تزاد سرعتاا ويستمر في ادارتاا 

متيول اتسكري  لاصة عرق اتتلاوة ويستمر  في بع ساعة ، توق  اتنار ويضاف اتي اتمدة ر 
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دقيقة (  أو اقل تمزج ات لاصة باتمتيول اتسكري  30ة ) ادارة اتريش مدة تواتي نص  ساع
وفي اتربع ساعة الا يرة في ه   اتمدة يفتح باب اتقزان نص  فتتة تيتاوية وهنا يكون اتسكر 
قد تم نضجه تقريباً ومتي تمت عميية اتتاوية ينقل اتسكر اتمتول من اتقزان ويضاف اتي 

 ت يط .اتطتينة اتبيضاء تيث تبدأ عميية اتعجن وا
 
  -عميية اتعجن وات يط : -2

تة في بتجري في اوعية نتاسية مغطاة اتقصدير تيث توضع عيي براميل  شبية مث      
 /كجم 25الأرض تيث يسال تتريك الاناء فوقاا في يد اتعامل أثناء ات يط ، يسع اتوعاء 

بالأيدي اتمغطاة  سكري اتمطبوخ ويمزج اتجميع جيداُ كجم من اتمتيول ات 25طتينة ويضاف تاا 
بقفاز من اتصوف اتسميك أو الاسبستوس تعدم تأثير الإيدص بترارة اتمتيول اتسكرص ونااية 

 -ات يط يتدد   برة اتعامل ويجب مراعاة ما ييا :
الا يستعمل فا صناعة اتتيوص إلا الأوانا والإدوات اتنظيفة ات اتية  -أ

 من اتشوا ب والإق ار .
فة نظيفة  اتيه من الأتربة وات باب تتا ان تتم ه   اتعميية فا غر  -ب

 لا تتساقط فا اتتيوص .

إلا يقوم با   اتعميية إلا اتعمال الأصتاء بتيث تكون إيديام  -ج
 نظيفة  اتية من الإمراض اتجيدية .

 -عميية اتتعب ة : -3
تعبأ اتتيوص وهي سا نة فا أوعية صفيح أو قواتب  شبية أو تشكل عيا شكل قواتب اسطوانية 

مستطيية وتغي  بورق اتقصدير واتسيوفان ، وتؤدص تعب ة اتتيوص إتا وقايتاا من اتمؤثرات أو 
ات ارجية وتعمل عيا عدم تسرب اتفساد إتياا علاوة عيا تفظاا من اي تي   صوصاً عند 

 تصديرها من جاة إتا أ رص .
 

 ))غش الحلوى الطحينية((
 -يتم غش اتتيوص اتطتينية بأضافة ما يآتا :
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  -)بودرة اتتيك( : ماغنسيومييكات اتس -أ
ن اتغش نادر اتوقول ويمكن اتكش  عنه وعن غير  من اتمواد اتمعدنية يعتبر ه ا اتنول م -    

% دل  تك عيا وجود 2الأ رص من تقدير كمية اترماد فا اتتيوص فأ ا أزدادت نسبته عيا 
 تتيوص اتطتينية .% فا ا1.45املاح غير طبيعية لأن نسبة اترماد اتطبيعي توتا 

 
  -دقيق ات رة أو الأرز :  -ب

فقات الأنتاج و تك باتلال أتدهم متل جزء ان تيجأ إتياما اتمصانع تتقييل نهما مادت -      
ان من طبيعتاما أمتصا  اكبر جزء من زيت اتسمسم أثناء عميية من اتتيوص وهاتان اتمادت

شاقة عيا اتمصانع فيضطر إتا تتسين  دو اتعجينة جافة وتكون اتعمييةباتعجن واتي  فت
قواماا باضافة كمية من اتزيوت دون أضافة طتينة اتسمسم وعيا  تك يزداد وزن اتناتن من 

اتمادتين  اتتيوص بزيادة كمية اتدقيق واتزيت وكلاهما ر ي  اتثمن وتتم عميية اتغش بااتين
 -تين :باتدص اتطريقتين الأتي

ينة واتسكر اتمتول أثناء عميية اتعجن وات يط تتا أ ا تع ر رش اتدقيق عيا اتطت -         
  يطاا يرش عيياا

قييل من اتزيت ويستمر فا عميية اتعجن وات يط تتا تيين اتعجينة فتضاف كمية           
 أ رص من اتدقيق ثم 

 اتزيت وهك ا إتا ان تضاف  كل اتكمية اتمراد اضافتاا من اتدقيق .           
من كل من اتزيت واتدقيق اتمستعميين في اتغش ثم اضافة ه ا عمل مستتيب  -

 اتمستتيب تدريجيا اثناء عميية اتي  .

 
 
 

  -استعمال اتجيوكوز واتسكارين : -ج
كان اتشا ع قديماً في غش اتتيوي اتطتينية ان تصنع من اتجيوكوز بدلًا من اتسكروز       

 وتما كان ه ا اتنول
فقد كان تضاف اتيه مادة اتسكرين باتمقدار اتكافي لإكساب  من اتسكر قييل اتتيوي       

  اتتيوي اتدرجة 
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 اتملا مة من اتم اق اتتيو .       
 
  -عدم اتمام نضن اتتيوي : -د

يتطيب اتسكر درجة نضن ، وقد تستغرق ه   اتعميية مدة تقرب من ساعة او اكثر قييلًا       
تماماا ينق   وا 

تمام عميية ميية اتغش بالاسرال في اضافة اتسكر اتي اتطتينة قبل وزن اتسكر ، وتتم ع      
 اتنضن ، و تك

 في اتوقود واتعمل عيي زيادة كمية الانتاج . تلإقتصاد      
 
 
  -اضافة اتبطاطا : -هف 

تضاف اتبطاطا بعد سيقاا وتقشيرها جيداً اتي متتويات اتقزان عد اتتاوية مع استمرار       
 اتتقييب تتي يتم

بأن كمية تبطاطا باتسكر جيداً ، وتتكون مناا مادة متجانسة ، وتقد دتت اتتتييلات ا مزج      
 اتبطاطا اتمسيوقة

 % من كمية اتسكر .     23اضيفت في اتدي اتعينات اتمغشوشة تواتي  اتتي      
 
   -اضافة اتفول اتسوداني : –و 

اضافة اتدقيق تر   ثمنه عن  يضاف عيي هي ة مطتون أو مستوق بطريقة تماثل     
 اتسمسم الا أن ه ا 

 اصبح نادر اتوقول لإرتفال ثمن اتفول اتسوداني في اتوقت اتتاضر .اتغش     
 
 
 
 

 )) الصفات النموذجية للحلاوة الطحينية ((
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 أن تكون  ات م اق ناعم ولا يتبقي مناا شيء عند استتلاب  جزء مناا في اتفم . -1
   اتيا من اتتزنخ أو اي طعم غير مرغوب فيه .أن يكون طعماا مقبولاً  -2

 أن يكون توناا ابيض ناصع . -3

 أن تكون  اتية من اتعروق اتسكرية اتناتجة من عدم كفاءة ات يط . -4

 
 وفيما عدا  تك تعتبر اتتيوي ناقصة اتجودة أو باا عيب . - 

تية اتمستعمية و وتتدث اتعيوب اما عن أ طاء فنية في اتصناعة أو عدم ضبط نسب اتمواد الأ 
كما ترجع تبعض اتمؤثرات اتجوية كاترطوبة مثلًا واتي عدم مراعاة اتنظافة اتتامة وعادة تظار 

 في اتيوم اتثاني من صناعتاا .
 

  -*** وأهم اتعيوب اتمعروفة في الاسواق اتمصرية ما ييي :
 

و وتنتن من استعمال كميات زا دة من تمض اتستريك أ -: اتتيوي اتسمراء اتيون  -1
استعمال طتينة سمراء اتيون ، نتجت عن اطاتة مدة تتمي  اتسمسم أو نتيجة 

 تزيادة مدة انضاج اتسكر .
وينشأ عن استعمال سمسم قديم  أو سكر غير مكرر او استعمال  -: اتطعم اترديء -2

 اواني تراكمت عيياا الاق ار.

ب مناا فا ويعرف ب اصية مضغ اتتيوص بين الأسنان مع ت ي  راس -: اتطعم اتنيئ -3
 اتفم وينتن ه ا اتعيب من عدم أتمام نضن اتسكر جيداً .

 ن . عدم اتمام عمييتي نضن اتسكر واتعجوينتن عن  -:اتم اق ات شن  -4

وها اتتيوص اتتا زادت نسبة اتطتينة فا تركيباا عن اتتد  -اتتيوص اتمغمورة : -5
 اتلازم .

توناً اصفر وينتن عن  اقه واكتساب اتتيوص  ويعرف ب شونة م -اتتركيب اتمفكك : -6
 زيادة عميية اتعجن عن اتلازم واضافة اتكمية اتكافية من اتطتينة .
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 وتنتن عن قدم اتتلاوة وجفاف اتزيت مناا .. -اتتيوص اتجافة : -7

يظار عيا سطتاا اجزاء متعجنة بسبب زيادة نسبة اترطوبة فا  -اتتيوص اتمتعجنة : -8
تتمي  فت تي  فيه نسبة من اترطوبة اتجو أو تعدم أنضاج اتسمسم أثناء عميية ات

 أو تزيادة تامض اتستريك .

 

 )) المصطلحات الدارجة والمكاييل المستخدمة في مصانع الحلوي (( 
 

 هو توض نقع اتسمسم . -اتدن : -1
 ظاور عروق اتسكر اتبيضاء في اتتيوي اتطتينية اثناء ات يط . -اتتشعير : -2

 طوبة اتجو .تيونة اتتيوي نتيجة لامتصا  ر  -اتتعسيل : -3

 زيادة تماسك اتتيوي . -اتتبييط : -4

  روج اتزيت بشكل واضح من اتتيوي . -اتتزييت : -5

 نتيجة اتتزييت . -اتتنفخ : -6

 بسبب سوء اتتتمي  وهو عدم تجانس اتتيوي . -اتتكيكع : -7

 وهو مزج اتطتينة باتم يوط اتسكري . -اتتشريب : -8

تسا ل يمكن ان تضاف في عمل اتعجينة، وسواء يقصد به اقصي كمية من اتماء او من ا -الامتصا  : -9
 أكانت عجينة  بز أفرنجي يابسة أو عجينة بسكويت ر وة شبه سا ل .

 وهو متدد اتوزن ففي جماورية مصر اتعربية يعبأ اتدقيق في جوالات بزنة -جوال اتدقيق : -10
 كجم . 100أوقية أي ما يعادل  80      

 اتدقيق باتسا ل ، مع اتتوا اا أو عدم اتتوا اا عيي مواد وهي اتناتن من مزج  -عجينة : - 11
 ا ري .       

 ويعني اتعناية بأنتشار جميع اتمكوانت في اتعجينة . -الانتشار :  -12      

 وهي تمثل مدي قابيية تيمط عند شدها . -اتمطاطية : -13      

 و اتجاتو  ......وهي مزين من اتطعم واتنكاة يميز نول اتتيوي أ -اتنكاة : -14

 ويقصد ب تك تنعيم اتم يوط أو اد ال هواء في اتم يوط بتكرار اتضرب باتمضرب -اتضرب : -15
 تي يقيب متتويات اتم يوط مراراً وتكراراً .أو باستعمال  لاط آ        

 أي مزج اتمكونات ببعضاا جيداً . -اتمزج : -16

 تول تونه اتي اتبني فتظار ته نكاة  اصةوهي عميية تس ين اتسكر تتي يت -اتكرمية : -17
 تتفاوت في قوتاا تبعاً تيون اتكرامية .      

 ويقصد ب تك تكرار دهك اتسكر مع اتزبد أو اتمسيي اتنباتي تتي يصبح قوام  -اتتنعيم : -18
 أو ات ييط ناعماً متجانساً اي ان مظار  كاتكريمة ، ويجري  تك يدوياً باست دام ك  اتيد           
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 ميعقة أو اتياً باستعمال اتة ات يط .           

 د أو اتمسيي اتنباتي اتي اتمكونات اتجافة  ومزج اتجميع معاً مزجاً ي اضافة اتزبأ -اتقطع : -19
 مبد ياً .      

 اتي اتماء أو اتي اتسا ل اتم يب ورجاما معاً  أي اضافة اتمادة اتمطيوب ا ابتاا -ة :الا اب -20
 ي تمام ات وبان .تت       

 وهو تتويل مادة من اتتاتة اتصيبة اتي اتتاتة اتسا ية . -اتتسييح : -21

 ويقصد به طبخ اتمادة بفعل اتب ار اتتي ات ي يوضع معاا في وعاء مقفل  -اتطبخ باتب ار : -22
 تماماً.       

 قة أو ما شابااا .ويقصد ب تك تقييب اتمكونات في تركة دا رية باست دام  ميع -اتتقييب : -23

   ويتضمن  تك ضرب اتمكونات معاً بسرعة وبشدة لاد ال فقاعات اتاواء في  -:   ربات -24
  اتمكونات فيزداد اتتجم .       

 ميعقة شاي تقريباً . 1/8وهي كمية تعادل  -:  Dashنسمة   -25     

 سم  14جم أو  15و ملاعق شاي أ 3وهي كمية تعادل  -:  Table Spoonميعقة كبيرة   -26
 سم مكعب . 5مكعب ،، وميعقة اتشاي تساوي        

 سم مكعب .225جم أو  240أوقيات أو  8أو  –ميعقة كبيرة  16وهو يعادل  -:  cupكوب  -27

 أوقية . 32اكواب أو  4وهو يعادل  -: Quarterاتربع   -28

 أوقية . 16وهو يعادل كوبين أو  -: Pintاتثمن أو اتفنت  -29

 كوب سكر سنترفيش 2.25كوبات من اتدقيق اتفا ر أو  4وهو يساوي  -:  Poundاترطل  -30
 كوب زبد أو مسيي نباتي . 2كوب سكر ناعم أو  3.5كوب سكرين أو  2أو        

 كوب كاكاو 1/4وهو يزن أوقية واتدة أو  -:  Square chocolateقاتب شيكولاتة   -31
 غيرتين زبد أو مسيي نباتي .مضافاً اتيه ميعقتين ص        

 بيضات متوسطة اتتجم . 5وهو يماثل  -كوب بيض :  -32

 ( بيضات متوسطات اتتجم . 9 -7وهو يماثل بياض )  -كوب بياض:  -33

 ( بيضة متوسطة اتتجم . 14 – 12وهو يعادل صفار )  -كوب صفار بيض :  -34

 اوقيات . 3يعادل  -كوب جوز هند :  -35

 اكواب جبن مجف  مبشور . 4يعادل  -:رطل جبن   -36

 اكواب من اتنقل اتمطتون . 4يعادل  -رطل مكسرات :  -37

 ملاعق كبيرة من عصير اتييمون . 3تعادل  -تيمونة واتدة :  -38

 كجم . 0.454جم أو  453.6يساوي  -رطل :  -39

 كجم . 0.063جم أو  28.3تساوي  -أوقية :  -40

 رطلًا . 2.2أوقية أو  35.2جم أو  1000ييجرام أو يساوي مييون مي -كجم :  -41

 رطلًا    0.0022أوقية أو  0.035أو  كجم 0.001ميييجرام أو  1000يساوي  -جرام :  -42
 جرام . 0.001يساوي  -ميييجرام :  -43
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 جرام . 0.000001ميييجرام أو  0.001يساوي  -ميكرو جرام : -44

 أوقية سا ية . 33.8سم مكعب أو  1000ر أو ) مييون ( ميييمت 1000000 -تتر : -45

 تتر. 0.001يييمتراً مكعباً أو م 10يساوي  -سنتيمتر مكعب : -46
 تتر . 4.5440يعادل           gal( جاتون 1)  -47
 سم . 2.5400يعادل           . in( بوصة 1)  -48
 سم . 1.2700يعادل          . inبوصة (  ½) -49
 سم .  76.2000يعادل            . ft( قدم  2½) -50
 كجم عيي اتسنتيمتر اتمربع . 4.219( رطل عيي اتبوصة اتمربعة  تعادل   60)  -51
 كجم عيي اتسنتيمتر اتمربع. 5.625( رطل عيي اتبوصة اتمربعة  تعادل  80)  -52
 كجم عيي اتسنتيمتر اتمربع. 7.031( رطل عيي اتبوصة اتمربعة تعادل  100)  -53
 كجم عيي اتسنتيمتر اتمربع . 8.438( رطل عيي اتبوصة اتمربعة  تعادل   120)  -54
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 )) صناعة حلوي الشيكولاتة أو منتجات الكاكاو (( 
 (( Chocolate Confectionery or Coca Products  ))  
او ت اتكاكاو وهي اتشوكولاتة ومستوق اتكاكاو وزبدة اتكاكاو ،، وتصنع منتجات اتكاكأهم منتجا

من ب ور شجرة اتكاكاو وات ي يزرل في معظم اتمناطق الاستوا ية وجزيرة سيلان ، ويوجد 
صنفين اساسين من ب ور اتكاكاو اتدهما  و را تة وطعم متوسط ويتصل عييه من سيلان 
واندونيسيا وفنزويلا وب ور ه ا اتصن  قييية اتمرارة  ات را تة ضعيفة وتون فاتح ،، واتنول 

به كثير من اتصفات فقشرته بنفسجية اتيون و ات را تة قوية ويتتوي نسبة عاتية الأ ر يكون 
 من اتمواد اتمرة واتميونة ويتصل من دول افريقيا .

 
  -** معاتجة ب ور اتكاكاو :

بعد جمع اتب ور تجري عمييات  اصة عيياا و تك بغرض اظاار وتكوين مواد اتنكاة      
 اتمطيوبة واتيون 

وازاتة بعض اتطعم اتمر ويتم  تك بإجراء عميية اتت مير ثم اتتجفي  تيث تصبح اتمرغوب      
 بعدها اتب ور

  -صاتتة لاست داماا في صناعة منتجات اتكاكاو و تك كما ييي :     
  
 
 
 

 -عميية ت مير ب ور اتكاكاو : -     
  -واتغرض من إجراء عميية اتت مير :                          

 تقشور اتميتصقة باتب ور اتطازجة من تب اتثمرة .ا ازاتة  -1
 تكوين اتمواد اتمسببة تيطعم واترا تة اتمميزة تيكاكاو . -2

 تكوين الاتوان اتبنية اتمرغوبة . -3

 وق  تيوية جنين اتب رة تتثبيط اتعمييات اتتيوية فيه . -4
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  -طريقة اجراء عميية اتت مير : -
 

ي بيوت اتت مير وهي عبارة عن تجرات واسعة تجري ه   اتعميية في تجرات  اصة تسم     
 باا وتدات 

تناتن من اتب ور  شبية  عيي هي ة صناديق  ات قال مثقب تتسمح بتصري  اتعصير ا    
 يرم أثناء عميية اتت

( ثم تغطي اتب ور  60سم ) متوسط  90 – 20وتملأ اتب ور في اتصندوق الأول تعمق      
 بات يش وأوراق

( ساعة بعدها  36 – 12تسرب اتترارة من اتكومة وتترك في اتصندوق تمدة ) اتشجر تمنع     
تنقل اتب وراتي اتصندوق اتثاني وتغطي  ، ويسمح تعميية اتت مير أن تتم مع تقييب اتب ور من 

م تبعاً تيصن  ( يو   12 -3عميية اتت مير من )  وقت لأ ر وتجديد اتاواء فياا ، وتستغرق 
 ودرجة اتنضن .

  -اعتبار أن عميية اتت مير تتم عيي مرتيتين : ويمكن 
 

يتم اتت مير نتيجة وجود انوال من ات ما ر اهماا   -اتمرتية الأوتي : 
Saccharomyces     اتتي 

عيي اتسكريات مع تكون كتول الايثيل وثاني اكسيد تعمل                          
 اتكربون ، وك تك أنوال

My coderma                          تعمل عيي اتكتول مكونة تامض ات ييك ،  واتتي
  كما توجد 

وبكتيريا   Aceto bacterبكتيريا تمض ات ييك من جنس                         
 تمض اتلاكتيك 

واتتفاعلات اتتي تتم  في ه   اتمرتية من اتنول ات ي  يتسبب في                        
 انتاج ترارة ت تك

 24 م ( في  لال اتف  ُ 35  – 30ترتفع درجة اتترارة اتي  )                        
           ساعة الأوتي ثم
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ساعة ، وارتفال درجة اتترارة يساعد  48 م ( بعد اتفف  ُ 45 –40)                        
 عيي نشاط

 –اهماا  ) الانفرتيز الانزيمات اتموجود في ب ور اتكاكاو واتتي                       
  –اتفا أميييز 

والاسباراجينيز وك تك  –وفينول اكسديز  –واتبروتينيز                       
 اتبيروكسيديز واتكتاتيز ( . 

 
  -اتمرتية اتثانية :
ك عيي نشاط  م ( ويساعد  ت ُ 50 – 44ترتفع درجة اتترارة اتي )                  
 انزيمات اتديستاز

تعمل عيي اتنشا في اتب ور مع تكوين سكريات ودكسترينات تزيد   اتتي                 
 من درجة

اتب ور ، كما يزيد نشاط الانزيمات اتمؤكسدة تيفينولات في  ياتتلاوة ف                
 ه   اتمرتية إ 
ؤثر عيي نشاط يتامض ات ييك بفعل ات ما ر مما  تتكون كمية من                

 ينول اكسيديز اتتياتف
وتعمل ه   الانزيمات عيي اتبوتي فينولات pH  5.5تاا درجة مثيي                 
  وك تك صبغات 
اتسيانين واتكييو سيانيدين واتمركبات اتثنا ية مع اكسدتاا وتكوين اتيون                
 اتبني اتمميز

ي انتشار مركب ثيوبرومين  و اتترارة عي تيكاكاو كما تساعد ارتفال                
 اتطعم اتقابض من
م     50ك ا ارتفال درجة اتترارة اتي ات ارجية و  دا ل اتب رة اتي اتقشرة                

 يقتل جنين
درجة م وية     35وتن فض درجة اتترارة اتي  اتب رة وتق  عميياته اتتيوية              

 بانتااء
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  عميية اتت مير .              
  -تجفي  ب ور اتكاكاو :

في بعض الاتيان تجري عميية غسيل تيب ور اتمت مرة باتماء و تك تتتسين مظار             
 اتب ور وازاتة 
 جزء من تامض ات ييك اتناتن من اتت مر وتتم برشاشات من اتماء .            

 – 7.5تن يتتوي عيي ) تجري عميية اتتجفي  تيب ور اتمت مرة تتي نتتصل عيي من          
8.5 %) 

  -وتجري عميية اتتجفي  تيب ور بعدة طرق اهماا : رطوبة ،         
ويجري في اتمناطق اتبدا ية عند توفر اتجفاف اتلازم  -اتتجفي  اتشمسي : -1

 ( اسابيع . 4 – 1وتستغرق ه   اتعميية من ) 
عي في ويعقبه تجفي   صنا  -( يوم ( : 2 – 1اتتجفي  اتشمسي مدة )  -2

 اتمجففات اتصناعية .

ويست دم اتنول اتمتترك ويجب الا تزيد درجة اتترارة  -اتمجففات اتصناعية : -3
 عن

م تتي لا تتكون اتوان داكنة غير مرغوبة أو يتدث فقد في مكونات اتنكاة    60 
ن أو ر وتعب ة في اجوته من ات يش واتشت، ويعقب عميية اتتجفي  تدرين تيب و 

 اتت زين .

 
  -يرات اتتي تتدث أثناء عمييتي اتت مير واتتجفي  في  ور اتكاكاو :اتتغ
 

ة  اصة اتبوتي فينولات بتنتشر اتمواد ات ا  -انتشار اتمكوانت ات ا بة : -1
واتثيوبرومين والأتماض من اتفيقات اتي اتقشرة ات ارجية و تك بعد موت 

ين أناا اتجنين فقد وجد في اتقشور اتتي تعتبر  اتية من قواعد اتبيور 
يام من اتت مر أ 6اتثيوبرومين عند تجفيفاا بعد  % من مادة2تتتوي عيي 

. 
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يفقد جزء من اتمواد اتصيبة في اتفيقات و تك  -اتفقد في اتمواد اتصيبة : -2
نتيجة انتشار بعض مكوناتاا اتي اتقشرة ات ارجية كما يرجع  تك اتي 

% بعد اسبول من 11 اتعمييات اتتيوية في اتب ور وتبيغ قيمة اتفقد تواتي
 عميية اتت مير .

أثناء عميية اتت مير تزيد نسبة كل من  -متتوي اترطوبة واتمواد اتطيارة : -3
اتماء وتامض ات ييك وكتول الايثيل زيادة ميتوظة وتكناا تتطاير أثناء 

 اتتجفي  .

تزيد نسبة اتسكريات الاتادية اتتي اهماا  -اتمكونات اتكربوهيدراتية : -4
توزات تببنسبة صغيرة كل من اتجلاكتوز واتتفركتوز كما يوجد اتجيوكوز وا

وتتغير نسبة اتنشا قييلًا باتنق  كما ترتفع نسبة كل من اتبكتين واتصموغ 
 اتم تيفة في اتب ور اتمت مرة 

تقل نسبة اتبروتين اتكيي بينما ترتفع نسبة  -اتمكونات اتبروتينية : -5
  مر .الاتماض الامينية اتترة أثناء عميية اتت

اتكاكاو ويرجع  ةدبلا يتدث تغير ي كر في مكونات ز  -اتمكونات اتدهنية : -6
في   يرة تك اتي عدة عوامل اهماا انتشار اتدهون كما أن ب رة اتكاكاو فق

انزيم اتييبيز اتمتيل تيدهن وتتتوي عيي نسبة من اتتوكوفيرولات اتتي تعمل 
في اتب رة عيي اساس  كعوامل مضادة تلأكسدة وعموماً تزيد نسبة اتدهون 

 اتوزن اتجاف في اتب رة اتمت مرة .

(  8 – 7إ  تن فض بعد )  pHتقل درجة اتتموضة  -:  pH درجة اتفف  -7
يوم ويعتبر تامض  13بعد  5.5ثم ترتفع اتي  4.5اتي  6.25ايام من 

 ات ييك الاساس في ان فاض تموضة اتب ور أثناء اتت مر .

أكسدة قد تكون كامية تيبوتي فينولات مما يتدث  -متتوي اتبوتي فينولات : -8
 ي فض من نسبتاا في اتب ور اتمعاتجة عناا في اتب ور اتغير معاتجة .
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 )) تخزين بذور الكاكاو (( 
يعتبر ت زين ب ور اتكاكاو عميية مامة و تك لارتفال نسبة اتمواد اتدهنية باا وتعرضاا     

ابة باتفطريات وت تك ت زن اتب ور في م ازن لا تزيد تيتغيرات اتغير مرغوبة  اصة اتتزنخ والاص
% رطوبة نسبية مثيي تيت زين عند 72%  ،، وتعتبر 76درجة ترارة اترطوبة اتنسبية فياا عن 

 م وتتعرض اتب ور اتمفتتة او اتمصابة تيفساد أكثر من اتب ور اتسييمة ت تك  ُ 27درجة ترارة 
 د وتاا اتي اتم زن .يجب اتعناية باستبعادها عن اتسييمة قبل 

 )) تسويق بذور الكاكاو (( 
تسوق ب ور اتكاكاو عيي اساس درجة اتجودة وصفات اتصن  ا  أن درجة اتجودة واتصن  

يتددان مكان است دام اتب ور في انتاج انوال م تيفة من منتجات اتكاكاو وتتميز اتب ور اتجيدة  
  -باتصفات الاتية :

 ابة اتتشرية . يو اتب ور من الافات والاص -1
 كبر تجم اتب ور . -2

 وجود اترا تة اتمرغوبة في اتب ور مع ا تفاء اتروا ح اتكرياة . -3

 وضوح اتطعم اتدهني اتقييل اتمرارة . -4

 اتيون اتبني اتمتمر اتمرغوب . -5

 تمام اتنضن وجودة وتجانس تون وشكل الاندوسبرم . -6
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 او **** رسم ت طيطي يوضح معامية ب ور اتكاك          

                                           
 وصول ب رة اتكاكاو تيمصنع                                    

                                                              ↓            
 اتتنظي  اتمبد ي                                                     

                                                                          ↓ 
 اتوزن                                                                       

                                                                         ↓ 
 اتنقل اتي م زن اتب ور                                                           

                                                                         ↓ 
 اتمصنع  سياتنقل اتي قواد                                                         

                                                                        ↓ 
 اتتتميفففففف                                                                                                                                         

                                                                       ↓ 
  اتتبريد تدرجة ترارة اتغرفة                             
      ↓ 

م يوط      ←اتجرش تيتصول عيي اتفيقات  →إزاتة اتقشور تيتصول عيي اتفيقات      
 اتقشور واتفيقات 

      ↓ 
                    Turbo mills  

      ↓ 
  غربية لإزاتة اتجزي ات اتسمكية          
      ↓ 
   اتطتن تيتصول عيي جزي ات متساوية              
      ↓                            

 ففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففف
                                  ↓             ↓  
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 سا ل اتكاكاو                       ضغط اتكاكاو  رطل / بوصة     700
                                    ↓ 

 فففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففف                  
                  ↓                                   ↓ 

 طتن ( مستوق كاكاو . ) ←مستوق كيك                       زبدة اتكاكاو            
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 )) خطوات صناعة الشيكولاتة ((
 

  Cleaning and grading -تنظي  وتدرين ب ور اتكاكاو : -1
تنظي  اتب ور عقب استلاماا لازاتة اتشوا ب مثل الاتربة واترمل والأتجار أو اتقطع         

 اتمعدنية ويتم  تك
كونة من عدة أجزاء فتمر اتب ور أولًا عيي بواسطة ماكينات اتتنظي  واتتدرين وهي م       

 مغناطيس لابعاد
اتقطع اتمعدنية ، ثم عيي منا ل اهتزازية  ات ثقوب م تيفة الاتجام مزودة مراوح توتد       

 تيارات من اتاواء
يدفع اتب ور ات فيفة واتقشور والاتربة بعيداً عن اتب ور اتسييمة كما تتم عميية اتتدرين       

 ا ل تيثعيي اتمن
 يجمع كل مناا عيي تدة .      

  Roasting -اتتتمي  : -2
  تب ور كل صن  عيي تدة و تك لأن الاصناف اتقوية تتم  عيي درجات ييتم اتتتم     

 ترارة أعيي من
الاصناف اتمتوسطة اتنكاة ،، ويجب اجراء عميية اتت مير قبل اجراء عميية اتتتمي       

 تيث انه قد توتظ
ي اتب ور اتتي تم يجري تاا عميية ت مير باتتاتي تم يظار باا نكاة اتشيكولاتة ف      

 اتمرغوبة عند اجراء
بل يجب أن يسبقه  اتتتمي  ، فاتتتمي  غير كافي لاظاار اتنكاة في اتشيكولاتة عميية     

 اجراء اتت مير .
نول الاسطواني ات ي وتوجد تصميمات م تيفة من اتمتام  الا ان اكثرها انتشاراً هو ات    

 يتكون من
اسطوانة معدنية تدوي تول متورها وتس ن باتياب اتمباشر اتمتوتد من ترق اتزيت او     

 ات شب وتديثاً 
م ( ويتوق  زمن     140 – 115وتتراوح درجة اتتتمي  بين )  اتبوتاجاز ، يست دم تاب     

 اتتتمي 



 

 Page 77 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

ق ( ، وتبرد  50 – 30تراوح ما بين ) ( وي Peak temperatureعيي اتوصول اتي )      
 اتب ور مباشرةً 

بعد اتتتمي  و تك بتعريضاا تتيار من اتاواء ويمكن اجراء عميية تتمي  قصيرة تمدة      
 ق عيي 20
 م تيتصول عيي ناتن  و صفات جيدة .    200درجة       
كاو مرتفعة و تك ويجب أن تكون درجات ترارة اتتتمي  اتمست دمة لانتاج مستوق اتكا     

 لاظاار اتيون 
 اتكامل واتنكاة اتمتكرمية اتمميزة تيكاكاو .     
 يؤدي اتي ويجب تبريد ب ور اتكاكاو بعد تتميصاا بسرعة و تك تمنع اتتتمي  اتزا د وات ي    

 اتتغيرات في
ه إن، بينما اتتتمي  اتغير كافي ف اتيون واتلاف اتنكاة اتمرغوبة وظاور اتطعم اتمتروق     

 يؤدي لان فاض   
 جودة اتمنتن تيث تكون اتب ور  ات طعم تامض ولا يظار فياا اتيون واتنكاة اتكامية .     
  -: أغراض عميية اتتتمي      

 ظاور مركبات اتنكاة اتمرغوبة . -1
ساوتة ازاتتاا في  طوات تدوث تغيرات في تركيب اتقشور واتتي تؤدي اتي  -2

 اتصناعة 

 تمرغوب في منتجات اتكاكاو .ظاور اتيون اتبني ا -3

 % ( . 6 – 4إزاتة اترطوبة وتجفي  اتب ور تدرجة اترطوبة اتمطيوبة )  -4

من اتتانينات تدوث تغيرات كيميا ية في اتب ور مثل تقييل متتوي اتب ور  -5
 وك تك فقد قييل من الاتماض اتطيارة .اتقابضة تيطعم  

وتجعيه أكثر  وباناً في  تؤثر اتترارة عيي تبيبات اتنشا و واصه في اتب ور -6
اتماء وتزيد من متتوي اتدكسترين في اتب ور ،، ويتد ث فقد تبعض اتدهن 

 أثناء اتتتمي  .
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   Husking and Winnowing -اتجرش وازاتة اتقشور : -3
اتغرض من ه   اتعميية هو فصل اتقشور واتجنين وتكسير أو تشقيق ب ور                

 اااتكاكاو اتي مكونات
اتطبيعية ، وتجرش اتب ور أولًا بامرارها  لال اسطوانات دا رية ويستعمل تيار من               
 اتاواء تيت ي 
من اتقشور ات فيفة ) ويلاتظ أن سرعة تيار اتاواء تكون ثابتة ومناسبة لازاتة              
 اتقشور اتغير 
الا ر وهو اتفيقات ( ، ويمكن شرح ما  وتكناا لا تؤثر عيي جزء اتب ور مرغوبة             
  -يتم كما ييي :

بعد أن تبرد اتب ور تمرر اتي ماكينات اتتقشير وفصل اتقشور واتجنين وهي أما ان تكون 
 به اتب ور ورافعة تتمل اتب ور اتيمصنوعة من اتصيب أو ات شب وتتكون من قادوس توضع 
أفقياً ويوجد باا مغناطيس قوي لاتتقاط  صندوق يتتوي عيي اسطوانات مسننة فياا بروز تدور

ك يسمح بمرور غلاف من اتسياي شوا ب تديدية من اتب ور ويوجد تول الاسطوانات اتمسننة 
اتب ور اتمطتونة ويمرر عيي اتب ور بعد تقشيرها وتكسيرها تيار من اتاواء يعمل عيي فصل 

 اتقشور ات فيفة كما سبق .  
 
 
  - يط الاصناف : -4

صناف م تيفة تضمان اتتصول عيي طعم تعمل  يطات من ب ور اتكاكاو من أ              
  ا  تتميز به كل

شركة ، فات يطة اتتي تصيح تتغطية بندق أو توز ت تي  عن اتتي تستعمل تعمل             
 غطاء تتشو من

ات اتم تيفة اتكريمة ، واتغرض من عميية ات يط هو عميية موازنة بين اتطعم واتنكا           
 في اتب ور ، كما

يضاً مع مراعاة اسعار انوال اتب ور اتم تيفة وتوافرها في الاسواق تتم عميية ات يط أ           
  لإمكان انتاج 
  ات ثمن مناسب . شوكولاتة           
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  Milling -اتطتن : -5

ة متجانسة في تجري عميية اتطتن بغرض اتتصول عيي اتب ور في تاتة م يوط           
 صورة سا ل كثي 

 اتقوام بني اتيون  و را تة قوية يعرف باسم اتشوكولاتة ات ام او سا ل اتشوكولاتة .           
ويجري اتطتن بامرار اتب ور بعد تقشيرها اتي مطاتن تشبه طواتين اتتجارة وتصيح            
 تلاستعمال
شديدة اتتي تنتن عند اتطتن يمرر ماء بارد في تفترة طويية وتيت ي  من اتترارة ات          

 غلاف يتيط
 باتطاتونة لأن ارتفال درجة اتترارة يؤدي اتي اضعاف اتطعم واتيون .           
وتضمان شدة نعومة اتناتن يجري امرار اتسا ل بين اسطوانتين تشباان عصارة           

 اتقصب مصنوعة من
، وتعرف اتشيكولاتة اتسا ية باسم اتشيكولاتة اتمرة أو  اتصيب اتغير قابل تيصدأ           

 شيكولاتة ات باز ، وقد
يضاف اتي ه ا اتسا ل بعض اتمواد اتمكسبة تيطعم قرب انتااء عميية اتتنعيم            

 ويستعمل ه ا اتسا ل في
  -اتدي اتصور الاتية :          

 بازين وصانعي اتتيوي .لاتة تي قواتب ويبال عيي ه   اتصورة كشكو  يصب في -1
اتدهن تقريباً في  يست ي  مناا اتدهن باتترارة ويستعمل اتمتبقي ات اتي من -2

 صناعة مستوق اتكاكاو.

بمواد أ ري في ماكينات يصنع مناا انوال م تيفة من اتشيكولاتة تيث ت يط  -3
  يط  اصة.

  -أغراض عميية اتطتن :
 نسة .اتتصول عيي مكونات ب رة اتكاكاو في صورة متجا -أ
 يط مكونات الاصناف  -ب

 اتم يوطة .
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تقييل اتتجم اتلازم تيت زين ا  ت زن اتشيكولاتة ات ام في تيز أقل من  -ج                  
 اتب ور .

تكسير ات لايا اتزيتية في اتب ور مما يسال است لا  وفصل زبدة اتكاكاو مناا  -د
. 
 اتتصول عيي ناتن شديد اتنعومة .  -هف 

 
  Mixing -:ات يط  -6

ويقصد به  يط اتشيكولاتة اتسا ية اتناتجة عن ات طوة اتسابقة باتمواد اتمرغوب              
 اضافتاا مثل اتسكر
 واتيبن واتنقل واتمواد اتمكسبة تينكاة واترا تة مثل اتفانيييا واتقرنفل .               

  Plastication -كية :ياتبلاست -7
و تك باتضغط اتشديد عيياا  Plasticب اتشوكولاتة اتتديثة ات يط قوام يمكن اكسا             
 وتجري ه  
ويمكن اد ال مكونات ات ييط من سا ل  Plasticatorاتعميية في ماكينة تسمي              

 اتكاكاو وسكر وتبن
ين اتي اتجااز عن طريق انابيب متصية بتوض اتجااز وتقيب مجف  وتيسيث            

 ات اتتوضمتتوي
 كافياً ثم تفرغ من اتفتتة اتسفيية تيجااز اتي سير متترك .  تقييباً             

 
 Retining -عميية اتتنعيم : -8

تجري مرة أ ري عميية تنعيم بعد ات يط مع اضافة مادة تساعد عيي الاستتلاب              
 مثل اتييسثين وقد

رض من ه   اتعميية تنعيم قوام م يوط اتشيكولاتة اتي تزداد نسبة زبدة اتكاكاو واتغ            
 درجة كبيرة ا  
بتقييل تجم جزي ات اتم يوط يسال  يطاا واظاار اتطعم اتدهني اتمرغوب عند            

 ت وق اتشيكولاتة ،
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اتة وقد وجد أن تجم اتجزي ات ين فض اثناء عميية اتتنعيم بينما تزداد اتمس          
 ة تيجزي ات.اتسطتية اتكيي

 
  -: Conchingعميية اتف  -9

اتغرض من ه   اتعميية هو اظاار وتتسين نكاة اتشيكولاتة و تك عن طريق ازاتة             
 اتمركبات

اتتامضية اتطيارة اتغير اتمرغوبة واتمتبقية بعد عميية اتت مر وأيضاً بواسطة            
  اتتغيرات اتكيماوية 

ث في مركبات اتنكاة اتموجودة في م يوط اتشيكولاتة ، وفيما ييي بعض اتتي تتد           
 اتتأثيرات الا ري 
  -عيي م يوط اتشيكولاتة :  Conechingتعميية اتف            

 ازاتة اترطوبة من اتم يوط . -1
 تدوث عميية  يط تامة تيمكونات . -2

 اكتساب اتتواف اتتادة تبييورات اتسكر صفة اتنعومة . -3

 وجة اتم يوط .ان فاض تز  -4

 تقييل اتطعم اتتامض تيشيكولاتة و تك تتطاير الاتماض اتطيارة . -5

 أكسدة اتمواد اتتانينية وتدوث تغيرات في اتمواد اتنشوية . -6

رة تطرد الاتماض إد ال اتاواء في كتية اتشيكولاتة اتمنصا  Conchingويقصد بعميية اتفف    
 اتدهنية 
اتطعم واترا تة أي أناا عبارة عن عميية لازاتة اترا تة وتكناا  واتتي تسبب عيوباً فياتطيارة     
 تجري 
 ( ساعات . 3 – 2.5بواسطة اتاواء بدلًا من اتب ار وتستغرق ه   اتعميية )      

  Tempering -عميية تعديل اتقوام : – 10
صورة ثابتة  اتغرض من اجراء ه   اتعميية اتتأثير عيي زبدة اتكاكاو تكي تتبيور في            
 في كتية

 أو اتوصول اتي Temperingاتشيكولاتة  اتسا ية ، ويعرف  تك باسم عميية             
 تصتيتة اتدرجة ا
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اتعميية ضرورية لإطاتة فترة اتتسويق تيث أن تيقوام أو اتصلابة ، وه                
 اتشيكولاتة اتغير معدتة 

اتي ضع   واصاا اتنسبة تيمعان واتثبات ،،  ضافةلإتكون فترة تسويقاا قصيرة با           
 كما يظار أتد
  -في صورتين : Bloomاتعيوب اتمعروف باسم            
 اتصورة اتشا عة هي ظاور بييورات اتدهن اتغير ثابتة عيي سطح اتشيكولاتة . -1
 ظاور بييورات اتسكر عيي سطح اتشيكولاتة . -2

لاتة باتيبن و تك لأتتوا اا عيي دهن في تاتة اتشيكو  Fat Bloomويتدث  عيب 
وفوسفوتيدات اتيبن ، وتوجد عدة عوامل تتتكم في معامية اتشيكولاتة أثناء عمييات اتتعديل 

Tempering  وتغطية اتتشو باتشيكولاتة، وعميية اتغمر في اتشيكولاتةDipping    وه
         -اتعوامل هي :

 تركيب اتشيكولاتة . -1
 تزوجة اتشيكولاتة . -2

 اتة ونول اتشيكولاتة   .ت -3

ة في اتشيكولاتة اتترارة اتمست دمة وكمية بييورات اتدهن اتثابتدرجة  -4
 اتمنصارة . 

  -بعدة طرق هي : Temperingوتجري عميية اتفف  
  Batch Methodطريقة اتدفعات              -1                                  
  Drip Feedingطريقة اتتغ ية باتسا ل      -2                                  
 Automaticطريقة اوتوماتيكية           -3                                  

Tempering  
  -: Temperingاست دام اتييسثين في عميية اتفف 

 يمكن اضافة اتييسثين اتتجاري أو بدا يه اتصناعية اتتركيبية اتي اتشيكولاتة تتتسين 
واست دام اتييسثين تيب ور اتزيتية ته مميزات ت كر مناا ما ييي  Enrobing Propertiesف اتف
:-  

 ي فض من اتيزوجة وب تك يقيل من كمية زبدة اتكاكاو اتمست دمة . -1
 . Fat Bloomيقيل من اظاار عيب اتففف  -2
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 يعمل عيي رفع معدل درجات اتترارة اتمست دمة في اتتصنيع . -3

 ب اتشيكولاتة .يعمل عيي تتسين تركي -4

 يعمل عيي  فض أي تزوجة تنتن من اترطوبة . -5

 اتشيكولاتة . Snapيقوم بتتسين مقطع  -6

 

  Moulding  -اتتشكيل : -11
تضخ اتشيكولاتة اتم زنة اتي  ط اتتشكيل ات ي يعمل اوتوماتيكياً ويشتمل عيي          

قطيع واتتعب ة واتتغيي  وتدات صب اتشيكولاتة في قواتب باتشكل اتمطيوب ك تك وتدات اتت
ويزود  ط اتتشكيل بنظام تيتبريد يوجد تتت سطح اتوتدات اتتي تلامس اتشيكولاتة أثناء عميية 

 اتتشكيل .
 

 Choice Of Filling       ** اختيار مواد الحشو                              
       
  -لأغيفة اتشيكولاتة :اعتبارات هامة عند اضافة اتتشو أو اتملأ  3يجب مراعاة   
 

 مراقبة نسبة اترطوبة بإتكام تتي لايتدث فقد في اترطوبة عقب عميية اتتشو . -1

ان فاض درجة تزوجة مواد اتتشو تتي يمكن صباا عيي درجات ترارة من فضة  -2
. 

 سرعة تصيب مواد اتتشو . -3

ست دم اتدهون وتست دم معظم أنوال اتسكر كمواد تشو فيما عدا الانوال اتمرتفعة اتيزوجة وت
 ات نقطة الانصاار اتمرتفعة تيعمل عيي زيادة ثبات مواد اتتشو ، كما تؤدي اضافة 

عيي تتسين صفات مواد   Lscithin Ynأو  Glyceryl Monostearateاتمستتيبات مثل 
اتتو اتمتتوية عيي دهون ويجب مراعاة تفظ اتقواتب عيي درجات ترارة م تيفة أثناء عميية 

 تنصار اتشيكولاتة .اتصب تتي لا 
 

  Storage -اتت زين : -12
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توتظ أن نكاة اتشيكولاتة اتكامية لا تظار بعد اتصناعة مباشرةً وتكناا تتتاج  تتي            
 يتم ظاورها
 شار في تاتة شيكولاتة اتيبن وشارين تيشيكولاتة اتداكنة . تفترة           
% 60مرور اتاواء وأن تكون اترطوبة اتنسبية ويراعي أن تسمح مساتة اتت زين ت          
 واتترارة
اشار ، ولاطاتة  6 م ( تتت ه   اتظروف يمكن تفظ اتشيكولاتة تمدة  ُ 18 – 16)          

 مدة اتت زين 
 م (  .   ُ 10 – 8درجات ترارة أكثر ان فاضاً )   تست دم           

 
 
 
 

 )) أصناف الشيكولاتة ((
ددة من اتشيكولاتة و تك عن طريق اتتباديل واتتوافيق اتعديدة في نسبة يمكن انتاج اصناف متع

ونول مكونات كل  يطة مناا و تك تتعديل اتطعم واترا تة واتقوام أو جعل اتم يوط  و صفات 
   -ملا مة تتشكيلات معينة وأشار انوال اتشيكولاتة هي :

 اتشيكولاتة اتسادة اتمكونة من اتكاكاو واتسكر فقط . -1
 كولاتة باتيبن وتتتوي عيي نسبة من اتيبن اتمكث  أو اتمجف .اتشي -2

 اتشيكولاتة  ات اتنكاة اتمرة أو اتتيوة . -3

 اتشيكولاتة اتمتشوة باتفاكاة واتمكسرات.  -4

** وقد تست دم في  لاطات الايس كريم منتجات اتم ابز وتبال اتشيكولاتة اتتي تستعمل 
يزوجة تتوق  عيي نسبة اتشيكولاتة في اتناتن شو عيي اساس تزوجتاا واتتتتغطية نول من ات

 اتكيي اتمكون من  ييط من عدة مكونات كما سبق .
وقدرة اتشيكولاتة عيي اتتغطية أي عيي الاتتصاق باتتشو تتوق  علاوة عيي اتيزوجة عيي 
نعومة اتناتن وكثافته ويتوق  سمك طبقة اتشيكولاتة اتمست دمة في تغطية اتتشو في اتففف 

Enrobed Goods : عيي اتعوامل الاتية- 
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 ات وا  الانسيابية تيشيكولاتة . -1
 درجة ترارة اتشيكولاتة . -2

 . Temperدرجة ترارة اتفف  -3

 تجم اتتشو . -4

 سرعة اتسير اتمتترك . -5

وقد كانت تست دم  Covertora   وتسمي اتشيكولاتة اتمعدة تغرض اتتغطية في اتتجارة باسم 
ط وهي طريقة بطي ة ومرتفعة اتتكاتي  وتاتياً أد يت في في اتماضي بتغطية اتتشو يدوياً فق

 اتصناعة طريقة اتتغطية الاوتوماتيكية واتتي عميت عيي تقدم وناضة صناعة اتشيكولاتة .
 
 
 
 
 
 

 -** العيوب التي تنتج أثناء صناعة الشيكولاتة :
تغطية شا عة اتتي تنتنن أثناء عميية اتيوضح اتجدول الاتي بعض عيوب اتشيكولاتة ات

Enrobing : وأسباباا وطرق علاجاا-  
 

 اتعلاج اتسبب اسم اتعيب
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1- Fat Bloom 

 إضافة زبدة اتكاكاو . -1
است دام درجات ترارة  -2

 غير  
 صتيتة في اتتغطية .    

عدم اجراء عميية  -3
 اتتعديل .

عدم انصاار جميع  -4
 اتشيكولاتة .

عدم كفاءة مقيبات  -5
 اتوعاء.

ي تبريد الاسرال ف -6
 اتوعاء.

وجود مناطق باردة  -7
 وسا نة في

 اتوعاء.     
است دام مواد اتتشو  -8

 اتدهنية .
 است دام اتدهن اتبديل . -9

زيادة سرعة اتسير في  -10
 اتنفق
 اتبارد .       

اتتبريد اتشديد في  -11
 منطقة
 اتتبريد.      

ظروف اتت زين  -12
 اتسي ة . 

او عدم إضافة زبدة اتكاك -1
 واتشيكولاتة

 اتمعدتة اتقوام .    
    90تجري اتتغطية عيي  -2

 ف تيسادة
 ف تشيكولاتة    88وعيي     
 اتيبن.

تصار اتشيكولاتة عيي  -3
 درجة
 ف وتبرد ببطء اتي    120  

 ف ثم   ُ 80
    90 – ف    88اتتس ين اتي   
 ف .

اتتأكد من انصاار جميع  -4
 اتشيكولاتة 

  ف.   80قبل اتتبريد اتي     
يجب وجود فراغ أدني  -5

 متروك بين
 اتمقيب وجانب اتوعاء .    

تبريد اتشيكولاتة ببطء  -6
 وثبات .

  اصة بصناعة اتوعاء. -7
تجنب است دام اتفول  -8

 اتسوداني ونقل
 اتبرازيل.    

است دام اتدهون  -9
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 اتم صصة تصناعة
 اتشيكولاتة .     

ت في  سرعة اتسير  -10
 اتمتترك.

يجب الا تقل درجة اتترارة  -11
 في اتنفق
  ف .    45عن        

 يجري اتت زين عيي  -12
 ف( ورطوبة    68 – 63) 

 نسبية 
% ( وبعيداً عن  50 – 40) 

 اتجدران والأرض . 

 
2- Sugar 

Bloom 

اتتصنيع باتيدين  -1
 اتميتصق باما اتسكر .

ت زين اتشيكولاتة  -2
 باتقرب من اتترارة .

ت في ظروف اتتقيبا -3
 غرف اتتغيي  واتتعب ة .

تبريد اتشيكولاتة أكثر  -4
 من اتلازم 

 وجود فقاقيع اتاواء. -5
إجراء عميية اتتغطية  –أ 

 في ظروف مبرد .
 عمل اتمقيبات ببطء.  –ب 

تبس جوانتي أو تفافة  -1
 الاصبع.

اتتتكم ومراقبة ظروف  -2
اتت زين في اتمصانع واتم ازن 

. 
ة درجة ترارة اتتتكم ومراقب – 3

 ه   اتغرف .
عدم اتسماح تدرجة ترارة  -4

 ف    45اتنفق بالان فاض عن 
. 
تجري عميية اتتغطية عند  –أ 

 ف تيشيكولاتة اتسادة    90
  ف تشيكولاتة اتيبن .   80و
الاسرال في تركة  -ب
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 اتمقيبات.

اتشيكولاتة  -3
 اتشتمية 

عدم اجراء عميية اتتعديل 
 عيي اتوجه الاكمل

 عميية اتتعديل . إجراء

 
 
 
 
 
 
 
 الانفجار واتسيوتة  -4

    Bursting 

Weeping  

عدم اتتغطية اتكافية  -1
. 
 تدوث ت مرات. -2 

زيادة تبريد مواد  -3 
 اتتشو.

زيادة سمك طبقة  -1
 اتتغطية .

تجنب تكثي  اترطوبة  -2
 عيي 
 اتشيكولاتة .    

درجة ترارة مواد  -3
 اتتشو
طية  ف قبل اتتغ   75     
. 

 
 قية اتنعومة واتنكاة  -5

كبر تجم جزي ات  -1
 اتسكر  
 واتكاكاو .     

زيادة تس ين  -2
 شيكولاتة اتيبن

مراقبة تجم اتجزي ات  -1
 في قسم
 اتمواد ات ام .     

عدم اتسماح ارتفال  -2
 درجة
 ف    120اتترارة عن      
. 
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زيادة سمك  -6

 اتشيكولاتة 

بقا اا مدة طويية في  -1
 الاناء .

 زيادة كمية اتييسثين -2
 اتمستعمية.    
 

إجراء عميية اتتعديل  -1
ساعات أو تست دم  3بعد 

 طريقة 
  (Drip Feeding . ) 
يضاف اتييسثين  -2

 %. 0.3بنسبة 
 
الا تلاف في سمك  -7

 طبقة اتتغطية 

الا تلاف في نسبة  -1
 زبدة 
 اتكاكاو.     

ا تلاف سرعة اتسير  -2
 اتمتترك. 

مراقبة  تك في قسم  -1
 الانتاج واتمواد ات ام .

اتتتكم ومراقبة سرعة  -2
 اتسير اتمتترك .

 
 آثار الاصابع  -8

معامية اتشيكولاتة  -1
وتمساا بالأيدي اتمكشوفة 

 أثناء اتتصنيع .
ارتفال درجة ترارة  -2

 غرفة اتتعب ة واتتغيي .

است دام اتجوانتي  -1
وتفا   الاصابع  اصة 

  ة واتتغيي  .في اتتعب
يجب أن تتراوح ترارة  -2

 ف تقريباً    60ه   اتغرفة 
. 

 
 اتيمعان اتضعي   -9

اتعمل عيي درجة  -1
 ترارة اقل من اتلازم .

ان فاض جودة اتورق  -2
 اتمست دم في اتتغيي  .

زيادة تبريد  -3
 اتشيكولاتة في اتنفق.

عميية اتتغطية تيسادة  -1
تتم عيي درجة 

 اتيبن وتشيكولاتة   90
  ف .   88  
يست دم اتتغيي   -2

 بواسطة 
 . oilاتفف     

عدم اتسماح تدرجة  -3
اتترارة بالان فاض عن 
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  ف .   45
 

 نمو اتفطريات  -10
اتت زين في وجود  -1

 رطوبة .
عدم تغطية مواد  -2

 اتتشو باتشيكولاتة جيداً .
زيادة تبريد  -3

 اتشيكولاتة .

اتت زين عيي درجة  -1
 ترارة 
  ف( .    68 – 63)    
زيادة سمك طبقة  -2

 اتتغطية .
يجب الا تن فض  -3

درجة ترارة اتنفق عن 
 ف و تك تتجنب    45

تكثي  اترطوبة عيي 
 اتشيكولاتة .

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ))القيمة الغذائية للشيكولاتة ((
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قيمة اتترارية درست اتقيمة اتغ ا ية تيشيكولاتة بواسطة اتعيماء وتقد دتت  الابتاث عيي أن ات

:-  
 

كييو  544جم من اتشيكولاتة اتسادة                     100تففف                               
 كاتوري .

كييو  588جم من اتشيكولاتة باتيبن                      100تفففف                              
 كاتوري .

 
 

 شكل توضيتي تصناعة اتشيكولاتة 
 

تنظي       بن                                                                    ففففاتي     
 وتدرين ب ور اتكاكاو 

        ↓                                                                                                     
↓   
                                                                          تب يفففففر                     

  تتميفففف    
        ↓                                                                                                     

↓  
                                          تكثيفففف                                               

 جرش اتفيقات 
        ↓                                                                                                      

↓ 
            يففففففط                                                                               

 اتمعامية باتقيوي 
       ↓                                                                                                       

↓ 
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           تجفي  تفريغ                                                                               
             اتطتففن      

       ↓                                                                                                       
↓ 

Milk Crumb                                                                            
 سا فففل ) كتية اتشيكولاتة ( 

       ↓                                                                                                        
↓ 
-----------------زبدة اتكاكاو   → ------------------- ات يفففففط   

 سكر وتبن مجف      →ات يفففففط   ←----
        ↓                                                                                                       

↓ 
 اتتنعيفففففم        ←ففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففففف         

                                                                                                                 
↓ 

زبدة اتكاكاو                                                                                       
←Conching  

                                                                                                                  
↓ 

مواد اتنكاة                                                                                        
 إكساب اتنكاة    ←

                                                                                                                   
↓ 

ين             ثساتيي                                                                              
 تعديل اتقوام    ←

                                                                                                                   
↓ 

                                                                                                             
 اتتشكيففففل            
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↓ 

                                                                                                         
 اتتغيي  واتت زين 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ))صناعة مسحوق الكاكاو ((
  -يوضح اترسم اتت طيطي اتتاتي صناعة مستوق اتكاكاو :

                              
 A         تنظي  اتب ور                     

                                                   ↓ 
 Bاتتتمي                                      

                                                ↓ 
 Cاتجرش                                       

                                                ↓ 
 Dتي                                اتطتن الآ

                                                    ↓ 
 Eاتمعامية باتقيوي                           
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                                                    ↓ 
 Fاتضغط أو اتعصر                        

                                                    ↓ 
 Gاتتبريفففففففد                                

                                                   ↓ 
 Hاتتتول اتي مستوق اتطتن             

                                                    ↓ 
 I م (                  ُ 20 -15تعديل درجة اتترارة )                               

                                                    ↓ 
                                                       Jاتغربفففففففففية                                                                           

 
 
ويصنع مستوق اتكاكاو  ةع اتشيكولاتيينتن مستوق اتكاكاو فا  طوات مشا باه تتصن  **

 بطتن اتكيك   
 اتمضغوط بعد الازاته اتجز يه تزبد  اتكاكاو .      
وتبد أ  طوات اتصناعة بتنظي  ب ور اتكاكاو ثم تتميصاا عيا درجات ترارة مرتفعة عن      

 اتب ور
كولاتة  و تك تيتصول عيا نكاة مميز   فا اتمستوق بالاضافه اتا اتمعد  تصناعه اتشي    

 تتسين اتيون ثم  
تجرص عميية اتجرش كما سبق  ثم تسير ات طوات كما فا صناعه اتشيكولاته تيتصول      

  عيا سا ل 
وات ص يدفع فا مكابس هيدروتيكيه تفصل زبد  اتكاكاو ويتصل عيا بودر   اتشيكولاته      

 فا صور اتكاكاو 
 وتنعم وتن ل تيتصول عيا مستوق ناعم .اقرا  تطتن     
ويراعا عند عمل ات يطات من ب ور اتكاكاو واست دام الانوال اتر يصة اتثمن فإنه يمكن     

  يطاا
% من انوال اتب ور  ات اتنكاه  اتقوية و تك تتتسين نكاه مستوق اتكاكاو 15-10بمقدار    

  ويفضل اضافه 
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 الا ير  عيا هي ه سا ل بعد عمييه اتمعاميه باتقيوص. اتب ور    
ييه واتقرفه تعمل عيا تتسين اتنكاه اتك من اتفانييين 0.01ضافه اثار بسيطه كما أن إ    

 تيمستوق كما
وز  وأملاح اتجينات وه   تعمل عيا تتسين ت اتسكر إضافة بعض اتمواد مثل إسترا يفترض    

 الانتشار
وينتن مستوق اتكاكاو فا صور  باتماء تمستوق اتكاكاو ، ا الامتزاج وزياد  اتقدر  عي   

  طبيعيه او فا
 صور  قيويه.   
  184)   م   85يؤدص إجراء عميية اتتتمي  عيا درجات ترار  من فضه   ←اتتتمي      
 ( إتا ف  
عيا مستوق اتكاكاو  و نكاه ضعيفه بينما عند إجراء اتتتمي  عيا درجات اتتصول     
 رار  مرتفعهت
 . (  فتتصل عيا تغيرات معنويه فا كل من اتنكاه واتيون  ف    259م  )     125     
 
 
 
 
 
 
 
 

 ))المعاملة بالقلوية ((
Alkalization  
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% من أملاح اتقيويات اتتاتية اتي ب ور اتكاكاو في اتدي اتمراتل اتموضتة في 2يضاف  
( أو اتي الاندوسبرم اتغير متم  )  A) مرتية اترسم اتت طيطي اتسابق إما اتي اتب رة ات ام 

 بدون اجراء  2عند اتمرتية 
 -( ، واتقيويات اتمست دمة هي :  E( أو اتي سا ل اتشيكولاتة  ) اتمرتية  Bاتمرتية 

 الامونيا ، اتبوتاسيوم ، اكسيد اتمغنسيوم ، كربونات اتصوديوم أو اتبوتاسيوم .              
قيوي هو معادتة الاتماض اتموجودة ،،  واتمعروف  أن مستوق اتكاكاو والأساس في اضافة ات

غير  ا ب في اتماء ويتتاج اتتس ين في اعداد  ت تك وينتن أنوال من مستوق اتكاكاو ات ا ب 
لإست دامه كمشروب بارد أو تتسايل اعداد  و تك في معامل  اصة تسمي اتمعامية باتقيوي 

 – 1او بمتيول من كربونات اتصوديوم أو اتبوتاسيوم بتركيز ) و تك بمعامية فيقات ب ور اتكاك
% ( فيؤدي  تك اتي تكسير اتجدار في جزي اتاا مما يؤدي اتي ساوتة  وباناا وثباتاا في  2

اتمتاتيل أو اتمعيقات اتما ية  ،، كما يعمل اتقيوي عيي معادتة بعض الاتماض في اتب ور 
الاتماض اتدهنية ، وفقد بعض اتمركبات اتمس وتة عن جزء من  اتتانينية ، وأكسدة اتمواد 

 را تة اتب ور اتنفا ة .
% ( وقد تصل اتنسبة  25 – 8ويتتوي مستوق اتكاكاو عيي نسبة من اتدهن تتراوح بين ) 

 اتي 
% ( في مساتيق اتكاكاو اتمتببة واتتي تصنع بمعامية مستوق اتكاكاو باتترارة ثم  35 – 30)

 في مجففات  اصة عيي شكل تبيبات يسال  وباناا في اتماء . تتت ضغط ثم اتتجفي 
 

  -* * اتطريقة اتشا عة :
 – 70ا ل اتشيكولاتة اتمنتن عقب عميية اتطتن الاوتي عيي درجة ) سيس ن                

% تدريجياً تيتصول عيي م يوط  40ونات اتبوتاسيوم بنسبة ب م ( ثم يضاف متيول كر  ُ 80
% قيوي وتكي يزداد في اتسمك تدريجياً يتفظ سا ل اتشيكولاتة عيي 2عيي شيكولاتة يتتوي 
 ( ساعة ثم ترفع اتي 2 – 1ه   اتدرجة تمدة ) 

 ف ( و تك تيت ي  من اترطوبة اتزا دة .    249 – 230م (  _ )    115 – 110)  
 

 ))صناعة المسحوق من الفلقات ((
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تمر ت طوات او و تك بعمل نظام مستقد اجريت بعض اتتتسينات فا صناعه مستوق اتكاك
  اتتتمي  واتجرش

واتمعاميه باتقيوص ثم تتمي  اتفيقات وفي ه ا اتنظام يست دم الات  يط دا ري باتمراوح تتغيير 
انسياب اتاواء ، ودرجات اتترارة بالاضافة اتي تغير درجات ترارة اتتتمي  ، وينتن عن معامية 

تيون عن مثييه اتمنتن بواسطة معامية سا ل اتشيكولاتة اتفيقات باتقيوي مستوق كاكاو داكن ا
اتقيوي وتتم اتعميية بنقع اتفيقات في متيول قيوي ثم تجفيفه وتقد صممت اتمصانع اتتديثة 

امية باتقيوي واتتجفي  واتتتمي  عيي أن تكون اتعمييات مستمرة اتتي يتم فياا اتمع
 وتوماتيكياً .أ

اتمتبقي بعد عميية است لا  زبدة اتكاكاو ( باتقيوي لانتاج كما يمكن أيضاً معامية اتكيك ) 
 مستوق كاكاو  و درجة جودة من فضة يتميز كبر تجم جزي اته . 

 
  Grinding -** عميية اتطتن : 

وتتم باست دام اسطوانات من اتجرانيت واسطوانات اتتنعيم أو الاقرا  اتصيبة          
 واتمتتركة لإنتاج 

 تيق اتدقيقة.اتمسا          
ف ( في     74 – 68م ( )     30 – 20يجري تبريد مستوق اتكاكاو تدرجة ترارة )          

 اتتال عند  روجه
من معدات اتطتن  ثم ين ل ويعاد طتن اتجزي ات كبيرة اتتجم مرة أ ري ويجب أن          

 يمر اتمستوق 
 .  Mesh 100في من ل سعة  اتناا ي          

  Quality -ودة :** درجة اتج
يمكن اتتكم عيي درجة جودة مستوق اتكاكاو باست دام الا تبارات الاتية                      

:-  
  pH رقم اتفف  -1
 نسة اترطوبة  -2

 اتيون  -3
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 نكاة اتسا ل اتمعد تيشراب  -4

 متتوي اتدهن  -5

 تجم اتجزي ات  -6

لاتظ أن كثافة الا تبارات اتبكتريوتوجية وات يو من اتنموات اتفطرية وات ميرة وي -7
 . 38وترارته اتنوعية  1.39مستوق اتكاكاو 

   Storage -** اتت زين :
وات من اتورق أو في عيب صفيح أو بلاستيك متكمة بي زن مستوق اتكاكاو في ع        

 اتقفل عيي درجة
 % ( . 60 – 50م ( ورطوبة نسبية )     22 – 18ترارة  )       
 % رطوبة . 4في مساتيق اتكاكاو اتمتتوية عيي أكثر من  وقد توتظ أن نمو اتفطر       

 
 

 )) تمرين عميي تصناعة اتشيكولاتة ((
  -اتمواد واتمقادير اتلازمة :

 ك بندق متم  مفروم ) أو توز أو جوز اتاند ( .  ¼ -1
 ك سكر  ففففف شوكولاتة . ½ -2

 ك عسل جيوكوز فف ماء كافي تغمر اتسكر واتجيوكوز . ⅛ -3

ف فف ورق مفضض أو قصدير فف شوكة فف     250ي مدرج ) ترمومتر فارنايت -4
 ورق سيوفان فف تمام ما ي فف نشا  ( 

  - طوات اتعمل :
ضع اتسكر واتجيوكوز واتماء في اناء عيي اتنار وقيب باستمرار أثناء  -1

 ف ( .    235 – 230اتتس ين تتي تصل درجة اتترارة اتي ) 
ق اتمفروم وقيب مع قييل من و ين اتبندبأض  اتي اتسكر واتجيوكوز اتمط -2

 اتفانيييا وقد يضاف اتجوز أو اتيوز .

 يمكن اضافة كاكاو أو شوكولاتة اتي ات ييط اتسابق تيتيوين . -3

 صب اتم يوط عيي قطعة ر امة نظيفة وأتركه يبرد . -4
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 شكل اتتشو اتي قطع بتجم وشكل مناسب وتسب اترغبة . -5

 في تمجرد انصاارهاإصار اتشوكولاتة ات ام في تمام ما ي تدرجة تك -6

 .  م (    38 – 37)        

إغمس قطع اتتشو غي اتشوكولاتة اتمنصارة بواسطة شوكة ثم ارفعاا من  -7
دة أو سيوفان ) يجري اتتبريد في ثلاجة ( باتشوكولاتة وضعاا عيي ورق ز 

 ويمكن إعادة اتتغطية بطبقة جديدة من اتشيكولاتة تزيادة سمك  اتشيكولاتة .

قطع اتشيكولاتة تي  وتغي  في ورق قصدير وتعبأ في أكياس بعد ان تبرد  -8
 بوتي اثييين بوزن متدد .
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 (( 2)) تمرين عميي رقم 
 صناعة اتمارشمييو 

يتقارب صناعة اتمارشمييو مع اتنوجة تيث يتشاباان في اتمكونات من اتسكر واتجيوكوز ، 
ن اتسريع تتي يت ييه اتاواء مما اتسا ل واتجيلاتين واتماء واتفانيييا ويتعرض ك تك تيتس ي

 يعطيه اتمظار الابيض .
 

  -نسبة اتمكونات :
 جم سكر  216 -1
 جم ماء  90 -2

 جم جيوكوز سا ل  144 -3

 جيلاتين   جم13.5 -4

 فانيييا  جم0.2 -5

وتقد أجريت أبتاث لإنتاج أفضل أنوال اتمارشمييو تيث تم اضافة اتبروتين اتمست ي  من 
 اتقيمة اتغ ا ية ته .فول اتصويا وتعل  تك مما يرفع 

 
 
 

  -طريقة اتعمل :
 ½نبدأ بنقع اتجيلاتين في كمية مناسبة من اتماء اتبارد قبل عميية اتطخ تمدة  -1

ساعة تقريباً ، يوضع اتسكر واتجيوكوز اتسا ل مع اتماء في وعاء اتطبخ وي اب 
 ف .    240كر تماماً ثم يطبخ تتي درجة اتس

 و .ينقل ات ييط اتي  ياطة اتمارشميي -2

يضاف اتجيلاتين وي اب في ات يطة اتسا نة وت يط اتمواد جيداً وعند اتتبريد  -3
 يضاف اتفانيييا .



 

 Page 101 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

تسكب ات يطة عيي صاج مغطي بطبقة من جوز اتاند وتغطي ثم تقطع وتر   -4
 اتقطع في جوز اتاند تتي يتم تغطيتاا .

لاكساب اتناتن تون ات يط باتيون اتوردي وت يط  ½وكما سبق في صناعة اتنوجة يمكن تكوين 
 وردي باهت .
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 )) صناعة اتكرامل ((

 
أساس اتنجاح في صناعة اتكرامل يعتمد عيي تمام  يط مكوناته تماماً قبل عميية اتطبخ ت تك 
منع اتتراقه أو اتتراق بعض اتمكونات باتتقييب اتجيد يمكن استتلاب اتدهن ضمن اتمكونات 

 اتسكرية اتموجودة باتم يوط.
 

  -د اتمست دمة:** اتموا
 جم سكروز . 450 -1
 جم جيوكوز سا ل . 450 -2

 جم دهن .180 -3

 جم ماء. 180 -4

 جم زبد. 45 -5

 جم تيسثين. 2.5 -6

 وأتياناً يضاف نكاة مناسبة وكمية قييية من اتميح و تك تسب اترغبة .
 

 -** طريقة اتعمل :
 

 Double Jacketت يط اتمكونات باستثناء اتمواد اتمكسبة تيرا تة وتوضع في قدر اتطبخ 
  -ويتم اتطبخ أثناء اتتقييب مع ملاتظة ان يكون اتتس ين تدريجياً ويمكن اتمام اتطبخ تتي :

 10 – 9م ( ينتن كرامل  فف  طوفي  فف  تبيغ نسبة اترطوبة به )     120 – 118)  -1
.) % 

 – 7م ( ينتن كرامل  فف متوسط اتقوام فف تبيغ نسبة اترطوبة به )     124 – 121)  -2
8 .) % 

% (  6 – 5م ( ينتن كرامل  فف صيب ففف تبيغ نسبة اترطوبة به )     131 – 128)  -3
. 
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** وضماناً تعدم اتتراق بعض بييورات اتسكر يغسل جدار وعاء اتطبخ وتزال اتتبيبات اتسكرية 

وبعد تمام اتطبخ يضاف اتميح واتمواد اتمكسبة  ،وب تك لا يتدث تتبب اتكرامل قبل تمام اتنضن 
 أو اتطعم ويجب ملاتظة درجات اتترارة بدقة أثناء اتطبخ .. تينكاة
 

  -وهناك بعض اتمواد تضاف اتي اتكرامل تتعديل قوامه ومن ه   اتمواد :
وهو يعطي اتكرامل قوام تزج قابل تيمضغ وعادة يضاف اتجيلاتين بنسبة  -اتجيلاتين : -1

قييل من اتماء كجم كرامل وتكي يضاف اتجيلاتين بعد نقعه في  45جم تكل  112
 ويضاف قرب نااية اتطبخ .

يعمل معيق من اتنشا في اتماء ويضاف أثناء اتطبخ ويستعمل تيمتافظة  -نشا ات رة : -2
 .عيي شغل وقوام اتكرامل 
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 )) صناعة اتنوجة ((
ينما يتتوي الا ر عيي بمين يتتوي عيي الاتبيو أمكن صناعة نوعين من اتنوجا أتدهما 

ود اتجيلاتين يكسب اتنوجة قوام يتميز باتمطاطية في تين أن اتنوجة اتتي اتجيلاتين ، ووج
 مين صفة اتمطاطية مما يسال قطعاا بسرعة .الاتبيو يد ل فياا 

 
 -وتتكون اتنوجة من اتعناصر الاتية :

 اتسكر . -1
 اتجيوكوز اتسا ل . -2

 اتجيلاتين أو الاتبيومين . -3

 جوز اتاند . -4

 اتمبشور. -5

 اتفانيييا. -6

  -واد اتمكونة تينوجة باتجيلاتين :** نسبة اتم
 جم سكر . 540 -1
 جم جيوكوز سا ل . 630 -2

 جم جيلاتين . 27 -3

 جم جوز هند مبشور . 180 -4

 جم فانيييا . 0.5 -5

 
** يلاتظ في صناعة اتنوجة أن تتعرض اتي تس ين سريع و تك تتي يت يل اتاواء مما 

ي يد ل فياا اتجيلاتين ينقع يعطياا اتمظار الابيض اتمميز تينوجة وعند تتضير اتنوجة اتت
ساعة في اتماء اتبارد أما   عند است دم الاتبيومين في اب في اتماء كمية  ½اتجيلاتين تمدة 

 أمثال وزن اتجيلاتين ( وت يط جيداً قل الاستعمال مباشرةً  . 4مناسبة ) أكثر قييلًا من 
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  -** طريقة اتعمل : 
 غطي بطبقة من اتماء ويس ن اتي أن ي وب كل اتسكريوضع اتسكر واتجيوكوز في اتوعاء ثم ي

ف ( ثم يوضع ات ييط في  ياطة اتنوجة وهو تار قييلًا ثم     268تماماً ثم يطبخ تتي درجة ) 
يضاف اتيه منقول اتجيلاتين وي يط بسرعة وبشدة تتي يتصيب ثم يضاف اتيه جوز اتاند 

طة في اتصاج اتمدهون باتزيت واتمستوق فف واتفانيييا وي يطان جيداً ، بعد  تك تقيب ه   ات ي
اتسكر واتنشا فف بسمك معين ثم تقطع وتي  وأتياناً يمكن تيوين نص  ات يطة أثناء ات يط ثم 

 مزجاا مع اتباقي لاكساباا اتيون اتوردي ، ويمكن قصر اتطبخ عيي درجة 
 ف (  لإعطاء نوجة طرية .    265 فف    260)  
 

  -وجة بالاتبيومين :نسبة اتمواد اتمكونة تين
 جم سكر . 504 -1
 جم جيوكوز سا ل . 504 -2

 جم اتبيومين. 8.5 -3

 جم جوز هند . 90 -4

 فانيييا . 0.5 -5

 

  -** طريقة اتعمل :
جم ماء وي يط جيداً و تك قبل اتطبخ مباشرةً  35ي اب الاتبيومين في تواتي                    

. 
ل في وعاء اتطبخ وتغطي باتماء ثم تطبخ بعد يوضع اتسكر واتجيوكوزاتسا                    
   .اضافة الاتبيومين 
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بعض مواصفات مواد اتتتيية 
اتمست دمة فا ومواد اتقوام 

صناعة اتتيوص 
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 )) عسل الجلوكوز(( 

تتي تم وا 70/  359ه   اتمواصفات اتقياسية تعديل وبديل تيمواصفات اتقياسية اتمصرية رقم 
 قيدها ونشرها باتسجل اترسمي تيمواصفات عيي أن تصدر في جز ين .

 
 المجـــــال  -1 

 تشمل ه   اتمواصفات اتقياسية اتجيوكوز اتتجاري اتمعروف باسم عسل اتجيوكوز .
 

 التعاريف  -2

اتجيوكوز اتتجاري هو ناتن اتتتيي اتما ي غير اتكامل تيمواد اتنشوية وتنقية وقصر تونه 
ركيز  باتت ميرتتت تفريغ ويتكون عادة من اتماء واتدكستروز وبعض اتسكريات وت

 كاتماتتوزواتدكسترين وغيرها من اتسكريات اتمغ ية .
 أنواع الجلوكوز -3

 س ( .جاري تصناعة اتتيوي اتجافة ) دوربجيوكوز ت         3/1
 % . 37لا يقل مكافئ اتدكستروز عن       3/1/1
 جزء في اتمييون . 300د نسبة ثاني اكسيد اتكبريت عيي لا تزي      3/1/2
 جيوكوز تجاري تصناعة اتتلاوة اتطتينية .          3/2
 % . 52لا يقل مكافئ اتدكستروز عن        3/2/1
 جزء في اتمييون . 300لا تزيد نسبة ثاني اكسيد اتكبريت عن        3/2/2
 .جيوكوز تجاري تصناعة اتشراب           3/3
 % . 52لا يقل مكافئ اتدكستروز عن         3/3/1
 جزء في اتمييون . 40لا تزيد نسبة ثاني اكسيد اتكبريت عن         3/3/2
 

 الاشتراطات العامة  -4

يكون اتجيوكوز اتتجاري تزج غير متبيور وعديم اتيون أو يميل قييلًا اتي            4/1
 الاصفرار .

 كوز اتتجاري عديم اترا تة .يكون اتجيو            4/2
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 يكون اتجيوكوز اتتجاري  اتيا  تماماً من اتنشا .           4/3
 

 المواصفات  -5

 %. 20لا تزيد نسبة اترطوبة عيي            5/1
 % . 80لا تقل نسبة اتمواد اتصيبة اتكيية عن             5/2
% متسوبة عيي  1عيي  اتمكربتاد % واترم 0.5لا تزيد نسبة اترماد عيي             5/3

 اتمادة اتجافة .
 % متسوباً عيي اتمادة اتجافة . 0.1لا تزيد نسبة اتبروتين عيي             5/4
 س .    20عند درجة  1.4970الانكسار عن لا يقل نسبة معامل             5/5
 لا تزيد درجة اتتموضة عيي درجة واتدة .            5/6
 . 6فف  5% وزن / تجم بين  40تتراوح تركيز ايون اتايدروجين تمتيول             5/7
لا تزيد نسبة كل من اتزرنيخ واترصا  عيي جزء واتد في اتمييون واتنتاس             5/8

 جزء في 5عيي 
 اتمييون .                  

 
 التعبئة  -6

ات ا  بالاوعية  1957/  798 تكون اتعبوات مطابقة تيقرار اتجماوري رقم           6/1
 اتمست دمة في تعب ة
، وات اصة  1984/  1546اتمواد اتغ ا ية مع مراعاة اتمواصفات اتقياسية رقم                 
 ببيانات بطاقات
 منتجات اتمواد اتغ ا ية اتمعبأة .                

 متتويات اتعبوة . يعبأ اتمنتن في عبوات نظيفة مناسة لا تتفاعل مع           6/2
يدون اتبيانات  الاتية عيي اتعبوات اتمطروتة في الأسواق باتيغة اتعربية ويجوز            6/3

 كتابتاا بيغات
 أجنبية أ ري .                

 أسم اتمنتن وعلامته اتتجارية .       6/3/1
 أسم اتصن  ونوعه.       6/3/2
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 تاريخ الانتاج .       6/3/3
 عبارة صنع في مصر .       6/3/6

  
 المصطلحات الفنية  -7 

 Glucoseشراب اتجيوكوز اتتجاري                                                    

Syrup 

 Hardاتتيوي اتجافة ) دوربس (                                                    

Candies "Drops" 

 Dextrose                                                      مكافئ اتدكستروز         

Equivalent ( D.E ) 

 Sulphatedاترماد اتمكربت                                                                  

 ash 

 Nutritiveاتسكريات اتمغ ية                                                               

Saccharides 
 
 

 المراجع  -8
1- Codex Standard 9 – 1981  

2- Hand Book of Sugars 

                Harry M. Pan coast, B. S.  

3- W . Ray Junk, B. A. 

        AVI Publishing Company. INC. 

                    West part , connecticat 
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 )) المواصفات القياسية المصرية لعسل النحل المصري ((

ات اصة بعسل  1967/  355** ه   اتمواصفة تيغي وتتيي متل اتمواصفة اتقياسية رقم 
 اتنتل عيي أن 

 تصدرعيي جز ين  .      
 

 المجال  -1

 تشمل ه   اتمواصفة اتقياسية عسل اتنتل .
 

 التعريف -2
 

انه تاي ه شغالات نتل اتعسل من رتيق الازهار واتنبات وتتوتاا هو شراب سكري م تي  أتو 
اتي شراب كثي  اتقوام وي زن في أقرا  شمعية ويتتوي اساساً عيي سكريات م تيفة أهماا 

اتجيوكوز واتفركتوز وقد يتتوي عيي اتسكروز واتماتتوز بنسبة ض يية كما يتتوي عيي 
يمات وأملاح معدنية وتوجد منه الأصناف بروتينات وأتماض أمينية وأتماض عضوية وأنز 

  -الاتية :
 -عسل نتل سا ل : –أ         

هو اتعسل اتمست ي  اتمفروز من الاقرا  اتشمعية واتمصفي                             
 بتيث يكون نظيفاً 

تغير  و اتياً من أي شراب تؤثر عيي شفافيته وك تك  اتياً من أي                            
 في اتطعم واترا تة

 اتطبيعية  ويجب أن يكون تام اتنضن .                           
  -عسل نتل متبيور : –ب 

هو عسل اتنتل ات ي تدثت ته ظاهرة اتتبيور بتيث تكون بييوراته                             
 متجانسة دقيقة اتتجم

م ويكون بعد اساتته باتتس ين مطابق تمواصفات و ات ميمس ناع                           
 عسل اتنتل اتسا ل .
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  -اتقطاعات اتعسيية : –ج 
هي أقرا  شمعية تتتوي عيي اتعسل وتكون باتجام م تيفة دا ل                             

 الاطارات ات شبية
 ات اصة باا أو بدوناا .                           

 -قطاعات عسل : عسل نتل سا ل به -د
عسل نتل مفروز مصفي ومعبأ في عبوات مع أجزاء من اتقطاعات                            

 اتعسيية .
 

 الاشتراطات العامة -3
 

 يعية كانت أو صناعية  لاف اتمايأة بواسطة عسل اتنتل.بيكون  اتياً من أية متييات ط -أ
 اتروا ح اتعطرية أو أي إضافات غ ا ية أ ري .يكون  اتياً من اتمواد اتتافظة واتميونة و  –ب 
لا يتتوي عيي أي طعم غريب م ات  تيطعم اتتيو الأصيي فيما عدا اتطعم اتمكتسب  –ج 

 طبيعياً واتمميز لأنوال 
 الأزهار ويكون  اتياً من علامات اتت مر .       

    50تا ير تبيور  عن و لا تتعدي درجة اتترارة اتتي قد يعادل باا عسل اتنتل بغرض منع أ -د
 س ولا يجوز

 تس ينه اتي درجة ترارة عاتية بتيث تؤثر عيي الانزيمات اتطبيعية .       
 تكون اتقطاعات  اتية من بيض اتنتل ويرقاته ومغطاة طبيعياً باتشمع . -هف 
 لا يجوز تعديل تموضة اتعسل صناعياً . –و 
 

 المواصفات  -4
 

 % . 0.4لا تزيد نسبة اترماد عيي  اتيسار عادة ،ي ء اتمستقطب اتيتول اتضو   -1
 % . 5لا تزيد نسبة اتسكروز فيه عيي  -2
 % . 20لا تزيد نسبة اترطوبة عن  -3
 % . 0.4لا تزيد نسبة اترماد عن  -4
 درجات . 4لاتزيد نسبة اتتموضة عيي  -5
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سبة اتجيوكوز % عيي الا تقل ن70لا يقل مقدار ما يتتويه من اتسكريات اتم تزتة عن  -6
 عن اتنص  .

 س .   20عند درجة  1.356نوعي تيعسل عن لا يقل اتوزن ات -7
 % . 0.1لاتزيد نسبة اتمواد اتغير قابية تي وبان في اتماء عيي  -8
 جم في اتبييورة . 40لاتزيد مقدار ما يتتويه من هيدروكسي ميثيل اتفورفورال عيي   -9
 

 التعبئة -5
  

ات ا  بالاوعية  1957/  798اتعبوات مطابقة تيقرار اتجماوري رقم  *               تكون 
 اتمست دمة في 
وات اصة  153اتمواد اتغ ا ية مع مراعاة اتمواصفات اتقياسية رقم  تعب ة                  
 باتعبوات اتصفيح 
 اتمصنعة تتعب ة اتمواد اتغ ا ية .                  

  -قة تيصق عيياا اتبيانات اتتاتية :يدون عيي اتعبوات أو عيي بطا
 أسم اتصن  ونوعه.                -1
 أسم اتمنتن وعنوانه وعلامته اتتجارية أو أتداهما .                -2
 تاريخ الانتاج .                -3
 تاريخ انتااء اتصلاتية .                -4
 اتوزن اتصافي .                -5
 عبارة ))   ج . م . ل   (( .                -6
 

 طرق الفحص والاختبار  -6 
 

 تجري طرق اتفت  والا تبار طبقاً تيمواصفات اتقياسية اتتي تعتمدها اتاي ة في ه ا اتشأن .
 

 المصطلحات الفنية  -7

 
  Honeyعسل اتنتل                                                                     
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 Honeyأقرا  شمعية                                                                 

Comb  
 Extractedعسل مفروز                                                                   

Honey  
 Granulated                                                          عسل متبيور مرمل 

Honey  
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 ))  الأجــــــار ((
 
 

 المجال   -1

 
 تشمل اتمواصفات اتقياسية الأجار اتتجاري واتبكتريوتوجي . 
 

 التعريف  -2

  
الأجار عبارة عن اتمادة اتجافة غير اتبييورية وغير اتنتيروجينية اتمست رجة من اتطتاتب 

 اا اتكيميا ي أستر تامض اتكبريتيك تعديد اتجيكتان غير اتمتفرعة .الاجارية اتتمراء وتركبي
 

 أنواع الأجار  -3
 

a- أجار بكتريوتوجي 
b-  أجار تجاري 

 
 إشتراطات عامة  -4

 
  -اتشكل واتيون : -1

يكون عيي هي ة شرا ط رقيقة أو عيي هي ة  -أجار غير مطتون : -                        
 تبيبات ، واتيون اتظاهر
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اتيون وتيس ته  يتراوح ما بين الأصفر واتبرتقاتي أو رمادي إتي عديم                         
 را تة وطعم صمغي 
           
اتشكل مستوق ما بين الأبيض اتمصفر وأصفر رمادي  -أجار مطتون : -             

 وتيس ته را ح   
 واتطعم  صمغي .             

 في اتماء اتبارد وت وب في اتماء اتمغيي . لا ت وب مادة الأجار -2
ل ( اتي مادة الأجار تكتسب بعض اتجزي ات اتيون  10/  1عند اضافة متيول اتيود )  -3

 الأزرق اتداكن  
 والأ ري واتيون الأتمر اتبنفسجي .    

 ( . 8 – 6الأس اتايدروجيني تمادة الأجار يتراوح بين )  -4
 

 المواصفات  -5

 
 % .20 م ( عيي  ُ 105اقد باتتس ين عند درجة ) لا يزيد اتف -1
 % متسوبة عيي اتمادة اتجافة . 6.5لا تزيد نسبة اترماد اتكيي عيي  -2

% متسوباً  0.5لا تزيد نسبة اترماد غير اتقابل تي وبان في تمض الايدروكيوريك عيي  -3
 عيي اتمادة اتجافة .

 % . 1لا تزيد نسبة اتمواد اتعضوية اتغريبة عيي  -4

 % متسوبة عيي اتمادة اتجافة . 1يد نسبة اتمواد اتغريبة  غير ات ا بة عيي لا تز  -5

 من طرق اتفت  والا تبار ( . 7/  7درجة امتصا  اتماء .) طبقاً تيبند  -6

 ميييمتر ((. 75)) لا يزيد مقدار اتماء اتمتتصل عييه بعد الإ تبار عيي                   
 يكون ا تبار اتجيلاتين ساتباً . -7
 ون ا تبار اتنشا ساتباً .يك -8

 يكون الأجار اتبكتريوتوجي  اتياً من اتمواد اتمغ ية تلأتياء اتيدقيقة . -9

يكون الأجار  -10
 اتبكتريوتوجي  اتياً من اتمواد اتمثبطة تنمو الأتياء اتدقيقة .
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عند غييان متيول  -11
% تمدة عشر دقا ق مع اتتقييب اتمستمر وتعويض  1.5الأجار اتبكتريوتوجي بنسبة 

 اتفاقد باتتب ير بإضافة ماء مغيي يعطي متيول را ق يتصيب عيي درجة ترارة ما بين

يل عند درجة ترارة لا تقل عن ة جييية متماسكة تسمادم ( تيعطي    39 – 32)               
 م.    85

%  1يتصيب متيول  -12
 م (.   50 – 35من الأجار اتتجاري عيي درجة ترارة تتراوح ما بين ) 

 
 

%  1تيول يسيل م  -13
 من الأجار اتتجاري اتمتصيب عيي درجة ترارة تتراوح ما بين 

 م (.    100 – 80)              

 
 

 العبوات  -6

 
ات ا  بالأوعية والأواني  1957تسنة  798تكون اتعبوات مطابقة تيقرار اتوزاري رقم  -1

ة تضمن عزتاا اتمست دمة في تعب ة اتمواد اتغ ا ية وتعديلاته مع تغطيتاا وقفياا بطريق
 عن مصدر اتتيوث .

  -يدون عيي اتعبوة اتبيانات اتتاتية : -2

 أسم اتمصنع وعنوانه وعلامته اتتجارية . -
 اسم اتنول وصنفه . -

 مجال الإست دام . -

 اتوزن اتصافي عند اتتعب ة . -

 عبارة انتاج )  ج . م . ل  ( . -
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 Page 119 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

 
 
 
 
 
 
 

  الأغراض الغذائية (( )) الجيلاتين المستخدم في 
 

 مقــــــدمــــة 

 م . 1974تسنة  1233تيغي ه   اتمواصفات وتتل متل اتمواصفات اتقياسية رقم 
 

 المجال  -1
 

ت ت  ه   اتمواصفة باشتراطات عامة واتمواصفات ات اصة اتجيلاتين اتمست دم في الأغراض 
 اتغ ا ية وطرق اتفت  والإ تبار .

 
 التعريف  -2

  

لاتين اتمست دم في الأغراض اتغ ا ية هو اتمادة اتبروتينية اتناتجة من معاتجة اتجيود اتجي
واتعظام والأربطة اتتيوانية و اصة الاتياف اتبيضاء " اتكولاجين " اتمكونة تلأنسجة اتضامة 

زاتة اترا تة .  كاتجيود والأربطة وكازين اتعظام بعد معاتجتاا وا 
 

 الاشتراطات العامة  -3
 

 تظر استعمال جيود وعظام وأربطة ات نزير .ي -1
 يكون اتمنتن عيي هي ة صفا ح أو تبيات أو مستوق . -2
 يكون اتمنتن عديم اتيون أو ما ل تلإصفرار. -3
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أمثال وزنه من  10 – 5لا ي وب اتمنتن في اتماء اتبارد وتكنه ينتفخ فقط ويمت  من  -4
 اتماء وي وب عند

را قاً أو نص  شفاف  اتي من اترواسب ويعطي قواماً هلامياً اتتس ين مكونا  متيولا     
 عند اتتبريد .

 لا ي وب في اتكتول أو الاثير أو اتكيوروفورم . -5
يعطي متيول اتجيلاتين في اتماء راسباً أصفر مع تمض اتبكريك أو راسب أبيض مع  -6

 تمض اتتنيك .
 يكون اتمستوق  اتياً من أي مواد مات ة . -7
اتجيود واتعظام والأربطة اتمست دمة في انتاج اتجيلاتين من تيوانات الأبقار أو  تكون  -8

 اتجاموس أو الأغنام
 أو اتجمال اتسييمة ات اتية من الأمراض اتمعدية .     

 يكون اتمنتن  اتياً من اتروا ح واتطعم اتغريب واتشوا ب . -9
ق ويتغير تون اتراسب اتي الأتمر يعطي اتمتيول في اتماء راسب  أبيض مع نترات اتز ب -10

 اتطوبي عند 
 اتتس ين .     

لا يتكون أي اسوداد عند اضافة متيول  لات اترصا  وهيد روكسيد اتبو تاسيوم ثم  -11
 .اتغييان 

لا يعطي متيوته اتم ف  في اتماء راسب مع متاتيل  لات اترصا  أو اتشبه أو كيوريد  -12
 اتتديديك او  

                                          اس. لات اتنت      
 

 المواصفات -4
 

 فا اتمستوق . %14% فا اتصفا ح أو اتتبيبات 13لا تزيد نسبة اترطوبه عيا  -1
%  0.1%  ، اترماد اتغير  ا ب في اتتم  عيي  2لا تزيد نسبة اترماد اتكيي عيي  -2

 متسواً عيي أساس اتمادة اتجافة .
 %  متسوباً عيي اتمادة اتجافة . 15اتنيتروجين عن لا تقل نسبة  -3
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 . 5.5زيد اترقم اتايدروجيني عيي لا ي -4
 جم . 150لا تقل اتقوة اتالامية عن  -5
 مجم / كجم . 0.3عيي  لا يزيد تد اتزرنيخ -6
 مجم / كجم . 2لا يزيد تد اترصا  عيي  -7
 مجم / كجم . 10لا يزيد تد اتنتاس عيي  -8
 مجم / كجم . 50تد اتزنك عيي لا يزيد  -9

 مجم / كجم . 1000لا يزيد تد ثاني اكسيد اتكبريت عيي  -10
 يكون مطابقاً لإ تيار اتتجمد . -11
  يية / جم . 10000لا يتعدي اتعد اتكيي تيبكتريا   -12
 مجم أو أقل . 10لا توجد اتبكتريا اتتابعة تيمجموعة اتقوتونية في  -13
 تميكروبات اتمرضية .يكون  اتياً من ا -14

 
 العبوات والبيانات  -5

 

 798يعبأ اتمنتن في عبوات مناسبة غير منف ة تيرطوبة ومطابقة تيقرار اتجماوري رقم  -1
م ات ا  بالأوعية اتتي تستعمل في تعب ة اتمواد اتغ ا ية واتقرارات اتصادر في ه ا  1957تسنة 
 اتشأن .

وات اصة ببينات بطاقات منتجات  1546اتمصرية رقم  يراعي ما ورد باتمواصفات اتقياسية -2
اتمواد اتغ ا ية اتمعب ة عيي أن يوضح عيي اتعبوات ب ط واضح ثابت باتيغة اتعربية اتبيانات 

  -اتتاتية واتتي يجوز كتاباتاا بيغات أجنبية أ ري اتي جانب اتيغة اتعربية :
 رية .اسم اتمنتن وعنوانه وعلامته اتتجا -                
  كر كيمة جيلاتين غ ا ي . -                
 اتوزن اتصافي تمتتويات اتعبوة . -                
 تاريخ الانتاج وتاريخ انتااء اتصلاتية . -                
عبارة صنع في مصر في تاتة الانتاج اتمتيي وبيد اتمنشأ في تاتة الاستيراد  -                

. 
 اسم اتمادة اتتافظة ونسبتاا . -                
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 ))  نشا الطعام  (( 
 

 مقـــدمـــة

 
واتتي سبق قيدها  1970/  357تيغي ه   اتمواصفة وتتل متل اتمواصفات اتقياسية رقم 

 . 1970/  6/  27وزنشرها باتسجل اترسمي تيمواصفات اتقياسية في 
 المجال  -1

 
ه   اتمواصفات اتقياسية مواصفات نشا اتطعام وطرق فتصه وا تبار  كيميا ياً  ت ت 

 وميكروبيوتوجياً .
 

 التعريف  -2

 
يتكون نشا اتطعام من تبيبات كربوهيدراتية نشوية بيضاء تتضر صناعياً من أجزاء بعض 

 اتنباتات .
 

 أصناف النشا المعد للطعام . -3

 نشا ات رة . -1
 رز .نشا الأ  -2
 نشا اتقمح . -3
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 نشا اتبطاطس . -4
 نشا اتبطاطا . -5

 الاشتراطات العامة  -4

 
يكون عيي شكل مستوق أبيض أو كتل غير منتظمة اتزوايا تتتول بساوتة اتي مستوق  -1
. 
 % . 95لا ي وب في اتماء اتبارد أو اتكتول  -2
ند اضافة نقط من جزء من اتماء يتيون بيون أزرق غامق ع 15عندما يغيي جزء واتد من  -3

 متيول اتيود
 وه ا اتيون ي تفي عند اتتس ين ثم يعود تيظاور عند اتتبريد .    
من اتزنا ة واتتعفن واتشوا ب واتمواد اتغريبة  اتياً يكون اتنشا متتفظاً  واصه اتطبيعية   -4

 الأتترامارين ولا
اتمسموح باا من ثاني  يتتوي عيي أي من اتمواد اتتي تقصر الاتوان فيما عدا اتنسبة     

 اكسيد اتكبريت 
 ( . 1/  1) واتمبينة باتجداول شكل     

يطابق اتفت  اتمجاري تيتبيبات الاشكال واتمقاييس اتمتددة تكل نول ويثبت  يوها من  -5
 اتتبيبات اتنشوية

 اتغريبة .    
 الاشتراطات الفنية  -5

 
ترماد واتسييييوز واتتموضة وثاني أكسيد ألا تزيد درجة اتقيوية ونسة اترطوبة واتبروتين وا

 ( . 1/  1اتكبريت في كل صن  من أصناف اتنشا كما هو مبين في اتجدول ) شكل 
 

 الأشترطات الميكروبيولوجية  -6
 

 -عدد اتجراثيم اتثرموفييية : -1
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جم ( عيي أكثر من  10عينات من اتيوط فف يجب ألا تتتوي أي عينة )  5تؤ               
 جرثومة 150

 جم ( . 10جرثومة ) تكل  125ومتوسط اتعينات لا يتجاوز             
  -اتجراثيم اتمكونة تيتموضة اتلاغازية : -2

جم ( عيي أكثر  10من كل  مس عينات ممثيو تيوط يجب ألا تتتوي اي عينة )            
 جرثومة 75من 

 جم ( .  10ل جرثومة ) تك 50ومتوسط اتعينات لا يتجاوز            
  -اتجراثيم اتثرموفييية اتلاهوا ية : -3

من كل  مس عينات ممثية تيوط لا تظار ه   اتجراثيم في أكثر من ثلاثة مناا فف             
 وفي تاتة اتعينات

انابيب من اتستة اتمست دمة في  4اتمتتوية عيي اتجراثيم فلا تظار في أكثر من             
 اتكش  .

 
  -ثيم اتمسببة تيفساد اتكبريتيدي :اتجرا -4

من كل  مس عينات ممثية تيوط لا تظار ه   اتجراثيم في أكثر من اثنين مناا ففف             
 وفي تاتة اتعينات

جراثيم في اتعشرة جرام ) وه ا يعادل  5اتمتتوية عيي اتجراثيم فلا يوجد أكثر من            
 جرثومتين في
 يب (.اتست أناب           

 
 التعبئة  -7

 
  -يدون عيي اتعبوات او بطاقة تيصق عيياا اتبيانات اتتاتية :

 اسم اتصن   ونوعه واستعماته ) غ ا ي ( . -1
 اسم اتمنتن وعلامته اتتجارية وعنوانه . -2

 اتوزن اتصافي تيمتتويات . -3

 انتاج ) ج . م . ل ( . -4
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 ت .تكون جميع اتبيانات مكتوبة باتيغة اتعربية وب ط واضح ثاب -5
 

  1/  1جدول شكل 

 
نشا  اتمكونات

 اتبطاطس
 نشا ات رة نشا الأرز نشا اتقمح نشا اتبطاطا

 اترطوبة
 اتبروتين
اترماد 
متسوب 
عيي اتمادة 
 اتجافة

18 % 
0.2 % 
0.4 % 

18 % 
0.2 % 
0.4 % 

14 % 
0.8 % 
0.4 % 

14 % 
0.8 % 
0.8 % 

14 % 
0.6 % 
0.4 % 

 اتدهن
الاتياف 
 ات ام
درجة 
 اتتموضة
ة نسب

اتتموضة 
متسوبة 
كتمض 
لاكتيك 
 )تبنيك (
 اتقيوية
 اتنتاس
 

 اترصا 

0.1 % 
0.1 % 

 درجات 3
0.27 % 
 
 
 
 ففففففففففففففف

جزء في 1
 اتمييون 

جزء في  1
 اتمييون 

جزء في  1
 اتمييون 
 

0.1 % 
0.1 % 

 درجات 3
0.27 % 
 
 
 
 ففففففففففففففف

جزء في 1
 اتمييون 

جزء  0.1
 في اتمييون 

جزؤ  0.1
 في اتمييون 
 

0.2 % 
0.1% 

 درجات 3
0.27 % 
 
 
 
 فففففففففففففف

جزء في 1
 اتمييون 

جزء  0.1
 في اتمييون 

جزء  0.1
 في اتمييون 
 

0.1 % 
0.1 % 

------ 
------ 
 
 
 

 درجة واتدة
جزء في 1

 اتمييون 
جزء  0.1

 في اتمييون 
جزء  0.1

 في اتمييون 
 

0.3 % 
0.3% 

 درجات 3
0.27 % 
 
 
 
 فففففففففففف

 جزء في1
 اتمييون 

جزء  0.1
 في اتمييون 

جزء  0.1
 في اتمييون 
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 اتزرنيخ

 

ثاني أكسيد 
 اتكبريت

جزء في  70
 اتمييون 

جزء في  70
 اتمييون 

جزء في  70
 اتمييون 

جزء في  70
 اتمييون 

جزء في  70
 اتمييون 

 
 

 *** ملحوظة هامة **

 اتمادة اتجافة .اتبروتين والأتياف ات ام واترماد متسوبة عيي  -                               
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 صناعة حلوي الدقيق

 

  -اتنظافة : -1

هي م   ل ل ي دي   مئ حلت ومأ ل الو ىملوسى  لىقم   ئ أىي أ ىم  حاأ ح  لمئ م لئ     

ا مأ ح د ح  دي ومل   وم  ا     أ حتىم  حلقلحأ  حل وم  دي حلت حلل  أ هاه حلخم م  ،  أ 

 ى  .للأ غطما أىي حل مس لىع مل لحلعم 

 -اتدقيق اتمست دم : -2

% و ا مئ 72 اا مئ م لئ حل ق ا حل ستخ م  ئ حلول  حلفمخ  ال حستخىص  وخفض  -

 حل ق ا حل ى ي لا م ىح  

للإستخ حم للال  حل      حخىه لهي تع   أىي تعس   حل لحىط حلتي تتم م وما تعل ئ حلعمو ى م    

      أىي ع ىه  

 لح تفمأه .   

ا حا وخ  حوتممطي دي   حم  حلع ىم  لع م  حل ق ا حل لال   لىتثع   ئ خىلهم  ئ مي مئ  تم م -

 وع ح  حل حطلح 

  وعم مل مي علح ا تعلئ  ختىط   أ حل ق ا لت    أىي  ظع  حلعمو حلومتإ .  

 م ( مي موه دي حلوملا     25 – 20 اا مئ تعلئ   ا  و ح   حل ق ا دي و ل  و ح   حلس د  )  -

  تم د عمحلتي 
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تخل ئ حل ق ا  لسم   حلت     دإئ ت و حل ق ا دت   دي حلال حلعم ي م    وتم ق     ا حلخطلح    

 حل ومأم  .

  ا  قل  حل ق ا : م  ئ حستخ حم مي ول   ئ حل ق ا  تلسط حلقل  مل حللع ف دي قلته أو   -

 ع حا حلا وما  ئ 

 حلخم    .   

ا أىمه موه  ى م  مو  و  ىم  حل ق ا مع   وعل   ل تاموس    ا  وعل   حل ق ا :  ئ حل تعم   -

 دي حلوام  ى م 

 ح  ئ حلو لل أىي  مو  وتظم دي ع   حل قطأ حلع لي .   

 ح و  حل ق ا : ىعض مولح  حل ق ا حل خلئ لفت ح  طل ى  تتث   خلح ه لتتس    ح وته خم   حاح  -

  مئ ق 

ا ما حا حختىم  تثع  ي أىي أ و     ى   ئ تع ض حلي ح مىم  وع    ، ل ئ هوم  ا    

 حل ق ا ، دي وفس

حللق  وا  حئ حل ق ا له قم ىم  لا ت مص ىعض حل لح ح حلس  ى  ، ل أ هاح  و ح حئ  خلئ     

 حل  للأ حل ق ا

 دي ح معئ ىع    أئ مي   م   ل لح ح غ  ى  .       

خمطي دي حل ق ا ، لهاح  ل     ظع  حل ق ا : دي موممئ       مىوظ تعتى  مل  ظع  -

 لتع ض حل ق ا حلي 

  عم ى  س    لحلي ظ لا تخل ئ غ    ومسى  ل اا حستىعم      هاح حل ق ا  ئ حلت ومأ .   
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  -اتسكر اتناعم : -3

مستخ م حلس  لل حلومأم حل طولئ ىو ا م   حلومتإ  ئ  وخ  سع   قلىه لمق  لالو لىتثع      

  ئ تاموس أ ىم 

لطوئ ، لأ م لال  و  ىم        لم  ئ حستخ حم حلس   حل ل    حل لال  دي حلاسلحأ ح    

 حلخم ام  أو  

تلحد ه  ،  الو م  ئ حستخ حم وفس هرراح حلس   مملم  أو  حل غى  دي أ   تسطم  أىي  ل       

       أىي

 حلعمو حلومتإ أو  أ   مولح   ئ حلتل ت  دي حل ومسىم  .   

 

 

  -:اتدهون  -4

هومو ىعض مولح  حلعمو   خ  دي ت ومععم ىعض ولأمم   ئ حل هلئ دي  ل     ا  ئ ،     

 حل لب    م م  ئ

حستخ حم حولح   ئ حل سىي حل ومأي حلخمص ىملوىلي ل الو م  ئ حستخ حم حولح  حل سىي      

 حلط معي .

 ىم  حلخفا ، لوا  مئ لع  لحاح لا  حل هئ للل ى  م  ىسمط  دإوه مقى   ئ وام حلومتإ  ئ أ     

 ول   ئ حولح 
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 حلعمو لعم وسى   هئ  ختىف  أئ ح خ ي ، دملعم   حلتي ت تمل ىقلح عم حللب ي توتلي أىي      

      (20 – 25  ) %Fats  . 

 % ( . 5 – 2.5توتلي أىي )  Cup Cake لول            

 ( . % 1.0 – 0  و م حلول  حلاما موتلي أىي        )       

ل اا مئ ولحلئ   ا  الىمئ حل هئ دي تو    ولأم  قلحم حلخىط  ) حلعا و  ( ، لمهم  ىولظ       

 ت حأي هل مئ

  -تت  ل هاه حل هلئ ىملخلحص حلط معم  حل ومسى  لمه عم :     

ىملالمد  حلي حل ظع  حلعمم ، ل  م م  ئ حا حا حختىم ح  تثع  م  دي  عم    -) حل ح و  ( :    

 حقى  حلال   أىي   

 حلخلحص حلعم مم م  لعاه حل هلئ .         

  -اتتييب : -5

م  ئ حستع مل حي ع    ئ حع مل حلوى ا حلا مئ حلف ل حلاما  ئ و ا حلطعم لأ م ح بمو      

 تلحلئ حلخىط   ئ

 و ا  وتلحهم حل م ي  ئ حلوم   حستع مل حلوى ا حلطمل  ل على  حلسمط   لتولل طع ه حلي     

 حل  ا 

 حلوم لم  ، ح م حستع مل حلوى ا حل   ل لحل وىي دإوه موسئ  ئ طعم حل وتام  .      

  -اتمففففاء : -6
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لظمف  حل ما دي خىطم  حلتى مس  هل  لوه  م    ا ى  لل مئ تاموس  لح  حلخىط  حلا مئ     

  عظم حل ما حل لما 

لى  دي أا و  حلتى مس   وخفض لأو   ت خ  أو  غىي حل وتلمم  لبالو م لئ  ع ل حل ط     

 حلوما  حلي تقى  

   ا  لللا  حلتى مس  دإئ حلمد  حل ما مسمأ  أىي الو .       

 م    43 -38لالو دفي حلخىط  حلامد  م  ئ حلتقى    ئ   ا  حلىللا   تسخ وعم حلي   ا  و ح   ) 

لط  ق  مخ ي لتخف ف قلحم حلخىط   تم  إلمد    م   ع و   ئ حلس   حلتي  تم تول  هم  ئ ( 

تال ا الا  ئ حلس    أ الا لحو   ئ حل ما لهاح مسمأ  أىي حىقما   ا  تلحلئ الىمئ حلس   

 ىمل ما.

  -مواد تثبيت  يطات اتعجينة : -7

فمع تعم أو  حلخلئ مل أو  م تستع    ئ حلل ل ي حئ مومدظ أىي حستق ح  قلحم حلعا و  لو   

  لئ د   

   لومتعم أئ ىعض .    

 لألمد  حلي ل ل    وأ ت ىل  حلس   ، لد   حل ما أئ حل  لوم  لتعقا حلسطح مل ت ىىه .  

" حلتي تعلئ  Stabllizer لالو م  ئ حلل لل حلي حلاستق ح  ىمستع مل ىعض حل لح  حل  ىط  "   

 عى    ئ

حل  لغ حلوىمتم  ، حلى ت ئ ( )  ←أ  أىي ت        ىم  حلخىط  ل ئ هاه حل لح  حلت   ا تسم   

 م م حل   تم   ئ
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حل وتام  حلو لحوم  دعي ) حلامىت ئ ، لىعض  عتقم  حلوعم حل اىتئ ،  وتام  حلسى ىلل (    

 حلتي ت    واموعم

 دي ت     حلعا و  .   

 

 

 -مكسبات اتطعم واترا تة : -8

حم حل مض دي حلاأ ح  لحلت ومأ م لئ هومو ل ل   لاستخ حم حلفمو ىمم م وما خطل   أ حستخ    

 ل ا حل مض

لخفقه لالو لى سمأ   دي حلتخىص  ئ حلطعم حللد  حل لال  ىه ىمالمد  حلي حأطما طعم    

 لو ع  لى وتإ حلوعم ي

 لق  ملما  ىعل  حل  تقمل       أئ حلفمو ىمم .     

  -اتبيض : -9

ت   حل مض  ئ حل  لوم  ح سمسم  دي حل ومأ  ل  ا  ال ته ت    ىى عو أىي خلحص مع   

 حل وتإ حلوعم ي ل ئ

  -هوم  اا مئ  ت ف حل مض حل ستخ م ىملآتي :   

مستخ حم حل مض  ئ حل  ام  حلعملم  لحلطملا   ى م م  ئ الو لتىدي حلفسم  حلاي       -1       

 ىى عو أىي

 حلومتإ .طعم             
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حاح حستخ م حل مض حل وفلظ ىملت     دي حل ىا  دإئ  عوي الو مئ   ا  و ح ته  -2       

 توخفض حلي 

 م ( دإوه مفل  مئ  ت و دي حلال حلعم ي دت   ولحلي سمأت ئ ق      10 -5و ل  )             

  خلله حلي حلاأ ح 

 تعلو  م وما أ ىم  حلخفا دي حل ومدظ  أىي لا تىمط الو ى ق    ال  م  حل  لت ئ حل            

 خلح عم .

أو  حستخ حم حل مض حل ا   دإوه  تىأ لالو تعس   حل مض  أ للعه دي  وم  خم    -3      

  أ وسى   ئ حلس  

% لالو لى سمأ   دي وفظ خ م ص حل مض  ئ حلتس    م وما حلتخل ئ  5دي و ل             

 ىملتا    لأو 

حلاستخ حم  ت و حل مض دي حلال حلعم ي لم   حلي   ا  و ح   حلس د  ق   حلاستخ حم             

. 

أو  حل غى  دي أ    مو  ئ  ممض حل مض دقط  لئ حل فم  ، لالو   م مو ا دي  -4      

 ومل  حأ ح  مولح   

حل فم  حلعمو ) حل ىو ( دإوه لا    ئ لال  لو   حلف   لى ممض أئ حل فم  ، ل لاه         

 حلي حستخ ح م 

مخ ي  ومأم  ، لوا  مئ حل فل  هل  ممض حل مض حلطمل  أم   و ا م تمل ىثوه م لئ         

 قلح ه  ىىم    م 
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مسمأ  أىي ل م    فما  حلخفا لتعل ئ حل غل  حلع     لحلقلم   عم  ،   م مسمأ  أىي  وأ         

 خ ل  حل ما  ئ

سعلل  تعل ئ حل غملي حل وتلم  أىي خىمم هلح م   س    أو    لوم  حلعا و  ، لت اأ        

 ل ا  ممض

   -حل مض حلي لال   ى   مولح   ئ حل  لت ئ دي تعل ئ  ممض حل مض لهي :        

* ملدل اىل   لل ئ                                                                       

Ovoglobulin  
* ملدل   لس ئ                                                                            

Ovomyocin  
*  لوم ل  ل  ئ                                                                            

Conalbumin  
م  تعىا لوا  مئ  مض حل ام  غوي دي حلاىلب لل ئ ىع س  مض حلىط ، م م دم        

 ىم لدمل  ل  ئ لهل معت   

 حل  لت ئ حل  مسي دي  ممض حل مض دإوه معت   مق  تث   ح  أو  حت مم أ ىم  تعل ئ حل غملي .       

لأو  م  تم حلل ا لى مض دإئ طىقم  ح لدل  لس ئ  تم د ىعم مل قطععم أئ حل ممض  أ        

 تعل ئ خ لط مل

حلل ا تعت    ومسى  أو  م لا  ل   طلل هاه حلخ لط مل هاه  حلمما ، لقممس  ق  أ ىم        

 ح لمما 
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(  م  لئ ، لمعتق  مئ حلل ا حلس  أ دي حل  حم  مسمأ  أىي تعل ئ  400 – 300)         

 حل غملي لحلوام

حلع    ، لالو   اأ حلي د   طىقم  ح لدل  لس ئ حلي حلطلل حل ومسا لأم      م    ي        

  لت ئتا أ حل 

 لحلاي مو ا أو  حلتع ض لىو ح   حلي لأعسما ع    م   لعاه حل غملي .        

 

 

 

 اتمتبعة أثناء ضرب بياض اتبيض **** ات طوات 

 

   أو  م  تم لأوتلحا حلعلحا دي  ممض حل مض  لحسط  حلخفا ، دإئ حلعتى  ت ىح اح   غل

م مقف حلل ا دإئ حلسم   للعوعم تظ  عفمد  ، لتظ  حلعتى  قم    أىي حلو    لأو  

اح حست   حلل ا دإئ حلخىمم   تس ا  ئ ولل حلخىمم حلعلح م  حلع     لحلو  ىم  تىت م لح 

حلعلح م  حلع      تم تقسم عم مل تفت تعم  أ حتمو  د    ل خلل   مم  حخ ي  ئ حلعلحا ، 

مع    ق  لوت ا   ل أ ل م   أ   حلخىمم حلعلح م  دإئ حلسىا حل ومط  عم  ئ حلسم   م ىح

 لع ىم  حلل ا خم   دإئ  ممض حل مض م ىح مع   س  م  . 

  ل أ حست  ح  أ ىم  حلل ا دإئ حل غملي ت ىح مق  س  م  لح أ لمع    مملم  ، لأو  م  تم

تعل ئ ق م  و    دإوه  لقف حلل ا ، لأم    دإئ هاه حلق م ت ىح مع    ىمتم  لتو   ح   أ 
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حلتث    حلت   اي لت ىا حل غملي حلي حلتىف حلاي و ا دي  حست  ح  حلل ا ، ل  اأ

سطح حل  لت ئ ل  اأ حلتىف حلوم ا لى  لت ئ ، لالو أو  م  تم د   ال  م  حل  لت ئ دي 

طىقم  مل أىي  ل   طىقم   قمق  أو  م  تم حا حا أ ىم  حلخفا ل م مو ا م وما حلخفا 

مسم  دي اليا حل  لت ئ ل ئ ح  ل  هل مئ  تم د   مل تىف حل ا لأم  حلوعط  ح س

لا دإوه سلا  ح سمسم  ، هل ل ل   حستخ حم  ممض حل مض حلاي تم خفقه  ىمع    ، لح 

 م ىح ام  ح  لل ت و  لئ حست  ح  حلخفا .     

 

 اتتي تؤثر عيي  فق بياض اتبيض ** ** اتعوامل

  -مض ل ئ هاه حلعلح   :هوررمو  ا لأ   ئ حلعلح   تتو م دي ومتإ أ ىم  خفا حل م      

  -تجم إناء ات يط أو ات فق : –أ         

مفل  مئ م لئ وام لأوما حلخفا     ح  ىو ا مس ح الو  ل م   حلوام وت ا  لأوتلحا              

 حل مض أىي   م  

مع    ئ حلعلحا   م مفل  مئ م لئ له قم  ل ا وس مم  و ا مئ الو مسمأ  أىي              

 ا   م  مع    ئلأوتلح

 حلعلحا .               

  -جااز ات فق :  -ب        

 ئ حل فل  مئ  تم خفا حل مض  إستخ حم  ل ا حل مض مل دي ىعض ح وممئ               

 حلخىط حلعم ي  أ
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اح                  حأم  مئ وام حلو  ىم  حل تعلو    تىط  أ وام حلالا حل ستخ م دي حلخفا ، لح 

 م حلخفا م ت

 لحسط  حل ىعق  ىمل   دإئ الو سلا معطي وتم إ  ختىف  ل أ  لوه موتم  ولأم   ئ               

 حلقل  أو  حست  ح 

حلع ىم  ، دإوه مفل  طىقم  لالو مئ  تم حلخفا  لحسط  حلعع بما سلحا  إستخ حم               

  ل ا حلخفا مل

 خىط  ع بم ي لعا حلس ض .               

  -: درجة اتترارة –ج        

 م ( معطي وتم إ    25 – 21حلخفا أو    ا  و ح   حلس د  حلعم م  دي و ل   ئ )              

 مدل    م لل 

حستخ م حلخفا أو    ا  و ح   مق  ،  الو دإئ  ممض حل مض حلاي تم تا   ه  م               

 حو عم ه معطي

 حل ممض حلاي لم  تع ض لعاه حل عم ى    لئ تا    .      وتم إ مدل   ئ               

       

  -اتبياض اتمجف  : –د        

ئ  مئ موتم  حلي لق  مطلل دي أ ىم  حلخفا              م  ئ حستخ ح ه ىع  لأأم   حست امأه لح 

 ، للعئ مىوظ
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لومتإ  ئ حلخفا  م تم  موه لمس  هومو خطل   تا   دم م لل حست   حلخفا لمست   ح             

 لفت   طل ى  .   

  -اتقواتب اتمست دمة : -10

أو  حت مم أ ىم  حلاأ ح  دي ماعل  حلعائ حل تعم ا أى عم دإوه  تم للأ حلعا و  دي        

 قلحلا لعم مع مل

 تع    م  ئ  ئ خىلعم حلو لل أىي حلعمو قي  ل    ست     مل  ستط ى  لىثوامم        

 تلقف أىي تىم و  ت

 ⅓  م  حلعا و  حل ستخ    ، لدي ا مأ ح ولحل  اا مئ تللأ حلعا و  وتي  ستلي )        

 وام حاوما(  ½: 

مل حلقملا حل ستخ م ىع  لأا حا أ ىم   هئ لعاه حلقلحلا ىف عم  مل قطو    ىى  ىملل   مل        

 حلس ئ ، لق   تىأ

 ل ق ا ق   للأ قطع  حلعا و  .الو  ش ) توسمم ( لع م  قى ى   ئ ح       

  -اعتبارات ات بيفففز والإعداد : -11 

  حأي حلسرر أ  دي حت مم حلخطلح  حل تتملم  م وما أ ىم  حلاأ ح  لمئ  تم ح خمل حلعا و   –م       

  ىمع   حلي

 حلف ئ ىع  أ ىم  حلخىط لحلاأ ح  ، لأ م ت  عم دت   طل ى  .         

 لف ئ دي حل قم ا ح للي  ئ  خلل حلقلحلا وتي لا  تث   وام حلعمو  الو .م وأ دتح ح –ا      
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 خت   ت مم حلخ ل أئ ط  ا حلىلئ حلخم اي لىسطح أو  م م    حلي حلىلئ حلاه ي  أ  –       

 للأ ط ا

س  ئ  حخ  حلقملا لمخ حاعم  ىمع    دإاح ت  ئ لال  أا و   ىت ق  ىط ا حلس  ئ           

 ىم دمستع   أ 

 حلخ  ل ، لحاح لم معىا حي أا و  ىملس  ئ م لئ الو  لمى  أىي حعت مل أ ىم  حلخ  ل .          

 

* ىع  خ ل  حلقملا  ئ حلف ئ  للأ أىي  وخ  سىو لمط أ خفمفم   ئ حللسط          

 لحلالحوا لىو لل أىي

تي ت     ا  و ح ته حلي قملا حلعمو ، لأو  حل غى  دي تع    لتسى ف حلعمو  ت و و           

 و ح   حلال 

حلعم ي  م  تم تسىمفه لأ م ىملسللمفمئ مل معممس حل للي ح   ى ئ ق   حئ  تم حستعىعه مل            

 تسلمقه . 

* م  ئ لأا حا أ ىم  حلخ  ل لىعمو دي قلحلا  ئ  م    قم ا ح لل و لم ىو ا مظ   عم         

 حلعمو م وما أ ىم 

 حلتسل ا ل  حأي دي الو ح   همم لهل حلتعىف  حلاقت م م  .              
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 ** تصر بعض أنوال اتكيك  ** 

  -اتكيك اتعادي اتبسيط : -1

  -ل و    تو  حلعمو حلىسمط أ   مولح   وعم :    

 

 كيك اتكريز واتييمون  كيك اتبيح واتجوز

 كيك دقيق ات رة كيك اقتصادي

 كيك شعبي كيك اتبندق

 كيك عيد اتميلاد كيك اتصودا

 كيك اتزبيب كيك اتكريز
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 كيك اتكريسماس كيك اتغ اء

 كيك اتعطية كيك عيد الأم

 كيك اتبرتقال كيك اتباارات

 كيك اتبرقوق  كيك اتعانس

 كيك اتيياتي كيك مرمل

 كيك اتفاكاة اتمت مر كيك ساتي

كيك عين اتجمل  كيك شم اتنسيم

 اتطبقي

 كيك عين اتجمل

 الأمريكي

كيك اتعُرس  و 

 اتثلاث طوابق

كيك سندويتش 

 فيكتوريا

 كيك سندويتش

 كيك اتقاوة اتطبقية كيك الأناناس

كيك اتقاوة اتطبقية 

 الاسفنجية اتدسمة

كيك اتقاوة واتزنجبيل 

 الاسفنجية اتدسمة

 كيك دسم صغير كيك اسفنجية دسمة
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  -كيك دسم عادي : -2

  -حلعمو حل سم أ   مولح   وعم : ل و    تو      

 

 كيك اتزنجبيل كيك فاكاة 

 كيك الأرز  كيك اتكروياء 

كيك عين اتجمل 

 الأمريكي 

 كيك اتييمون 

 كيك اتكريز  كيك دقيق ات رة 

 كيك اتجزر  كيك اتملاك 
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 كيك اسفنجي عادي  كيك دهني 

 

 أئ ح خ ي .لوا  مئ    ول   ئ تىو حلاولح  لعم ت ومأ ىط  ق   ختىف   

  م ق   تعمىه حسم ولأ ئ  ئ حلعمو للعئ وا  مئ    ول   تم ت ومعه ىط  ق   ختىف  أئ  

 ح خ ي .

  مو أ   حل مى  .     ←    ** مثال

 * فيوجد منه نوعين تتت ه ا الاسم تكن تو نظرنا تطريقة اتصناعة في كل نول نجدها م تيفة .

  -اتنول الأول :              

        

 اتمقادير اتمكونات اتمقادير اتمكونات

( ميعقة  1)  مستوق  بيز أوقيات 4 زبد أو مرجرين

 صغيرة

( ميعقة  1)  باارات ممتزجة أوقيات 4 سكر بني رطب

 صغيرة

 ( أوقية 11)  فاكاة م تيفة أوقية 1½ عسفففل

مرملاد أو قشور  2 بيض

 مسكرة

 ( أوقية 2) 

 كوب ½ تبن أوقيات 6 دقيق
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   ميعقة ⅛ ميح

 

 -* طريقة اتتصنيع :

 مل ا حل هئ لحلس   لحلعس  ا  ح  .  -1      

 خفا حل مض لملما أىي  دعم  ىملتىم ل  أ حل ق ا حل وخلل ل ىح حلطعمم ل سولأ  -2      

 حلخ  ل  أ

 حلل ا حلا   .          

 ا حل وتال لعاح حلس ض .تلما ىقم  حل  لوم  لحلفمعع  ىع   لاعم ىقى    ئ حل ق  -3      

 ملما ل ئ  أ حلخىط وتي تتعلئ أا و  ل و  . -4      

 تللأ حلعا و  دي قملا حلعمو حل ىطئ  ل أ لب   . -5      

 سمأ  . ½ ا ل       350تخ ل دي د ئ  تلسط حلو ح   أىي   ا   -6      

(  2½ – 2خ  ل ل    )  ا ( لمست   دي حل   310 – 290 م      حلف ئ حلي   ا  )  -7      

 سمأ  .

 لم  ئ تسطم  هاه حلعم   ىسطما أا و  حلىلل  م تل ئ .  -8      

 .** هاح دم م  ختص ىملول  ح لل 

 

 اتنول اتثاني * * 
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 اتمقادير  اتمكونات  اتمقادير  اتمكونات 

 كوب  تبن فاتر  رطل  دقيق 

 (  1)  بيضة  ميعقة  ¼ ميح 

 أوقية  ¾ ميرة   أوقيات  4 مرجرين 

 رطل  ¾ زبيب  ميعقة  ¼ جوزة اتطيب 

 أوقية  2 قشور مسكرة  أوقية  4 سكر 

 

  -* طريقة اتتصنيع : 

   دث حل ق ا لحل ىح ل  هو د عم حل هئ . -1       

 تلما الل  حلط ا لحلس   . -2       

 تل ا حل مل  لم ا أى عم حلى ئ حل حديا لتلما لى ق ا. – 3       

 تلما حلخ       تلا  ىولحلي  ىعق   س    س   حلي  خىلط حل ق ا .  -4       

 ت ل  حل  لوم   عم  لتعل ئ أا و  خفمف   طمط  ، لتت و للإستلحا . -5       

 ا ل     بأ سمأ     400تخ ل حلعا و  حل  تفع  دي د ئ سمخئ ولأم  أىي   ا   -6       

 لىع هم تخفض   ا  

 ( سمأ  .  1¼ - 1 ا لمست   دي حلخ  ل ل    )    35  حلي و ح           

 

 ** لمظع   ئ ط  ق  حلت ومأ مئ  ىه م  ختىفمئ لهاح مظع  مع   دي حلطعم .
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 -أنوال اتكيك اترغوي اتمنفوش وملاتظات تول تصنيعاا :

 

معت   حوتم  هاح حلول   ئ حلعمو أىي   ا  تو   غمل  موي معس   حلع بلئ  ئ  سمو ا  -

 حلخ  ل

            (Backing Powder   ) 

  -من هففففففف   الانففففففففوال :

  مو حل ىو . -1            

  مو حسفواي . -2            

  مو عمفلئ . -3            

 

  -كيك اتملاك : -1

را توتلي خىط  هاح حلعمو أىي حلس   لحل مض لحل ق ا ،  أ حل ستخىص لىط ط ح  و ر         

 مسمأ  أىي

لىتقى    ئ   ا  الىمئ   لت ئ حل مض لمسمأ  أىي ل م    فما   pHخفض   ا  حلررر          

 خفقررره دي هاح  

حلول   ئ حلعمو ، ل ئ حل ف لض مئ معم    ق ا حلق ح  ئ ح  وما حلط    ى م            

 حلعىل  ئ وتي   ا   
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 ىطم  ىمقي خىطم  حلعمو ح خ ي .لهاح مق    م دي خ 4.3pHو لل            

لهاه حل عم ى  حلع     تس ا تعس  حل  لت ئ لتل   دي   ا  لللا  حلوعم ، للق  م  ئ           

 حلو لل أىي

ولأم  ا     ئ هاح حلعمو ىمست  حل حل ق ا ىملوعم ، حلا مئ وام حلعمو  وخفض ى ا             

 تع له ل  ا 

   . حلو ح   حل وخفل          

تخىط   لوم  حلخىط  لتعل ئ حلعا و  ىط  ق  خفا  ممض حل مض  أ و ف   م  حلس           

 لىس أ  ع    

وتي تعل ئ  غل  قلم ، ىع  الو تلما  لح  حلو ع  لحلىلئ لحل ىح  أ حل ق ا لىقم  حلس           

 لتخىط ا  ح  

 وتي  تاموس حلعا ئ حلسم   .        

ئ  مد  ح لأم  حل ستع ى  خملم   ئ مم   م    هوم  و ا موعم تس ا حوعمم   اا  مئ تعل         

 وفمعم   غل   

حلعا ئ حل تعلو  ،  خ ل حلعا ئ دي ملحوي  ع وم  أ مق  اح  أوا لسطي  فتلح لى سمأ          

 أىي تس ا

 حلو ح   حلي حل وطق  حل حخىم   ئ حلعمو .          

  - يطة اتكيك الاسفنجي : -2
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هاه حلخىط   ئ حلعمو تتم ىمستع مل وسا  تسملم   ئ حل ق ا لحلس   ل وتلمم  حل مض          

 حلعم   ، لحأ ح  

هاه حلخىط  مستلاا حلاأتوما أ ىم  حلخىط و ا موه لمس  ئ حلسع  خفا  مد   وتلمم          

 حل مض ،   م هي

   ئ حلعمو مق  وا م  وس مم   ئ حلومل دي خفا  ممض حل مض دقط ، لم لئ هاح حلول         

 حلعمو حلسم ا   م موه

 تاى  ىس أ  ، لالو دم  ئ حلمد  وسى   ئ حل هئ  أ   م   سولأ حلخ  ل ،   م مئ        

 تسخ ئ حل مض حلي  

  م ( توسئ  ئ  فما  خفا حل مض .   42 – 38  ا  و ح   )       

 

  -كيك اتشيفون : -3

مض أئ حل فم  ل خفا حل ممض  أ الا  ئ حلس   لى سمأ   دي دمه مف    ممض حل         

 تقلم  لوفمعم   غل 

 حلعا ئ .        

ل خفا حل فم   أ حل ق ا لىع  الو تلما حلمه وسى   ئ حل هئ حلوىمتي لتسمأ  أىي         

 تط    وس إ حلعمو

و لمولحأعم ق  م  ، و ا للا     ئ حلاعم   حلي مئ هاح حلول   ئ حلعمو هل  ئ مهم حلعم        

 مستع   دي خىطمتعم
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حللب  ( لحل ق ا حلاي  للأ دي  خ    وى   ئ   حو  حأ ح   –حل مض  –) حلس           

 حلعا و  ، ل ئ حل عم

 حست  ح  خىط حلعا ئ حلي مق  دت      و  لىل لل حلي تاموس حلخىمط .             

 ئ لظعل  تعققم  دي سطح قملا حلعمو  أ حوخفمض لحللب  دي حلخىط تس ا ت ىا حلعا        

 دي ولأم  حلعمو

حل وتإ ، لق  معلض أئ حللب  ىمل هئ حلوىمتي لأئ حل مض ىعض حلوى ا حلاي موسئ  ئ         

 ولأم  حلعمو

 لح  موم  وفظه لفت   مطلل .        

 تع   . م م وسا حل هئ لحلوى ا حل قت و  دعي  تسملم  لللئ حل مض حل س        

 

  -** نب ة عن أشار أنوال اتكيك اتمنتجة تجارياً :

 

 }  كيففك اتطبقففات {

وارررر  مئ  معررررع  موررررلح  حلعمررررو حل وتارررر  تام  ررررم  هرررري  لحلرررراي  خ ررررل درررري ملحورررري غ رررر  أ مقرررر          

 لتستع   ىعض حلوعل   

بمررمض حل ررمض  ر ئ  رر  طىقترر ئ  ررئ حلعمرو  ررم تسىمفعررم  تى مسرر   ررئ  سرولأ حلسرر   لحلرر هئ ل         

 ل لمدم  مخ ي .  



 

 Page 151 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

لتسررتع   حلخىطرر  حل ررا ل   ا  مررو حلعررمفلئ   درري حأرر ح  طىقررم  حلعمررو هرراه ، حلا مئ وسرر إ        

 حلعمو م لئ مع  

طررر حل  لأاح حسرررتع   د عرررم حلطوررر ئ حل عم ررر  ىرررملعىل   رررأ وسرررى   رررئ حلررر هلئ حل عم ىررر  ىرررمل لح         

 حل سمأ   أىي

(  145 – 115  هراه حل رلح  تسررمأ  أىري  درأ وسررى  حلسر   حلرري ) حلاسرتوىا و را مئ لاررل       

 100الا لع  

ارلا  رئ حلرر ق ا ، لحاح حسرتع ى    لورم  حل ررمض  م ىر  دررإئ لرلئ حلعمرو م ررلئ م رف  م ررم لأاح       

 و   حستع مل

  ممض حل مض دقط دإئ وس إ حلعمو تعلئ  ملما .      

 

  -رغوي اتمنفوش :** بعض اتتوصيات اتتي وضعت تصفات اتكيك ات

 

حل ق ا  % أىي مسمس وسى  15 اا مئ تعلئ وسى  حل مض مع    ئ وسى  حل هلئ  رر  -1     

 لوسا ط مع 

%  ئ حل مض ،   و م حلخىط  حل   ل  توتلي  35حلخىط  دملخىط  حل عت ل  توتلي أىي          

 %  ئ  70أىي 

 حل مض لا مععم  وسلى  أىي مسمس حل ق ا .         
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%    وسلى  أىي مسمس للئ  145 – 113تت حلح وس ى  حلس   حل ستع ى    ئ ا  -2     

 حل ق ا .

.........    -حلوى ا  – وتلي حل ما دي حلخىط  ا  ئ  مد  حل  م   مل وعم حل مض  -3    

  اا مئ مسملي للئ 

 حلس   .         

 %  . 6 – 4.5وس ى   سولأ حلخ  ل تت حلح   ئ ا  -4   

 %  ئ للئ حلعا ئ حلسم   . 0.7وسى  حل ىح تسملي  -5  

 

أو  لألمد   لح  حلعمعمل  اا لأا حا ىعض حلتول  ح  وسا ط مع  حلعمعمل حل لمد  لالو  ** 

 لىسمط   أىي

   ا  لللا  حلعا ئ حل ومو  حلتي هي  ع   لىوفمظ أىي حلسمل حلومتإ .      

 ما     حلسى ىلل موسئ  ئ وفمعم  حلعمو.لألمد  ىعض حل لح  حل مس   لال  م  حل  **
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 قلحأ  أم     ا  ىخص   لىعمو حل غلي                                     

  

  اا مئ مسملي للئ حل مض ىملعم   .   Fatللئ حلرر  -1

 للئ حلس    اا مئ م لئ  سملمم  لللئ حل ق ا . -2

 للئ حل ق ا لحلس   .للئ حل مض لحلوى ا  عم   اا مئ مسملي  -3

 

  -: ** قواعد لإست دام اتدهن اتغني بمواد الإستتلاب تتتضير اتكيك اتغني باتسكر واتسوا ل اتكثيرة

 للئ حلس    اا مئ  ل   أىي للئ حل ق ا . -1    

 للئ حل مض  اا مئ  ل   أىي للئ حل هئ . -2    

  ل   قىمى  أىي للئ حلس   . للئ حلسلح   دي حل مض لحلوى ا  اا مئ مسملي مل -3    

 

  -** قواعد باتنسبة ت يطة اتكيك اتمن فض اتسكر :

 للئ حلس    اا مئ مق  أئ للئ حل ق ا . -1     

 للئ حل مض  اا مئ  ل   أئ للئ حل هئ . -2     

 للئ حلسلح    عم   اا مئ مسملي للئ حل ق ا .  -3     
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  -جي :** قواعد باتنسبة لإنتاج اتكيك الإسفن

 للئ حلس    اا مئ مسملي مل  ل   قىمى  أىي للئ حل مض حلعم   . -1    

 للئ حلسلح    عم   اا مئ  ل   أىي للئ حلس   . -2    

 للئ حلس   مل حل مض حلعم    اا مئ  ل   أىي للئ حلطو ئ . -3    

  عم  .حل ق ا  اا مئ  ل   أىي للئ حلس   لحلوى ا لحل ما  للئ حل مض ل -4    

 

  -** بعض اتملاتظات تول تصنيع اتكيك :

%   أىي مسمس للئ حل ق ا دي حلعمو ح  ف   160 – 110وسى  حلس   تت حلح   ئ ا  -1    

 %   60، ا 

 %   دي مولح   مو حلعم للات  . 180دي حلعمو ح  مض لت تفأ حلي ا          

   م  حل مض حلسم   تسملي   م  حل هئ . -2    

%    ئ   م  حلس   أىي مئ ت خا  وظ  لا  تق     135 – 125  م  حل ما تسملي ا  -3    

   م  حل طلى  دي

 حل مض لحلوى ا حل ستع   .         

 %    ئ للئ حل ق ا . 70 – 30  م  حل هئ حل ستع   تت حلح   ئ ا  -4    

 .%    ئ للئ حل ق ا  7 – 3  م   ىح حلطعمم تت حلح   ئ ا  -5    

 %    ئ للئ حل ق ا . 2 – 1.2  م   لح  حلتخ    حا طومأي تت حلح   ئ ا  -6    

 أو  ل م     م  حلس    اا مئ تل ح    م  حل مض  وفس حلوسى  . -7    
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 أو  ل م     م  حل مض ت تفأ   م  حل هئ مملم  . -8    

   .أو  حستع مل حلوى ا حلاما ت تفأ   م  حل ما  وفس حلوسى -9    

أو  م تعلئ وسى  حل هئ   تفع  دي خىط  حلعمو دإوه  اا  تقى     م   لح  حل دأ  -10   

 حلىل   ىس ا 

 أىي حاوتفمظ ىملعلحا .  Fatق    حلرر         

 أو  م تعلئ وسى  حل هئ   تفع  دي حلخىط  مفل  مئ تقى    ا  و ح   حلف ئ . -11   

توتم  لع م  مق   ئ   م  حل ما لحل سولأ  قم و  ىعا و  أا و  حلعمو حلع    حلوام  -12   

 حلعمو حل س   . 

لألمد  حلفمعع  حل ع لس  ق  موتم  ل عملا  خم   ىملوسى  لع م  حل ق ا لحل مض لق   -13   

 توتم  ىعض

 حلخىطم   لمدم  مخ ي  مل للاس ل لح  حلو ع  .         

%    2.5خفض وسى  حل هئ حلوىمتي ى ق ح  ا أو  لأستع مل  سولأ حلعم للات  مفل   -14  

 %   10لع  ا 

  ئ حلعم للات  حل لمد  .        

 

  -**  بيز اتكيك :

أ ىم    ام  حلو ح   لط مع  حلتلل أ حلو ح ي دي حلف ئ  عم ا ح  دي توق ا حلعفما  حلعملم  ات مم 

 خ  ل أا و  حلعمو ىع  للععم دي حلقلحلا حل ع وم  مل حلل قم  .
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م م   ام  حلو ح   حلىل   لطلل حلفت   دتو  هم مملم  ط مع  س و حلعمو لوام لط مع  حل لح  

  -حل حخىم  دمه خم    حل وتلي حل طلبي للق  للع  حل  ام  حلتملم  للإست عم   عم :

  م     لىعمو ح  مض لح  ف .   182 – 177*                              

  م     لىعمو حلقلحلا حلع     .   177 – 150*                              

  م     لىعمو حل وفلش .   177 – 162*                              

   

  -أما اتفتفففففرة اتلازمة فاي :    

  قمق       لقلحلا حلعمو حلخفمف  . 25 – 20*                              

  قمق       لقلحلا حلعمو حل تلسط  حلوام . 75 – 60*                              

  قمق             لقلحلا حلعمو حلع     . 120*                              

  قمق      لقلحلا حلعمو ح سفواي . 60 – 45*                              

  -اتكيك :** اتتغيرات اتفيزيا ية واتكيماوية اتتي تتدث عند  بز 

 -تو ا تس  ح        دي   لوم  خىط  حلعمو م وما تع لعم لو ح   حلف ئ  وعم :       

 .   ت    حلسملح  ل ئ ل وعم حلعلحا  حخ  حلخىمم ا خىمم حلعا ئ 

 . لأل مم  ت خ  حل ما حلو   ئ   لوم  حلعمو 

 . تاىتئ حلوعم 

 .     ظعل  حلىلئ حل وي أىي سطح حلعمو ا تو مص حلقع 

 .   البررمئ حل هررئ  تث    حلو ح 
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  لأوتم  غررملCo2 

 

  -** صفات اتكيك اتجيد ومظاهر اتجودة تبعضه :

 .  تىلئ حلقع   حلخم ام  حلعىلم  ىملىلئ حل وي حلفمتح حل تاموس وت ا  لتو مص هاه حلطىق 

 . لأوتظمم خىمم لا حلعمو لتاموس تلل ععم لوا عم 

 ا  حلىا .تاموس   ا   طلى  ل ى س قلحم موس 

 .   تعلئ ا  حئ حلخىمم حلعلح م   قمق  لومأ 

 . لأل مم  وام حلعمو وت ا  ا تفمأه دي حلف ئ  قم و   ىوام حلعا ئ أو  لأ خمله حلف ئ 

 .  ا   حلطعم لحل ح و 

 

  -** عيوب اتكيك وأسباباا :

 . س  وام حلعمو  

 . قى    م   سولأ حلخ  ل 

 .  أ م  فمم  خىط حل لح 

 لحا ى  لوم  حلخىط  .أ م و   حلع 

 .  أ م تلحلئ حل  لوم 

  ح تفم    ا  و ح   حلف ئ أو  لأ خمل حلقلحلا   م مس ا ت ىا حلقع   ىس أ    م م عا

  دأ حلقملا لوفرررش حلعمو لق       حلخ  ل .
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  لللا  حلعمو ا مي ىقما حلىا أا وم  لس ىه أ م لأت مم حلخ  ل   مل تسى ف حلعمو ق   ت    ه

. 

 وسا  حلعمو ىس ا قل  حلعا ئ مل قى  حل ما مل طلل دت   حلخ  ل ىملف ئ مل ل م   دت   تعت  م

 حلخىط أئ حلىلم .

 .   قى    م  حلس 

 .  حا  ولأم  حل هئ حل ستع ى  لهاح مس ا حلتعت   

    تىقأ سطح حلعمو : ىس ا أ م  فما  خىط حل لح  ، لظعل  دقمأم  أىي سطح حلعق

   ل لح تفم  دي   ا  و ح   حلف ئ .لأ م  ى     سولأ حلخ

  تعقا حلقع   :   ىس ا ح تفم    ا  و ح   حلف ئ مع    ئ حلىلم لح تفم  وسى  حلطو ئ مل

 ل م   دي قل  حل ق ا ، ل دأ دت   حلخىط .

    للئ حلقع   حلىمه  :  مس ىه حوخفمض و ح   حلف ئ لحستع مل حلس   م  حل ختلل  خم

  ي .حلعس  لحلاىل لل حلتام

    أ م حوتظمم حلفالح  حلعلح م  لخىمم حلىا : ىس ا ح تفم    ا  و ح   حلف ئ أو  قمأ

 قملا حلعمو مل أ م  فمم  خىط حل لح  .

  ىس ا حلل م   دي خىط حل لح  . ←تعت  لا حلعمو 
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  -** تجيد اتكيك :

     

حلعمو حلا مئ حوسا  حلعمو  غم ح تفم  وسى  حل طلى  لغ  هم  ئ حل لح  حل لمد  دي خىطم      

 تتع ض حلي

حلتاى  حلس  أ .، لحلس ا حلف ل ملي لحلعم ملي معل  حلي و لا حلتس  ح  دي حلوعم ىملوسى       

 لاوتقمل ىعض

حل طلى   ئ  وطق  حلي مخ ي و ا مئ  ظمه  حلتاى  دي حلعمو هي ح تفم  حل طلى  دي       

 طىق  حلقع   حلعىمم

  و م توخفض دي  وطق  حلىا ، لتتفت  ىس أ  لتعلئ حلقع   اى م  حلقلحم لقملا حلعمو        

 لحلطعم .   

 

  -** أهم اتعوامل اتمساعدة عيي اتتجيد :

 . ىقما حلعمو دت   طل ى  ق   تسىمفه 

 . لأطمل  دت   حلخ  ل ىملف ئ 

  لأوخفمض   ا  حلرررpH  مئ مسمأ  أىي ىقما حلعمو طملام  دت   مطلل لمو ا حلع س لأاح 

 لسط حلعمو قمأ مم  .

  ئ حل فل  وفظ حلعمو ىع  ت    ه ىع لح   و    للق  لا  موه م  ئ مئ موفظ ىط حلته 

 لفت   طل ى  .



 

 Page 160 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

 

 -من طرق قياس درجة تجيد اتكيك : **

 . لأستع مل ماعل  تو   قطع   ئ حلعمو لىلسط 

  لأستع مل اعمل " حلفم  ولا حا " ل  حس    ا  لأ ت مص حلعمو  ئ حل ما. 

 

  -** اتمتتويات اتغ ا ية تبعض أنوال اتكيك :

 

 اتكيفففففك الأسفنجي  -أولًا :                        

  -ام  م   ت    : 100*  وتلي 

 سع   296   -حلطمق  : -1                   

 وسى   وخفل  ) م (، حل   لدىد ئ   -حلف تم  وم  : -2                   

 وسى   وخفل   ا دلسفل  ،  لتمس لم   . -ح  ىح حل ع وم  : -3                   

              

 اتكيففففك اتدهني  -ثانياً :                         

 سع   365 -حلطمق  : -1                     

 وسى   وخفل  ) م ( ، حل   لدىد ئ   -حلف تم  وم  : -2                     

 وسى   وخفل  ا دلسفل  ،  ملس لم ،  لتمس لم   . -ح  ىح حل ع وم  : -3                     
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 اتكيفففك اتملاك  -ثاتثاً :                          

 سع   248 -حلطمق  : -1                      

   ا حل   لدىد ئ   وسى   وخفل -حلف تم  وم  : -2                      

 وسى   وخفل  ا  لتمس لم   . -ح  ىح حل ع وم  : -3                      

 

  -** طريقة اتت زين اتنمو جي تبعض أنوال اتكيففففك :

                              

 اتكيفففففك الأسفنجي -أولًا :                        

 ( مممم . 3 – 1)  ← م       25:  20ا        -دي حلال حلعم ي :    -م   

 ( مممم . 10 – 7)  ← م         10:  5ا                   -حلت     :    -ا 

 ( ععل  . 6 – 3)  ← م       18:  10 -ا                 -حلتا    :    -   

             

 اتكيففففك اتدهني  -ثانياً :                          

 ( مممم . 3 – 1)     ← م      25:  20ا          -دي حلال حلعم ي :    -م   

 ( مممم . 7)     ← م        10:  5ا                   -حلت   رر  :    -ا 

 ععل  ( مل مع   . 3)  ← م       18:  10-ا                -حلتا  ررر  :     -   

 كيفففك اتملاك ات -ثاتثاً :                         
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 ( مممم . 3 – 2)  ←  م    25:     20ا          -دي حلال حلعم ي :     -م   

 ( مممم . 10 – 7)   ← م      10:   5ا                   -حلت   ررر  :     -ا 

 ( ععل  .    6 – 3)  ← م      18:   10-ا                   -حلتا  ررر  :    -   

  

 

 سم باتكاكاو  كيففففففك د

  -** اتمقادير :

  (6 .  ملقمم  لب ) 

  (6 .   ملقمم  س ) 

  (3 .  ملم  ) 

  (8 . ملقمم   ق ا أم ي ) 

  (⅛  ). ىعق   س     ىح  

  ىعق   س     سولأ خ  ل . 2 – 1.5 ئ ا    

 . ل ئ مل  ما 

 . دمو ىمم 

 

  -** طريقة اتصناعة :

 مل ا حل هئ لحلس    عم  وتي   مض حلىلئ . -
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  خفا حل مض لملما حلي حل هئ أىي  دعم   أ حلل ا حلا   . -

  وخ  حل ق ا لحل ىح  عم  . -

 ملما حل ق ا حلي حل خىلط ،   م ملما  سولأ حلخ  ل  أ حلتقى ا  خف  . -

 ملما حلى ئ ىملق   حلىلم لع   أا و  ل و  حلقلحم . -

سط حلو ح   أىي تللأ حلعا و  دي قملا حلعمو حل ىطئ  ل أ لب   لتخ ل دي د ئ  تل  -

 سمأ  . 1.5 ا ل       350  ا  

 

 كيففففففففك اتجزر 

  -** اتمقادير :

  (2 .   لا ل  ) 

  (3 . لا  ق ا  ) 

  (3 .  ملم  ) 

  (1.5 .   س ) 

 . سولأ خ  ل  

 . دمو ىمم 

  (1.5 .  لا ال   ىعل  ) 

 

  -** طريقة اتصناعة :
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 مل ا حل هئ لحلس    عم  وتي   مض حلىلئ . -

 ل مض لملما حلي حلل    أ حلل ا حلا   . خفا ح -

 ملما حل ق ا حل وخلل ىع  الو   م ملما  سولأ حلخ  ل  أ حلتقى ا  خف  . -

 ملما حلال  ىع  الو  أ حلتقى ا . -

 تللأ حلعا و  دي قملا حلعمو حل ىطئ  ل أ لب   لتخ ل دي د ئ  تلسط حلو ح   . -

 

 

 

 

 

 

 عض أنوال اتكيك ****  طوات الإعداد أو اتتصنيع اتر يسية تب

 

 -اتكيففففك الأسفنجي : -اولًا :

  -طريقة اتتنفي  :    

 

 ***  تع  مللحئ  تسملم   ئ حل ق ا لحلس   لحل مض .    
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  تم وخ  حل ق ا لىتخىص  ئ حي تعتى  . -

 

  تم وخ  حلس   حلومأم حل ستخ م لتاوا لال   ت  . -

 

  تم تلل أ  سولأ حلخ  ل ىموتظمم أىي حل ق ا . -

 

  قمق  دي لال  حلفمو ىمم . 15 خفا حل مض حل ل لا حل  لي حل حلعع بم ي ل     -

 

 ملما حلس   حلومأم  أ حلخىط وتي  تعلئ  خىلط  تاموس . -

 

 تع  قلحلا حلعمو لت هئ ىطىق   هوم  لتوسم . -

 

  للأ حلعا ئ دي حلقلحلا ل  خ   ىمع    لىف ئ . -

 

 .  قمق  ( 30 – 20 تم حلتسلم  دي حلف ئ )  -

 

 مستخ م  ىمع    مل معىث لموفظ دي حلف  ل  . -
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 ** م طط يوضح صناعة اتكيك الاسفنجي **
 

  امات اتكيك
 دقيق فا ر -
 سكر  -

 مستوق  بيز  -

 بيض  -

  فانيييا -

                                                                ↓   
              ن ل اتدقيق

                                                                    ↓ 
 ن ل اتسفكر

                                                                     ↓     
توزيع مستوق ات بيز 

5 % 

                                                                     ↓    
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ض  فق اتسكر مع اتبي
 ق /

         ↓ 
إضافة اتدقيق واتعجن / 

 ق

       ↓    
 وضع اتعجينة في قواتب

   ↓ 
 – 20اتتسوية في اتفرن   } 

 دقيقة { 30

   ↓ 
 اتتاوية عيي سيور

   ↓ 
 تغييففف  بعد اتتفففافوية

           ↓ 
 تفففففظ في اتفريففففففزر

 

 -اتكيفففففك اتدهني : -ثانياً :

 

  -ة اتتنفي  :طريق      

 

  تم وخ  حل ق ا لحلسرر   . -
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  تم تلل أ  سولأ حلخ  ل أىي ا مأ حل ق ا . -

 

  تم لأأ ح  حلع      ئ خىل خىط حلس    أ حل هئ . -

 

 خفا حل مض لملما له حلفمو ىمم وتي مظع   ىلئ اه ي لتللل لدم   حل مض . -

 

حل مض لىل لل حلي قلحم لألمد  حل مض حل خفلأ ت   امم  ل تم حلعائ لمستعمئ  إلمد   -

  ومسا م  ئ مئ م ا دي حلقلحلا .

 

 وا عم . ⅓تع  حلقلحلا لت هئ ىطىق   هوم  لتللأ  عم حلعا و  وتي  -

 

 سمأ  . ½ تم تسلم  حلعمو دي حلف ئ ل     -

 

 معىث ىع  حلتعلم  . -
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 **اتدهنفففي** م طط يوضح صناعة اتكيك 
 

  امات اتكيك
            دقيق فا ر -
 بيض   -
                   سكر  -
 فانيييا     -

       مستوق  بيز  -
 تبن  -

 دهفففن   -               

                                                                ↓   
              ن ل اتدقيق
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                                                                    ↓ 
 ن ل اتسفكر

                                                                     ↓     
توزيع مستوق ات بيز 

 عيي اتدقيق

                                                                     ↓    
 اتفانيييا فق اتسكر مع 

         ↓ 
 سكراتبيض تيإضافة 

       ↓    
 إضافة اتدقيق تدريجياً 

   ↓ 
 إضافة اتيبن

   ↓ 
إعداد اتقواتب وصب اتعجينة 

 تتي ثيثاا

   ↓ 
 20 م تمدة    200اتتسوية في فرن 

 دقيقة 

           ↓ 
 تعبأ في أكياس بعد اتتاوية 
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 -كيفففففك اتمفففلاك  : -ثانياً :

 

  -طريقة اتتنفي  :       

  ق ا لحلس   . تم وخ  حل -

  تم تلل أ  سولأ حلخ  ل أىي ا مأ حل ق ا . -

  تم لأأ ح  حلع      ئ خىل خىط حلس   حلومأم حل     حل هوي . -

  تم خفا حل مض لملما له حلفمو ىمم وتي مظع   ىلئ م ف  اه ي لتللل لدم   حل مض . -

  تم لألمد  حل مض حل خفلأ ت   امم  حلي حلع     حلس     . -

ا ت   امم  ل تم حلعائ لمستعمئ  إلمد  حلى ئ لىل لل حلي قلحم  ومسا م  ئ ملما حل ق  -

 مئ م ا دي حلقلحلا .

 وا عم . ⅓تع  حلقلحلا لت هئ ىطىق   هوم  لتللأ  عم حلعا و  وتي  -

 سمأ  . ½ تم تسلم  حلعمو دي حلف ئ ل     -

 معىث ىع  حلتعلم  . -

 

 

 

 

 



 

 Page 172 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 **اتمففلاكك فكي** م طط يوضح صناعة    
 

  امات اتكيك
            دقيق فا ر -
 بيض   -
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                   سكر  -
 دهن  -

       مستوق  بيز  -
 تبن  -

                 

                                                                ↓   
 ن ل اتدقيق
              واتسففكر 

                                                                    ↓ 
 يط مستوق ات بيز مع 

 اتدقيق

                                                                     ↓    
فصل بياض اتبيض 

 و فقه

         ↓ 
 فق اتسكر مع اتبياض 

 واتضرب

       ↓    
 إضافة اتدقيق تدريجياً 

   ↓ 
 ⅓اد اتقواتب ومييء إعد

 تجماا 

   ↓ 
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 20 م تمدة    200اتتسوية في فرن 
 دقيقة 

           ↓ 
 تعب ة اتكيفففففك 

 

 

 

 

 

 

 

 اتقاوة سريعة ات وبان 

مستعىو حل ئ دي       ئ حل لل ل م لعم  ئ  احأ ا   ىمالمد  حلي لأوتلح ه أىي وسى  أملم   ئ 

حلقعل    م مئ لعاح حل ع لا دلح   مخ ي وتي ت تىط حلعمد ئ لهي حل م   حل و ع  دي  ع لا 

  تسع   أ ىم  حلعلم ىمالمد  ل م  ت تأ ىه حل ئ  ئ  احأ    ل خمص م ي حلي حستع مله

 ى  مم  لخ   تفلأ حلعمي دي ىعض حل ى حئ     حلللامم  حل تو   ح     م  .

  ئ ل حأتعم لتو      عا   ولحلي سولح   5لأم    م تعطي عا   حل ئ حوتمام      ح  ىع  ولحلي 



 

 Page 175 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

       دي حلعمم لتلا  حلو لا ا و تمئ   حخ            لم   أ   حلو لا  4000 – 2000ا 

وى  دي حلع ىل ل  تىط الو مملم  ىوام حلو لا طىقم   1400دي حلع ىل  ئ حل ئ  م مق ا  ئ 

     لى وف . 

و ئ حلتي     دق   مو  حلال    حلع بم  هي لتس    حل ومطا حل  مسم  حل وتا  لى ئ خىل حلس

ح للي ،  م و   وىعم ال  حلعو  حلس بم  لامل  لحل  حل   ل مو  سمىئ  وتا  هم    ئ سو  

م أو  م حوعم   حل ومأ  ىم  ما ، لتقأ حل  حل   حل لم دي حل ق    لتوتإ حع    1875 – 1830

 %  ئ حوتمم  حلعملم .  50 ئ 

و لل حل  مسي لمع    ل   لى خ  لمعت   حل   ل حلاقت م ي لعاه حلىى  أىي تام   لحل رررئ هل حل 

 حل رررئ .

لق  أمو  حل  حل   دي حلسولح  ح خ     ئ ل م   حاوتم  لحوخفمض حلسع  لبال   ومللا  لىو  

 ئ حل ومأ  دي ا مأ مطلح هم لوتي ىمستع مل وىم  حل ئ حللح     لقل  ل ل   و ف حلع   

 حل ئ ىملعملم . 5/6س بي حل

لتىي لل  وم ل لستم   م لالحتم ملا لسىفم ل ح لهي تىي حل  حل   ، لحل ئ حلومتإ دي م    م حللسطي 

 تلسط حلعملم لال ماسمم غوم  لتقلم ح ئ مو لومسمم لحل  تىعم  حل   طموم  دي مد  قمم  ل حأ    م  

ح للي لى ررئ لتستع   مع    ئ و ف حوتم  حلعملم        ئ حل ئ لحلللامم  حل تو   هي حل ستعىع  

   طى  لهي مسمسم   ئ حل حل    716،  479،  896م  ىس  حللح  ح  ا  1954لدي سو  

 ل للل  مم لمق   حستعىو حلف   ىولحلي 

    طى  .  13لألي  11ا 



 

 Page 176 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

لحل حو م و ى ع ل  ط  لىف   ل لىم  15ل ئ حلىى  ح خ ي حلتي تستع   حل ئ  هي حلسل   ى ع ل 

 7م طمل لتستخ م د وسم ولحلي  10 طى  لحلو ل إ  ى ع ل  15 طى  لىف   لبىام م ى ع ل  13

  طى  دقط . 0.07م طمل لحل  ىع  حل تو    4م طمل لىعخص لمل مومم 

م لهومو حستع ملا        لاستع مل حل ررئ أ ح حلاستع ملا  حل ع لد  ىملللامم  حل تو   ، دفي ت  م

     حل ئ حل طولئ حل خىلط ىملس   لحلقعل  حلت  م  حلسىمظ  حلقلحم لدي سل ط   توقأ مل حأ حل ررئ 

دتعطي   مفم  ا مى  لطع م  ا  ح  ، لهومو  ستخ   حل ررئ لحلقعل  حل احى  لحلقعل  حلتي حوتل   وعم 

    لحل طولو  لمفل  حلعمد  ئ لم ل  حل ررئ ىملعم ل  م لسعه لهي اال  وىم  حلعم ل  م حل و

دي مل لىم حل ررئ حل وتلي أىي حلعم ل  م أىي حلقعل  حلخمل   لق  مستع     ح   لى ررئ     حل لستم 

. 

لحل ع لىم   ئ حلو لا لت وأ  ئ حلعع   حل و ص حل حلق ح لهي لا تولي  مد  ئ ىملطىأ 

حلطمدرى   لهي  م   ل و   لتستخ م حل لح  حل ختىف   ملىا لحلوعم   خ ىم  مل لقل  دي  ومأ 

 للعم خلحص ألل ا    .

 

 

 

 

  طوات إعداد اتبففن الأ ضر 
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  Break And Separation                           -اتكسر واتفصل :   -1

 

مللي حلخطلح  حلتي تتىأ  أ حل ئ هل لأ  ح  حل     حلوملا  أىي ماعل  تقلم ى س  لد   حلقعل  

 ي أىي حلو لا لهي حلتي أم     م تعلئ  سىف  ىطىق   قمق  تس ي ) أئ  حخ  حل     حل وتل 

Mucilage  وللعم لمقتلي حلع   حلتخىص  وعم ى ا لأ   ئ حللسم   لمف   حلسس   مملم  دي )

 الو .

 

  Dehydration                                 -اتتجفيففففف  : -2

ع سي مل ق  تستخ م  اففم   م موم م  ، لتع ا لدمه  تم تاف ف حلو لا أئ ط  ا حلتاف ف حل

 % تق  ىم  . 12% حلي  53حل ررئ  ئ هاه حلخطل  حلي خفض   ا   طلى  وى  

ل  م   حأي دي هاه حلخطل  ل ل   حلتقى ا حل ست   لىو لل أىي ومتإ  تاموس لمو ا  م وما 

تتس ا خطل  حلتاف ف  لق  flavorحلتاف ف توسئ دي للئ حلو لا حل حخىم  ل الو دي حلو ع  

دي و لا تىم ئ        ئ خلحص حلو لا حلوعم م  لطىقم  لالو دإئ ط أ حلتاف ف حل م موم ي هي 

  ئ حلط أ حل ومسى  .

 

  Hulling                                   -اتتقشير : -3
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مي م م   % دإوعم تعلئ  ع    اأم   تقع  هم لىتخىص  ئ 12أو  ل لل حلو لا حلي  طلى  

لىسىا حل ق ا حل ومط  عم لهاح  تم لأا ح ه أئ ط  ا حاوتعمو   ئ حلو لا  أ تع لعم حلي تمم  

 هلح ي مسمأ  أىي لألحل  هاه حلقعل  ىع  ح  أئ حلعلحا .

 

  Sorting                                       -اتفرز :  -4

ال   دي حلو لا ىمالمد  حلي حلعلح ا حلتي ق  لتتم ىع  أ ىم  حلتقع   لالو الحل  حلع لا حل ل 

تعلئ  ختىط   عم لالو  وه   م هل  ع لا مئ     هاه حلعلح ا لحلع لا تسمأ  أىي خفض 

 حل ررئ ل تم حلف ل  لحسط  ح   ي و ا م   حل ئ أىي س    ئ حلق مش م مم حلع مل .  ا  

 

  Grading                                    -اتتدرين :  -5

  Cup Test تم ىع  الو ت   إ حلو لا طىقم  لىوام لحلىلئ ل الو أئ ط  ا مختىم  حلتالأ 

لوتي موه وتي هاه حلىوظ  دإئ حلو لا للوعم مخل  دإوه  اا مختمم  أ و   تم دو عم اا حا 

 حختىم  حلتالأ   لئ لأستخ حم حلس   دي حلقعل  . 

 

 

 

 ingCoffee Processتصنيع اتبفففن    
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 ئ ما  لأأ ح   ع لا حلقعل  لحلاي  ت  ل ىطعم لو ع  خم   دإووم وا  موه ق  تطوئ ىعض 

ح  وما  أ ىعلعم حي  وسا خىط خم   مل تعلئ م وما وقم  ، ل تلقف الو أىي ال   

 حل وف ل الو حل احأ لعاه حلععلا حل ستعىع  لى ررئ .

 

  Roasting                 -اتتتمي  : -1

حل ررئ حلتس  ح  ح ل   حلتي ت  ي حلي ظعل ه ىملطعم حل   ل هاه حلخطل  هم   دي لأعتسما  تعت  

 ل عظم هاه حلتس  ح  تو ا دي حلت   ا مل حل  لوم  حلعم مم م  دي حل ررئ . 

لدي ومل  حل  موأ حلع     دإووم وىوظ موه ق  مستخ م وظمم  لي ىو ا مسع  لىط   ا  حلو ح   

 ل الو حل طلى  حلتي تع ض لعم حلو لا .  اعل  حلتو مص

ىمالمد  حلي حلتو م دي  ق ح  حلو    دي هاه ح اعل  ىو ا مسع  لىط حللق  حلىلم ات مم 

 قم ا لمو ا  5 م /    260هاه حلخطل  أىي حللاه ح ع   ، لم  ئ مئ تا ي هاه حل  وى  أو  

لط معي مئ  وخفض للئ حلو لا وت ا  م وما الو دق  ل عظم حل طلى  حلو   دي حلو لا ل ئ ح

لتطم    عظم حل لح  حلعم مم م  حلطمم   دي حلو لا ، لهومو ىعض حلوملا  حلتي  تم د عم حلتو مص 

دي ال  ئ حلو ت لا ئ  ع ا حىعم  ح عسلا ئ أئ  ى س  حل ررئ ل م ق  مس ا له تس  ح  دي 

 ىعض حل لح  حل  سى  لىطعم لحلو ع  . 

 

   Grinding                  -اتطتن :  -2
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تتم أ ىم  حلطوئ ىع  أ ىم  حلتو مص ل تلقف أىي هاه حلخطل  ل  ا  توعمم حلومتإ دعل حلع ا 

 حلوعم ي  ئ حاستخ حم دي حل وملل مل حل وى  حلعم   مل حلفوم أ مل ىط  ق  حاأ ح  حلس  أ .

 

  Packaging                   -اتتعب ة :  -3

حل طولئ دي ملأم  مل حلحوي ا    حلسىا لالو  وعم   ئ تس ا حل لح  حلطمم   مل معىث دي  معىث حل رئ

 معممس  للي ح   ى ئ لأاح  مئ حاستخ حم سلا  تم دي لق  ق  ا .

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 *** إست دامات اتبفففن اتمطتون *** 

 

  -مشروب اتقاوة  :    -1  
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 -لمعل الو حلي : ختىف  ع لا حلقعل  دي طع ه لو عته         

 

 لال  وسى   تىم و    ئ حل رئ لحل ما . -

 وام حلو  ىم  لومتإ طوئ حل رئ . -

   ا  و ح   حل ما حل ستخ م . -

 ط  ق  حلتقى ا م وما حاأ ح  . -

 حللق  حلاي  تم دمه تاع ل حل ع لا . -

 

   Coffee Vending Machine        -إست دام ماكينة اتقاوة اتسريعة :  -2

ئ  مئ  ئ حل فل  دي  6لأستخ حم  مع و  حلقعل  لدي خىل  م  ئ أو   لحوي لأأ ح  حل ع لا لح 

لالو مسمأ  أىي لأستخىص حل لح   Finely groundهاه حلومل  مئ م لئ حل ررئ ومأم ا ح  

 حل ىى  حلاح ى  أو  تع ض حل ررئ لى ما حلسمخئ .

 

  Instant Coffee                     -اتبففن سريع ات وبان : -3

هومو تعولللامم خم   لت ومأ     هاح حل رئ حلس  أ حلالىمئ دي حل ما و ا تا ي أ   خطلح  

  -تتىخص دي :

 Extraction              -إست لا  متيول اتبففن : –أ 
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    300لهي مللي خطلح  حلتاع ل ل تم الو أئ ط  ا تع  ض حل رئ حلي حل ما أو    ا  و ح   

ولأ  ا مععم  ئ حل ىا حلس   قم   لى  م لأم    م معقا الو أ ىم  ت عمح ا دي تمو م    

. 

 

  Dehydration                                           -اتتجفي  :  -ب

 Sprayمدل  ط  ق   تم  عم تاف ف حل وقل  ) حل وىلل ( هل حستخ حم لس ى  حلتاف ف ىمل لحل 

Drying لقف أىم  ا لأ   ئ حلعلح   حلتم تتو م دم هاه حلط  ق  ل ئ حلط معم حئ حلومتإ  ت

 ئ حلتاف ف لحئ  مئ هومو  ئ حلط أ حلتم م  ئ حئ تستخ م المد    سىم  حلطعم ل حلو ع  

  حلم ومتإ حلتاف ف             

 

  Flavors Additives  اضافة مكسبات اتنكاة  -ج

 ع  حلقلم  لى ررئ حلطمل  لأىمه دإئ أم     م  تىأ أ ىم  حلتاف ف مئ تفق  حل وتام  حلطعم لحلو

ملما  لح  تعسا حلومتإ حل افف حلو ع  حلىل   ا ام  تلحلئ دي حلومتإ حلوعم ي مق به  ئ و ع  

 حل رئ حلطمل  .

 

ان اتي جماورية بفي استيراد اتقاوة فورية ات و دف توفير اتعمية اتصعبة اتتي تنفعتث بابف**  وتقد أجري 

ية في متاوتة تتضيرها متيياً ، وبإيجاز يتم تجايز ه ا اتنول من اتقاوة بإست لا  اتبفن مصر اتعرب
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اتمتم  اتمطتون باتماء عيي مجموعة مرشتات عيي درجات ترارة معينة ييياا تجفي  اتمست ي  

 بإستعمال مجففات اترزاز .

  -وتتي   هفف   اتدراسة في :

 

 ه ا اتنول من اتبفن وأهم اتنقاط      ة تتجايزوتوجياتطرق اتتكناتجزء ات ي يشمل دراسة  --

  -اتمتتصل عيياا هي :   

 

أىي   ام  و ح    ختىف  لل     و ل   ل  س تث   هم أىي ىعض     -: اتتتمي  -1     

 حل  لوم  حلفعمل 

دي حل رئ ل مو  موسا حلظ لا هي حلتي  تم د عم تو مص  ال                                

 حل رئ ح خل  أىي

 قمق  و ا مأط  مأىي   22 – 25 م ل        210  ا  و ح                                 

 وسى   ئ حل لح  

 حل ىى   حلاح ى  لحلعمد  ئ لمق  وسى   ئ حلتمو وم  .                               

 

فما  حاستخىص لىعض حل لح  تم   حس  أم ىي حلو ح   لحللق  أىي    -: الإست لا  -2    

 حلفعمل   إستع مل
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 – 3 م ( للق   ئ )    100 –   30  ام  و ح   تت حلح  م   ئ )                              

 (  قمق  للا  25

موه  إ تفم    ا  حلو ح   لل م   حللق  دي حل  ي حلسم ا تل    فما                               

 حاستخىص .  

 

حستع   دي هاح حلىوا  اففم  حل لحل لتاف ف حل ستخىص   م حستع ى       -اتتجفي  : -3     

   ام 

و ح   لت   لح  لى ستخىص للسلط هلحا  ختىف  للا  حئ موسا                                

 حلظ لا هي

 ² ام / سم  1.2  ىملوإ لت   ل حل ستخىص ،   20 م ،    160                              

 لىعلحا حل لسلط .
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  بعض مصنعات اتتيوي في اتوطن اتعربي

 

  -اتتيفففوي : -1

تطىا  ى   حلوىلي أىي ول   ئ حلوىلي تستعىو ى     دي  وطق  حلخى إ ، لت    حلوىلي      

 أم   ق   توملل  

ل تم لأأ ح  حلوىلي  ئ وعم حلا   لحل ما حلقعل  ،   م موعم تع  مهم ح ولح  حلتي تق م لىل لا ،      

 لحللب  

 ) حلس ئ ( لحلس   مل حل  س ح  لحلعمل لحللأف حئ .    

  -** طريقة الإعداد :

 خىط  ق ا حلا   ىمل ما ل للأ أىي وم  هم    ،  م ملما حلس   لحل  س ح  لحلعمل      

 لحللأف حئ  أ تقى ا 

ل ) حلس ئ ( ت   امم   أ حست  ح  حلتقى ا حلي مئ تتعلئ حلخىمط ىمست  ح  ، لملما حللب  م     

 أا و  غىمظ  
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حلقلحم هي حلوىلي ، لتللأ حلوىلي ىع  الو دي أ لح   س    لتوفظ دي   ا  و ح        

 حلس د  استعىععم

 دم م ىع  .     

  -** اتقيمة اتغ ا ية :

  م  اعىعم غوم  ىملسع ح  حلو ح    توتلي حلوىلي أىي   م         ئ حل هلئ حلو لحوم       

 لح و مض

 حل هوم  حل عىع  ، للعئ حلوىلي لا توتلي أىي حلع     ئ حل  لت وم  لحل لح  حل ع وم  ..     

 

  -اتنشففففب : -2

حلوعا مل حل  ح      م مس ي دي  لل  حلعل   ، غاحا تقى  ي مستعىو أىي وطمأ لحسأ دي     

 وفى  حلع س

 ئ حل ومسىم  حاات مأم  ، لمق م أم     أ حلقعل  حلع بم  ، ل وتإ حلوعا أىي وطمأ  لغ  هم    

 تام ي دي   

  ئ حلىو  ئ لحلعل   ، لم  ئ حاوتفمظ ىه لفت   طل ى  ، وظ ح  لقى   م موتلمه  ئ حل طلى  .    

  -** طريقة الإعداد :

  -اتمواد اتر يسية اتتي يصنع منه اتنشب هي :   

 لق ح  ق ا ح 

   حلسرر 
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  حلىلل حل  قلأ 

  سولأ حلعمل  

   رررما حلل  

   حلل ررررر 

 

 

 

 

 

  -اتتلاوة اتتمصية واتسمسمية واتفوتية : -3

هرراه  ى   مولح   ئ حلوىلي حلتقى  م  حلام    حل سىف  ىملو ص مل حلس سم مل حلفلل حلسل حوي ، 

 ع بم  .لهي عم ع  دي     ئ     لحلسل حئ ل      ئ حل ى حئ حل

لت ومأ هرراه ح ولح   ئ حلوىلي ى  مم        دي       ئ حل  موأ حل س    لمق   أى عم 

ح طفمل ى     ، لاسم م تى  ا حل  ح س ، و ررا  توملللوعم  لاى  خفمف  م وما حل لم تلل هم ىملع    

    قممسم  لىتو م  ئ حلسع ح  حلو ح    ل غم حستعىععم أىي وطمأ لحسأ لم تللأ وتي ح ئ  عم

 دي   لومتعم لال تعم ، للالو تختىف  ئ و ا ت    عم لال تعم  إختىا حل  موأ حل وتا  لعم .

 

  -** طريقة الإعداد : 
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  -اتمكونات اتمست دمة في صنع هفف   الأنوال من اتتيوي اتتقييدية اتجامدة هي :     

  ( 75 – 40س   حلق ا . ) % 

   ( . 60 – 55 –   س  45 ل حلاىل لل حلتام ي ) ت % 

للىو لل أىي مأىي  ستلي  ئ حلال    اا مئ تعلئ وسى  حلس  لل حلي حلاىل لل حلتام ي ) 

( لتلما  لح    سى  لىطعم ) أم    ما حلله  مل خى   حل لل ( ،  م تلما  25:  75

 13 – 10 % ( دي ومل  حلو ص ، ) 30 – 25حل ال  حلتي تسطي حلوىلي لهي أم     وسى  ) 

% ( دي ومل  حلفلل حلسل حوي مل حل و أ حل قعل لحل و ص  35 – 30% ( دي ومل  حلس سم ، ) 

. 

 

** لت  م أ ىم  حلت ومأ  إاحى  س   حلق ا دي  ىا للوه  ئ حل ما دي لأوما  للل  أىي حلوم  

 س ،  ت و   ا      68 ىمع    مل دي و مم  خم  ، له رراح  تعلئ ع حا س  ي  وسى  ت   ل وول 

 قم ا تق  ىم  ،  م تلما حلمه   م   ئ حلاىل لل حلتام ي تلئ ولحلي  10أىي حلوم  لمسىي ل    

 ى   م بم  للئ حلع م  ح  ىم  لس   حلق ا ، لمست   طعي حلخىمط  أ حلتقى ا حل ست   ل    ) 

 ا    لم  ( ،   143(  قمق  حلي مئ م   حلخىمط حلي   وى  حلعا و  حلى و  ) وول  40 – 30

لم  ئ تو    هراه حل  وى   إسقمط أ   وقط  ئ حل وىلل حلس  ي دي  ما ع    حل  ل   ، دإاح 

 تولل حل وىلل حلس  ي حلي عع  ح  ام    س  ع  حلعس  تعلئ أ ىم  حلطعي 

 ق  حعت ى  . 
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  م لئ أم    لحلاىل لل حلتام ي مل س   حلا   حلاي مستخ م دي  وأ هراح حلول   ئ حلوىلي حلام  

% (   ئ حلس   حل ختلل ل م لا  40 – 31 ئ حلول   وخفض حلتولل ، لأا موتلي أىي  م   ئ ) 

الا دي حل ى لئ  ئ  موي معس   حلع     ، لت  ي   م  حلس   حل ختلل دي  450 ل   أئ 

ي  تى  حلاىل لل حلتام ي  ل ح  هم م  دي  وأ حلوىلي  ئ لال  وسى   ومسى   ئ حلس   حل ولل د

 حلوىلي م وأ حلت مأ حلوىلي ىع  حوتماعم   م م وأ تعس هم .

 م ت ا  تى  حلس   أىي ىىط         ئ حل خمم   هلو  ىملل   ) مسمأ  ل   حل  حد ئ مل ل   

حلس سم أىي  وأ حلت مأ  تى  حلس   ىمل خمم (  م تلما حل لح  حل  سى  لىطعم لتخىط  أ حلعتى  

 م ( لعي تعتسا ولأم   ئ حلت مسو ل    80 – 70توخفض و ح تعم حلي ) ا  ح  لتقىا حلي مئ 

 حل  لو  ، لم  ئ ت طمطعم   لمم  مل  لمم  لعي  تخىىعم حلعلحا .

لدي  عظم حل  موأ ، تتم أ ىم  ت طمط ) ع  ( حلعتى  حلس       لمم   تعىمقعم أىي  س م       

     م معىا ط دعم  موم  دي حل س م  ، لتع    ئ حلو         دي حلوم ط  م تااا حلعتى  حلس 

 قمق  حلي مئ ت ىح حلعتى  حلس      ملما دي للئ حلىررر ئ ، لتستخ م  لا   15هراه حلع ىم  ل    

 م موم م  لىقممم  عاه حلع ىم  دي حل  موأ حلو     لهاه حلآلا  حلتي مو  عم  و و قلي لتتعلئ 

 هم  م   لحلآخ حئ  تو  مئ دي حتامه أ سي لدي هاه     وعم  ئ  ى   ما    ئ حل ىا مو

 (  قم ا . 10 – 7حلومل  تست   هاه حلع ىم  ل    تت حلح   ئ ) 

 م تعم  حلعتى  حلس     حلي حل خم   حلع     حل  هلو  ىملل   لتعائ   لمم  لاعتسما قلحم  لو  ق   

   حلي حسطلحوم   ت حلح قط هم   ئ ) وقىعم حلي ىىط  مخ ي  ئ حل ىا سمخو   م تف     لمم  لتع

 سم . 20( سم  م تقطأ حلاسطلحوم  حلي قطأ طلل     وعم  7 – 5
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لدي هاه ح  وما توظف حل ال  لتقع  )  ال  حلس سم لا تقع  ( لتو ص ال مم  لتسع   حلت مقعم 

سطلحوم  دي طىق   قمق  لت و   دلقعم ح –دي حلوىل  ، لتو   حل ال  حل و    أىي حلىىط  

حلوىل   أ حللسط لم  ئ حلاستعمو  ىمسطلحوم  خع م  لتىطمط حلوىل  للسطعم أىي حل ال  

 حل و ص

 

 ** اتتركيب الإجماتي اتتقريبي واتقيمة اتغ ا ية تيتلاوة **

 ) اتقيمة تكل ما ة جرام ، عيي أساس اتوزن اتجاف (                                      
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 اتفوتيففة اتسمسمية تتمصيةا اتتركيفففففب

 472 486 400 طاقة ) كييو كاتوري (

 7.3 5.9 70 رطوبة ) جم (

 12.3 2.4 9.9 بروتين ) جم (

 15.3 6.8 2.6 دهون ) جم (

 71.4 88.8 84.2 كربوهيدرات ) جم (

 14.2 16.4 13.6 سكر م تزل ) جم (

 1.3 1 1.7 رماد ) جم (

 28.6 251 131 كاتسيوم ) ميجم (

 1 0.9 1.1 تديد ) ميجم (

 169 134 210 فوسفور ) ميجم (
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 م تىطط حلوىل  حلي مئ ت   حلي حلس و حل طىلا لتقطأ حلي قطأ ىمستخ حم مل  خم   لىتع    

لحلتقطمأ ، لتللأ قطأ حلوىل  أىي ىىط  ىم     ئ حل خمم لعي تعتسا حل ىى  حلوعم م  

 تىف دي ل أ سىلدمئ لتعىث ىملع   حل طىلا . حل  غلى  ،  م

 

تتوق  اتقيمة اتغ ا ية تيتلاوة اتمغطاة باتب ور عيي كمية اتب ور  -** اتقيمة اتغ ا ية :

 ونوعاا 

 ( . اتسابق) انظر اتجدول      

لهاح حلول   ئ حلوىلي م  ئ حلاوتفمظ ىه لفت ح  طل ى  حاح  مو  وسى  حلاىل لل حلتام ي 

اح تم تسىمفعم دي حلوعمم    قم ا  25دي  وععم لا تتاملل  حل ستخ    %  ئ حلخىمط حلس  ي لح 

 م  لئ ( ل   ي  دأ وسى   50 – 35 و    حاغىأ  ئ حل لل   ى ئ  ت حلح س  عم   ئ ) 

حلاىل لل حلتام ي حلي س أ  ح ت مص حلوىلي لى طلى    م    ي  حلي س أ  ت هل  ولأ تعم ، 

    قممسم  ل  لوم  لولأم  هاح حلول   ئ حلوىلي    ي حلي توس ئ ولأ تعم للا عو مئ للأ  عم

 لل م   حلاقىمل أى عم لتسع   تسلمقعم .

 

  -اتسموسة اتتيوة : -4

حلس لس  حلوىل  هل ول   ئ حلوىلي حلتقى  م  حلتي تستعىو أىي وطمأ لحسأ دي  لل حلخى إ حلع بي 

ق م هاح حلول   ئ حلوىلي لىل لا دي وفى  حلع س ، خ ل م  دي حلىو  ئ لقط  لحلعل   ، لم

لح أمم  ، لق م م   مو  حلس لس  حلوىل  ت وأ دي حل وملل ، حلا مئ     ح   ئ حل خم ل حل وىم  



 

 Page 193 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

  م  دي حلفت   ح خ    دي ح تعم  ط أ تام    اأ ح هم ، لهي تىم  ح ئ دي ح سلحأ دي أ لح  

 .لو  و ف   ىل ا حم مل   ىل ا حم 

 

  -** طريقة الإعداد :

  -حل  لوم  حل  مسم  حلتي ت خ  دي لأأ ح  حلس لس  حلوىل  هي : 

  ق ا حلق ح  

    حلس 

    ل   حلا 

  حلىلل حل  قلأ 

  سولأ حلعمل  

    ما حلل  

  حل ىح لحللأف حئ 

 م معائ  ل   م لأأ ح  حلس لس  حلوىل   خىط حلىلل ، لحلس   ، لحلعمل ، لحللأف حئ ل ما حلل   ا  ح  ،

حل ق ا لحلل   لحل ىح لحل ما حلي مئ تتعلئ  وعم أا و  ل و  ،  م تع   حلعا و  حلي  قم ا لتقطأ 

 حلي ع ح ح 

 (2 x 11   ل للأ حلخىمط أىي ع ح ح حلعا ئ لتىف أىي ع     ى م  ، لتقف )  سم تق  ىم

وما أ  ا ، حلي مئ تو   ح ط حا  إستخ حم عل     تى  ،  م تقىي حلس لس  دي ل   حلا   ، دي لأ
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، ل غم مئ حلس لس  حل قىم  م  ئ حاوتفمظ  عم لفت ح  طل ى   لئ مئ تتث   ولأ تعم د ئ ح دل  

  ح  م  تومللعم سمخو  .

 -ل للح حلا لل حلآتي حلقم   حلساح م  لىس لس  حلوىل  :    

 

 *** اتتركيب الإجماتي اتتقريبي تيسموسة اتتيوة ***

 ما ة جرام تقريباً ()  اتقيمة تكل 

                         

 اتقيمة اتتركيفففففب

 413 طاقة ) كييو كاتوري (

 10.5 رطوبة ) جم (

 5.4 بروتين ) جم (

 12 دهون ) جم (

 70.8 كربوهيدرات ) جم (

 0.6 رماد ) جم (

 0.7 اتياف  ام ) جم (

 

 

  -اتمسفوف أو اترفسا أو اتسفة : -5
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حلعلس لس ىع  لأأ ح ه  ىملس   لملما حلمه حللب ا لحلت   ، مس ي حل سفلا )  أو  م موىي 

حل دسم دي تلوس ، حلسف  دي حل س ا ( ل    ح   م مستعىو حل سفلا خىل عع    لمئ دي لاى  

 حادطم  مل حلسول  مل  ط ا وىل خىل حلسو  .

 -** طريقة الإعداد :

حلس    حلخعئ ىمل ما لمف و ىم   ي  أ لألمد   ق ا  تم لأأ ح  حلعلس لس و ا   ش  ق ا       

حلس    حلومأم لتعل ئ وىم  حلعلس لس حلتقى  م  ،  م مطعي حلعلس لس أىي حل خم  لتع   هراه 

حلع ىم      مخ ي ىع  لألمد  حللب ا مل حلت   ، لأو  حلتق مم ملما حللب  حلي حلعلس لس لمسخئ 

ام  ئ ل    60ام  ئ حللب  ،  120م   ا حم  ئ حلس     م   ش ىملس   حلومأم ، ل ىلم لع   

ام  ئ حللب ا مل حلت   ، لم  ئ مملم  لألمد  حلى رئ  500ام  ئ حلس   ،  400حلل تلئ ، 

 حلوى ا حلي حل سفلا .
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 صن  اتم تيفة تيكوسكوس اتتيو **مقارنة بين الأ الآتي*** ويتضمن اتجدول 

 قريبي لأصناف اتكوسكوس اتتيو ****** اتتركيففب الإجماتي اتت

 )  اتقيمة تكل ما ة جرام تقريباً (

 

 طاقة اتصفففن 

) ك كاتوري 

) 

 رطوبة

 ) جم (

 بروتين

 ) جم (

 دهون 

 ) جم (

 كربوهيدرات

 ) جم (

 58.4 7.1 5.6 29 320 مسفوف باتزبيب

 رفسا

) مسفوف 

 باتتمر(

306 29 5.4 4.5 61 

 34.4 5.7 4.7 55.2 207 مسفوف باتيبفن 

 

 

  -اتدرل أو اتستيب : -6

هل ول   ئ حلع     ت وأ  ئ حلا   حل دمع  لت    أم    دي لاى  حادطم  مل ت    لتق م   وف 

  ئ حلوىلي ىع  حللاىم  ، لهي ت    ى     دي تلوس .
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  -** طريقة الإعداد :

 قعم  أ   م   ئ حلس    ت  م أ ىم  حاأ ح  ح سمسم   تو مص  م   ا حم  ئ  ال  حلس سم  م  

ام  ئ حلس    1000ام  ئ  ق ا حلا   حل دمع  حلي  250 سملم  لعم دي حلوام ، لتلما   م  

لت ح   ئ حل ما مل حلى رئ ) حلوى ا ( ، لمطعي حلخىمط أىي وم   تلسط  لمقىا حلي  5حلومأم ل 

 مئ تت مسو حلع      م ملما  ما حلل   ق   حلتق مم .

لىلل ملحل  س ح   ح خ ي حلي  ق ا حلا   حل دمع  ت ىح حلع ىم  مع   تعق  ح  ، لأو  م ملما ح

ام  ئ حل ق ا ،  250و ا  تم لأأ ح  أا و   ئ  ق ا حلا   حل دمع   إلمد  قى    ئ حل ما حلي 

لتقسم هراه حلعا و  حلي  ل   س    تت و ل    و ف سمأ  ،  م تس   هاه حلعل  دي  ما  سىي 

 ىى ىت   ما لت في  750ق   م ت في لتع س ،  م تخفف حلعا و  حلومتا  ى ق ح   قم 15ل    

 إستخ حم قطع   ئ حلق مش حل ق ا ، لتللأ حلعا و  حل خفف  اموىم  ، لتو ص  ال  حلس سم 

لحلىلل لحل  س ح  ح خ ي لت أ  م تخفف ىمل ما لت في   م و ا  أ حلا   حل دمع   م تخىط 

حل خفف  لأا و  حلس سم لحلىلل ل للأ حلخىمط أىي وم  هم    لطعمه لأو  م  أا و  حلا   حل دمع 

   م حلخىمط دي حلت مسو ملما حلمه حلى ئ حل سىي لمقىا حلخىمط  م ملما  ما حلل   حلي حلع     

 ق   تق م عم .
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  -ويوضح اتجدول الأتي تركيب اتعصيدة :

 *** اتتركيب الإجماتي اتتقريبي تيعصيدة ***

 ) اتقيمة تكل ما ة جرام (

 

 اتقيفففمة  اتتركفففيب 

 195 طاقة ) كييو كاتوري (

 63 رطوبة ) جم (

 5.3 بروتين ) جم (

 21.7 كربوهيدرات ) جم (

دهون }  لاصة الأثير ات ام { ) 

 جم ( 

10 

 

  -اتمقروض : -7

لمق م دي ا مأ حل ومسىم  م وأ هرراح حلول   ئ حلوىلي  ئ حلت ل  لهل عم أ ا ح  دي تلوس      

 ، لم وأ  

حل ق لض  ئ  ق ا س    حلق ح لموعي ىملت ل  لمقىي دي حلل   ، لحل ق لض  ق ل  أىي     

  وطق  حل س ا
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 حلع بي للا م م  م لئ  ع لدم  خم اعم .    

 

 -** طريقة الإعداد :

حلخىمط ىقى    ئ حل ما   خىط  ق ا حلس     تلسط حلو  ىم  ى      ئ حلل   لحلس ئ ، ل  ش     

لقى   ا ح   ئ حلع  م لمعائ حلخىمط حلي مئ تتعلئ أا و  ممىس  ، لتت و حلعا و  ل    و ف 

سمأ  ، لدي هررراه ح  وما ت ش حلعال  ) حلت    ولل  حلولي ( ىملل   لقى    ئ  سولأ حلق د  

 س    لوعلهم ىملعال   م قى عم  لتخىط ا  ح  ، لحلخطل  حلتملم  هي د   حلعا و  لتقسم عم حلي قطأ

دي لأوما موتلي أىي   م         ئ حلل   حلي مئ مو   للوعم  م غ سعم  ررع  الو دي حلعس  مل 

 وىلل س  ي ) ع بم  ( ، لم  ئ لألمد  حلع     ئ حل لح  حل  سى  لىطعم حلي حلع بم  لحلعا و  

  لومم ، ل ما حلله  ، لغ  هم .، ل وعم  سولأ قع  حل  تقمل ، ل ما حلل   ، ل ما حلام

لقىمى   م م وأ حل ق لض دي حللق  حلومل  دي حل وملل وظ ح  ل م مستس قه  ئ لق  لاع  ، لق  

 تخ ص حلع     ئ  وى  حلوىلي لحلىقمل  دي لأوتم  حل ق لض لتسلمقه .
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    -ويوضح اتجدول الآتي تركيب اتمقروض :

 تيمقروض **** اتتركيب الإجماتي اتتقريبي 

 ) اتقيمة تكل ما ة جرام ( 

 

 

 اتقيفففمة  اتتركفففيب 

 432 طاقة ) كييو كاتوري (

 16.9 رطوبة ) جم (

 6.9 بروتين ) جم (

 54.9 كربوهيدرات ) جم (

دهون }  لاصة الأثير ات ام { ) 

 جم ( 

21.3 

 

 -اتبقلاوة : -8

ق  حلع أ ح  وي ، لهي ت وأ ىط أ لمع مل حلىقىل   ئ مولح  حلوىلي حلتقى  م  دي  وط      

  ختىف  ،  غم
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مئ   لومتعم تختىف قىمى  ئ ط  ق   خ ي ، لألا موعم تتعلئ مسمسم   ئ طىقم   قمق   ئ      

 حلعا ئ ) حلاللاش (

  وعل  ىمل  س ح  .     

 

  -** طريقة الإعداد :

ع    قم ا  دمع  ا ح  ، لم  ئ   اا مئ تعلئ حلعا و  حل ستخ    دي أ   حلىقىل  أىي     

 لأأ ح  حلعا و   خىط 

  -حل  لوم  حلتملم  :    

 ام  100 ق ا د ول ) ومأم ( م مض          -                           

 ام  0.5 ىح                                    -                           

 ام  30 – 25                                ما      -                           

 ام  10ل ررر                                  -                           

لمعائ هرررراح حلخىمط حلي مئ  تولل حلي أا و  امىت وم  ط    لا ع  ،  م تت و حلعا و  ل    

لمعم  د   هاه حل قم ا  إستخ حم  ل   و ف سمأ  دي   ا  و ح   حلس د  ق   د  هم حلي  قم ا ،

خم   مل   لمم   إستخ حم مسطلحو  خع م  ،  م تىف حل قم ا أىي حاسطلحو   أ  ش قى    ئ وعم 

حلق ح   ئ    لحو   لمخ ي ل وأ حالت مأ  م تف       حخ ي لتع   أ ىم  حلىف لحلف   حلي حئ 

  عم حللحو   دلأ ح خ ي  أ للأ طىق   ت ىح حل قم ا دي س و حلل أ حل دمأ ، لأو  ا م  ئ

  قمق  ا ح   ئ حلس ئ دم م   وعم .



 

 Page 202 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

لأو  ا ، م  ئ لأأ ح  حلىقىل   تقطمأ  قم ا حلعا ئ حل  هلو  ىملس ئ ) حلاللاش ( حلي   بعم  

  بعم  دلأ ىعلعم  م للأ حلوعل دي لسطعم للم  10سم ، لللأ     10لىأ     وعم 

ع   ل    ، لأو  ا تللأ حلىقىل  دي  م  لتللأ دي حلف ئ  ح   مئ لم ىح حل  بأ أىي

 اولماعم .

لأم      تم لأأ ح  حلوعل  خىط حلفستا  أ حلس   حل ل    ،لحل و أ لحلىللل ما حلل   ل م   مخ ى 

 تسمأ  أىم

 حلالت مأ      ممض حل مض  ،

  لم   أ خفض حلو ح      ا  175ل  حأم مئ تعلئ   ا  و ح   حلف ئ حلاى تللأ دمه حلىقىل  

ق    حلولإ. لأو  لأخ ح  حلىقىل   ئ حلف ئ ، ت ش ى وىلل س  ى ىم    لما لألمه حلقى    ئ 

 ما حلله  ل ما حلل   لم  ئ لف حلىقىل  دم ل أ سىلدمئ لللععم دم أىا لحلاوتفمظ  عم لفت ح  

 طل ى   لئ حلوما  لألم للععم دم حل ىا  .

 -اتقيمة اتغ ا ية:

قىل   ئ ح غام  اح  حلقم   حلساح م  حل   ل  ، لهم غوم  ىمل لح  حل هوم  لحلع بله   حتم  ى ف  حلى 

 خم   . 

 الآتي اتقيمة اتغ ا ية تيبقلاوة ويوضح اتجدول 

 

 *** اتتركيب الإجماتي اتتقريبي تيبقلاوة ***

 ) اتقيمة تكل ما ة جرام (
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 اتقيفففمة  اتتركفففيب 

 549 ري (طاقة ) كييو كاتو 

 7.2 رطوبة ) جم (

 8.1 بروتين ) جم (

 32.2 دهون ) جم (

 1.2 رماد ) جم (  

 0.8 اتياف  ام ) جم ( 

 لاصة  اتية من اتنيتروجين ) 

 جم ( 

50.4 

 

 -اتتيقوم : -9

حلوىقلم ول   ئ حلوىلى حل ت مس   حلتم ت وأ  ئ حلوعم حلامىت وم حل وىم ىملس    أ لألمد  

 ما حلل   مل  ما حلله  . لحلوىقلم مق   أىمه ح طفمل ل ىم  حلسئ وظ ح  لسعلل   لسه  حلقى    ئ

لتوملله . ل غم حئ هاح حلول   ئ حلوىلى  وأ دم ح    دي ت  مم دإوه مستعىو أىي وطمأ 

 لحسأ دي     ئ سل  م ، ل ومئ ، ح   ئ ، حل ى حئ حل امل   .

  -** طريقة الإعداد :
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   ئ حلس   حل وقىا  تسخ ئ  وىلل س  ي  لما حلمه قى    ئ و ض حلىم لئ حل  تم لأأ ح    م

أ    حلىم لئ ، له اح  تولل حلس  لل حلي   لومته حلس     لهي حلاىل لل لحلف  تلل ، لتخىط 

(  ئ و ا حلللئ ، لتلما حلي حلخىمط   م   ئ    م  4:  1  م   ئ  ق ا حلا   حل ما  وسى  ) 

% (  م  للأ حلخىمط أىي حلوم   أ حلتقى ا حل ست   ، لملما دي  4 – 3) حلط ط    وسى  

هاه حل  وى   ما حلل   مل  ما حلله  ل خىط ا  ح   أ حاست  ح  دي حلتقى ا حلي مئ  تولل حلوعم 

حلي  م   امىت وم  لم تسا حلىلئ حلاه ي حلىمه  ، لمومموم  تلما حل  س ح  ق    ا حلخىمط 

سمأ  ، لأو  م  ت مسو حلامىت ئ  12    هلو  ىملل رر   م  ت و حلخىمط ل    دي   وم   ع وم

 1:  3مقطأ حلي   عىم   س    لت ش حل  عىم   خىمط  ئ س   حل ل    ل ق ا حلا   )  وسى  

للئ ( لمومموم  حلمد  للئ ل  ي لطعم حلفمو ىمم مل للئ مخل  لطعم حلوعوم   ، لم  ئ  حاوتفمظ 

  ح  طل ى  دي   ا  و ح   حلس د  .ىملوىقلم لفت

  -**  اتقيمة اتغ ا ية :

 عظم   لوم  حلوىقلم توتلي أىي  لح    بله   حتم  أىي ع   س   لوعم ، للالو مع  حلوىقلم   

     ح    تملح  لىطمق  حلس  ع  للعوه دق   ا ح  ىملعوم   حلساح م  ح سمسم  .

  -اتمففففففن :  - 10

م وأ حسمسم  دي حلع حأ ، لحل م   ح سمسم  حلتي تستخ م دي حوتماعم هي ول   ئ حلوىلي   

( ، حلتي تو ل حسمسم  دي حل وطق  حلع ملم  دي Frakinus Ornus حلع م   حلتي تف لهم عا   ) 

حلع حأ . ل ب م  مو  حل م   حلتي تف لهم هراه حلعا   وت ا  لىا لح حلتم تو  عم حلوع ح  دم مل حأ 

تتا أ هاه حلاد حلح  أىم حلال حأ لتا أ أو  م تسقط أىي ح  ض ، لتستخىص  حلعا  .و ا



 

 Page 205 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

هاه حاد حلح  حلس      للععم دي  ما  سىي ،  م  تم ت   لهم حلي  تى  للا  ، لتوفظ حلي مئ 

 مو ئ لق  لأستخ ح عم .

  -** طريقة الإعداد :

لمد    م     س     ئ   ممض حل مض ،  تم لأأ ح   وىلل س  ي  إاحى  حلس   دي حل ما لح 

 م مل ا حلخىمط حلي حئ  تولل حلي  خىلط  غلي غىمظ حلقلحم ، لدي هاه حل  وى  معم  

لأاحى   تى  حل رررئ دي حل ما لملما حل عم حل خىلط حل غلي ، ل للأ حلخىمط أىي حلوم   أ 

 ممض  حلتقى ا حل ست   حلي مئ  تولل حلي  تى  للا  لأو  ا تلما حل عم   م  حخ ي  ئ

حل مض لتخفض   ا  حلو ح   ،  م ملما حلفستا حل قعل  ل خىط ا  ح  ىملعتى  حلىلا  ،  م 

 – 3تف   أا و  حل رررئ حلوعم م  أىي   وم    علع  ىمل ق ا ىع ط مئ تت حلح س  عم   ئ ) 

( سم لتت و حلي مئ تتولل حلي  م   امىت وم   ت مس    م تقطأ حلي قطأ ىملع   لحلوام  4

ل طىلب ئ لتسطي ىطىق   ئ خىمط حل ق ا لحلس   حلومأم ق   لف حلقطأ  ل أ حلسىلدمئ    ح

 أىي و   .

 

  ** Nougate** اتنوجا  

حل  لوم  ح سمسم  دي حلولام هي حلس  لل لأس  حلاىل لل  أ حلامىت ئ لح ل  ل  ئ   لح  

حلال  ل  ئ دمستخ م دي حلولام غ لم  لمستخ م حلامىت ئ دي حوتم  حولح  حلولام حل طمط  ح م 

حل ىى  مل اح  حلقلحم حلق    لم  ئ حلمد  حل  س ح  مل حلفمعع  حل افف  حلي حلولام   م ملما 

   لت ئ دلل حل لمم لل م   حلقم   حلساح م  لعم .
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  -** مكونات  يطة اتنوجا اتمطاطة كالأتي :

                              

                                                     

اتنسبة اتم وية  اتمكونفففففات

 % باتوزن 

 40 سكر سكروز متبيور

 45  بوميه   43عسل جيوكوز 

 2 مستوق جيلاتين

 13 مكسرات

  فانيييا
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 قمق  ل احا حلس   لأس  حلاىل لل دي حق   30ل تم حلت ومأ ىثئ  وقأ حلامىت ئ دي حل ما ل    

 ا ،    268 ئ حل ما  أ حلتسخ ئ لحلتقى ا وتي  تم لأاح تع م ت م م   م  تم حلط م وتي   ا    م  

 م ملما حلامىت ئ لمل ا حلخىمط ىع   ا خمل   م   ئ حلعلحا دي حلعتى  وتي تعتسا حلىلئ 

 ح  مض حل   ل لىولا  .

مم  وى  حلط م أىي  م تلما حل  س ح  ل لح  حلو ع  لالو  أ حلتقى ا حل ست   ، ت ا  وتل 

سطح أىمه طىق  ل تم   دمع  لتف   حلعتى  ىملس و حل طىلا لتقطأ حلي   عىم  ل تم  مل 

 ستطمى  لتىف حلولام دي حلل أ حل سطي ىملع أ لى ومدظ  أىي حل طلى  حل حخىم  لأ م سعلل  

 تلوم حلوىلي .
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 تيويات باتبيح

ام  ئ حل ىح توتلى أىم 100ىملف تم  وم  ل حل عم ئ د   معت   حل ىح ىثولحأه  وام غوم 

%  لت ئ لحلىمقم دلسفل  ل و    2%  هلئ ل 2.5% ملمما  ل 10%س   م  ل وعلمم   ل70

ل  ملس لم ل  ل  لم ل  لتمس لم ، لهاح معوم مئ حل ىح موتلى أىم وسى  أملم   ئ حل   ىم  

حلق   أىم حلو    ل حلع   ....لهاه  ا لأ   ئ حلس     ل حلوعلم  حل لل   لىوعمط لحلو ح   ل 

 حطىمأ حلوىلى حل  ولأ   ئ حل ىح هم حطىمأ  ح ع  ىملالمد  لقم تعم حلساح م  حل  تفع  .

 ** تورتة اتبيح اترميا** 

 -: اتمقادير**   

 0 ى    ح بم    ىل  ىح   ىم ، ى   ح بم   لا س   سوت دمش، و ف  ىعق        لب 

 عا و  قم    حل

 لحو  ل و ف  لا  ق ا
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 ا    ىح

 لحو  ل و ف  لا س    ل   

  ى   ح بم   لا س ئ مل لب  سم ح

  ملم 3

 قى    ئ حلفمو ىمم

  لا ل ئ 

 ىمعل  م وإ  ل   

  ىعق   س    ىع    تقمل 2

 قى    ئ حلق د  مل حلق وف  

 للل  قطأ ل  قع  

 

  -**  اتطريقة :

ل  ش دلقعم  ى   ح بم    لا س   سوت دمش ىو ا مسطي ت هئ حل  وم   ست     ىمللب   -1

 قم  حل  وم    

مقع  حل ىح لمقطأ حو مدم  ل  ص ىع    وسا  ح  ي دي حل  وم  ىو ا م لئ ظع  حل ىح  -2

  أىي ،   ص مو ما حلىلل   ئ لو ح  حل ىح .

 تاعل حلعا و   خىط حل ق ا حل وخلل  أ حلس   حل ل    لحلى  وإ  ل   لحل ىح . -3
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 للأ حل ق ح  دي ط ا حلعائ لتع   وف   دي حللسط  للأ د عم ىع  حل  تقمل لحلس ئ  -4

حلسم ح ل خفا حل مض  أ قى    ئ حلفمو ىمم لملما ، مقىا حل ق ح  ى ىعق  خع م   أ 

حلمد  حلى ئ ىملت   إ وتي ت ىح حلعا و   ىسما ومأ   ، ت ا حلعا و  دلأ حل ىح دي 

ط حلو ح   وتي ت    حلعا و  اه م  حلىلئ ل تم حلولإ ، حل  وم  لتخ ل دي د ئ  تلس

 قم ا  5ت دأ  ئ حلف ئ لتقىا دي ط ا حلتق مم لهي سمخو  لتت و  قىلى  أىي حلعع       

وتي مس   حلس   حل تع    أىي حلعع   حاح حلت ق  ىعض لو ح  حل ىح تسىو ىس  ئ 

 لتللأ أىي حلعع   .

 

 ** كيكة اتبيح **

  -اتمقادير :

 (  لا  ق ا  وخلل . 2.5)  -1

 (  ىأا       لب  .  3)   -2

 (  لا س   سوت دمش .1.25)   -3

 (  ملم  .  4)   -4

 دمو ىمم . -5

 لحو  لو ف  لا  ىح   ىي  قع  ل قطأ   عىم   س    . -6

 (  ىأا       أ ئ ا    ا لش .  3)   -7

 ىمعل  م وإ  ل   . -8



 

 Page 211 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

 ا    ىح. -9

  ع  ق د  حل ق وف  . -10

 

 -** اتطريقة :

حل ىح لحل م وإ  ل   حلي حل ق ا ، لملما حل ىح لأ ئ حلا   لمقىا حل ق ح  وتي ملما  -1

  تاموس .

  خفا حللب   أ حلس   وتي م    حلخىمط     حلع     . -2

  خفا حل مض  أ حلفمو ىمم ىملعل   لملما حلي خىمط حللب  لحلس  . -3

ق وف  ، حاح  مو  ملما خىمط حل ق ا لمقىا حل ق ح  ى ىعق  خع م  لتلما حلق د  مل حل -4

 حلعا و   ت مس   م  ئ حلمد  حلقى    ئ حلى ئ وتي وو   أىي أا و  ومأ   .

ت ا حلعا و  دي   وم    هلو  خفمفم  ىملس ئ لتخ ل دي د ئ  تلسط حلو ح   وتي  تم  -5

 حلولإ .
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 ** فطيرة اتبيح الأماات **

  -** اتمقادير :

 (   لا  ق ا  وخلل . 2)  -1

 ق        س    ل    .(   ىع 2)  -2

 (   ىعق        لب  ام  . 2)  -3

 (   فم   مل   1)  -4

 (   ىعق   س     م وإ  ل   . 1)  -5

 دمو ىمم. -6

 ا    ىح . -7

 ىعق   س    لب  ، و ف  ىعق   س     2: و ف   ىل  ىح حل حع   ،  ** تيتشو واتتجميل

 (  3 – 2ق د  ، ) 

   لا  ست     .                           

  -** اتطريقة :

 وخ  حل ق ا  أ حل ىح لحل م وإ  ل   ، لتقطأ حللب  قطعم   س    لتلما حلي حل ق ا  -1

 لمف و حل ق ح  ىمط حا ح  مىأ وتي م ىح حل ق ح      دتمد   حلخ ل .
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 2 – 1ملما حلس   لمعائ حل ق ح  ى فم  حل مل  ىع  حلمد  حلفمو ىمم ، لق  ملما )  -2

تي ت ىح حلعا و  ممىس  ولأم  ، م  ئ د  هم لت هئ حل  وم  ىمللب  (  ىعق         ما و

سم لتخ ل دي د ئ  تلسط  2لتف   حلعا و  ىو ا تسطي قم  حل  وم  لحلالحوا ىم تفم  

 حلو ح   وتي م    للوعم اه مم  ل تم حلولإ .

 س  أ تاعل حلعست    ىمتىم  حلخطلح  حل لال   أىي حلعىى   م مقع  حل ىح ح  عم  ل ع -3

 حللب  لحلق د .

 تخ   حلفط     ئ حلف ئ لمف   دلقعم حل ىح ح  عم   م مسطي ىملعست    لتت و  حخ  حل ىا   -4

 ( سمأ  ق   حلتق مم وتي تستق  .  2 – 1)       
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 ** كعب اتغزال **

  -اتمقادير :

 (  لا  ق ا  وخلل . 3)  -1

 و ف  لا س ئ . -2

 و ف  لا ل   . -3

 .و ف  لا ل ئ  -4

 (  مل  . 1)  -5

 (  ىعق   س    ى  وإ  ل   . 1)  -6

 (  ىعق   س    ىع    تقمل . 1)  -7

 

(  1(  ىعق   س    ق د  ، )  1: و ف   ىل أال   ف ل   ،  ىعق        ل   ، )   ** تيتشو

  مل  لىلاه .

  -** اتطريقة :

م لئ حل ق ح     دأ حلس ئ أىي حلوم  حلعم    وتي مسمح لملما حلمه حلل   لحلى ئ ىو ا -1

  حد م  ل  دأ  ئ دلأ حلوم  .

 خىط حل ق ا ىملى  وإ  ل    أ حل ق ح  حلسم ا لملما ىع  حل  تقمل لمقىا حل قم    وتي  -2

 تتاموس .

 تخفا حل مل  لمعائ  عم حل ق ح  وتي تتعلئ أا و   ىسما ومأ   . -3
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مىأ ، لتف    اعل حلوعل  خىط حلعال   أ حلق د  لحلل   لتقسم لت  م أىي ه    ح  -4

حلعا و  قطع  قطع  ىملطلل ل للأ   حخىعم م ىأ  ئ حلعال  حل ع   لتىف حلعا و   م 

 تقطأ ىملل ا .

ت ص حللو ح  دي   وم    هلو   الح  ىعلعم ، ل  هئ حللاه ىمل مض حل لما حلمه  -5

 قى    ئ حلفمو ىمم ، تخ ل دي د ئ  تلسط حلو ح   وتي م    للوعم اه مم  .

 ح  وتي ت    ت م م   م ت ص دي أىى  حلتق مم .تت و حللو  -6

 

 ** مربي اتبيح اتسماني **

  -** اتمقادير :

 (   ىل  ىح س موي . 1)  -1

 س   ىوسا للئ حل ىح ىع  حلتقع   لحلسىا . -2

 ( لم لو   تلسط  . 2أ    )  -3

  بأ  ىعق   س    ق وف  . -4

 

دمع  لملما للل  سىلأ ل قع  (       لسفي ،  مقطأ ع ح ح طللم     2:  قع   )  ** تيتشو

. 

  -** اتطريقة :
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 – 5مسس  حل ىح لمقع  لمسىا دي   م   ئ حل ما تعفي لسىقه ىو ا لا توع يا ل    )  -1

 (  قم ا . 7

   دأ حل ىح  ئ  ما حلسىا ى ق ل   ل ت و وتي       أ حلاوتفمظ ى ما سىا حل ىح . -2

 م ه   م   ئ حلس   تتسملي  عه . ول  حلولي  ئ حل ىح ىو ص  م  للئ حل ىح ل للئ م  -3

موعي حل ىح  و ف للل  لقطع   ئ قع  حل لسفي ل احا حلس   دي  ما سىا حل ىح ،  م  -4

 (  قمق  . 20 – 15ملما حل ىح حل وعل ل ت و حل ق ح  أىي وم  هم    ) 

ملما أ    حلىم لئ ل ول  حل  م ل ت و حل ق ح  أىي وم  هم    وتي  تم حلولإ  -5

 ل ىح ل  مم  .لم    للئ ح

(  قم ا ل  دأ  ئ دلأ حلوم  ل ت و حل ىح  5ملما حلق وف  ل ت و حل ق ح  مسىي     )  -6

 وتي      ت م م   م  للأ دي   ط موم   عق   لمو م حلسطما .
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 *** اتشيكولاتة ***

 



 

 Page 218 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

حلىا ا لاوتلح عم أىي وسى   غاحا  و ا حلي حلوفس لخم   أو  ح طفمل لطع عم حلوىل ل احقعم

 %  ئ للوعم  هوم  لمع ا هرراح حل هئ  لب   حلعمعمل . 50       ئ حل هئ ، د ال  حلعمعمل تولي 

لحلعمعمل غوي ىمل  لت ئ لحلع بله   ح    م موتلي أىي ىعض ح  ىح حل ع وم  دعل  سا ا ح  ، 

 سع ح  . 5230ه لمعطي طمق  و ح          لىاسم لأا معطي حلع ىل ا م  و

  -وتتيييه اتكيميا ي هففففو : 

 %  7.9*   رررما                  

 %  12.8*   لت ئ                 

 %  48.8*  هررئ                  

 %  30.4*   بله   ح          

 %  0.1* م ىح  ع وم          

، لل م  مو  وسى  حل هئ د ررعم  لتستخىص حلعم للات   ئ حلعمعمل ىطوئ و لىه ىع  تو م عم

أملم    م مللووم دإوه لا  لحدا حل لح  ل سم ته ، للالو تقى  وس ته ىف   حل هئ لىو لل أىي 

  -لب   حلعمعمل دتستع   دي مغ حض مخ ي لحلىمقي ىع  الو مستفم  دم م مثتي :

 

لب ي لحلىلئ حلفمتح ( مل لأ م مئ تلما حلمه   م   ئ حلس   لحلى ئ حل افف ) لم سىه حلطعم حل -1

لا ملما حلى ئ حل افف ، للالو تختىف حلعم للات   ئ و ا حلال   طع م  لللوم  تىعم  لوسا حل لح  

 حل لمد  ل م    مل وق م  .
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  ىل ا حم ، لتع ض هرراه دي ح سلحأ  ½ 2 م تطوئ لت ع  لت ا دي قلحلا لو  حللحو   وعم 

تي تتفوئ حلع  م  دي أ   حلعم للات   وعم ى وععم مللحوم  ) ىمسم عم للات  خمم )  ف تل ح ( حل

اح  موامم لمع مل لمللحئ تختىف  إختىا حلط  ق  حلتي حستوتعم لوفسعم لىأىئ أوعم لت ل إ 

 وتامتعم (  وعل  ىع ح ح  ئ حلفمعع  حل افف  مل حل س    مل ىمل  س ح  مل تع   قطعم   س    

حلىس ل   مل غ  هم تىعم  لقمولئ حلع ض لحلطىا لتوتفظ    ع    سم   مل  وعل  ىملفو حئ مل 

  ت    عم لوفسعم .

 

حلعمعمل حلاي مخا  عظم  هوه معم  طووه لم     سولقم  معىث دي " ىمعلح  " مل أىا لمع ا  -2

 دي ح سلحأ  إسم  معمل .

 

عمل ) حل ثخلا الا ** ل تلح   م س ا مئ حلعم للات  ) حلعف تل ح ( أىم   أئ  خىلط  ئ حلعم

( تق  ىم  ، م م ح ولح  حل خم    وعم دعي خىمط  ئ حلعمعمل  ½1:   1 ئ  هوه ( لحلس    وسى  ) 

 لحلوعم حل ستخ    ئ ح ا   لحلق ح مل حلىطمطس مل حلفلل حلسل حوي .

 

 

 إعداد اتشيكولاتة ات فففام  

 ) اتكفرتورا ( 

  -ويتبع فياما ما يأتي :اتشيكولاتة ات ام ) اتكفرتورا ( نوعان ، 
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  )  ف تل ح  ئ ول  ا   لهي توتلي أىي وسى  لا ىثس  عم  ئ لب   حلعمعمل   -:اتنول الأول  -1

لحلى ئ حل افف لحلس   ( تقطأ قطعم   س    لتللأ دي لأوما  للأ دي                          

 لأما مع    وه ىه 

مم  م ي ( لتقىا وتي تو ع  ) تسمح ( لدي هراه  ما سمخئ ) و                           

 حلومل  لا تلما حل عم 

 لب   حلعمعمل  وعم غوم  ىه ، لطع عم لب ي حل احأ .                          

 

)  ف تل ح  ئ ول    يا لوسا  وتلممتعم مق   ئ ح للي ( لت ع     -: اتنول اتثاني -2

  ملسمىق  للعئ لفق هم

للب   حلعمعمل تلما حل عم   م   وعم  وسى  لحو   ئ لب   حلعمعمل حلي                           

 أع    ئ حلعم للات 

( لتقىا  عم   15:  1حلخمم لق  تق  تىعم  ل سم تعم دت    حلوسى  )                           

 لتعس عم حلقلحم حلى ئ .

 

  لم  لأو  حاستع مل لا تل   أئ    55م  أئ  اا ملا تل     ا  و ح   حاو ع -: ** ملاتظة

   لم  .   35

 

  -والآن يمكن إعتبار اتشيكولاتة صاتتة بعد صارها فيستفاد مناا في عمل الآتي :
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 عم للات  سم   قطأ مل ع ح ح ) ىمعلح  ( . -1

  اس م  تعىه حلو لحوم  لحلفمعع  لحلت م    لغ  هم . -2

 عم للات   وعل  ىملفو حئ . -3

 وعل   ىملىس ل   .عم للات    -4

 عم للات   وعل  ىمل  س ح  حل و     مل و أ لحلىلل . -5

 عم للات   وعل  ىملفلحعه حل س    مل حل افف  . -6

 عم للات    س رمئ . -7

 عم للات   وعل  ىملولا  . -8

 لتستع   حلعم للات  دي  ومأ   ختىف مولح  حلوىلي ح خ ي  ملامتله لحلتل تم  . -9

 شيكولاتة سادة  

 -عمل : طريقة ات

تاعل حلقلحلا ) دل  م  ( حل ع وم   ئ حل ع ئ مل حل فمح حلف وسملي حل  ئ حلعملتش  -1

 دتسس  ا  ح  ىمل ما لحل م لئ  م تافف .

م ا دي دالحتعم ) حللخ دم  حلع   ( حلعم للات  حل و ع   ) حلسم ا حلعىم أوعم لحلتي  -2

 ع ل  لتمم  هلح ي ىم   وتي    لم  لتت و   35قىوم لأوعم م ىو   ع   لىع   ( دي   ا  

 (  قمق  أىي ح ع   تىعم  لومل  حلطقس . 30:  5تاف دي خىل     ) 

لأاح  مو  حلقلحلا ع ح ح  ع وم  دق  تتا أ دقمأم   ئ حلعلحا م وما حل ا للالو  اا حئ  -3

تط أ حلقلحلا ىل بعم  خف  أىي ومد  حل ول   لتخ   حلفقمأم  حلعلح م  لتوسام د عم 
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للات   م مقعط حللح    وعم دلأ حلقملا ىس  ئ قعط  ستلم  لتسلم  حلسطح لتت و  الو حلعم 

  ع ل  لتمم   ئ حلعلحا حلىم   وتي تاف .

لول  حلعم للات  سىم    ئ حلقملا ملسط لسطم  ه وم  أىي حو ي للحمم حلقملا  ئ مسف   -4

مسف  حلي مأىي  م   أىي لدي حللق  وفسه ملسط مملم  أىي حللحلم  حل تىم ل  ععم  ئ

 مقىا حلقملا لمط أ أو  ط ده أىي ومد  حل ول   دمسقط  م ىه ،  ع م  مئ ولأه سىم م  .

تىف هراه حلع ح ح مل حلقطأ دي ل أ  فلض ) س ا لأأ ح ه تىعم  لى قمس ( لفم   وتظ م   م  -5

 تعىث دي أىا  ومسى  لىالأ .

 مجسمات تيشيكولاتة 

 

عي ح ع مل حل طىلى   ملو لحوم  حل حلفلحعه مل حلت م    مل هرراه حل اس م  لعم قلحلا توم -1

حل مض . لهراه حلقلحلا اح  قلحأ   وف ى   ثغطم  حلعىا ل تعلئ حلقملا  ئ قطعت ئ 

 ت تىطمئ ى عمىو  ع وم  حملم  .

تول  حلقمأ   لت ا حلعم للات  ) لمستوسئ مئ تعلئ  ئ حلول  حل موي لقى  وسى  لب    -2

م لئ مع    ىى  ( دمه لمقىا حلقملا أىي ملاعه حل ختىف  لتطىي  عم حلعمعمل ىه وتي 

ا  حوه حل حخىم   ىعم  م مف غ  وه حللح    إ ملته دي لأوما حلعم للات  حل و ع   ، لمس  ىسطما 

قمأ ته  م  ت و  ع لم  لىتمم  حلعلح ي حلىم   مملم  لىع  وول سمأ  أىي ح ع   تىعم  لومل  

ل عمىو حل اسم لف ىه  إوت حس دمظع  حل اسم حل حخىي . ل ئ  م  ىف  حلال  ول  حلسطما

  ل أ حلس ىلدمئ لمع ض .
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 شيكولاتة متشوة باتفندان  

 

  -** ات طوات :

 حلس س .   -أ   حلفو حئ .                                        ا -م

 

  -عمل اتفنفففففدان : –أ 

  - ررررر  :حل قم                               

 ام للل . 500 -1

 لت   ما . ½ -2

 ام س   أم   . 800 -3

 ام اىل لل . 200 -4

 دمو ىمم . -5

  ما له  . -6

 للئ . -7

  -** طريقة اتعمل :

 للأ حلىلل دي  ما  سىي ل     ىا  قم ا  م  وع   وه لمقع   م  مسس  لمف   ل اف  -1

 قىمى  .

 مف م حلىلل ى مع و  د م حلىوم . -2
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حلوم   م ملما حلمه حلاىل لل لمست   دي حلتقى ا وتي    ل   احا حلس   دي حل ما أىي -3

 حل خىلط ا  ح  .

ملما حلىلل حلي حل خىلط لهل سمخئ مع   دعه أئ حلوم   ىمع    لمقىا دمه وتي م     -4

 أىي ع   أا و  .

 ملما حلي حل خىلط أو  م      قىمى   ق ح  حلفمو ىمم ل ما حلله  لحلىلئ حل  غلا . -5

) حلفورر حئ ( قطعم   ومسى   س    تع ف ىوسا حل غى  حل تلسط دي قملا  تقطأ حلعا و  -6

  ئ حلعملتش  م ت ص أىي ل أ لب   لتت و قىمى  لتاف ولأم  .

 

  -**  طريقة آ ري تعمل اتفنفففدان  :

   -اتمقادير  :                                          

 ام الل  قع  . 250 -1

 ام  و أ  قع  .250 -2

 لت   ما . ½ -3

 ام س   . 900 -4

 ام اىل لل. 100 -5

 دمو ىمم . -6

 للئ . -7

  -** طريقة اتعمل :
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مو ص حل و أ  أ تقى ىه  إست  ح  تو م م  ىسمطم  لمسع  ول  حلسىا حل حخىي  م مف و  -1

 ىمل   ل وظف  ئ حلقعل  .

 لل .مف م حل و أ لحلالل ىآل  حلف م ،  م تع   ىمقي حلخطلح    م حتىأ دي أ   دورر حئ حلى -2

 

  -اتغمففففففس : –ب 

تاعل حلعم للات  حلخمم ) حلعف تل ح (  تقطمععم لللععم دي لأوما  للأ   حخ   -1             

 لأوما ىه  ما  سىي 

 وتي تو ع  ت م م  ) تسمح ( .                 

      ا    دأ حاوما حل وتلي أىي حلعم للات   ئ حل ما لتقىا  إست  ح  وتي ت -2             

 حلو ح   وول 

   لم  .    35                

مس س حلفورر حئ حلسم ا أ ىه لتع  ىه دي حلعم للات   لحسط  عل   اح  سو ئ ،  -3             

  م ت دأ  إوت حس

لت ص أىي ل أ لب   وتي تاف  م تىف  ل أ  فلض حل   ش أى عم ىع                  

 ق   –حلس س  ىمع    

دستا  ف ي مل ) دم  مس  ( لت ص  وظمم وسئ دي حل وم  ا حل ع    –حلافما                 

   لئ لفعم . 

 ** ملاتظة ** 
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 اتفارماسل عبارة عن شيكولاتة عيي شكل شعيرات صغيرة تبال في الأسواق با ا الإسم .     

 

 

 شيكولاتة متشوة باتبسكويت  

 

أىم   أئ طىقم  هع   قمق  ا ح   ئ   اعل حلىس ل   مل معت ي  ئ ح سلحأ لهل -1

 حلىس ل   تتخىىعم طىقم   قمق  مملم   ئ حل  بي اح  موامم  س    .

مس س حلىس ل   حل ا ل  دي لأما حلعم للات   لحسط  عل   مملم    م س ا  م   ص أىي  -2

 ل أ لب   ل اف  م معىث دي أىا  ومسى  .

 

 شيكولاتة متشوة باتمكسرات اتمتمصة  

 

ل و أ  للعه دي حلف ئ  أىي حلوم  حل ىمع   وتي م    للوه ل  مم   م مف و مو ص ح -1

 لىتخىص  ئ قع ته حل حخىم 

 مف ل حل و أ لاع  حلاوامم حل تسملم   أ ىعلعم -2

مس س حل و أ دم حلع  عللات  ىع   ع هم   م حللووم سمىقم ىعل   ل  ص أىم ل أ لب    -3

دم خط  ستقمم لتت مسو   أ ىعلعم وتم      ى    ىت ق   ىعلعم أىم ع     ىا مل
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حاح اف   مئ ع ىعم  ق للا  لتت و لتاف مل تل ئ ق   افمدعم ى ف ي حلفستا لهرراح حلول   لا 

 مسطي ىملل أ حل فلض .

  -** طريقة آ ري تعمل بندق مسكر باتشيكولاتة :

 مو ص حل و أ ت م م    م س ا . -1

أىي حلوم  لمسىي ل وعق   م ملما حلمه  ( ل  دأ 1:  4 احا س   دي حل ما  وسى  )  -2

حل و أ لمقىا ىه     لحو    م  وع  لمف   أىي حل خمم ل اف لبالو م لئ طىق   ئ 

 حلس   ولله .

 مس س لمع     م س ا . -3

  -** طريقة ثاتثة تعمل توز متم  باتشيكولاتة :

 س مع    ئ     لتثخا لتتىأ د عم ا مأ حلخطلح  حلتي حتىع  دي أ   حل و أ حلا حوعم تس     

 طىق  س م    م

 ت ص    لحو    وعم  وف    وتي تاف .            

 شيكولاتة متشوة باتفواكه اتمسكرة أو اتمجففة  

 

تستع   لعاح حلس ض حلفلحعه ىع  تس   هم مل تافمفعم    م دي حلتس    لحلتاف ف لمستع       

 د عم ول  لحو  حل  

 ل غى  مل حل لح  .ولأمئ مل حع   لدا ح    
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  -** طريقة اتعمل :

 تول  حلفلحعه حل س    مل حل افف  ، لتقطأ ىس  ئ قطعم   س     تسملم  . -1

تس س    قطع  دي حلعم للات  حل اعل  ىع  لأو عم هم   م س ا  لحسط  عل    م ت ص  -2

ومل  أىي ل أ لب   لتاف لق  تل ئ ىملفم  مس  ل  ف ي حلفستا ق   حلافما لدي هرراه حل

 لا تىف دي حلل أ حل فلض .

 

  -** طريقة آ ري :

تف م حلفمعع  حل س    مل حل افف   ئ  وف ئ مل مع   لتخىط  ىعلعم ا  ح   م تقطأ  -1

قطعم   س    لتع ف هرراه حلقطأ ىثع مل   لم  مل  ستط ى  مل  مل  مل  ست     حلي 

 غ   الو .

 فلض لتعىث دي حلعىا ىع    تا ي أ ىم  حلس س   م س ا  م تىف حلقطأ دي ل أ  -2

  ق لل لتوفظ .

  -** طريقة ثاتثة :

  اعل حل ىح حل افف لمف ي ىمل ف    . -1

 ( ل خىطمئ ا  ح  . 2:  1مف ي حلالل حل قع  لملما حلي  ف ي حل ىح  وسى  )  -2

( لتخىط  ىه  10:  1تف ي حلعم للات  حلخمم )  ف تل ح ( لتلما حلي حلخىمط  وسى  )  -3

 ل هو ىمل   ئ أىي  خم   لتعلئ أا و  س م   حلقلحم .ا  ح  ا ح  ىم

 تقطأ هررراه حلعا و  قطعم   س     ومسى  تع ف ىمل   لدا حل غى  . -4
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تس س هرراه حلقطأ دي حلعم للات  ىع   ع هم   م س ا ،  م ت دأ  لحسط  عل    -5

ل لت ص أىي ل أ حللب   لتاف لق  تل ئ ق   افمدعم ى ف ي حلفستا مل حلفم  مس  م

 للأ قطع  الل أى عم ىع  حلس س  ىمع    لدي هررراه حلومل  لا تىف دي ل أ 

  فلض    تعىث    ل   دي أىا لتسطي لتوفظ .

  -** طريقة رابعة :

 بيح متشي باتفندان

 

  اعل حلفورر حئ حل  غلا دمه  إو ي حلط أ حلسم ا ع وعم . -1

 ه طللمم   ئ اع  لحو   . وتخا حل ىح حل س   مل حل افف ىع  ول  حلولي لالو ىعق -2

مقطأ حلفررو حئ قطعم   س    تع ف  اعىعم  ستط ى  ل عمث  لىللأ  حخ      ىو  ىو ا  -3

 تعلئ ظمه   .

تس س     ىو  دي حلعم للات  حل اعل    م س ا  م توع  ىملعل   و ا ت ص أىي ل أ  -4

 حللب   لتاف ، لتىف  ل أ  فلض مل تعىث    ل     م هي دي أىا لتوفظ .

 

  -** طريقة  امسة :

م  ئ وعل حل ىح ىملفورر حئ   م ا  وم أىي مئ  ل ئ حلالا حلظمه   ئ حلفورر حئ ىسئ س  ئ       

  خطلط  م ى  قى ى  
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لتعطي ع   م ىا ل أ حلعا  لدي هرراه  حلومل  لا مس س دي حلعم للات      معىث   م      

 هل .

 

 

 

 

 

 

  -** طريقة سادسة :

 بجوز اتاند  شيكولاتة متشوة

                      

  -اتمقاديففر :                         

 ام الل هورر   ىعل   500 -1

 ام  ما  500 -2

 ام س   أم   900 -3

 ام اىل لل  100 -4

  ررما ل    -5

  -** طريقة اتعمل :
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 احا حلس   دي حل ما أىي حلوم  لملما حلمه حلاىل لل ل ت و لمسىي  أ حلتقى ا وتي  -1

    ل .

  دأ  ئ أىي حلوم  لملما حلمه الل حلعو  لمقىا ىه  إست  ح  وتي م لئ أا و   م  -2

 ملما  ما حلل   ل ت و ل     .

مقطأ قطعم   س     ومسى  لدا حل لح  لتع ف هرراه حلقطأ ىثع مل  ختىف   م تت و لتاف  -3

 قىمى  .

 تا ي أ ىم  حلس رررس   م س ا . -4

 ان مرسففففففب

 

  -اتمقاديففففر :    

 ام للل  قع  . 300 -1

 ام  و أ  قع  . 200 -2

 ام س   . 850 -3

 ام اىل لل. 150 -4

 للئ مخل  . -5

 دمو ىمم. -6

 الل  قع  قطأ       . -7
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  -** طريقة اتعمل :

 للأ حلس   لحل ما لحلاىل لل دي لأوما أىي حلوم  لمسىي لمقىا وتي  ولإ  -1

م دإئ لم تل  لمع ا الو   دأ  ىعق  حلتقى ا حلي حأىي ى  م   وه لس  ع

ظع  خمط حلعس  حل دمأ  ت ى    ئ حل ىعق  لحللأما  ل الو أىي ت مم 

 حلتسلم  .

  دأ حاوما  ئ أىي حلوم  لملما حلمه حلىلل لحل و أ ىع  ول  قع ه م  -2

لد  ع م ، لمقىا حل خىلط ا  ح   وتي      قىمى   م ملما حلىلئ حل ومسا 

 لحلفمو ىمم لمعم  حلخىط ا  ح  .

  ومسى   ستط ى  لمس لعم ولحا .مقطأ قطعم   -3

  تي ىملالل حل قعل  ) حلقطأ ( ل ى ا ى   قطع   ئ اعت عم ىمللسط  -4

 حلع ئ  م ت ص أىي ل أ لب   لتت و لتاف .

 معىث حل  س ررمئ دي أىا  ومسى   لئ لفه دي ل أ  فلض لموفظ . -5

  شيكولاتة متشوة باتنوجففففا 

 

 تتضير اتنوجففففا   

  -اتمقاديفففففر :                       

 ام أس  وو  . 225 -1

 ام س   اىل لل . 75 -2
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 ام س   أم   . 450 -3

 ام  رررما . 215 -4

 قى    ئ    م ط ط  )  ىم  دي ح سلحأ ( . -5

  ملرررم  . 3 -6

 ام للل  قع  ل ف ي . 400 -7

 ام دستا  قع  ل ف ي . 40 -8

 

  -** طريقة اتعمل :

ما ل للأ هرراح حاوما دي لأوما ملما حلاىل لل حلي أس  حلوو  ل للعمئ دي لأو -1

  خ  مع    وه ىه  ررما ) و ررمم  م ي ( ل  دأ أىي حلوم  لمقىا  إست  ح  .

ملما حلس   حلي حل ما دي لأوما  خ  ل  دأ أىي حلوم  لملما حل ع م    م ط ط   -2

 مل مست   دي حلتقى ا وتي  وعق  .

ط ط  ) لهل سمخئ   خفا  ممض حل مض دقط  م م ا  وىلل حلس   لحل ما ل   م -3

 ( أىي حل مض حل خفلأ  أ لأست  ح  حلل ا ىس أ  لم ل  حلا مأ ا  ح  .

ملما حلعس  لحلاىل لل حلسمخومئ حلي حلا مأ لمست   دي حلتقى ا لحلل ا لهي  -4

أىي حلوم  حلعم    وتي تعطي قلح م   خ وم  ا ح  دملما حلىلل لحلفستا حل ف  مئ 

 ح  .لمقىا حلا مأ ل تم حا تلح  ا  

 تاعل قلحلا  ئ حلخعا " مولحض  س    "  ف لع  ىطىق   ئ س   حل ل    لحلوعم  -5
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 ( . 1: 1 وسى  )  

 سمأ  . 24ت ا حلعا و  حلسمىق  دي قلحلا لتسلي  عم  م تت و ل     -6

 مقىا حلقملا اخ ح   م ىه لمقطأ قطعم   ومسى   س    . -7

ظ مل تق م للأع    م هي تس س    قطع  دي حلعم للات  حل اعل    م س ا لتوف -8

  رر لئ غ س .

 

 ** طريقة آ ري : 

 اتمقادير :                        

 ام س    900 -1

 ام لب ا  ومتي  500 -2

 ام اىل لل  100 -3

 ام  ما  500 -4

 ام للل  قع   200 -5

 ام  و أ  قع   200 -6

 ام الل  قع   100 -7

 ام عم للات  خمم )  ف تل ح (  200 -8

 قى    ئ حلفمو ىمم -9
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  -يقة اتعمل :** طر 

 للأ حلس   لحل ما لحلاىل لل دي لأما أىي حلوم   أ حلتقى ا لمسىي  -1

 ل وعق  .

 مف ي حللب ا لملما حلي حل وىلل حلس  ي حلسم ا لمقىا ىه . -2

ملما حلي  م س ا ، لهل أىي حلوم  ) حلىلل لحل و أ لحلالل ىع  د  عم  -3

 لمقىا حلا مأ ا  ح  ( .

ا ىع  د  عم مملم  لم ل  حلا مأ ىملتقى ا تلما حلعم للات  حلي  م س رر -4

حل ست    م   دأ حل خىلط  ئ أىي حلوم  لمقىا وتي      ، لدي م ورما 

 الو تلما حلفمو ىمم .

 أو  م      ت م م  مقطأ قطعم   ومسى  لدا حل غى  . -5

تس س    قطع   ئ حلعم للات  ىع   ع هم ،   م س ا  م ت ص لتاف  -6

 لتعىث لتوفظ .      
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 صناعة النشــــــا

 مقدمــــــة 

 70معت   حلوعم  ئ حل  لوم  ح سمسم  لع بله   ح  حلو لا دق  ت   وسى  دم ىعرض حلو رلا    

تختىرف درم  ظع هرم ىرمختىا   ر  هم   Starch Granules% لمع   ل تعرلئ حلوعرم  رئ و  ىرم  

   تعىه حل ومل    و م تعلئ و  ىرم  وعرم حلوىمتم دوا    ى مئ و  ىم  وعم حلىطمطس  ململم  حلع

حلا ل  س    اح  ملى  أ   ، لتتعلئ و  ىم  حلوعم  ئ  تتمىعم   رئ حلاعمرمس مسىرف  ر   وعرم 

تىخرر  لمقررلل حلررىعض ىعرر م لاررل  ارر ح  خررم ام لو  ىرر  حلوعررم لبرر حخ  هررا  حلاعمررمس تلارر    لوررم  

 0حلوعم لهم ح   ىلل لح   ىلى ت ئ 

 ىرررم  حلوعرررم درررم  ظع هرررم دموعرررم تختىرررف درررم وا عرررم لدرررم  رررفمتعم حلط معمررر  ، لبامورررا مخرررتىا و 

 3لأم   مسا  وام و  ى  حلوعم  طرلل  ورل  حلو  ىر  ىرمل م  لئ ل تر حلح وارم و  ىرم  حلوعرم  ر ئ 

لدرررم حلرررا   واررر  مئ و  ىرررم  حلوعرررم حل رررثخلا   رررئ ح و لسررر  م حلوعرررلى تختىرررف أرررئ  150 م ررر لئ ل

 لسرر  م حلق وررم ، دملوعررم حل ررثخلا  ررئ ح و لسرر  م حلوعررلى تعررلئ و  ىمترر  حلو  ىررم  حل ررثخلا   ررئ ح و

 سررت       و ررم تعررلئ و  ىررم  حلوعررم ح و لسرر  م حلق وررم  تعرر   ح لررى  ، ل رر  هرراه حلو  ىررم  ملررم 
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 5 م رر لئ ىورر  م وررم قرر     15موام ررم  تىم ورر  ،حلا مئ  تلسررط اوررم و  ىررم  وعررم حلررا   أم رر  هررل 

%   و ررم تترر حلح وسررى   74 – 66لئ لتترر حلح وسررى  حلوعررم دررم حلررا    رر ئ  م رر   25 م رر لئ لمق ررم 

% لم  ررئ تقسررمم 77لت رر  وسررى  حلوعررم دررم ح  ل ح  ررمض وررلحلم   68، 60حلوعررم دررم حلق ررح  رر ئ 

  -حلوعم حلم ولأ ئ :

  :  Common Starchاتنشا اتعادص   

 – Nonئ وعرم غ ر  عر عم لموترلى أىرم ح   ىرلل لح   ىرلى  ئ ، لمطىرا أىمر  درم ىعرض ح ومرم

Waxy Starch  دم ىعض م وما حلا   حلتم تع ا ىمسم حلا   غ   حلع عم  مل حلا   حلوعلم    رم

درم ىعرض Non – Glutinous Starch مطىرا أىرم هراح حلورل   رئ حلوعرم حسرم وعرم غ ر  اىرلت وم 

 رررئ هررراح حلورررل  م ررروما ح  ل حلعم مررر  لحل ع لدررر  ىمسرررم ح  ل غ ررر   حلاىرررلت وم لحلو رررلا حلوعرررلم  

م  ىرلل لوعرم حلتم  ل رم لحلىطرمطس لحلىطمطرم  رئ هراح حلورل   % (  29 – 25)  تعلئ حلوعم د عم  رئ 

 % ( . 22 – 17) لت ىغ وسى  ح   ىلل دم هاه حل  وم  ولحلم 

  

    Waxy Starchاتنشا اتشمعا    

تررلى أىررم   رر  حلوعررم تعرر ا ى ت ئ دقررط  لئ ح   ىررلل لحلررا   حلتررم تول وعررم أىررم حلا  ىررلموتررلى هرراح حل

لمطىرا أىرم حلا ل حلراى موترلى أىرم هراح حلوعرم حسرم حلا ل   Waxy Maizeىمسرم حلرا   حلعر عم  

خطلح   رومأ  حلوعرم  رئ حلرا   للرالو درم  لسلا حتوملل ىملع ح  Glutinous Rice  حلاىلت وم 

 : توى   حلعم مم م لىا   حلعم م  حل  حم  هاح هل حل

 % (  3.5 – 3.2)    ملمما                             % (  13.5 – 11)           طلى 
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  % (  2.9    وتللح      )                        % (  73 – 71.5)           وعم   

          % (  1.8)          ررم                         % (  10.5 – 9.5)  لت ئ           

 % (  4)      لح  اح ى                        % (    4.8 – 4.5)           هلئ  

 

 -طريقة صناعة نشفففففففففا ات رة :

 - تم  ومأ  حلوعم دم حلعملم ىط  قت ئ :

  Dry Millingط  ق  حلطوئ حلاما   -م

 Wet  Milling  ط  ق  حلطوئ حل طا   -ا

 -سلا متومللعم ىملع ح : للائ ط  ق  حلطوئ حل طا هم حلسم    دم     ل عظم  لل حلعملم

 Wet  Milling  ط  ق  حلطوئ حل طا 

 -اتت زين وفضل اتشوا ب واتغسيل : -1

ملررف طررئ دررم عرر      رر  20لت رر  حلطمقرر  حلتخل ومرر  وررلحلم   Siloتخررلئ ح  ل دررم  ررع  ام  

  . حلع    حل      ل ومأ  حلوعم لحلاىل لل

لالحلر  حلو  ر  Power Full Magnets ىع  الو توظف و لا حلرا   ىم  ح هرم أىرم  سورمطمس قرلى 

ختىم ح  حلال    م مست   درم حلتوظ رف هم تللئ حلا   لت خا  وعم أ وم  الحل ىا لحل سم    لىع 

حلعىلى  وعرم تسر ح  قلىر  ى ر ل  و رلا حلرا      Per Forated Screensىم  ح  حلا   أىم غ ح    

حلررا   لمسرر ح ى رر ل  حلو ررلا حل  سررل    لحلعررلح ا ح  ررس  وا ررم   و ررم حلسررفىم  وعررم مواررل و ررلا
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لىقممرررم حلقرررلحلح لحلوارررم    رررم تعررر ض حلرررا   لىعرررلحا حل لرررسلط لالحلررر  حلتررر حا لحلعرررلح ا حلخفمفررر  حلترررم 

 0 ىتقطعم  ا أ حلسىم  

 -عميية اتنقففففففففففع : -2

 رموي سرمأ  درم  رما  لرما حلمر   48حلرم  36ل ر     Steep Tanksتوقأ حلا   درم حورلحض    ر   

 – 120) ا ح رم لعر   م ر   ىى ىتر   سرما أىرم   ار   (  0.17 – 0.13)  وسرى      حلع   ر  حعسر 

ىم  لمقى   ئ و لا حلتخ    لحلتس  ح  حل م  لبم  ح خ ى غ ر  ووأ حلا   ا  دع وع   لم (  130

 pHحل  غلى  ىمست وما حلى ت  م حل وتا  لوم ض حلىعتمو دعم توعط لتعطم و لم      دم قم   

لتوعرررلل حلقعررر   أرررئ حلاو لسررر  م لترررالا ىعرررض  حلو رررلا مسرررمأ  درررم تى ررر ئ و رررلا حلرررا   دتورررتفمل  

حلعوم ر  حل ع ومرر  لىعررض حلع بله رر  ح  لىعررض حل  لت وررم  دررم  ررما حلوقررأ   ررم تتعرر ض حل  لت وررم  

درم مورلحض حلوقرأ  لىعض حلتوى  حل م م لتوفر   ىعرض ح و رمض ح   ومر  ل  حأرم ح ر ح  تمرم  حل رما

   ما حلوقأ  ئ حلولض حلراى ت خىر  و رلا حلرا    و لا حلا   لمف ه لم  لاتام هدم حتامحل ع   

 طررر   رررئ حل رررلح   900ورررلحلم لاوتلح ررر  أىرررم  ه ل مررر 6حلرررم  4ت   رررل  و و رررا ورررلحلم حلامدررر  لم رررلئ 

دمسررتع    ه ل مرر 25تررم م ررىح ت   ررل  وررلحلم م  رر  حلررف اررمللئ  ررما لهرراح حل ررما    ررل ودررحل ررىى  

 هعرررم تسررتخ م  قرررم       رر    رررئ حل مرررم  حلق م رر  لىوقرررأ حسمسررعم حتىرررم  وظرررمم حللاىررم  لد أىفررم دملط  قررر

لتلرررمأ وسرررى     ررر    رررئ حل رررلح  حلاح ىررر  لتتعررر ض حل   ررر  لىتىرررلا للظعرررل   لح رررح    عررره لعررراح وىررر  

   حلط  ق  حلق م ر  لبعراه حلط  قر    Corking upمل    Bottlingحلط  ق  حلو     حل ع لد  ىمسم 

%  ررررئ   مرررر  حلوعررررم للح    فررررما  حلع ىمرررر  ىمسرررر هم لحوخفلرررر  100% حلررررم 90 رررر  حل ح   ررررئ حلو  

 0 عمع  حلتع  ف لقى    م  حل مم  لىملتملم حوخفل  حلتعمل ف 
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لتررتىخص حلط  قرر  حلو   رر  دررم حسررتخ حم وررلحلم أعرر   امللوررم   ررئ حل ررما حلوقررم لعرر   لعرر  ا   دررم 

أ سرررم  هعررم لهرراح حل رررما وفسرر   تارره دررم حتاررم  حلوغسرر  حلوعررم حل وف ررى  دررم وعممررر  أ ىمرر  حسررتخ ح

 تخىى   حو  حلف   حلم حئ م ر  درم حلوعممر  حلرم حورلحض حلوقرأ لم رلئ و و را قر  حعتسرا ورلحلم 

 ررئ حل ررما مى ح بعرر  امللوررم  تق  ىررم  % 40%  ررلح  اح ىرر  لدررم هرراه حل  وىرر  ت ررتص حلررا   وررلحلم 1

 0لع   لع   لال  دم حلتموو 

 

  -ففففففة :فصفففففل الأجنفف -3

حلترم  وسرما د عرم تمرم   رئ حل رما حل  Foos Mills تطوئ و لا حلا   حل وتفخ  وافر  درم طرلحو ئ 

 رررئ  وىرررلل حلوعرررم حل خفرررف د وف ررر  حاوررر  حلو رررلا حلسومررر  ىملل ررر  أرررئ حلوعرررم لحلاىرررلت ئ لح لمرررما 

 8 لى    ررف ت   ررل   تى رر  ىسررم   وعرر  Uلح غىفرر  لت ررا حلطمولورر  دررم ماعررل  أىررم عرر   ورر ا 

  ار  دع وع ر  دتطفرل ح اور  أىرم حلسرطح لاوخفرمض  96حلم  90  ا  و ح ت   ه ل م 10.5حلم  

سر  م دت سرا درم حلقرم  ل   تفع   رئ حلل ر  ح رم حارلحا ح و للوعم حلولأم وت ا  لاوتلح عم أىم وسى  

سرم   سر  م حل ت سرى  لتوخر  لىرتخىص  رئ حلل دم  أئ حلسم   لتف   حارلحا ح و لتف   حلااو  حلطم

حلترررم تف ررر  ىعررر  الرررو درررم حورررلحض  لتعرررم  حلرررم طرررلحو ئ   م ىررر  لىسرررمىق  لاسرررتخىص ىقمررر  ح اوررر 

لمم لأم   معم  توظ ف و لا حلرا   حلى ور  ىم  ح هرم أىرم غ ح  ر  لىرتخىص  رئ حى عرلح ا  تىقمر  عحلت

تر حللعم لم تف   درم أ ىمرم  حلتوظ رف حلسرمىق  ل رالو حلعرلح ا حلترم قر  تعرلئ حلتقطتعرم حلرا   ح ورما 

حل ستخ    درم   وىر  د ر  حلااور  تتعرلئ  رئ ق  ر ئ  ح ر  ئ  ع رم   Attrition Millلحلطمولو  

حلطررلحو ئ   رر للح  أىررم حلسررطو ئ حل تقررم ى ئ لحورر  حلق  رر ئ  م رر    و ررم حل ررموم  رر ل  دررم حورر  حوررلح 
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ا تر  ى حخ ى   ل  حلق  مئ دم حتامه ئ  تلم ب ئ لحل سمد    ئ حلق   ئ تلىط ىو ر لدي حولح 

 0حلطمولو   ع   ت ل ا حلوى  ىف   حلاو ئ أئ حلىقم  لىقم   و ح 

حل  لوررر   رررئ ح اوررر  لح و لسررر  م  Slurryلأقرررا حلطورررئ لورررل  ح اوررر   رررئ حلوىررر  تافرررف حلعتىررر    

لح لمما ىملع م  حل ومسى   ئ  ما حلت ومأ ل وق  هاح حل ل إ حلم  ا لأ   ئ ح ورلحض  لار  درم 

مع رر  أىررم مسررت  ح  حلخىرررط دم سررح ىررموطىأ ح اورر  حلترررم أمقتعررم حلعتىرر   رررئ قررم   رر   وعررم  قىرررا 

  حلق م ر  لف ر  قرلهرا  حلط   ،ا أ ح او   ىعرم أىرم حلسرطح لتفلر حل عل  حلم حلسطح لبالو تت

عرررم ح ئ درررم ا مرررأ حل  رررموأ تق  ىرررم حلط  قررر  حلو   ررر  لهرررم ح ررر ح  حل خىرررلط درررم ىح اوررر  وىررر   و

 م  ا ح و لسرررسرررمحلرررم حلسرررطح   و رررم  و حلخفمفررر  حلرررللئ  وظرررمم  سللرررم  ا لأررره لد عرررم ت رررع  ح اوررر 

لح لمررما  ررئ دتورر  سررفىم  ل ىررم الررو غسرر  حلاورر ئ لىررتخىص  ررئ حلوعررم حل ىت ررق  ىرره  ررم تررلحل حل مررم  

دفررم حلط  قرر  حلق م رر   مورر  ح اورر  تف رر   ررئ حلسررطح ل ععررم قى رر   ررئ حل خىررلط  ،  أورره ل افررف

  مدقمررر   عترررل  حلارررلا خررر  س حسرررم   ل ح  مل  ومخرررلسرررم   حلرررم  ومقررر   خىرررلط ح اوررر  لححلعىرررم ، ل و

 ررالو   سرر   خىررلط حلوعررم لحلاىررلت ئ لح لمررما لح غىفرر  ،  .لمعررم  حلررم تمررم  حلوعررم لحلاىررلت ئ حلسررم  

حلاى  ىم ح حلاعمل  ئ قمأ   دم وفرس حللقر  حلراى تىرم ح دمر  ح اور  سرطح حلسرم   ،حلرم حل وملر  

عظرررم  وتلمررم   رررئ حل رررما لحل ررلح  حلاح ىررر  لدررم هرررا  حل  وىرر   ىرررلم حاررر حا حلرر ل ح  لحل عترررل  لف رر   

 ئ حلوعم لحلاىلت ئ لحلا لاا حأم   حا حا حأرم   حار حا أ ىمر   مختىم  حلال   لىتمع   ئ خىل ح او 

د   ح او  أىم حل لح  حل ىى  حلتم تتىقم ىع  حلحل   عىا حلوعم لحلاىلت ئ لح ر ح  خرىل حل وملر  

أ حلل رررل   سرررتخىص مل حل عترررل  لح اوررر  حل وف رررى  درررم حلوعممررر  تافرررف لت سررر  حلرررم   ررروحلررر لح   

 .لتوقم  ل تعم 
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 -فصل الأغيفة والأتياف عن اتنشا واتجيوتين : -4

  حلررم طررلحو ئ خررىفرر  دررلأ حل ومخت ررئ ملمررما لقعررل  لاىررلت ئ لوعررم حل توتقرر  حلعتىرر  حل طىرر  حل  لورر  

 . م ح لمما لحلقعل  تظ  مع   وا م  حلوام   و  ىح حلوعم لحلاىلت ئ  قمقملتوعم عم د

  ررولأ   ررئ   Vertical Millsلحلطررلحو ئ حل سررتخ    دررم هرراح حلسرر ض هررم طررلحو ئ  مسررم   

ىر  تعرمل ف لت ترمل ىق Bauer Attrition Mill    ى ر م تسر م طرلحو ئ  رل حل رىا غ ر  حلقم ر  ل

 .  مموتعم لىطلل أ  هم 

  سردعراه حل وملر  مل   Dutch Slate Mines(   D.S. M)   حل ع لدر  ىمسرمخرلحسرتخ    حل وم

  حلس حسرررم  لحل عترررل  حلترررم  موررر  تسرررتخ م درررم   رررموأ حلوعرررم قررر م م لف ررر  ح لمرررما خرررا مرررأ حل وم

 .حلعتى  حل طولو   لح غىف   ئ

  -فصل اتنشا واتجيوتين : -5

ئ ، د مو  حلعتى  تت و حأت    حلط  ق  حل ومأم  حلق م   أىي حلاما م  لف   حلوعم لحلاىلت    

دي حولحض خع م        وتي  ت سا حلوعم دي حلقم   م حست  ل  ح ولحض ىمل ومل  حلتي تس ح 

 ت دا حلعتى  حلسم ى  ىس أ   وتظ   لهراه حل ومل  ، حلتي ت وأ أم    ئ حلخعا لحومموم   ئ 

وو  حهم خ س  ل م  ل  سموتعم ى ع ل حلخ سمو  أ ض     وعم ق  مئ لىطلل  م   ق م لح 

ق م   بأ لع  حلف  لع  ا   ، لهاح معوي حئ حل سمو  حل طىلى  ل ومل  حلوعم       ا ح   3000

للعاح  مئ قسم حل ومل  هل مع   ح قسمم  سمو  دي   وأ حلوعم لألا حئ ط  ق  حل ومل  وسو  

  و لل حلوعم لقىى  حلتعمل ف .
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لم ا أىي  لح   حلوعم حلىملغ طللعم ولحلي  (  ل مه 12:  4لملىط ت   ل  عىا حلوعم أو  ) 

وو ح هم ى ع ل )  40  ت  دت سا حلوعم  30سم ( دي     15:  10 ت ح  لأ لعم و ف  ت  لح 

أىي حل لح   لمطفل حلاىلت ئ أىي سطح حل ما وتي  و ا دي وعمم  حل لح    ختىطم   الا  ئ 

 تستع   د حلح  اح  ط      لي   لا  % لوملمم   98حلوعم لت ىغ   ا  وقمل  وعم حل ومل  ولحلي 

لمسس  حلوعم أىي حل ومل  ىمل ما حل حديا حلعاا  De Leval Centerfuges ئ حل ومل      

لىتخىص  ئ ىقممم حلاىلت ئ  م  افف حلوعم دي  اففم  حسطلحوم  تو  لسط  وخفض لتىم  

 – 1 ع  لىتسل ا   ئ ) لتت حلح وسى  حل طلى  دي حلوعم حل  Special Powderd Starch إسم 

%  ئ للئ حلا    66% ( وسا حلس ض حلاي سمستع   دمه ، لم     و لل حلوعم ولحلي  12

. 

لق  حست  ل  حل لح   دي حل ومأم  حلو     ىملف حل حلاي مف    عىا حلوعم أئ حلاىلت ئ ىقل  

 حلط   حل   لي حستوم ح  حلي حختىا حلع مد  .

  -غسل اتنشا : -6

% (   لت ئ د ىلم توق تعم لخفض هاه  2 – 1  حلط   حل   لي  وتإ وعم  وتلي أىي ) دي ط  ق

 HydroClones% ( ، ل ا ي الو  إ  ح   عىا حلوعم دي  ا لأ   0.3حلوسى  حلي مق   ئ ) 

 س    و ا تسس  ىمل ما حلوقم لتعلئ هاه هم حل  وى  حللو    دم حلت ومأ حلتم ت خ   وعم 

علئ  ع تعم لألحل  ح  م  حل تىقم   ئ حل لح  حلاح ى   أ حلوعم لىع  الو لألحل  حل ما  ئ حل ممه حلوقم  لت

حلوعم  إ  ح هم أىم   عوم   لح   تو  لسط  وخفض مل   عوم   حلس ل  حل تو    

ملحلطم  ح  حل   ل   اح  حلسىل لتا ى حل  وى  حلوعم م  لىتاف ف دم  اففم  حلوفا مل  اففم  
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ت    مل اففم  حل احا لحلوعم حلاما حلومتإ معىث ملمم دم الحلا   ئ حلىىستمو حل وسل  حلس ل  حل س

  ام. 50مل حلىىستمو حل ل ل  سع  

  -مواصفات نشا ات رة:

 حلع   لحلىلئ ) ل   ومأم ح مض( . -1

 ( . %14 -12حل طلى    ) -2

 % ( 0.45 – 0.35حل  لت ئ  )  -3

 % ( . 0.3حل هلئ    )  -4

 % (. 0.3ح لمما   )  -5

 % ( . 0.15حل وتللح  )  -6

 % ( . 0.3حل  م       )  -7

 % ( . 0.3غمل  موي معس   حلع       )  -8

 

 ** مصادر ا ري تينشا غير اتتبوب اتغ ا ية **

توتلي   وم  حلىطمطم لحلىطمطس أىي ق    ئ حلوعم م  ئ حستسىله حقت م مم  لق    م   ومأ  

 أ  وعم حلىطمطس  وتع   مع   دي حل مومم لد وسم .م م م  وم 1960وعم حلىطمطم دي     أمم 

لتتىخص خطلح  ت ومأ وعم حلىطمطس دي غس   حل  وم  ا  ح  لى ومدظ  أىي للئ حلوعم حلومتإ 

لتع س حل  وم  دي لسط  طا لتف   ح لمما ىمل ومخ  حل عتل  لمعم  حلطوئ لحلوخ      حخ ي 

 م  وق   عىا حلوعم حل م   ئ حل ومخ  حلي  لا   أىي ح الحا حلع     حل تخىف  دلأ حل ومخ  ،



 

 Page 245 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

حلط   حل   لي لف   حل طلى  أئ حلوعم لق  تستع   حل ومل   ت س ا حلوعم  ئ حل عىا ىع  

 عم ىته ىسمل  موي حعس   حلع     لتوس ئ حلىلئ ، ل ا أ حلوعم أئ حل ومل  ىمل ما لمعم  

 وعم لمطوئ ل وخ  .حلتخىص  ئ حل ما ىقل  حلط   حل   لي  م  افف حل

% ( وعم مستخ   ىسس   حل  وم  لتقطمععم لطووعم دم لسط  28 – 14لتوتلي حلىطمطم أىي ) 

 م م لد   حلاالحا حلع      ىمل ومخ  حل عتل  لمعم  طووعم دم لسط   ت   م مف   حل ما  ئ 

 pHمه لملىط حلرر (  ل  5 عىا حلوعم ىقل  حلط   حل   لي ، لق  معىا حلوعم دي حل ما  ت   ل ) 

(  إلمد   ما حلا   ل  سا حلوعم  ئ حل عىا ىط  ق  حل لح      ت ئ  م  9.2 – 8.6أو   ) 

مف   حلوعم  ئ دلأ حل لح   ىمل ما ل وخ  حل عىا لمعم   ىملع  ل ىل    لىسمل  موي حعس   

ل افف لمطوئ  م مف   حلوعم  ئ حل عىا ىقل  حلط   حل   لي  pHحلع     لمعم  لىط  قم حلر 

 ل وخ  .

حل  وم  ) حلتم  ل م (  أىي وعم مستخ     تاف ف حل  وم   Manihot ** لتوتلي اال  وىم  

لتو   هم حلي   ا   ع و  لتول ىعم حلي أا و  لغس  حلوعم  ئ حلعا و  ىمل ما لق  تتىأ ط  ق  

 حخ ي دتععم حل  وم  لمف   حلوعم  م موم مم  .

أىي وسى   ئ حلوعم تستخ    تقطمأ حلوخم  لأاوه  أ  Sagoسمغ ** لموتلي وخم  وخ   حل

 حل ما لوخ  حل عىا لت س ا حلوعم  ئ حل عىا  م  افف حلوعم لمطوئ ل وخ  .

 

 ** اتصناعات اتقا مة عيي نشا الأ رة **

 حاستخ ح م  حل وللم  ( . –حل ى ئ  –حلعمست   –حل ل وإ  –حل ومأم  حلساح م   ) حل عى م   -1
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 حل لح  حلى ق  .  ومأ  -2

  ومأ  حل وظفم  . -3

 حل ومأم  حل لح م  . -4

  ومأ  حل م لئ . -5

  ومأ  حلسلل لحلوس إ . -6

 حغام  ح طفمل. -7

  ومأ  حلىطم  م  حلامد  . -8

 حل ف قعم . -9

 تع    حل عم ئ. -10

 وف   ىم حل ت لل . -11

  ومأ  حلل أ لحلع تلئ . -12

  ومأ  ح وىم  لحل ىسم  . -13

   عىم  حلعل ب  . -14

    . ستول ح  حلتا  -15

  ومأ   ع ح  حلسلل . -16

  ومأ  حلآ ما . -17

 

 ** طرق اتفت  والإ تبارات اتكيميا ية تينشا **
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  -طريقة ا   اتعينة :

ت خا حلع و  ىط  ق  أعلح م  ىو ا لا مق  أ  هم أئ حلاا  حلت بمعي لو ف أ   أ لح        

 حل سمل  أىي مئ 

طوم  لالو  لحسط  ام لا  ع وي ت خا  ئ  وت ف حلع ل  مي ىع  تاوا حلطىقم  حلس     

 وظ ف .

  -تجايز اتعينة :

ام لتوفظ دي  500تاعل حلع و  حل سولى  ا  ح  لتسوا  وعم أ و  لا مق  للوعم أئ     

   ط مئ ىسطما غ   

  ع وي .        

 ** تقدير نسبة اترطوبة **

ع ئ لمئ لا   ت ل  حلع و  ا  ح  أىي للح ىمستخ حم  ىعق    -حلتاف ف تو  حلتف  غ : -م

 ت  غ    تاموس  م وما حل ل  دمستخ م لتفت تعم قل ا  ئ حلو    مل حللام  مل  لحسط  

( ام  ئ هاه حلع و  حل اعل  دي ط ا  ئ حلىىت ئ حل  5 – 2هملئ   وي  م تللئ  ئ ) 

حلوم   مل ح لل و لم له غطما  و م  م تافف حلع و  دي د ئ تاف ف تو  لسط لا 

  ا    لم  لل    سمأت ئ  1 ± م (    100م ت  / ل  ا أىي   ا  و ح   )  ىى 50 تع ي 

لحلسطما  الح  حلط ا   دأ حلط ا  ئ حلف ئ ىع  تسط ته ىسطم ه ل     دي  افف ل للئ ، 

تعم  أ ىم  حلتاف ف ل    سمأ  لتع   حلع ىمم  حلسمىق  وتي لا ل   حلف أ   ئ    للوت ئ 

 0ىى ا حم   2 تتمل ت ئ ل    سمأ  أئ 
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تاعل حلع و    م س ا لتافف دم د ئ -حلتاف ف تو  حللسط حلالى حلعم ى: -ا

  ا    لم  ل    سمأ  دقط  ئ   ا حلل لل  3 ± 130تاف ف أم ى أىم   ا  و ح   

 ل  ا  حلو ح   .

 

 ** تقدير نسبة اترماد **

 وم مل حلس ىعم (ام  ئ حلع و  حل اعل  لىتوى   دم ط ا  سطح حلقم   ئ حل  5 - 3 للئ ) 

س ا و قه ل      دم  افف ل للئ أىم   ا  و ح   حلس د  مو أ حلط ا ى وتلممته  حخ  د ئ 

سمأم  حلي مئ م    حل  م  م ملم  مل حلي حئ      حلللئ  6 م ل       550لأوت حأ أىم   ا  

 ل     حلط ا دي  افف ل للئ ى ا   ل لله حلي   ا  و ح   حلس د  .

 

 ة اتتموضة ** ** تقدير نسب

    ئ حل ما حل سىي لت   ل    سمأ  لتعم    أ  /  90ام  ئ حلع و  لملما حل عم  10 للئ 

 ه   ل س   حل ل  لم  إستخ حم  وىلل حلف وللف مل ئ   معف .    10

ه   ل س   حل ل  لم =   ا  و لل  لحو   لم  ئ تول     ام  حلو لل   10     /  1

ه   ل س    ل  لم =  10     /  1ى   و ض لاعتمو أى م  ىثئ    حلي وسى  حلو لل   وسل 

 ام و ض لاعتمو . 0.009

 

 ** تقدير درجة اتقيوية **
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    ئ حل ما حل سىي لت   ل    سمأ  لتعم    أ   /  90ام  ئ حلع و  لملما حل عم  10 للئ 

    ئ و ض  1  ل   )  PhThو ض حلع   ل ىل  و  إستخ حم  وىلل حلف وللف مل ئ  10

   ا  قىلم  ( . 1=  10حلع   ل ىل  و   / 

 

 ** تقدير اتمست ي  الأثيري ) % تيدهن (  **

( ام  ئ حلع و  لط    م  عم  ئ حل طلى   م تستخىص حلع و  حلامد   25 – 20 افف ى ق ح  ) 

 حخ  اعمل حستخىص سل سى   إستخ حم ح     حلى م ي  حخ   ستىمئ تس ح  سمو  ى  ل  

 2سمأ  ىو ا تعلئ س أ  حلاستخىص )  16ح     ىس أ  لسعلل  لمست   حلاستخىص ل    

( وقط دي حل موم  ،  6 – 4سمأم  ىو ا م لئ حلتوقمط  ئ )  6( وقط  دي حل موم  مل ل     3 –

 قمق   م  30 م ل       100 افف حل ستخىص ىع  تقط   ح     است امأه لحلتاف ف أىي   ا  

 للئ .     ل 

 

 ** تقدير اتبروتين **

   -اتكواش  :

% ( ،     تم  وومس لا م م  وقم  ،     تم   لتمس لم ،  وىلل  98 – 93و ض     تمو ) 

% ،  ل   مو   حل      ،  وىلل أع  أمم ي و ض     تمو  40ه   ل س   حل ل  لم حل   ل 

 ،  وىلل أع  أمم ي ه   ل س   حل ل  لم ، وا  خفما .

 ا مئ تعلئ ا مأ حلعلحعف خملم   ئ حلو ت لا ئ .ل ا
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  -اتطريقة :

  -ام  ئ حل م   دي  ل أ حلعلم )  ى حه  (  م  ملما  م ىي : 10 للئ 

   و ض  35ام     تم  حلوومس +  0.1ام     تم   لتمس لم +  10                

 حلع   تمو حل   ل .

لي حئ تع م و   حلفل حئ ت دأ   ا  حلو ح   حلي حل  ا  مسخئ حل ل أ ت   امم  لمست   دي حلتسخ ئ ح

حلتي مسىي أو هم حلو ض لمست   دي هلم حلع و  وتي م ىح حل وىلل  ح قم  اح للئ مل أ ، 

 لمست   دي أ ىم  حلعلم ىع  الو ل    و ف سمأ  لىتثع   ئ حوتعما أ ىم  ح عس   .

ما حلمه قى    ئ وا  حلخفما ، تلما     ما  قط  لمل 200     حل ل أ  م  خفف  لحسط  

  م   ئ  وىلل ه   ل س   حل ل  لم حل   ل لاع  حلتفمأ  ع    حلقىلم  لتعلئ حلالمد  

ىملس ا أىي ا ح  حل ل أ ىموت حس وتي تتعلئ طىق  مسف   وتلمم  حل ل أ للا تختىط  عم س  عم  

تو   ستلي سطح حلو ض دي ،  ل   حل ل أ ىمل   ف لمىوظ حئ م لئ ط ا حل   ف   ت ح  

حل ل أ ، تخىط  وتلمم  حل ل أ  م تسخئ ت   امم  لف   حلوعم   لمستق   حلوعم   حل ت مأ  دي 

 ل أ  خ لطي ىه وام  ع ئ  ئ حلو ض أع  حلعمم ي ) غملىم   م تت مأ  حلوعم    ىعم دي حلر 

ه   ل س   حل ل  لم    ح للي  ئ حل قط  ( لمعم ل حل تىقي  ئ حلو ض لحسط   وىلل  250

 أع  حلعمم ي حستع مل  ل   مو   حل       م توسا وسى  حلو ت لا ئ دي حلع و  .

 ) دي وعم حلق ح ( . x 5.7وسى  حل  لت ئ = وسى  حلو ت لا ئ 

  x 6.25دي ىمقي مولح  حلوعم وسى  حل  لت ئ = وسى  حلو ت لا ئ 

  ا ي حختىم  لمىط لعاه حلتا ب  ) تا ب  ىىوو ( 
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 طريقة اتتساب   

         x 0.0014 x 6.25 x 100حل  لت ئ    =               و ض     تمو                   

 رررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررر                                               

 ح  حل ىى  حل ل  xللئ حلع و  

 

 ** تقديرنسبة ثاني أكسيد اتكبريت **

 اتجااز : جااز مونيير وتيامز 

 لاما   عم  وىلل   بلوم  حل ل  لم . -م

     . 750 ل أ  ئ حللام  حل قملم لىو ح   سع   -ا

 س ح    ئ حلفى ئ اح   ىا دتوم  . –  

    ف  م   ال وعمم   قطععم  م   . –   

 ي قم  حل ل أ حل خ لطي .مو لى  تل    ت   حل -هر  

 ق أ توقمط  –ل  

%  ما معسا ئ  تعم ل وقي  3 ىى ىت  ىه  وىلل  200 ل أ  خ لطي سع  ى –ل  

  15 ق ح ه 

         .    

    . 5%   ما معسا ئ  تعم ل وقي  ق ح ه  3مو لى   ىى ال   عم  –ح 
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  -اتطريقة :

    ئ و ض  20 ما حل قط  ،     ئ حل 300ىع  ت   ا حلاعمل  للأ            

 حلع   ل ىل  و دي حل ل أ 

) ا ( لمسىي حلو ض لفت   ق     دي تمم   ئ غمل  موي حعس   حلع بلئ حلاي س ا            

 ح  ح ه دي  وىلل

  بلوم  حل ل  لم دي حللاما  ) م (      حل ل أ ) ا (  م تول  حلس ح   )   (            

     ل للأ               

ام (  ئ حلع و  لتعم  حلس ح   س  عم  ، مسىي حلخىمط ل    سمأ   أ  250 – 100)            

 حست  ح    ل  تمم  

 غمل  موي معس   حلع بلئ .            

ق ا وعمم  حلتقط   م وأ   ل  حل ما دي حل   ف و ا مئ الو  اع  ح خ   سمخوم             

 لمسمأ  أىي ط  

  م   موي حعس   حلع     حل والل  ىه لأو  م ت    مو لى  حلتل    ) هر ( سمخو  تول            

 حلس ح   حلتي

ىثأىي حل   ف لتسس  ح و لى  لحو لى   ىى ال  ) ح ( ىع  حد حغ  وتلممتعم دي حل ل أ           

 حل خ لطي ،

  ا  و ح   حلس د  ى وىلل  معم   حل وىلل حل تا أ دي حل ل أ حل خ لطي ) ل ( أىي          

 /  10 
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 10     /  1ه   ل س   حل ل  لم ىمستع مل  ل    وىلل   ل لد ولل ح ل أ ،           

 ه   ل س   

  ام  موي حعس   حلع     .  302حل ل  لم  =           

  حلىم  لم *** ىع  حل عم    م  ئ حا حا تق    للوي ل موي حعس   حلع     لالو  ت س ا )     تم

 ( دي 

حل وىلل حل عم    لحسط   ىل    حلىم  لم أىي   ال  و ح   حلس د  لت  عىمستق   م ت عموه       

 لغس 

 حل حسا  ىا   ح  ىمل ما حل سىي  م تافمفه لو قه لللوه  .       

 وم  موي حعس   حلع     . 0.2744ام     تم  حلىم  لم =  1

 

 **** اتكش  عن الأتترامارين 

    350ام  ئ حلوعم دي  ل أ  خ لطي اي غطما لاماي سعته ولحلي  100 للأ ولحلي 

. 150ل سطي ىولحلي   َ      ئ حل ما ل    ا  ح  ل ت و حل خىلط قىمى 

ملما و ض حلع   ل ىل  و حل و ض حلع  لدلسفل  و حل خفف أو  لال  ح لت ح م  ئ توتإ 

 ه  ل ق  خى  حل  مص . ح و      ت   حلع   لا ئ حلاي م عف أو

 

 ** ا تبار اتنظافة **
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    ئ حل ما حلىم    1200   ملما  1500ام  ئ حلوعم دي  ثس لاماي سعته  225 للئ 

% ، لقط  حلسىو  6 م  لئ +  125 أ حلتقى ا ا  ح  م ا حل خىلط أىي  وخ   قمس دتوته 

ل ق  ت عمح لمسس  ىمل ما حللا   م  م مسس  حلوعم دلأ حل وخ  ىمل ما حلام ي  م  وق  حلي  0.090

 % تفوص ل ق  حلت عمح ى م ىقي أى عم ىمل اع  لىععف أئ حل لح  حلس  ى  . 60ىمستخ حم  ولل 

 

 ** اتفت  اتمجاري تينشا **

  -نشا ات رة :

 30 – 5تلا  أىي ع   و  ىم   تع    حلالحوا لللحممهم  وف ا  مل  ست     تق  ىم    ئ ) 

 م  لئ ( للعم دي حللسط دتو   20 – 10غمل م  حلو  ىم  توو     ئ )  م  لئ ( للعئ 

  وىعا  مل وا م  .

  -نشا الأرز :

تلا  أىي ع   و  ىم   س     وف    مل    ى  لدي حلو  ىم  حل وف    تعلئ  تع    حلالحوا 

 8 – 5 ئ )  م  لئ ( للعئ حلسمل م  توو     12 – 2غ    وتظ   حلللحمم  ت حلح  قط هم   ئ ) 

ح م دي  – م  لئ ( لدي ىعض ح وممئ تلا  حلس   أىي ع   وقط   قمق  ا ح  دي حللسط 

( لم لئ  150 – 20حلو  ىم  حل   ى  دموتلي حلتعل ئ أىي أ    ئ حلو  ىم   ت حلح   ئ ) 

  ململمم  دي ع ىه حلخم اي .

  -نشا اتقمح :
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   تق  ىم  حل  ململم  لمومموم  تعلئ    ى   ئ ) تعلئ أم   ىسمط  حلو  ىم   و ى  حللاع ئ ل ح   

( و  ىم  لتلا  حلس   دي حللسط أىي ع   وقط  مل أىي ع   خط حاح  مو  حلو  ى   4 – 2

ت ي  ئ ومدتعم ، لحلتخطمط دي هاه حلومل  خف ف ا ح  ل تو  حل   ل لحلو  ىم  مم  س     ت حلح 

 م  لئ ( لمومموم  وتي  25 – 20لح قط هم   ئ )  م  لئ ( مل        ت ح 10 – 5قط هم   ئ ) 

  م  لئ . 50

  -نشا اتبطاطس :

تعلئ أم   و  ىم  ىسمط  لهي ح م  ململم  حل  ست     حلي و   سمل  سطو  ، لمو  حلوعم ت ئ 

 م  لئ ( ح م حل ست      100 – 30حل ا  ئ ح خ ي لحلو  ىم  حل ململم   ت حلح قط هم   ئ ) 

 م  لئ ( لتلا  حلس    وقط  ق  ى   ئ  35 – 10ح س  مل  ت حلح قط هم   ئ ) تق  ىم  دعي 

 – 2حلوعمم  حللمق  لحلتخطمط لحلح ت م م  لدي ىعض ح وممئ تلا  و  ىم     ى  تتعلئ  ئ ) 

 و  ىم  ( دقط . 3

  -نشا اتبطاطا :

 50 – 25       ئ ) تلا  أىي ع   و  ىم   ست      تع    حلالحوا ل ت حلح قط  حلو  ىم  حلع

 م  لئ ح م حلو  ىم  حل س    د ت حلح قط هم   ئ  55 م  لئ ( لدي ىعض ح وممئ ق  م   حلي 

 م  لئ ( لحلس   دي وعم حلىطمطم م م حئ تعلئ أىي ع   دتو  مل وا م  اح  د ل   22 – 15) 

 لحلتخطمط لحلح ل تو  حل   ل .

 

 تجري عيي اتنشا ** ** أهم الا تبارات اتميكروبيوتوجية اتتي
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  -فت  اتنشا :

ام  سسلل ،      10    ما ل     99ام  ئ حلوعم لتوق  حلي لاما  تخف ف  عم  11تللئ  

ا  ح  ل     قمقت ئ  م  ت و لمس ئ دت   ق     لت س ا حلال  م  حلع     ق   مخا حلتخفمفم  

 حل تعمقى  .

  -اتعد اتكيي : 

ل م  لبي ل  ي حلوعمط حلاي و ا   م      أىي  فم  حلوعم لهاح ال دم    ل ع د  حلو   ح 

    ئ حلتخفمفم  حل تتملم  دي مطىمأ  ل لا   1لمعطي د    أئ ح  موم  حلاستخ حم ، م ا 

سمأ   72م ل       32 ستخ  م       حل  ست لل ت بتلئ   ل ل   للل        ام  ، لمولئ أىي 

 لمسا  أ   ىي لأ  ولأي .

  -اتلاهوا ي :اتعد اتكيي 

    ئ حللاما  ح  ىم  دي حطىمأ  ت ي  ستخ  م        ام  حلع   حلعىي لمولئ  1 للأ 

  م لتسا  ح أ ح  دي حلا حم .   32سمأ  أىي  72تو  ظ لا لاهلح م  ل    

  -عد اتجراثيم اتثرموفييية :

   دي  100ي حل 1/10    ئ حلتخف ف  20حلا ح مم حل  لو  لىو لل  حلىغمل   :  وق   -1

 ل أ  ئ      حل  ست لل ت بتلئ   ل ل    للل  ام  ، م ل  ا  ح   م      ىطف دي  ما 

 قمق   أ حل    ئ  30 قم ا ،   م  للأ دي ال  ئ حل خم  حل ست   ل     3مسىي ل    

 ط  أىي حل ل    5 قم ا تو  لسط  10لق   خ  ) مل دي ح لتل ىا ( ل    

 م    55مطىمأ  ت ي ، مولئ أىي  5 وتلمم  حل ل أ ىملتسملي أىي  حل  بع  ،  م تلل 
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سمأ  لتع  حل ستع  ح  اح  حلعمل  حل ف حا ىل ا  ا ل  حل ستع  ح  دي  72ل    

 ام . 10لمعطي حلع  دي  5ح طىمأ حلخ س  دي 

    ئ حلتخف ف  20حلا ح مم حل   لد ىم  حل وتا  لسمل )     ت   حلع   لا ئ ( :  لل   -2

حوم  ا  وتلم  أىي      سىف    ام  حل سثل  ، ت    6حلسم ا ىملتسملي   ئ  1/10

 30 قم ا لىتلل أ ،  م دي ال  ئ حل خم  حل ست   ل     3ح وم  ا دي  ما مسىي ل    

 قمق  (  ا   حلآام  دي ح وم  ا  م مسخئ حلي   ا   15 قمق  ) حل دي  ما  سىي ل    

سمأ  ، تع  حل ستع  ح  حلسل حا دي ح وم  ا  72 م ل       55  م ق   حلتول ئ أىي   55

 ام  ئ حلع و  . 10لهراح معطي حلع   دي  x 5حلست   م مل ا حلع   

    20حلا ح مم حل   لد ىم  حلىهلح م  غ   حل وتا  لسمل )     ت   حلع   لا ئ ( :  لل   -3

أىي   أ حلع   حلسم ا تسخ وه  موم  ا  وتلم  6حلسم ا ىملتسملي   ئ  1/10 ئ حلتخف ف 

 قم ا  م دي  خم   ست   ل     3، م ل    دا ح وما تع  ض حلوم  ا دي  ما مسىي ل    

  قمق  ( ،       م  للأ طىق   ئ حلآام  حل ساي . 15 قمق  ) حل دي  ما مسىي ل     30

ت ا  لع   سمأ  ، تسا  حلو 72 م ل       55 م ق   حلتول ئ أىي    55مسخئ حلي   ا   -4

 ح وم  ا حلتي مظع  لال  غمل  عم .

 

 ** الاشتراطات اتعامة تينشا **

 . م لئ أىي ع    سولأ ح مض مل  ت  غ    وتظ   حلللحمم تتولل ىسعلل  حلي  سولأ 

  95لا  الا دي حل ما حلىم   مل حلعولل . % 
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  لمد  وقط  ئ الا  ئ حل ما  تىلئ  ىلئ حل أ غم ا أو  لأ 15أو  م مسىي الا لحو   أ

  وىلل حل ل  لهراح حلىلئ  ختفي أو  حلتسخ ئ  م معل  لىظعل  أو  حلت     .

   م لئ حلوعم  وتفظم   خلح ه حلط معم  خمحلمم   ئ حللومخ  لحلتعفئ لحلعلح ا لحل لح  حلس  ى

ح لت ح م  ئ للا موتلي أىي حي  ئ حل لح  حلتي تق   ح للحئ دم م أ ح حلوسى  حل س لح  عم 

  ئ  موي حعس   حلع     .

  مطم ا حلفوص حل اع ي لىو  ىم  ح ع مل لحل قم مس حل و    لع  ول  ل     خىلهم  ئ

 حلو  ىم  حلوعلم  حلس  ى  .
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 ** طعومات اتفاكاة واتمركزات اتطبيعية **

 

  -** عصيففر اتتفاح اتمفففركز :

  -مسم  حلتملم  :م رر ئ لأ امل حلعرر   حلي حلخطلح  حل      

   حلت فررررم 

  حلت  ررر ل 

   حل رررل 

   حلتا ررر   لحلتع  ررر 

 

و ررا مئ حلعىس  تم ىملط  ق  حل عتم    لحسط    م ئ خم    عر   لعرراح حلس ض للا تختىف أررئ 

ط  ق  تول   أ    ال حلقل  حللحو   ، ل اا حالتلحم ى ستىل م  ح  ل  حل وم  ، لبررع  

حلعررط  دإئ حلع  ر  حل تىقي لحل ستخىص تتم ت ف ته لالو ى عم ىته  إول م حلى ت ئ  حستخىص

 ل  عح ، لهوملو أرر   ط أ لت عمح أ    حلتفمح حلطمل  .

لىع  حلت فم   تم ت   ل حلع    حل ستخ   و ا تستع     ا  و ح   لحط   ل   لح  حلو لمم  

ظ  لى خمط  حلتي ق  تو    ئ ا حا حلتسخ ئ لهراح ل ل ي ل وه تس   طعم حلع    ، لىملو
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حلع    لحلاي معطي طعم غ     غلا د اا حستع مل حل  خ   اح  حلت ل   حل لاه ،  م مستخ   

حلع    حل ستخىص دي مولحض اح  ا  حئ ىم    ل لل    خىط  لتع   هرراه مل توظم أىي 

حلوعم ي دي وفس حولحض حلخىط وسما حلوام و ا م  ئ تع    حل وتلمم  حل ىى   ئ حلومتإ 

اح   ررل حلع    حلي   ا  مأىي  ئ حل  ا  حل طىلى  حلفعىم  دم  ئ حلتو م ىمل وتلمم  حل ىى   لح 

لىومتإ حلوعم ي لالو  تخفمفه  إلمد    م   س     ئ حلع    حل  في ،  م  ا   حلع    

 م ( مل    18ر    ا  و ح   ) حل رر  ل و ف تا    لمعىث دي أىا  ع وم  ل ا   تا     م   أور

 ملطث .

 

  -** عطفففر اتتفاح :

لأئ حلط  ق  حل  ملم  لاستخىص حل  لوم  حل تطم    لىطعم  ئ أ    حلتفمح  هي ط  ق  تا    

% (  ئ حلت خ    10هرراه حل  لوم   ئ حلع    للو  تسخ وه دي   خ   س  ع  لىو لل أىي ) 

 تطم    ، لتعم   حل لح  حل   ف   لحسط  أ ىم  حلتقط   و ا م  ئ حلس  أ حلاي  ل    مد  حل لح  حل

(      لحسط  أ ىم  حلتقط   ىملوسى  لطعم  150ل  لوم  حلطعم حل تطم    مئ ت  ل حلي و  ) 

حلع    ح  ىي تو  حللسط حلالي ، ل ى م لأل ح  حوتلح    لوم  حل لح  حل تطم    لحلتي وو   

س  أ لتقل ته  لحسط  حلتقط    ى م حأطموم طعم  تعم   لع    حلتفمح أى عم  لحسط  حلت خ   حل

 حل   ررل لو ا حوه أو  م  خىط  أ حل ما لا م  ئ ت   له طع م  ل ح و   ئ أ    حلتفمح حلطمل  .

لم  ئ حتىم  وفس هرراه حلط  ق   ئ و ا حلتول   حلتام ي لحل تىع  لاستخىص لت   ل   لوم  

لحلعط    لىتفمح ، دي  ختىف حل   لح  حل تطم    لىقم  حلفلحعه  لبوفس هرراه حل لح  حل تطم    
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حلط  ق  مملم  م  ئ حلو لل أىي أط  دمعع  وقمقي لحلتي م  ئ حئ تستع   لىو لل أىي 

ئ  أطل   ئ حولح   ختىف  لع    حلفلحعه     حل ع ش لحلع ل لحلعوا لحلع  لط .... حلررم ، لح 

 لحم حل ح و  لحلطعم لى وف لحلولأم  حل ستع ى  لع   حلع    .لعرراه حلعطل  وفس ق

 

  -** طعم اتتفاح :

(     لحلعولل  100أط  طعم حلتفمح : لهل خىمط  ئ أط  حلتفمح حل ستخىص حلطمل  ) 

 % (. 95حا   ىي ) 

 ام  850أطرر  حلتفمح                                                            

 ام  150 وررلل حا   ىي                                                         

1000 
 ام 

 

 ** شراب طعم اتتفاح : وهو  ييط من :

 ام                      500(             68أ    طعم حلتفمح حل   ل حلعم     ا  )       

 ام  350                 أ    حلتفمح حل تطم   حل ستخىص                  

 ام  150% (                                      95حلعولل حا   ىي )        

1000 
 ام 
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 ** عصير طعم اتتفاح :

 ام  150(        72 – 70أ    حلتفمح حل   ررل ال حلطعم حلعم     ا  ) 

 ام  20              أطرر  حلتفمح حل ستخىص حل تطم                           

 ام  30% وم ض حلست  و  وىلل  م ي                                   50  

 ام  800                              37.9) ع حا حلاىل لل(  ع       ا    

  -** طريقة اتتتضير :

  تم خىط ا مأ   لوم  حلل فم  خىطم  ا  ح  وتي م ىح  وىللا   تاموس  .    

 ** طعففم اتمشمش : 

                          

 اتوزن ) كجم ( اتمكونفففففات

 1250 مشمش مجمد

 255 % 95كتول 

 207.5 مفففاء

% كتول ) 25منسترم يتتوي عيي 

 مادة م يففبة (

62.5 

 5 بكتانول ) أنزيم متضر تجارياً (
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 ** طريقة اتتتضير : 

(  ام  ئ حل وست م حلاي موتلي  462.5ل   أ )  ام  ئ حل ع ش حلام   لت  1250 -1

% (  ولل  م م    حلخىمط أىي اعمل لىسوئ لىع هم م ىس  م م ل   25أىي ) 

(  ام  ئ مول م حلى تمولل ل ت و لم ىح  5حلع    حل ستخىص لحلطعم حل ستخ    أ ) 

  مدمم  .

لاي موتلي ىو ل  ) (  ام  ئ حلع    حل ستخىص ال حلطعم لح 439حلومتإ معطي لو ل  ) 

 ( . 7% (  ئ حلعولل لهرراه حلوسى  سلا تعم   ىملفق   )  15

(  ام  ئ حلع    حل مدي لحلطعم حل ستخ    للأ أىي اموا لاستع مله دي  189)  -2

 ( حلي لاوقم  . 8حلفق   ) 

(  ئ حلع    حل مدي لحلطعم حل ستخ   مقط  ت   امم  لبىطيا لتو  حللسط  567)  -3

(  ام ) حلتقط   ح لل (  ئ حلطعم حل قط  لحلاي موتلي  18.9لمعطي ) حلاأتمم ي 

 ( . 8% (  ولل لسلا تستع   دي حلفق   )  66.5أىي ) 

 م  تلقف حلتقط   ل م تىقي  ئ حلع    لحلطعم حل ستخ   دي اعمل حلتقط        حلي  -4

دي حل تىقي (  ام  ئ حلع    حل م 340(  م ملما حل عم ىو ل  )  25  ا  و ح   ) 

( لهل ىو ل  )  1( لت   ررله ، لم م  م تىقي  ئ حلفق   )  1لحلطعم حل ستخ   دي حلفق   ) 
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(  ام مستع   لتقط   حلىمقي حل   لس  ئ حل ع ش لحلىاي سلا معم   دي  37.8

 ( . 7حلفق   ) 

موي ( تو  حلتقط   حلال  ي لمعطي ) حلتقط   حل  4لمست   ت   ل حلع    دي حلفق   )  -5

(  ولل لحلتي تستع    92.5(  ام  ئ حلطعم حل قط  لحلاي موتلي أىي )  37.8( ) 

 ( . 8دي حلفق   ) 

(  ام )  264.9لمست   حلتقط   حل ف غ لاستخىص حلعولل  ىه لحلاي معطي )  -6

( ، حلتقط    7حلتقط   حل ملا (  ئ حلع    حل قط  لحلاي سلا مستع   دي حلفق   ) 

 طمو ىو ل     حل حىأ حلاي مع

(  7(  ام  ئ حلع    حل قط  حلخملي  ئ حلعولل لحلاي مستع   دي حلفق   )  454) 

(  ام  ئ حل لح   118، لم م حلع    حل   ل دي اعمل حلتقط   لحلاي هل ىو ل  ) 

 ( . 8حل ىى  حل احى  ، دإوعم سلا تستع   دي حلفق   ) 

  -حلتقط   تو  حللسط حاأتمم ي ل  م  ىي : -7

(  ام  ئ حلع     264.9( لحلتي تخىط  أ )  1(  ام  م تىقي  ئ حلفق   )  439) 

 ( . 6(  ولل دي حلفق   )  %30حل قط  حلاي موتلي ) 

 6(  ام  ئ حلع    لحلطعم حل ستخ   حلىمقي لحلخملي  ئ حلعولل دي حلفق   )  37.8) 

 قط  حلاي موتلي (  ام  ئ حلع    حل 14حلتقط   حلخم س )  ←( لمعطي ومتام  

( ، لحلتقط   حلسم س معطي  8% (  ولل لحلاي سلا مستع   دي حلفق   )  60أىي ) 
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%  (  ولل لحلاي  40(  ام  ئ حلع    حل قط  حلاي موتلي أىي وس  )  14) 

 مقط       موم  لأاح لا  ل ل   لالو لمستع   دي حللاى  حلتملم  .

( لحلطعم  6 احى  لحل   ل  دي حلفق   ) (  ام  ئ أ    حل لح  حل ىى  حل 118)  -8

(  ام  ئ حلتقط   ح للي  189( تلما حلي )  2(  ام دي حلفق   )  189حل ستخ   ) 

(  ام  ئ  37.8% (  ئ حلعولل ل )  66.5( لحلاي موتلي )  3حلطعم حل قط  دي ) 

% (  62 ( حلتي توتلي أىي ) 5أ ىم  حلتقط   حل موي  أ حلطعم حل قط   ئ حلفق   ) 

 60( لحلاي موتلي أىي )  7(  ام  ئ حلطعم حل قط  دي حلفق   )  14 ئ حلعولل ل ) 

 % (  ئ حلعولل لم ل  هرراح  ىه  لام  ا  ح  لمعطي 

 % (  ولل . 19(  ام أ    طعم حل ع ش حلاي موتلي أىي )  378) 

 

  -**  اصية اتطعم :

(  ام  ئ  12.5حلو لل أىمه  ئ ) (  ام  ئ أ    طعم حل ع ش  تم  3.785لأئ )     

 حل ع ش .

 

 -** عصير طعم اتمففوز :

 

 اتوزن ) كجم ( اتمكونفففففات
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 1250 مففففوز

 95.2 % 95كتول 

 83 مفففاء

 1.5 أنزيم اتبكتانول

 25 مسفففاعد ترشيح

 

  -** طريقة اتتتضير :

ح  لعي مسع  أ ىم  (  ام ل ت و ل ولإ للعي م لئ ومأ م  ا  1250مفرر أ حل ررلل )  -1

(  ام ،  1250% (  ئ حلرر )  60(  ام  ئ حل لل حل قع  )  750حلتقع   ،   خا ) 

(  ام  ئ  1.5(  ام  ئ حل ما ل )  75.7لت     ئ خىل  مع و  لىسوا لت ل   أ ) 

حول م حلى تمولل ،  م  خض حل ررل إ ا  ح  دي اعمل خض لم ىح هرر  س  تاموس ل ت و 

 105.9   لف    وتلممته ، ل ت و دت   لع   ح ول م ،  م ملما  ررع  الو ) ل     لم  م

 % ( لم ل  ا  ح   أ ه  رس حل لل . 95(  ام  ئ  ولل  وسى  ) 

( ل تم د   حلع     1(  ام  ئ حل  عح حل سمأ  حلي حلخىمط دي )  25 م ملما )  -2

 لل لحلاي مستع   (  ام  ئ أ    طعم حل 359 لحسط  حلعىس و ا معطي ىو ل  ) 

 ( . 4دي حلفق   ) 

(  ام  ئ حل ما لمقط  تو  حللسط  115لم م  م تىقي  ئ حلع  س دإوه م ل   أ )  -3

 حاأتمم ي 
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(  ام  ئ حلطعم حل قط  حلاي موتلي أىي  18.9معطي )  ←لمعطي : حلتقط   ح للي 

 موي : لمستع   ( ، حلتقط   حل 4% (  ئ حلعولل لحلاي سلا مستع   دي حلفق   ) 60) 

% (  ولل لحلاي مستع    40(  ام  ئ حلع    حل قط  حلاي موتلي أىي )  18.9) 

 دي حلع ىم  حاوتمام  حلتملم  .

(  ام  ئ  18.9(  ، )  2(  ام  ئ حلع    حل ستخ   دي )  359)  -خىمط  ئ : -4

حلاي  (  ام  ئ أ    طعم حل لل 378( ، )  3حلتقط   ح للي لىطعم حل قط  دي ) 

 % (  ولل . 15موتلي أىي وسى  ) 

 

(  ام  ئ  12.5(  ام  ئ أ    طعم حل لل مستخ    ئ )  3.785)  -: **  اصية اتطعم

 دمعع  حل ررلل .

 

  -** عصير اتتوت الأسود واتطعم اتمست رج :

                                           

 اتوزن ) كجم (  اتمكونفففففات 

 500 جمد  توت أسود م

 57.5 %  95كتول 

 1 أنزيم بكتانول 

                



 

 Page 268 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

  ام  ئ أ    طعم حلتل  ح سل  ( . 378) لمعطي : 

  -** طريقة اتتتضير :

(  ام  ئ حلعولل  57.5(  ام  ئ حلتل  ح سل  حل ا   قىمى  م ل   أ )  500)  -1

 ام  ئ أ    طعم  ( 370% ( ل ت و ل الا  ىمم   م م ىس لمعطي )  95وسى  ) 

 حلتل  ح سل  حلاي مستع   دي 

        (3 . ) 

(  ام  ئ حل ما لتقط  تو   50لم م  م تىقي  ئ أ ىم  حلعىس دإوعم ت ل   أ )  -2

(  ام  ئ حلطعم حل قط  حلاي موتلي أىي  7.57حللسط حاأتمم ي لىو لل أىي ) 

 ( . 3% (  ئ حلعولل لحلاي مستع   دي )  50) 

 7.57( ل )  1(  ام  ئ أ    طعم حلتل  ح سل  حل ستخ   دي )  370)   خىط حلرر -3

(  ام  ئ أ    طعم حلتل   378( ، لمعطي )  2(  ام  ئ حلطعم حل قط  دي ) 

 ح سل  حلاي موتلي أىي 

 % (  ئ حلعولل .  15)       

(  ام 5 (  ام  ئ أ    طعم حلتل  ح سل  مستخ    ئ ) 3.785لأئ )  -: **  اصية اتطعم

  ئ دمعع  حلتل  ح سل  .

  -** طعم فاكاة اتتوت الأسود :

(  ارررم  رررئ أ ررر   طعرررم حلترررل  ح سرررل  حل ورررتإ  1135.5حلتقط ررر  حلف حغررري لررررر )  -1

 ى ل  حلط  ق  حل ا ل   مأىه .
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(  ارم  رئ حلطعرم حل قطر  حلراي موترلي أىري  94.6حلتقط   ح للي :  معطري )      

 وسى  

 ( .  2لاي مستع   دي ) % (  ولل لح62)     

(  اررم  ررئ حلع رر   حل قطرر  حلرراي موتررلي أىرري  359حلتقط رر  حل ررموي : معطرري )     

 وسى  

% (  وررلل لحلرراي سررلا مسررتع   درري أ ىمرر  لأأررم   حلتقط رر  لىو ررلل أىرري 30)    

 وسى  مأىي  

  ئ حلعولل لمستع   دي حلع ىم  حاوتمام  حل ق ى  .   

م  ررئ حل ررلح  حل ررىى  حل احىرر  حلترري سررلا تسررتع   درري (  ارر 283معطرري حل   رررل )    

 (  2حلفق   ) 

 

 

  -خىمط  ئ : -2

 ( . 1(  ام  ئ حل لح  حل ىى  حل احى  حل ستع ى  دي )  283.8)      

 ( . 1(  ام  ئ حلطعم حل قط  دي حلتقط   ح للي لىفق   ) 95)      

% (  ئ  15.5سل  لحلاي موتلي أىي ) (  ام  ئ طعم دمعع  حلتل  ح  378لهرررراح معطي : ) 

 حلعولل .

 



 

 Page 270 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

(  ام  15(  ام  ئ طعم دمعع  حلتل  ح سل  مستخىص  ئ )  3.785)  -: **  اصية اتطعم

  ئ حلفمعع  .

 

  -** طعم فاكاة اتزبيب الأسود :

                                   

 اتوزن ) كجم ( اتمكونفففففات

 1500 زبيب أسود

 61.2 % 95كتول 

 2 أنزيم اتبكتانول

  

  -** طريقة اتتتضير :

(  ام  ئ حللب ا ح سل  حل ا    ت و ل احا  ىمم   م م ىس لم ل   1500)  -1

( سمأ  لف    م   حلى ت ئ أوه  24حلع    حل   لس  أ ح ول م ل ت و ل    ) 

(  303)  ←ل ئ  م مقط  حلع    حل مدي تقط  ح  د حغمم  لمعطي حلت   ل حلتملي 

 ( . 3 ام  ئ حل لح  حل ىى  حل احى  حلتي تستع   دي حلفق   ) 

 (  ام  ئ حلعولل وسى   30.2لىع  الو تخىط ىقممم حللب ا ح سل  حل   لس  أ )  -2

(  ام  ئ حل ما  م مقط  حل ل إ تو  حللسط حاأتمم ي  75.6% ( ل ) 95)       

 لمعطي 
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% (  ئ حلعولل  65اي موتلي أىي ) (  ام  ئ حلطعم حل قط  حل 37.8)       

 لحلاي مستع    

 ( . 3دي حلفق   )        

 ( . 1(  ام  ئ حل   ل لىفق   )  303خىمط  ئ : )  -3

 ( . 2(  ام  ئ حلطعم حل قط  لىفق   )  37.8)                                         

 % ( . 95 ئ  ولل وسى  ) (  ام  37.8)                                         

(  ام  ئ طعم دمعع  حللب ا ح سل  حلاي  378)                                         

 موتلي أىي  ولل 

 % ( .  18وسى  )                                           

(  ام  15لأئ غمللئ لحو   ئ طعم دمعع  حللب ا ح سل  مستخىص  ئ )  -: **  اصية اتطعم

  ئ حلفمعع  .

 

 

 

 

  -** طعم اتكاستر ) مع طعم اتفففرم ( :
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 اتوزن ) جم ( اتمكونفففففات

 1 زيت اتطيب

 2 زيت اتبرتقال اتمكبوس بارداً 

 23 آثيل اتفانيين

 192.2 فانيين

 60 رم أو آثير اترم

 0.3 داي أستيل

 0.3 زيت اتييمون اتمكبوس بارداً 

 0.2 آثيل بيتاريت

 721 %95كتول نسبة 
 جم 1000

    

 ) لت ل  حل  لوم  حل ا ل   مأىه  لام  ا  ح  (

 

 ** اتعصير اتمست ي  من اتكرز مع اتنوي **

  -** طريقة اتتتضير :

(  ام   ئ حلع ل حل ا    أ حلولي )   لئ لألمد  حي س   حلمه ( ،  1500)  -1

% (  95(  ام  ئ حلعولل وسى  )  85ئ  م ت ل   أ ) تت و لتاحا ت   امم  ل 
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َ  ل خىط حلع    حل ستخىص  لتطوئ طووم  خعوم  ، لىع  الو تعىس  ىسم  ا  ح 

(  1518.13% ( لهرراح معطي ىو ل  )  95(  ام  ئ حلعولل وسى  )  85 أ ) 

 % ( . 15 ام  ئ حلع    حل وتلي أىي  ولل وسى  ) 

س حل   لس  وفس حلع م   ئ حل ما لمقط  تو   م  خىط  م تىقي  ئ حلع   -2

(  ام  ئ حلطعم حل قط  لحلاي  11.75حللسط حاأتمم ي لىو لل أىي ) 

 % ( لىع  الو  تلقف حلتقط   لت  ي حلىقممم . 55موتلي أىي  ولل وسى  ) 

  -حل وتل  حلوعم ي  خىط ىمل لح  حلتملم  : -3

(  ام  ئ  11.75 أ )  ( 1(  ام  ئ حلع    حل ستخىص  ئ )  1518.13) 

(  ام  ئ أ    طعم  1579.38( لحلومتإ معطي )  2حلطعم حل قط  دي ) 

% ( لحلاي م لئ للوه  15حلع ل حل ستخىص حلاي موتلي أىي  ولل وسى  ) 

 (  ام . 4.38ىو ل  ) 

 

(  ام  ئ أ    طعم حلع ل حل ستخىص مستخ    ئ )  3.785لأئ )  -: **  اصية اتطعم

اح لم ملما مي  ولل لىفمعع  (  ام  4.38  ئ دمعع  حلع ل حل ولل  حلولي  وف  ل لل ، لح 

 ( امللئ  ئ حلع    حل ستخىص . 1(  ام  ئ دمعع  حلع ل تعطي ىو ل  )  4.5دإئ ىو ل  ) 

 

 ** عصير اتكرز  و اتطعم اتكامل اتمركز ) صن  مورولا ( **
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(  ام  ئ  11220   امم   أ ) (  ام  ئ حلع ل  وف  ل للا حل احا ت 2550 تم  ىس ) 

ح  وما ح خ ي دي   مىس       ، لحلع    حل ستخىص  ئ حلع ل  أ مل   لئ س   م ل   أ 

حل وف حلآخ   م ملما حلمه   م   ئ حلى تمولل لىتخىص  ئ حلى ت ئ ، لبعرراح م لئ  ا ل  

ام  ئ حلع    (   3.785(  ام ، لأىمه دإئ لع  )  10428.8حلع    حل ستخىص ىو ل  ) 

(  ام  ئ دمعع  حلع ل  وف  ل للا ، لبإلمد  حلس   حلي حلفمعع  دإوعم تل    5مستخ    ئ ) 

 ئ   م  حلع    حل ستخىص لتوقص  ئ   م  حلفمعع  حل ستع ى  لع  امللئ  ئ حلع    

 (  ام  ئ حلع ل  أ حلولي معطي امللئ لحو   ئ حلع   . 6حل ستخىص ، لح أتمم مم  دإئ ) 

( سمأم  ملم حلع    حلي اعمل لىتقط   الحل  حلعط  حل تطم   و ا تتم  6ىع    ل  ) ل 

 م ( لتستس أ أ ىم  ول  حلعط   ئ    101حلع ىم  تو  حللسط حاأتمم ي لب  ا  و ح   ) 

 (  موم  لع   15حلع    ىو ل  ) 

 102( ، لهرراح معطي )  م    38(  ام  ل ئ  م      حلع     ىمع    حلي   ا  و ح   )  3.785) 

 (  ام .

 م معىث حلع    حل قط  دي قوموي لامام  سع  امللئ لحو  لع  لحو  لتخلئ تو  حلظ لا 

 حاأتمم م  .   

 م ملم حلع     ىمع    حلي   م ئ حلعىس حل  عح ، ل ئ  م مو     لئ تثخ   حلي اعمل 

( موإ ، ل  ا   27.12حلف حغي ىو ل  ) حلتقط   حلف حغي و ا  تم ت   ل حلع     لحسط  حلتقط   

(  ام  ئ أ    حلع ل حل قط  لحل   ل ال  28690 م ( ، لهرراح معط وم ىو ل  )    43و ح   ) 

اح د  وم  لالا لألمد  حلس   حلي حلع    دإئ    )  68  ا  )  (  ام  ئ  3.785( ، لح 
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لسط حلع    حل   ل  (  ام  ئ حلفمعع  ل اا 18.17أ    حلع ل حل   ل مستخ    ئ ) 

 لب لئ لألمد  مي  ئ حلعطل  حل تطم    دي   ح     ئ حلفللاا ، لدي ح  و  ىم    ىو ل  

 م ( ، لت ل حلفول م  حلتي ما    لل    خ س  سولح  أىي أ    ال حلطعم حلعم      2) 

  م ( .   2) ( لىما  مئ حل ومدظ  أىمه لفت   طل ى  ا ح  أو    ا  و ح    68لىع ل ال   ا  ) 

لأئ امللئ لحو   ئ أ    حلع ل حل   ل  وف  ل للا ال حلطعم حلعم    -: **  اصية اتطعم

(  ام  ئ حلع    حل ستخىص  ئ حلفمعع   15مسملي دي قل  طع ه لللوه حلط معي حلي و ل  ) 

حل قطلد  مل حلطملا   أ حلولي و ا مئ قلحم أ    حلع ل مسمأ  أىي حلوفمظ أىي حلولح ض 

 ل لال   دي حلفمعع  ل الو   م   ئ حل ت حل  عم   حلتي  لال   دي حلع    .ح

 ** طعم عصير اتكرز منزول اتنوي **

  -** طريقة اتتتضير : 

(  ام  ئ ه  س حلع ل حل   لس حلوم  تخىط  950(  ام  ئ حلع ل حلىم   مل )  100)       

 (  ام  1050 أ ) 

 اموسم  . ئ حل ما لت ىح خىمطم   ت       

 م مطوئ حلع  س  أ حلولي طووم  خعوم   لحسط   مع و  طوئ ،  م  للأ حلع  س       

 م (  أ حلتو  و حل ست      55حل طولئ  أ حل ما دي اعمل حلتقط   لمسخئ ل  ا  و ح   ) 

( سمأم   لموى  ىمل ما  م   م م م ل ئ حل لال   دي ولي حلع ل  6ل ت و دي هراه حل  ا  ل    ) 

حلي  م   حل ولحل  عم   ، لهرراح حلتوى   حل م ي  تم  لحسط   ستوىا ح ول م حل لال  دي حل ال  

% (  أ  95(  ام  ئ حلعولل وسى  )  102ل ت و حلخىمط ل    ل ى   م ى   م  ملما حلمه ) 



 

 Page 276 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

 تو  و حلخىمط لمقط  تو  حللسط حاأتمم ي  ىطيا وتي تتم حستعم   حلعولل  ىه ل ئ  م مف غ

اعمل حلتقط   ل  اأ حلالا حل قط  حلي اعمل حلتقط   لىتقط   حلال  ي أى م  ىثئ وم ض 

حلع   لسممومو حل تعلئ م وما أ ىم  حلتقط   حل م ي مفق  م وما حلتقط    م ىع  الو  ا أ حلالا 

(  ام ، و ا مئ حلتقط   ح للي  18.9( تقط  ح  تعطي    لحو    وعم )  7حل قط  دي ) 

أىي حل  عم   أملي  أ طعم قى   ا ح  ، لىع  الو معطي حلتقط   حل موي لحل ملا لحل حىأ  موتلي 

لحلخم س لحلسم س  ح و  قلم  ل مدم  لطعم حلع ل  أ حل ولحل  عم   ، لحلتقط   حلسمىأ موتلي أىي 

(  215% (  ئ حلعولل  أ طعم قى   لو ع  و ا تا أ حلتقط  ح  حلست  لتعطي ىو ل  )  26) 

 % ( . 76ام  ئ حلع    لحلاي موتلي أىي  ولل وسى  )  

 

لأئ خىمط حلتقط  ح  حلست  لعم قلحم لطعم دمعع  حلع ل حل علل   لال   م     -: **  اصية اتطعم

(  35حل ولحل  عم   ، و ا  تم حستخ ح  امللئ لحو   ئ حلطعم حل قط  لىع ل حل ولل  حلولي  ئ ) 

 تخ    ئ حلع ل  وف  ل للل  أ حلولي . ام  ئ حلع  س مل حلع    حل س

 

 ** شراب طعم اتكرز  و اتعطففر اتكامل **

م  ئ تول    ختىف مولح  طعل م  حلفلحعه اح  حلعطرر  حلعم   ى ختىف قلي حلتول   لم  ئ 

توظم عم وسا حلوما  و ا حئ ت   ا طعل م  دمعع  حلع ل  وف  ل للل اح  حلعط  حلعم   

حلعم   لىع    حل   ل لطعم حلع ل حل ستخىص مل  أ ىعض حلطعل م    تطىا حستع مل حلطعم

 ح خ ي لىفمعع  .
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  -ل     ح ومه حلخىمط حل فل   وسئ طعم :                            

  -** اتمكونات :  

(  ام  ئ حلع    حل   ل لطعم حلع ل حلعم   ) حلل ف   ا ل   مأىه (  ع لل  151)        

   حل ىى  ئ حل لح

 ( لحلتي تلما حلي حلع م  حل ومسى   ئ حلعط  حل ستعم  حل تطم    68حلاح ى  ال   ا  )       

(  ام  ئ ع حا   ل حلولي حلوقمقي ) حلل ف  حلسمىق  ( لحلتي توتلي أىي  37.8 أ )       

  ولل وسى  

       (76  . ) % 

) حلل ف  حلتي ا    سمىقم  ( ، لهرراح  (  ام  ئ أ    حل ل للل حل ستخىص 189 أ )        

 (   378معطي ) 

  ام  ئ ع حا طعم دمعع  حلع ل ال حلعط  حلعم   .       
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** اتزيوت اتمست يصة من اتتمضيات ) اتبرتقال ، اتييمون ، اتكريب فروت ، يوس  أفندي ( 

** 

  -** طريقة عامة تيتتضير :

ع  حلو لمم   اا مئ ت قرا ح عممس حلل تم  لالو لىو لل أىي حلل    ئ قع   دمع    

  لحسط  حللسط مل

  -قعطعم ، لتستخىص ل ل  قع   حلو لمم  دي دىل   ح ىث بأ مولح   ئ حل  م ئ حل ختىف  :    

  مع و    ا  ئ حل  ل   . -1

  مع و  حلعىس حل خ لطي .  -2

  مع و    ا  ئ لاستخىص حلع    . -3

 د  ل     س للإستخ ح  . -4

مئ ا مأ هرراه حلط أ  للإستخ ح  تعطي ل   حل ستوىا لح  ح   ما  م مف   حلل   ىملو را و ا 

 ئ حلطل  حل م ي لالو  تو   ه  ئ خىل  مع و  دم ى  ل ئ  م  ئ خىل  مع و    قى  ، لىع  

 م ( ل ئ خىل أ ىم  حلت        4 –أ ىم  حلف    خلئ حلل   ل    مسل  دي   ا  و ح   )  ف  

لحلتعم ، لتت و لم ىح حلسم    ح قرم   م م ا   تم د   ا مأ حل لح  حلع عم  حلس     غلا د عم لح 

    4حلل   حل مدي دي   ح     س     ئ حلفللاا حل ىا  م تخلئ لتوفظ دي   ا  و ح   ىو ل  ) 

  ح    ت م م  مل م ( ، لح أتمم مم   تم تف  غ حل  ح     ئ حلعلحا  وعم  لتىفعم لهرراح  تم  لأ م ى ىيا حل

  إوىل  موي معس   حلع بلئ  و  حلعلحا .
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 ** زيت اتتمضيات اتمقطر **

 تم حلو لل أىي حلل   حل قط   ئ حل  تقمل ، حلع  ا د ل  ، مل حل لسف مدو ي ، لالو  لحسط  

ط أ  ختىف   ملاي  تم حلو لل أىمه  ومتإ أ لي أو  تقى ا أ    دلحعه حلو لمم  و ا 

 ئ ل   قع   حلو لمم  م تل   أ حلع    حل ستخىص ىط أ  ختىف  لحل ستع ى  دي مئ حلىعض 

 عم   حلتعى ا أى م  ىثئ حلع مم  حللح     ئ ل   حلقع   حل لال   دي حلع    م لئ لم ح  لولأم  

حلع    حل عىا لأىمه دإوه دي  عظم  عم   حلتعى ا  تم تخفمض وسى  حلل   دي حلع    حلي 

قلل  لالو  لحسط  تو    حلع     ئ خىل  مع و  لسوا حلل   لتو  لسط  ئ ) حلوسى  حل ع

 م ( و ا  تعلئ    54( موإ دي   ا  و ح   )  25.5 م ( حلي )    88( موإ دي   ا  و ح   )  11

خىمط  ئ  خم  حل ما لحلل   حلاي  تم  دعه  م م  ف هراح حلخىمط ل تم د   حلل    ئ حل ما 

ل حلو را ، ل ختىف حلل   حل قط  تو  حللسط   ئ حلل    لحسط  حلتقط    لحسط  حلتف  غ م

 حل خم ي لتو  حلظ لا حاأتمم م  .
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 ** طعم كيكة اتقاوة **

 

 اتوزن ) جم ( اتمكونفففففات

 92 فانييين

 850 % ( 95كتول نسبة ) 

 20 زيت قشرة اتدارسين

زيت اتيوز اتمر وات اتي من تامض 

 اتبروسيك

8 

 10 زيت اتييمون اتمكبوس بارداً 

 8 زيت اتكزبرة

 10 زيت جوزة اتطيب

 2 زيت اتاففيل
 جم 1000

 

  -** طريقة اتتتضير :

  احا حلفمو ى ئ دي حلعولل  م  خىط  عع م طعم حلل ل  حلىمقم  .     

 ** اتجيلاتين اتمطعم باتفاكاة **

 اتوزن ) جم ( اتمكونفففففات
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 150 سكروز ناعم

 18.5 يلاتينج

 1 – 1ميح ) استرات اتصوديوم او  يط 

 من فوسفات

 وأي صوديوم اتادي (

0.8 

 0.8 كيوريد اتصوديوم

 كمية ض يية أصباغ وطعومات

 

م  ئ حستع مل امىت ئ قلي مل لع ف للعئ  اا ت ت ا وسى  حلس   دي   -**  ىوظ  : 

 حلخىط  و ا م ىح  

 (  ام . 168.5وم  حلس   لحلامىت ئ )  ا ل    ل                       

  -** طريقة اتتتضير :

لأئ حلط  ق  حلعم   لتول   وىلي حلامىت ئ تعلئ  تسطم  حلس   ىملطعم لح  ىمغ  م  خىط     

 حل ىح لحلامىت ئ

 وف ى  لملما  ىطيا حلي حلس   حل سطي ىملطعم لح  ىمغ ل خىط ا  ح  وتي وو       

 أىي  سولأ 

 موس لاما .  تا   
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  -** مزج الأتوان :

(  175 ام (  ئ م   )  150( ام  ئ حل ما تلما حلي الا  ئ حلس   )  85ىو ل  )      

  ام خىط   أ 

حلتو  و حلس  أ لالو لت ط ىه ل  ا  ت  ي حلي حلت مأ حل ىغ حلس   لهراه تعطي  ىس      

 لىع م  ، لدي ومل  

 حلفمعع  حلوقمقي معطي حل طلى  حلعمدم  .حلتل  حل حلع ل دإئ  ستخىص     

  -** استعمال زيت اتتمضيات :

% ( لمستع    95 تم لأاحى  ل ل  حلو لمم  دي  ا ا  تطم       حلعولل وسى  )      

  عمش  م موم ي

( ام  0.0044( ام  ئ امىت ئ حلىم لئ مستع   )  85لتسطم  حلسم   ىملس   لحلي   م  )      

  ئ ل   

(  0.0620( ام  ئ ول   خ   ئ حلامىت ئ حلوم لي مستع   )  85حلىم لئ، لحلي   م  )     

 ام  ئ ل     

( ام  ئ  0.0440( ام  ئ حلامىت ئ حل  تقملي مستع   )  85حلوم ض حل قط  ، لحلي )     

 ل   حل  تقمل .

 

 ** الإنتاج اتمستمر تعصير اتعنب اتمركز **
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( طئ دي  20 – 10أىي ولحم ومق  ال س أ   ختىف  لىو ل  )   تم تف  غ  وم  ا  ئ حلعوا

حلسمأ  ، لتف غ  وم  ا حلعوا دي مولحض حلسس   لل     عمش  ئ حل ما لتوق  حل وم  ا 

حلفم غ  حلي   مئ غس  حلعوا و ا ت لأ حل وم  ا ىملعوا لتوق  ل للأ حلعوا أىي عىو 

أ دي هررلحل لط    م تىقي  ئ حل ما لحلتي تساي حلسىو حل دمأ وتي  اع  حل ما مسقط  وعم  م تلل

 مع و  سوا حلعوا ، لىع  سوا حلعوا  تم لخه  لحسط  حو لا  سخئ لفت   ق     لب  ا  

 م ( الحل  حل ىس  لحلس    ئ حلقع   ، لم م سمقمئ حلعوا دتا أ لت س  حلي   مئ    60و ح   ) 

  ع     لل   ى متل   ع بم ي . تا مأ حلوفممم  ،  م م     سولأ حلعوا  ئ خىل

ل تم ت     حلعا و   ئ خىل   في و ا  تم ألل حل ال   ئ حلعا و  لتستع    لخ  لتل    

(  ام  1(  ام  ل لل   ىثولحض ملما حل عم ىو ل  )  3785حلعا و  حلي   م ئ هلحل  سع  ) 

  ئ  م   حلى تمو ل لع  

(  قمق   ئ حلفت    45   حلى ت ئ  وه لىع    ل  ) (  ام  ئ حلعا و  لالو الحل   م 3785) 

ل عملا  هرراه حل م   لحلتثع   ئ أ م لال   م   حلى ت ئ دي حلعا و   م تسخئ حلي   ا  و ح   ) 

(  ام و ا  تم تسخ وه استعم   حلعط   1892.5 م ( لتلم حلعا و  حلي ولض سع  )    60

 ( . 25 – 20 م ( ل   ل حلي و ل  )    104ح   ) حل لال  د عم ، لمسخئ حلع    حلي   ا  و  

لت    ح  خ   حلي اعمل حلتقط   لحلع    حلخملي  ئ ح  خ   دي مسف  ولض اعمل حلف   

 م ( حلي   ا  و ح   )    104ل  س  حلي اعمل حلت     حل لل  ى   ف  ل     حلع     ئ   ا  ) 

% ( لحلع    حل  عح   س  لأ م   م هل حل  2 م ( ملما حلمه حل  عح حل سمأ  ىو ل  )    49
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% ( ل تم قممس   مد  حلع    لحلسمط    70 تم تو   ه  ئ خىل    ف  لت   له حلي وو ل  ) 

 أىمه  لحسط  اعمل خمص  م  خلئ حلع    دي مولحض لحسع  لىم    .

 

 

 

 

 

 ** طعم عصير عنب صن  كونكورد **

  -تخىط حل  لوم  حلتملم  :

                            

 اتوزن ) جم ( اتمكونفففففات

 97 مست ي  اتعنب ات اتي من اتسكر

 97 اتمستورد من إيطاتيا

 1814 عصير اتعنب اتمركز  و اتطعم اتكامل

 1814 ( 68صن  كونكورد درجة ) 

 56.7 ( مرة 100عطر طعم اتعنب اتمستعاد ) 

 567 % ( 95كتول نسبة ) 
 جم 1000
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 اتعنب صن  اتكونكورد  طعم عصير

  -الإستعمالات اتمقترتة :

(  ام  ئ حلع    لملما حل عم  وىلل  ئ  378.5(  ام  ئ حلطعم لع  )  18.92مستع   )  

 خىمط وم ض حلست  و لحلط ط  و وسا حل غى  .

 

 ** عصير اتكريب فروت اتمركز اتجامد **

   أ    حل  تقمل حل   ل حل ا    تم تول   حلع  ا د ل  حل   ل حل ا    وفس ط  ق  تول

 وفس ط  ق  تول   أ    حل  تقمل حل   ل حل ا   لهرراح حلع    له حلقم ىم  أىي حلتسخ ئ لالو 

 م ( لل    ىلأ  لحوي ق      82 – 65ىس ا دعملم  ح ول م لأىمه دإوه مسخئ ل  ا  و ح    ئ ) 

لي حل بأ  ئ ح    ، لىع  الو  ا   لأ خمله حلي حل   ف  لمست   حلتع  ف وتي  وقص حلوام ح

 م (    18حلع    عىه تا    لمعىث دي قوموي  س    خملم   ئ حل طلى  لتخلئ دي   ا  و ح   ) 

. 

 ** طعم عصير فاكاة اترمان **

 تم حستع مل طعم دمعع  حل  مئ لتول   حلع    للإستع مل ل لاه  أ حلع حا ، دي و ئ م لئ 

لعا و  حلتي تومط ىمل ال    م مئ حلقع   حلخم ام  توتلي أىي  م   أ    حل  مئ  تلحا  دي ح

 حلتمو ئ لأىمه دإئ حلقسم حلعا وي حلاي       اا لألحوته  ئ  لئ ت مسه أىي حلقع   حلخم ام  .
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لأئ حل  مئ حلوملإ معطي أ    ال للئ غم ا لطعم ا   ل تم حستخىص حلع     ئ مو ما 

 سى  أملم   ئ حلس   لوم ض حلست  و .مل م بم  حل  مئ لتوتلي أىي و

 

 

  -** طريقة اتتتضير : 

 54.4(  ام  ئ حل  مئ ل خىط  أ )  800مطوئ حلالا حلطمل  حلاي       ئ )  -1

( امللئ  ئ  97% (  م م ىس لمعطي حلومتإ )  95(  ام  ئ  ولل وسى  ) 

  ستخىص أ    حل  مئ .

 3للسط حلالي حاأتمم ي لتعطي ) تخىط حلىقممم حل   لس   أ حل ما لتقط  تو  ح -2

 % (  ولل . 45( امللئ  ئ حلطعم حل قط  حلاي موتلي أىي ) 

(  ئ حلطعم حل قط  دي  113(  أ )  1(  ام  ئ حل ستخىص دي )  367م ل  )  -3

 (  ام طعم أ    حل  مئ . 378.5( لمعطي )  2) 

 

 ** كاستر طعم اتييمون **

 اتوزن ) جم ( اتمكونفففففات

 4.25 شرة اتدارسينزيت ق

 9.50 زيت جوزة اتطيب
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 19.25 زيت يوس  أفندي

 277.00 زيت اتييمون اتمكبوس بارداً 

 7.75 آثيل اتفانيين

 160.25 فانيين

 522 % ( 95كتول نسبة ) 

  

  -** طريقة اتتتضير :

  تم لأاحى  حل  لوم  مأىه دي حلعولل .       

 

 ** مستتيب اتييمون **

 

 اتوزن ) جم ( فاتاتمكونفففف

 454 زيت اتييمون اتمكبوس بارداً 

 908 بروبيين كلايكول

 57 صمغ اتكيثراء

 2268 ماء

 5.11 تامض اتستريك
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 1022 زيت اتكاستر

 

 

  -** طريقة اتتتضير :

 ( ام  ئ حل ما . 57( ام  ئ وم ض حلست  و دي )  5.11 احا )  -1

ام  ئ حل  لبى ئ  ىم لل لتخىط ا  ح   ( 908( ام  ئ   غ حلع   حا  أ )  57م ل  )  -2

( ام  ئ ل   حلىم لئ حل   لس ىم  ح   م ملما  454وتي حلالحئ  م ملما حلي حلخىمط ) 

 ( ام  ئ ل   حلعمست  ل خىط ا  ح   م ملما حل ما حلي حلخىمط . 10.22حلمه ) 

وتي حلالىمئ ( لمو و ا  ح   2( حلي حلخىمط دي حلفق   )  1ملما حل وىلل دي حلفق   )  -3

 حلا   لم     ئ خىل اعمل حاستوىا .

 

 ** عطفففر اتييمون **

  -** طريقة اتتتضير : 

(  ام  ئ حل ولل وسى  )  29(  ام  ئ ل   حلىم لئ حل   لس ىم  ح   أ )  10 خىط )  -1

(  ام  ئ حل ما لعي مس ح لىت ب ئ ىماوف مل  16% ( ل ئ  م  خفف حلخىمط  أ )  95

 ( سمأ  دي لأما لىف   وتي مف   حلت ب ئ  ئ حلعط  . 24)  ل ت و ل   

(  ام  ئ    ا حلطعم  46مسوا حلعط  حلخملي  ئ حلت ب ئ لحلاي م لئ ىو ل  )  -2

(  50% ( لت ف ته لهرراح معطي ومتإ )  95(  ام  ئ حلعولل وسى  )  4ل خىط  أ ) 
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ي حل عاوم  لحلعمو ،   م  ام  ئ أط  حلىم لئ   لئ حلت ب ئ ، لمستع   هرراح حلطعم د

(  ام  ئ  50( ام  ئ أط  حلىم لئ   لئ حلت ب ئ تعلئ  مدم  لتطعمم )  113مئ ) 

 حلعا ئ .

 

 ** مستتيب اتييمون واتتامض اتمثين **

  ام  ئ  28( ام  ئ   غ حلع   حا ) مل ا  57( ام  ئ حل  لبى ئ  ىم لل )  454 وع  دي ) 

( ام  ئ ل    21  غ ح عمسمم ( ،  م ملما حل ع م )    ام  ئ 170  غ حلع   حا ل ا 

( ام  57حلىم لئ حل   لس ىم  ح  أع     ح  لب لئ ت ب ئ و ا ت   لألحلته ىملتقط    م ملما ) 

( ام  ئ حل م   حل لم   لىتثعس  لىع هم ملما )  0.1 ئ ل   حلىم لئ حلوم ض حل قط  ل ) 

(  908   أ  وىلل حل ىغ حل ول  لحل تعلئ  ئ  ) ( ام  ئ حل ما  م  خىط ا  ح  لم ل  2268

( ام  3.5( ام  ئ حل ىغ ح ل أ ، )  57( ام  ئ حل ىغ ح  ف  ، )  114ام  ئ حل ما ، ) 

  ئ  وللح  حل ل ح ، لمعطي هرراح امللئ لحو   ئ  ستوىا حلم لئ حلوم لي .

 

  -** الإستعمالات اتمقترتة :

( ام لع  )  177( امللئ لع   حلآمس    م مل )  5لع  ) ( ام  ئ حلطعم  28مستع   )      

 (  ام  ئ 121

 حلطعم .         
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 ** اتييمون اتتامض اتمركز واتمجمد ** 

 

 تم تول   أ    حلىم لئ حلوم لي حل   ل لحل ا   لالو  إلمد    م   مدم   ئ حلس  لل حلي 

(   ا   م  48   ل حلس   دمه حلي و ل  ) أ    حلىم لئ حلوم لي اح  حلقل  حللحو   لل م   ت

تلما حلمه   م   مدم   ئ حلع  س حلوم لي اأطم ه حلع م  حل طىلى   ئ وسى  حلل   دمه لحلتي 

% ( ل ئ  م  ا   و ف تا    لم لأ دي أىا  س    لى مأ حل ىمع   0.003ت   حلي و ل  ) 

  م ( مل مق  .   18، لحلومتإ  خلئ دي   ا  و ح   ) 

 

 ** مستتيب اتبرتقففال **

 

 اتوزن ) كجم ( اتمكونفففففات

 50 زيت ب ور اتقطن

 25.9 اتصمغ اتعربي ) أكاسيا(
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 4.7 زيت اتبرتقال ) صن  فاتنسيا (

 13.12 ( مرات 5زيت اتبرتقال مركز ) 

( مرة وبدون  15زيت اتبرتقال مركز ) 

 تربين

0.94 

 32.5 اً زيت اتبرتقال من كاتيفورنيا مكبوس بارد

 4.69 زيت اتيوس  أفندي

  

 { جاتون ( 100)  اتوصفة تفف } 

 

  -** طريقة اتتتضير :

ت ل  ا مأ حلل ل  لتخىط ا  ح  لىس أ  دم ق   م مول  أىي حلاموا  إستع مل حل  غ  -1

(  ام  ئ حل ما حل حديا لملما حلمه حل  غ  م  1.5ل ستوىا حل ما لالو  إستع مل ) 

 م (  )    24 – 21(  قمق  ،  م      حلخىمط حلي )  15أملم  ل    )  م ل  ا  ح  لىس أ 

   ا  و ح   حلس د  ( .

( مأىه لتلما   م   ئ  1وست   ىملتو  و حلس  أ لملما حلخىمط  ئ حلل ل  دي )  -2

 (  ام  ئ حل ستوىا . 378.5حل ما حلىم   لتو   أىي ) 

 لع  موإ   بأ . ( ىملو  3000 للأ حلخىمط دي حل اموس لىس أ  )  -3
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 ** زيت اتبرتقال اتمركز واتمست ي  من اتشمع واتتربنتين **

(  ام  ئ ل   حل  تقمل أع     ح   لحسط  اعمل حلتقط   ل تم لألحل   125   ل )  -1

(  ام  ئ ل   حل  تقمل حل   لس ىم  ح  لحل   ل أع     ح   12.5حلت بوت ئ لحلومتإ م لئ ) 

 ( . 2حلخطل   قم )  لحلاي سلا مستع   دي

(  1(  ام  ئ ل   حل  تقمل حل   لس ىم  ح  لحل   ل أع     ح  دي )  12.5 خىط )  -2

 مأىه  أ 

(  ام  15.6% ( ، هرراح لملما حلي حل ل إ )  95(  ام  ئ حلعولل  وسى  )  34)       

  ئ حل ما ل خىط  

لحلت بوت ئ ىماوف مل ، لهرراح  ( سمأ  لمس ح ل م تي حلع أ 24ا  ح  ل ت و ل    )       

 (  43.12معطي ) 

(  ام  ئ حلعولل  6.88 ام  ئ أط  حل  تقمل حلخملي  ئ حلت بوت ئ ،  م  خىط  عه )       

 ( %95وسى  ) 

 (  ام  ئ ل   حل  تقمل حل ستخىص لحل   ل . 50لهرراح معطي ومتام  )      
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 قي ( **** طعم فاكاة اتبرتقال اتمثين ) اتطعم اتتقي

 

 اتوزن ) جم ( اتمكونفففففات

 28.5 % ( 95كتول نسبة ) 

زيت اتبرتقال اتمكبوس بارداً واتمركز 

عشرة مرات ويزال اتتربنتين باتتقطير ) 

 صن  كاتيفورنيا (

2.5 

زيت اتبرتقال اتمكبوس بارداً اتمركز ) 

( مرة صن  فيوريدا وقد أزيل  15

 اتتربنتين بواسطة اتتقطير

1.5 

 2 ت يوس  أفنديزي

 1 زيت اتييمون اتمكبوس ارداً 

 3.5 ( 6اتصبغ الأصفر رقم ) 

 50 عصير اتبرتقال

 1 % ( تركيز 50تامض اتستريك ) 

 1 بنزوات اتصوديوم

 4 ميح
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 870 ( 74.9شيرة درجة اتتركيز ) 

 998 اتمجمول

 

  

 

 

 

 ** مستتيب زيت اتبرتقال **

 

ل   طعم حل ستوىىم  للعم قم ىم    تمل  لقلحم ا   اح    لو   ىت لل  م      ت  تستع   دي تو

خم   لأو   قم و  هرراه حل م   حل   ت   أ ىقم  حل ستوىىم  حلتي تستع   دي حل خم ل دإئ هرراح 

 حلتول   معت   لأخت م ح  للق  حلتول   لحلتعىف  .

                     

 % اتمكونفففففات

 0.70 كيترول

 2.00 بي مستوق اتصمغ اتعر 

 10.80 زيت اتبرتقال اتمكبوس بارداً 
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 0.20 بنزوات اتصوديوم

 0.39 تبيبات تامض اتستريك

 85.91 ماء

 100.00 اتمجمول

 

 

  -** طريقة اتتتضير :

تخىط حل  لوم  حل ا ل   مأىه لبوفس حلت ت ا ،  أ حستع مل خىط  س  ع  و ا مئ  م         

  ىت لل هي  م  

 ول   خ م م    م      ت  غاح م  لت خ  دي أ   حل ستوىىم  ل  لوم  حلقلحم  .       

 ** عطر زيت اتبرتقال ات اتي من اتترببنتين **

 

 اتوزن ) كجم ( اتمكونفففففات

 2 زيت اتبرتقال اتمكبوس بارداً 

( مرات  10زيت اتبرتقال مركز ) 

 واتتربنتين مزال منه بواسطة اتتقطير

0.090 

 0.043 سيترال
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 21.25 % ( 95اتكتول نسبة ) 

 19.6 عصير اتبرتقال اتمست ي  طازجاً 

 

 

 

 

  -** طريقة اتتتضير :

  احا ا حم لحو   ئ حل سولأ حلومأم  عس   حل واو ل  أ حل ما . -1

 ملما  خىلط حل ما لمعس   حل واو ل حلي حلل   لمو و ل    خ س   قم ا. -2

  وه ل  عح لأاح حقتل  حلوما  لالو .  ت و حلخىمط لمستق  لف   حلت بوت ئ -3

 

 ** عصير فاكاة اتباشن اتمست ي  **

تعت   هرراه حلط  ق  ، ط  ق   تعمد   لىت ومأ ىملع م  حل طىلى  لحلاستخىص حلا   ، لتعت   هرراه 

حلط  ق  أىي حلاستخىص حلوم را لحلاي  تطىا تع  ف حلفمعع  حلي معمما س و    لحو    وعم 

(  ئ حلاوإ ، لتستع    مع و  خم   لىتع  ف  لل   ىس مع ئ م لئ س و حلف حغ  8 / 5ىو ل  ) 

( حوإ ، و ا  تم ت     حلفمعع   ئ خىل هرراح حلاعمل لتقطمأ حلفمعع  حلي  8/  5  وع م ىو ل  ) 

 معمما اح  س و  لو  .
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 تم د   حلع    لىع  تقطمأ حلفمعع  حلي معمما ت     ئ خىل اعمل حلاستخىص حلوم را و ا 

لحلعا و  لحل رال   ئ حلقع   لت    حلقع    ئ خىل   فم  لعللعم و ا  إ  مئ هرراح حلاعمل 

% ( ل ئ مهم دلح    94(  ام  ئ حلفمعع  ىملسمأ  لال  فما  ىو ل  )  1900حستمعما ىو ل  ) 

  -هرراه حلط  ق  :

    فم  اح   قلا ومأ   حئ حل ال  حل لال    دي حلفمعع  تقطأ لبعراح  تطىا لال  -1

 لف   حل ال   ئ حلع    .

 لبعرراه حلع ىم   تم حستخىص الا حلقع   حلاي موتلي أىي ح ول م . -2

  -** اتتعييب :

معىث حلع    دي أىا  ع وم   طىم  ىمل  وم  ئ حل حخ  لتسىا حلعىا تو  حللسط حل خم ي      

 ، لى م مئ دمعع 

 ح   دإوه  ئ حل عا تسخ ئ أ    دمعع  حلىمعئ و ا    ي حلىمعئ تعلئ وسمس  ل  حلو     

 الو حلي تس   

دي حلطعم لحلىلئ و ا مئ حستع مل حلطىمخ حلو ح ي    ي حلي تس    للئ حلع    لتس مقه ،      

 ل الو حلي 

دق  تم حستو حا اعمل خمص هل حلطىمخ حل تو و  حل للل دق حئ ولأم  حلطعم ، لل عملا      

 ط  ق لبعراه حل

حلسعى  لحل خم   لحلتي تعت   أىي حلتو  و حلس  أ لىعىا م وما حلتسخ ئ  أ تث    ىسمط أىي     

 حل وتل   حخ 
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(  ل   دي حل قمق  لب حخ   140حلعىى  لت ل  حلعىا ىط  ق   وووم  أىي ولحم ومق  لىس أ  )     

 غ د   قفى  ،

 م ( دي لسط حلعىى  ، لىع  الو    88لب  ا  ) ( حل قمق   13/4لتتم أ ىم  حلىست   ىو ل  )     

 ت    ىس أ 

  لحسط   عمش  ئ حل ما حلىم   .       

 

 ** عصير ات وخ اتمركز **

لبإخت م  دإئ حلع ىم  تتعلئ  ئ لألحل  حلولي لتقع   حلاى  ) حلقع   ( لأ   حلع  س لس لئ 

لحل  حلى ت ئ لأ ىم  د    موسا  حلع    ، حستعم   حلعط  ، ح ول م ) لأمقما دعملم  حاول م ( لح 

 ت   ل حلع    ، لحستعم   حلعط  لح وسا  لت   لهم .

 

 

 

  -**  طريقة تتضير اتمنتوج :

أو  تول   حل وتل   اا لأتخما حاا حاح  حلىل   لىتقى    ئ تع  ض حلفمعع  حلي وملا       

 ق  تل  ىملطعم 

 لحلىلئ  .    

  -**  ات طوات الأوتي :
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أ حلفمعع  حلوملا  حل وللأ  حلولي ىملو ف لتع س  ىمع    ىع  حئ  تم تقع   حلقع    لحسط  تقط

حل خم   ئ خىل حستخىص حسطلحوي حلع   ، لالحل  تث    ح ول  م  أىي حلفمعع  حل قع   

 م ( دي    82لحل قطلأ  ،  تم تسخ وعم  لحسط  طىمخ  خم ي لمسخئ حلع  س حلي   ا  و ح   ) 

 م ( دي حللو   حل موم  ، لتعلئ    38   ح للي ، ل ت و ل     مو ت ئ  م      حلي   ا  و ح   ) حللو

 % ( مل مق  . 0.1دعملم   م    للمف ولل ئ ىو ل  ) 

 378.5( ام لع  )  244لم م حلع  س حلاي  ىقي دي حللو   حل موم  دمعم    أ  م   حلى ت ولل )  

  لمس ح لاوف مل موسا  حلع    ل  تو لت   ل حلع      لئ (  ام ل     ىا م بم  حلسمأ

 ام  ئ حلع  س ( ، لالو م وما  50ام لع   43تخ   ،  م ملما حلمه وم ض حلاس ل بمو ) 

أ ىم  لألحل   م   حلى ت ئ  وه لالو امقما أ ىم  تثعس  حلفمعع  ، لأو  ت   ل حل و ا دمعطي هرراح 

 قم  حل ع لىم  حلسوم  ىملف تم  وم  حلط معم  .دم    حع   أو  م وفم وعم  أ ى

  -** عميية فصل أنسجة اتعصير :

 تم د   ح وسا   ئ حلع    لخم   مئ هاه حل لح  حلىمفم  لتستع   ل لاعم  أ حلعط  لحلع    

 حل   ل .

  -** استعادة اتطعم وتركيز اتعصير :

اعمل حلتقط   حلال  ي ، لم م حلع    ل تم هراح  تا    حلعط   ئ حلع    لتقط   ح  خ   دي 

حل ا    وه حلعط  د تم ت   له أ ىم  حلتقط   تو  حللسط حاأتمم ي ، أى م  ىثئ ت ومأ لبمأ 

أ    حلفمعع  حل تطم    لحلاي موتلي أىي وسى   ئ حلعولل  خلأ حلي موظ   لقلحو ئ خم   

ىص ل أ ح  خ   حل تطم    دم ل   أ  ئ ق   حلو ل م  ، لم م حل    حل تعلئ  ئ حلع    حل ستخ
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(   ح  مقلي  7حلع  س حل   ل ل  س  حلخىمط حلي اعمل حل اموس لم لئ حلومتإ  تاموسم  لم لئ ) 

ئ   ا  ت   ل حلع    تعت   أىي حلقل  حل  غلى  دي حلومتإ   ئ حلع  س ال حلقل  حللحو   ، لح 

 حلوعم ي لوسى  حلع    حل لال   دي حل    .

 

 ( **  68ة ات وخ ) درجة تركيز ** شير 

 (  ام  ئ حلخلخ حل افف . 175)  -حل  لوم  :

 

  -** طريقة اتتتضير :

(  ام  ئ حلخلخ حل افف دي  ما ىم    مدي لتسط ته  ىه ل ت و دي حل ما  175مس   )  -1

( سمأ  ل ع س  م ملما حلمه   م  مخ ي  ئ حل ما حلىم   لاستخىص حلفمعع   24ل    ) 

(  300 ل  حل م   حل احى  ل    سمأ  لحو    م مسوا  وعم حلسم   حلاي معطي ) ،  م ت

 ( . 3 ام  ئ حلومتإ حل ستخىص ، لم في للإستع مل دي حلفق   ) 

تلما   م   مدم   ئ حل ما حلي  م تىقي  ئ حلع  س لاستخىص حلفمعع  لى    حل موم  ،  -2

(  ام  ئ حلومتإ حل ستخىص ،  200)  للعئ   لئ ت ل   لى م   حل ا ى  ، لهرراح معطي

 ( ، لم م  م تىقي  ئ حلع  س دإوه  ع   . 3لم في للإستع مل دي حلفق   ) 

( ل )  1(  ام  ئ حلخلخ حل ستخىص دي حلفق   )  300 تم حلت   ل  لحسط  حلتقط   لع  )  -3

خ (  ام  ئ ع    حلخل  105( لمعطي ومتإ )  2(  ام  ئ حلخلخ حل ستخىص دي )  200

   ا  ت   لهم 
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      (68 – 70    . ) 

 

 ** طعم عصير ات وخ اتمست ي  **

 

  -** طريقة اتعمل :

(  ام  ئ حلخلخ حلعىه  ا   لب لئ ولي ) و ا تتم لألمد  وم ض  500مول  )  -1

حلاس ل بمو ق   حلتع    الو لتثخ   تس    للئ حلخلخ ( ، لهرراه حلع م   ئ حلخلخ تخىط  أ 

(  ام  ئ  1(  ام  ئ حل ما ل )  25% ( ل )  95حلعولل وسى  )  (  ام  ئ 100) 

مول م حلى تمولل ، مو و حلخىط ا  ح   م م     ئ خىل  مع و  لىسوا  م مف   حلع    

( سمأ   ئ حلاحستخىص مسوا  24 ئ حلفمعع  دي اعمل حلاستخىص لىع    ل  ) 

 لئ حلومتإ ىو ل  حلع     وعم  م م ىس أىي  م تىقي  ئ حلفمعع  ، لم 

% (  ئ حلعولل ،  15(  ام  ئ حلع    حل ستخىص لحلاي موتلي أىي )  472.5)      

 لسلا مستع    

 ( . 3هرراح دي حلفق   )      

(  ئ للوعم  ئ حل ما  1.5 خىط ه  س حلفمعع  مل  م تىقي  ئ حلفمعع  حل   لس   أ )  -2

(  ام  ئ حلطعم  27.5ومتام  ىو ل  )  لمقط  هراح حلخىمط تو  حللسط حاأتمم ي لمعطي

 % (  ئ حلعولل . 15حل قط  لحلاي موتلي أىي ) 

 ( .1(  ام  ئ حلع    حل ستخىص دي )  472.5)  -خىمط  ئ : -3
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 ( . 2(  ام  ئ حلطعم حل قط  دي )  27.5+ )                    

% (  15أىي )  (  ام طعم أ    حلخلخ حل ستخىص لحلاي موتلي  500لم لئ حل ا ل  ) 

  ولل .

 ** طعم فاكاة ات وخ اتمست ي  **

  -اتمكونات :

 (  ام  ئ حلخلخ حل افف . 250)  -1

% (  ئ  15 ام  ئ طعم أ    حلخلخ حل ستخىص حلاي موتلي أىي )  250 -2

 حلعولل   م هل  ا ل  سمىقم  .

 % ( . 95(  ام  ئ حلعولل وسى  )  75)   -3

  -** طريقة اتتتضير :

(  ام  ئ أ    طعم حلخلخ  525(  ام  ئ حلخلخ حل افف  أ )  250 خىط )  -1

حل ستخىص ل ت و ل وقأ وتي ت ىح حلفمعع  ومأ   لتسع   أ ىم  حلسوا ،  م 

% ( لل     95(  ام  ئ حلعولل وسى  )  75مستخىص حلخىمط حل سولأ  أ ) 

ق  و ا موتلي خ س  مممم ،  م ت ل  حل م   حل راحى    ت ئ     لم أىي حلفمعع  حل سول 

 % (  ئ حلعولل . 30حل ا ا حل ستخىص أىي ) 

(  ام  ئ حلخلخ  535لدي حل لم حلسم س مسوا حلسم    وه لمعطي ومتام  )  -2

(  ام  ئ حلخلخ حل ستخىص حلاي سلا مستع   دي 300حل ستخىص ل  خا  وه ) 

 ( . 4  )(  ام  ئ حلخلخ حل ستخىص سلا تستع   دي حلفق   235( لحلرر )  6حلفق   ) 
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لملما حلي  م تىقي  ئ حلفمعع  حل سولق   ما ى  م   مدم  تسطي حلفمعع  لىع  الو  -3

(  ام  ئ حل م   حل ستخى   لحلتي سلا تستع    75مسوا حلسم    وه لمعطي ) 

 ( . 5( لم م  م تىقي  ئ حلفمعع  حل سولق  دسلا تستع   دي حلفق   )  4دي حلفق   ) 

(  ام  ئ حل ستخىص  75( مأىه م ل   أ ) 2ص دي ) (  ام  ئ حل ستخى 235)  -4

( مأرىه لىعر  الو مقط  تو  حللرسط حاأت رم ي لاستعم   حلعولل لم رلئ  3دي ) 

% (  ئ  60(  ام  ئ حلطعم حل قط  لحلوملي أىي )  20حلومترإ لىتقط   ح للي ) 

 ام  ئ حلطعم  ( 100( ، لحلتقط   حل موي معطي )  6حلعولل لحلاي مستع   دي ) 

( ، لم م  م تىقي  5(  ئ حلعولل لحلاي مستع   دي )  %25حل قط  حلوملي أىي ) 

(  ام حلس    وللم  ، لحلتي ق   170 ئ حل لح  حل ىى  حل احى  لحلتي هي ىو ل  ) 

 ( . 6تس   للوعم أو  حلتقط   لسلا مستع   هراح حلومتإ  ىلئ دي حلفق   ) 

(  ام  ئ حلطعم  100( دتخىط  أ )  3حل سولق  دي )  لم م  م تىقي  ئ حلفمعع  -5

 6% (  ئ حلعولل لحلاي سلا مستع   دي حلفق   )  60حل قط  حلاي موتلي أىي ) 

( ، لم م حلتقط   حل حىأ مستع    م تىقي  ئ حلعولل لمعم  تقط  ه لىو لل أىي وسى  

 مأىي  ئ حلعولل لحلتي سلا تستع   دي حلخىط  حلتملم  .

(  ام  170( مأىه ، )  2(  ام  ئ حلخلخ حل ستخىص دي )  300)  - ئ :خىمط  -6

  ئ حل لح  حل ىى  حل احى  حلس    وللم  لحلتي تعطي للئ حلخلخ .

% (  ئ  60حلاي موتلي أىي )  –حلتقط   ح للي  –(  ام  ئ حلطعم حل قط   20) 

 حلعولل .
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% (  ئ  60اي موتلي أىي ) حل –حلتقط   حل ملا  –(  ام  ئ حلطعم حل قط   10) 

 حلعولل .

 (  ام أ    طعم حلخلخ حل ستخىص . 500م لئ حل ا ل  ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ** طعم زيت كيك اتباوند **

 

 -ت يط اتمكونات اتتاتية معاً :
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 اتوزن ) جم ( اتمكونفففففات

 27.5 أثيل اتفانيين

 126.0 فانيين

 66.0 وز اتمففرزيت اتي

 420.0 زيت قشرة اتدارسين

 66.0 زيت اتقرنفل

 33.0 زيت اتايل

 66.0 زيت جوز اتطيب

 195.5 زيت اتييمون اتمكبوس بارداً 

 جم 1000 اتمجمول

               

 

 ** طعم الأجا  اتمست ي  اتمركز **

 

 لبوفس حلط  ق  م  ئ تول    ستخىص حلت   لحلت ئ .

 

  -مل :** طريقة اتع
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(  ام  ئ حل ما حلىم    128(  ام  ئ ح امص حل افف  أ )  125مستخىص )  -1

( سمأ  لمست   ت ل   حل م   حل احى  وتي وو   أىي أ     12لل    ) 

(  ام  93.75 ستخىص ل مدي لب حأ ، لم لئ حلومتإ  ئ أ ىم  حاستخىص ) 

  ئ أ    ح امص .

(  ام  ئ حل ما حلىم   ، للعئ   لئ  93.75ملما حلي  م تىقي  ئ حلفمعع  )  -2

ت ل   حل ا ا أىي حلفمعع  ، لىع    ل  سمأت ئ مسوا حلع    حل ستخىص ، 

 (  ام  ئ أ    ح امص . 98لم لئ حلومتإ ) 

(  ام  ئ حلع    حل ستخىص دي )  191.9لبإستع مل حلتقط   حل خم ي  خىط )  -3

ئ طعم حلع    حل قط  ) حلتقط   (  ام   2.5( لمعطي هراح ومتام  )  2( ل )  1

(  ام  ئ  47.50ح للي ( لب لئ  ولل ، لم م ىقم  حلتقط  ح  دتع   ، لم م حلر ) 

(  72حل لح  حل ىى  لحل احى  حل تىقم  دي اعمل حلتقط   لحلتي تعلئ   ا  ت   لهم ) 

. 

ئ (  ام   47.50(  ام  ئ طعم حلع    حل قط   أ )  2.5لىع  مئ تخىط حلرر )  -4

(  ام   ئ طعم أ    ح امص  50حل لح  حل ىى  حل احى  معطي حلومتإ ) 

 م    60(  م  ىست  دي   ا  و ح   )  68.4حل ستخىص و ا م لئ ت   له ىو ل  ) 

 ( لمعىث دي حلقوموي .

 

  ي  فاكاة اتزبيب اتمركز **** مست
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 512.5لىع س  أ )  (  ام  ئ حللب ا   لئ  ال  لحلس    ع ض 512.5)   -: ** اتمكونات

 (  ام  ئ

 حل ما  .                      

  -** طريقة اتتتضير :

 وقأ حللبي   لئ  ال  لحلس    ع ض لىع س  أ )  -حاستخىص ح لل : -1

( ، لهراه حل م    4(  ام  ئ حل ما  م مسوا  إستع مل   فم   قم )  512.5

(  ام  5تخىط  أ ) حل سولق  تللأ دي اعمل حاستخىص مل دي ولض ، ل 

(  ام  ئ  25 ئ مول م حلى تمولل ، لبرع    ل  ست  سمأم  ملما حل عم ) 

  سمأ  حل  عح .

(  ام  1556.25( مأىه  أ )  1م ل  حللب ا حل وقل  لحل لح  حل لمد  دي )  -2

 م ( لمو و ا  ح  ل ت و دي هراه    82 – 79 ئ حل ما حلوم  تعلئ و ح ته   ئ ) 

 مأ  ، لبرع  الو      لم ىس .حل  ا  ل    س

(  ام  ئ  1245(  أ )  2ت ل  حلىقممم حل   لس  دي )  -حاستخىص حل موي : -3

 م (  م تو و ا  ح  لتت و دي    65 – 60حل ما حلوم  تعلئ   ا  و ح ته    ئ ) 

 هراه حل  ا  ل    سمأت ئ ، لىع  الو مستخىص حلع    .

(  68تو  حللسط حلي   ا  ) م ل  حلع    حل ستخىص لم في ل   ل  -4

 لمعطي ومتام   ستخىص دمعع  حللب ا حل   ل لحلس    وللي .
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 ** طعم اترابزي الأتمر اتمقطر الأصيي **

(  ام  ئ حل ح لي ح و   حل ا   ل ت و ل الا دي   ا  و ح   حلس د   75مستع   )  -1

حل سولأ ل تخ   ( ل ت و  5لمسوا ىع  الو دي  مع و  لىسوا  لل   ى  فم   قم ) 

% ( و ا حئ هراه  1% ( لمق   ئ )  0.5لوتي ت   وسى  حلعولل دمه حلي حع    ئ ) 

( مممم  ئ   ا حلالىمئ حل ح لي حلي لق  وعمم  حلتخ    ، لمو و هراح  6حلع ىم  تستس أ ) 

 (   ح  ىمل لم ل وأ تا أ حلفمعع  أىي حلسطح . 3حل سولأ ) 

(  ام  رئ  5.1ق ي  رئ   ار  حلتخ ر   ملرما لأل ره ) لأورر  حلل لل حلي حلور  ح  -2

% ( ل خىط  أ حل سولأ حل خ   ال مم  ل ت و هراح حلخىمط حل لم  ىه  95حلعورلل وس ر  ) 

 لمستخىص دي حل لم حلتملي .

مقط  حل سولأ حل خ   ال مم   أ حلطعم حل ستخىص تو  حللسط حلالي حاأتمم ي  -3

(  ام  ئ طعم حل ح لي حل ستخىص لحلوملي أىي )  10)  ← لى ل   ىط    لمعطي ومتام  

 % (  ولل . 50

 

 ** طعم فاكاة اترابزي الأتمر **

تسررتع   م رروما  ررئ حل ح ررلي ح و رر  لهرررراه ح  رروما تعررلئ  -حلخررلحص لط  قرر   عم ىرر  حلفلحعرره :

حلري حل ع ر  درل ح  ا    حلطعرم ، ل رتم حلتقرمط حل ح رلي حلطرمل  ل حلوملرإ لمسسر  ىمل رما حلىرم   ل  سر  

 ىع  حلتقمطه لىتقى    ئ تع له لىعلحا لح عس   . 
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  م مئ حستع مل حل ح لي حل ا   مس ح ىملع ىم  ط ى  حلسو   ىعم ، أى م  ىثئ تع ض حل ح لي حل ا ر  

ئ لألررمد    مرر   ررئ حلعوررلل حلرري  مل حلعررىه  ا رر  حلرري حلعررلحا سررلا  رر    أىرري حلطعررم لحلىررلئ ، لح 

 مرررم  سرررلا مقىررر   رررئ أ ىمررر  تلررر   حلطعرررم لمورررمدظ أىررري  رررفما حلىرررلئ ، لىعررر  حل ح رررلي حل ررراحا ال 

حلو ررلل أىرري حلع رر   دىما  رررمئ حلاسررتفم    ررئ حلعررر  س و ررا توررتفظ ى  مررر     رر    ررئ حلطعرررم ، 

ئ حل ح رررلي حل ا ررر  لحلررراي مسرررتع   دررري طعرررم  لىما  رررمئ حسرررتع ملعم  وارررمح اوترررم  طعرررم حل ح رررلي ، لح 

 . حلفمعع  موفظ دي وملم  خم  

(  ارررم لعررر  لحوررر   ررررئ حل ح رررلي  188(     رررر  ال )  12(  ارررم مل )  2250)   -: ** اتمكونفففات

 ح و   حل ا   ،

 % ( .  95( لت   ئ حلعولل وسى  )  272)                       

  -** طريقة اتتتضير :

فمععررر  ، تسرررتع    ختىرررف حلطررر أ حل رررومأم  لىو رررلل أىررري حل ح وررر  حل سرررتعم   لحلطعرررم  رررئ حل    

 لتوقسم حلل ف  حلي

 خىطت ئ  م  تم  ل  حلومتإ  وع م لىو لل أىي طعم حلفمعع  حلوعم ي .       

  -( : 1**  يطة رقم ) 

(  ارررم  رررئ  750(  ارررم لعررر  لحوررر   وع رررم و رررا م رررلئ حل ا رررل  )  188وملمرررم  اح  )  -2

، لملررما حلرري حل ح رلي ح و رر  حل ا رر  ل ترر و ل ررالا درري   ارر  ورر ح   حلس درر  لل رر    ررل  ئ 

% ( ، لىعرررر  الرررو  ىمعررر     95( ارررمللئ  رررئ حلعورررلل وسرررى  )  24حلفمععررر  حلعرررىه  احىررر  ) 

( حوررإ ،  رم تسرروا لتعررىس   ررم مئ  0.25تللرأ درري  مع ورر  لىسروا  ررلل   ى  ررفم  اح  ) 
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لألمد  حلعولل حلي حلفمعع  حلعرىه  ا ر   ، م ورأ  رئ دقر حئ حل ح ور  حل تطرم    ل رالو تس  ر  

ئ سرروا حلفمععرر   درري حلىررلئ ، ل ررالو تسرر ح درري د رر   ررم   حلى ترر ئ لحل ررلح  حلس رر  اح ىرر  ، لح 

حل  للارر   ررأ حلعورررلل معطرري طعرررم  سررتخىص  ررئ ا مرررأ ماررلحا حل ح رررلي لىلرر وعم حل رررال  

حل سررررولق  قىررررمى  ، ل ررررئ حللرررر ل ي  ع درررر  ىثورررره لا م  ررررئ حسررررتع مل ط  قرررر   عررررم ع  حلترررري 

  طعرم حل رال  ، ل خرلئ حلع ر   حل سرتخىص تستع   أىي  رال  حلفمععر  حل سرخو  لاسرتخ ح

 م    18دي وملمم    رولأ   رئ حلفرللاا حل رىا لدري   ارم  حلور ح   حاأتمم مر  لىور ل  ) 

( ، ل ترر و لم ررفي لالررو لف رر  حلعررلح ا  ورره ل ررئ  ررم م  ررئ حلت عررمح ، لالررو ىملتقى رر   ررئ 

عررم دم ررلئ درري تعرر  ض أ رر   حلفلحعرره لىعررلحا ، لم ررم وررمتإ أ ىمرر  حسررتخىص حلع رر   لحلط

 ( . 3( ل )  2حلفق   ) 

(  اررم  ررئ حلع رر   حل سررتخىص لحلطعررم  378( لترر  و ررا مقسررم حلرري اررل  ئ ، )  537)   -3

(  اررررم  159 ترررر و اموىررررم  لاسررررتع مله درررري ت   ررررا طعررررم حلفمععرررر  حلوعررررم ي ، لم ررررم حلىقمرررر  ) 

 ( . 7( ل )  2دتستع   دي حلخىط   قم ) 

( ،  6( ل )  2وعررم تخىررط  ررأ حلعرر  س لىخىطرر   قررم ) لم ررم  ررم تىقرري  ررئ حلفمععرر  لحل ررال  دإ -4

 لملما حل ع م حلتقط   حل موي .

 

 

  -( : 2**  يطة رقم ) 
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(  1500(  ام لع  لحو   وعرم ىو را م رلئ حل ا رل  )  188( وملمم  اح  )  8تفتح )  -1

 ام  رئ حل ح رلي ح و ر  حل ا ر  ل تر و حلسطرما أى عرم ، لتخرلئ دري   ار  ور ح   ىور ل  ) 

 م ( ، لتتررر و لترررالا ال مرررم  و رررا م  رررئ سررروقه خعررروم   رررم  تررر و توررر    اررر  حلوررر ح      21

حاأتمم م  ل الا  ىمم  لمو   ىع  الو حلتخ    حلط معي و ا موره  رئ حللر ل ي تو  رو 

 0.5حلفمعع  حل سرولق  ، لتتلقرف أ ىمر  حلتخ  ر  أور  م ت رىح وسرى  حلعورلل مع ر   رئ ) 

تخ  رر  حل ح ررلي ح و رر  تسررمأ  درري تول رر  ح و ررمض % ( ، لأ ىمرر   1% ( لمقرر   ررئ ) 

حلي حست ح  ل ل   هرراح  ئ قل  طعم حلفمعع  ، لتخىط ىع  الو حلفمععر  حل خ ر   ال مرم    رأ 

:-  

(  1623% ( لتعرررىس لتعطررري ومتارررم  ىوررر ل  )  95(  ارررم  رررئ حلعورررلل وسرررى  )  182)  -2

  ام  ئ حلع    لحل ستخىص لحلطعم .

(  1    حل ستخىص لحلاي ت و اموىرم  لر خىط  رأ حلخىطر   قررم ) (  ام  طعم حلع 159)  -3

(  ، ل  تررو درري  2(  اررم  ررئ  حلع رر   حل سررتخىص لىخىطرر   قررم )  1623(  رررأ )  2، ) 

وملمرررم   رررئ حلفرررللاا حل رررىا ل ررر   أررر   حمرررمم توررر  حلوررر ح   حاأتمم مررر  ، لدررري هررررراه حلفتررر   

 ئ لىقم  حلعلح ا .تست   أ ىم  تعل ئ ح ست ح  لت س ا  م   حلى ت 

 م مسوا حلع    حل مدي لمولل حلي اعمل حلتقط   حلاي موتلي أىي لأرم  ئ للإسرتىم  -4

ل ورررر و  ع بررررم ي لى ررررما مسررررمأ  أىرررري حلتسررررخ ئ لحلت   رررر  ، ل ررررالو  لررررخ  لىتثع رررر  أىرررري 

حسرررت  ح    حلع ىمررر  ، لت ررر م حلع ىمررر   إلحلررر  حلطعرررم  لحسرررط  حلتقط ررر  حلال ررري توررر  حللرررسط 

م مسررخئ حل ررما  لحسررط  حل سررخئ حلعع بررم ي ، لىعرر هم  ررتم تا مررأ حلاررل  ح لل حاأتمررم ي  رر
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(  ام  ئ حلطعم حل قطر  لحلراي موترلي أىري  87 ئ حلطعم حل قط  لحلاي م لئ ىو ل  ) 

% (  ررئ حلعوررلل و ررا حئ حلتقط رر  ح لل موتررلي أىرري  رر  حلطعررم حل تطررم    55 – 50) 

اررر  حلوررر ح   م ورررما حلتقط ررر  حئ ت تفرررأ حلررري  رررئ حلفمععررر  لحلع ررر   حل سرررتخىص ، لم  رررئ ل   

 م ( ، للفت   ق      ئ حللقر  لبر لئ مي ترث    أىري حلطعرم حل سرتخىص  رئ    88و ل  ) 

حلاعرمل ،  رم  ترر و حلطعرم حل سررتخىص  رئ حلتقط رر  ح للري اموىررم  وتري م  ررئ حسرتع مله درري 

 ( . 7ت   ا حلطعم حلوعم ي دي ) 

تسرررخ ئ ل  تفرررأ حل رررما حلورررم  لملرررما  رررما ىرررم   حلررري لىعررر  تا مرررأ حلتقط ررر  ح لل  لقرررف حل -5

 م ( ، ىعرررر  الرررو  ررررتم حسررررتع مل    25اعرررمل حلتقط رررر  وتررري ت ررررىح   ارررر  و ح تررره ىورررر ل  ) 

حللررسط أى عررم ل رر ا حلتقط رر  لىو ررلل أىرري طعررم لألررمدي لىقمرر  حلعوررلل ل ررالو الحلرر   ررم 

ع    حل   رل تىقي  ئ حلع    لحلطعم حل ستخىص ، لمست   حلتقط   وتي  تم تقىمص حل

(  ارررررم  رررررئ  454( لم رررررلئ حلورررررمتإ ىوررررر ل  )  70 – 65(  ارررررم لب  اررررر  )  151حلررررري ) 

% ( لحلراي مسرتع   دري تقط ر   26.5حلع    حل قط  لحلاي موتلي أىي  ولل  وسى  ) 

 ( . 6ه  س حلفمعع  دي ) 

 454 خىط حلع  س حلاي موتلي أىي حلىقممم حل   لس   ئ حلخىطتر ئ ح للري لحل مومر   رأ )  -6

% (  رئ حلعورلل دري حلخىطر   قرم  26.5(  ام  ئ حلع    حل قط  حلاي موترلي أىري ) 

(  ام  ئ حل ما ، لمقط  حلخىمط  ىطا تو  حللرسط حاأتمرم ي ل رئ  303( ل أ )  2) 

(  اررم  ررئ حلطعررم حل قطرر   64 ررم  ا ررأ حل قطرر  درري اررل  ئ ح لل م ررلئ  وررمتإ ىورر ل  ) 

ئ حلعورلل لحلراي موترلي أىرري  رم تىقري  رئ حلطعررم % (  رر 70 – 56حلراي موترلي أىري ) 
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(  378ىع   ىس حلفمعع  حل ع لس  ،  م معم  تقط   حلتقط   حل موي لحلاي ومتاره ىور ل  ) 

% (  ررئ حلعوررلل لمعطرري وسررى   29 اررم  ررئ حلع رر   حل قطرر  حلرراي موتررلي أىرري وسررى  ) 

  -خىط  حلتملم  :مأىي  ئ حلعولل .  لم م حلومتإ  ئ هرراح حلتقط   دإوه مستع   لى

  -ل ا   وأ طعم أ    دمعع  حل ح لي ح و   حلوعم ي  خىط  م  ىي : -7

 ( . 5( ل )  2(  ام  ئ حلخىط   قم  )  151)          

 ( . 2( ل )  1(  ام  ئ طعم حلع    حل ستخىص دي حلخىط   قم )  378)          

% (  ررئ حلعوررلل  69ىرري وسررى  ) (  اررم  ررئ حلطعررم حل قطرر  لحلرراي موتررلي أ 87)          

 (  2لىخىط   قم ) 

(  ام  ئ أ    طعرم دمععر  حل ح رلي ح و ر  حل وترلي أىري  680لوو   أىي )          

 (15   ) % 

  ئ حلعولل .         

  -**  اصية اتطعم :

(  ارررررم  رررررئ  5(  ارررررم  رررررئ حلع ررررر   حل سرررررتخىص  رررررئ )  3.78 رررررتم حلو رررررلل أىررررري )      

     حلست لب ي   لئ س

 (  ام  ئ حلست لب ي حلوملي أىي س   .  4.25مل  ئ )      

 

 ** طعم فاكاة اتستروبري اتتقيقي **



 

 Page 314 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

لأئ ت   ل أ    حلست لب ي حل ستخىص  لحسط  حلتقط   تو  حلتف  غ معطي ومتإ ال طعم 

(  ام  ئ حلطعم  3.78(  ام  ئ حلفمعع  لع  )  10م    لالو أو  حلو لل أىمه  ئ ) 

(  ام  ئ  10حلو لل أىي حلطعم حلوقمقي لفمعع  حلست لب ي  ئ مع    ئ )  و ا  تم

(  ام ، لأو  حلت   ل  لحسط  حلتقط   تو  حلتف  غ دإوعم تعطي ومتإ  3.78حلفمعع  لع  ) 

ئ هرراه حلل ف    وم  أىي مسمس مئ أ    حلست لب ي حل ستخىص  ئ حلفمعع   ح وي ، لح 

 -و  م ومه :   لئ س   لى لاا حلل ف  حل   

 

  -** طريقة اتتتضير :

(  ام  ئ أ    دمعع  حلست لب ي لحلطعم حل ستخىص ) حلل ف   757 تم حستع مل )  -1

(  ام  3.78(  ام  رئ حلفمعع  لعر  )  5حل ا ل   مأرىه ( ، لحلاي تم حستخى ه  رئ ) 

ف  غ % (  ئ حلعولل لتللأ دي اعمل حلتقط   تو  حلت 19لحلراي موتلي أىري ) 

(  ام  105لت   ل حلع م  لتقط  لىو لل أىي حلتقط   ح للي لحلراي م لئ ىو ل  ) 

(  2% ( لحلاي سمستع   دي )  50 ئ حلالا حل قط  لحلاي موتلي أىي  ولل وسى  ) 

. 

(  ام  ئ حلالا حل قط  لحلاي موتلي أىي  ولل  284م م حلتقط   حل موي دمعطي )  -2

تقط  ه لىو لل أىي وسى  حأىي  ئ حلعولل ، ل تم % ( لحلاي معم   30وسى  ) 

 حستع مله دي حاوتم  حلقم م لطعم حلست لب ي.
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م م حلتقط   حل ملا دم لئ خملي  ئ حلعولل ، لم  ئ حستع مله دي حلخىط  حلقم      لا   -3

 ئ حل ما و ا  تم خىطه  أ حلىقممم حل   لس  لتقط   حلطعم ، لهراح حلتقط   حل ملا معطي 

(  ام  ئ حلالا حل قط  لم لئ حلالا حل   ل دي اعمل حلتقط    وتلي أىي )  266) 

 ( . 4(  ام  ئ مالحا حلست لب ي حل   ل  حل ىى  حل احى  لتستع   دي )  136

 

 

  -لم لئ حلخىمط حلوعم ي   لوم   ئ : -4

( ، لحلتي ملما  3(  ام  ئ ح الحا حل ىى  حل احى  لىست لب ي حل   ل دي )  136) 

 حل عم دي اعمل حلتقط   لتاوا دق حئ حلع    حل   ل أو  تول ىه حلي لأما  خ .

 (  ام  ئ طعم أ    دمعع  حلست لب ي حل ستخىص . 136) 

 (  ام  ئ حلطعم حل قط  دي حلتقط   ح للي . 106) 

(  ام  ئ طعم أ    حلست لب ي حلوقمقي حل   ل لحلاي موتلي  378لمعطي هرراح ) 

 % ( . 19ى  ) أىي  ولل وس

 

  -**  اصية اتطعم :

(  ام  ئ حلست لب ي حلخملي  10(  ام  ئ حلطعم حل   ل  ئ )  3.785 تم حستخىص )     

  ئ حلس   .
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 ** طعم اتتوتي فروتي **

 اتوزن ) جم ( اتمكونفففففات

 9.25 كبريتات الاتيل

 18.75 سيترال

 22.5 فانييين

 37.0 بيترات الاميل

 46.0 ال اتمكبوس بارداً زيت اتبرتق

 73.5 بترات الاثيل

 185.0 اسيتات الاثيل

 185.0 اسيتات الاميل

 423.0 زيت اتييمون اتمكبوس بارداً 

 1000.0 اتمجمول

 

 

  -** طريقة اتتتضير :

 ت ل  حل  لوم  حلسمىق  ا  ح  وتي وو   أىي  وىلل  تاموس .   
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 ** مست ي  اتفانيلا **

% ( و ا مئ  95طعم حلفمومى  ئ وىم  حلفمومى حل عملا   أ  ولل وسى  )  تم حستخىص 

حلتقط   مفس  حل ح و  دي حل   ىم  حلعط    ، ل تم   للئ  ستخىص حلفمومى  لحسط  ولأم  حلوىم  

حل ستع ى  لأىي قل  حل م   حل ا ى  حلعوللم  لأىي     حلاستخىص ل الو أىي لال   م   

تلما لتع ا أ ىم  حلت خ  لحل ومدظ  أىي حلطعم حل ستخىص ، أى م  ىثئ حلعىمس  ئ لحلتي 

حلوىم  حلسل حا تعطي للوم  مغ ا  ئ حلوىم  حل وقلأ  ، ل الو   م  حلىلئ حل ستخىص توقص  أ 

 وق مئ قل  حلعولل .

 

  -** اتتعتيق :

مومى دي لأئ حلس ض  ئ حلتعت ا هل حلو لل أىي و ع   وسو  ، ل اا أ م خلئ  ستخىص حلف

  ح    خع م  و ا حئ حلفمومى ت تص  ئ حلخعا  م   حلتمو ئ ، لىقم  حل لح  ح خ ي لحلتي تعطي 

طعم غ    ق لل ، لأىمه  اا لألحل  هرراه حل لح ح ىملسس  حل ست   ، ل الو  اا أ م خلئ 

حلوومس  ستخىص حلفمومى دي وملمم    ولأ   ئ ح لل و لم ، حل  مص ، حلوم   ، حلخم   ئ ل 

و م  اا وفظعم دي وملمم   ئ حلفللاا حل ىا مل حللام  .  ، لح 



 

 Page 318 تصنيع منتجات الحلوى –أ.د أشرف مهدى شروبه 
 

% ( مسمأ  أىي س أ  حلع ىم  حلعم مم م  دي تعل ئ حلاست ح   ئ  45 – 42لأئ حلعولل  وسى  ) 

حلولح ض م وما أ ىم  حلتعت ا ، لخىل هراه حل    تىقي وسى  حلاست  دي  ستخىص حلفمومى 

  ، لأىمه دإئ ط مع  حلاست  تتس       ح  ،   م لمئ حلاست  لىعولل ال  ثس تم  حلا    غ    تس   

حلوسى  حلعملم  مو    ولل ال وسى  أملم  أو  أ ىم  حلتوى  ىمل ما ، لتتو  حلولح ض حل تعلو  

 أ حلعولل ال حلوسى  حللحط   لم لولح مست ح   تطم    ، ل تثعس  حلعولل ال حلوسى  حلعملم   ىطيا 

  عم   لهرراح حلتس    حلعم ملي  تم م وما حلخلئ ، لمس ي أم    حست  ح  حلعولل .لمعطي حل 

لأىمه دعومو أىق   ىمع     ئ لق  حلتعت ا ل  ا  ح عس   ، د ى م  مو  أ ىم  ح عس   ىط    

ت  ي حلي تس    دي حلاست ح  حلتي تعطي  ح و  لطعم  وسئ دي حلفمومى ، لم لئ حلومتإ أو  

 (  ام  ئ  ستخىص حلفمومى . 378(  ام  ئ وىم  حلفمومى لع  )  90)  حستع مل
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 ** اتبنفسن اتمقيد **

  -تقييد اتسوسن اتفيورنسي :

  - ييط من :   

 اتوزن ) جم ( اتمكونفففففات

 0.1 (  C 12اتدياايد ) 

Methy 1Heptine Carbonate 12.5 
 22.5 زيت كازيا

 24.9 ي زيت اتورد اتبيغار 

Oil of Ylang Ylang 30.0 
Oil of Santal 40.0 

Heliotropin 50.0 

Oil of Guaial Wood 50.0 

زيت اتبرغموت ) نول من اتييمون 

 أجاصي (

150.0 

Ionone 620.0 

 100.0 اتمجمول
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 ** اتجوز الأسود اتمقيد **

              -الأجزاء اتمقومة ،  ييط من : -أ 

 اتوزن ) جم ( تاتمكونفففففا

 9.0 فانيلا

Heliotropin 9.0 
 9.0 ( MF 121صيغة )  –تمض عنقودي 

Para – cresylphenyl acetate 12.5 
Ethyl Valerate 18.0 

Amyl Isovalerate 18.0 
Para – Cresylmethyl Ether 18.0 

 10.7 زيت اتبتول

Oil of Clary sage 0.65 
 4.5 (  C 14 اتدياايد ) 

 6.25 (  C 18تدياايد ) ا

 122.75 اتمجمول

                 

  -ل خىط  أ : 

  2147.25اىم لل حل  لبى ئ                                             

 مستع   دي )   (  2270.0                                     ←معطي                   
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     -تاحا : -ا 

               Fenugrek Solid Extract                   178.0  
  896.0 ما ل خىط  أ                                                      

  971.0اىم لل حل  لبى ئ                                                  

 لمستع   حلخىمط دي )   (                           

  - احا : -  

             St. John’s Bread, Solid Extract  10.5  دي  

 حل ما لمستع   حلخىمط دي  )   (                                 
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